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avoid endangering your life. If still more gas appliances and/or occupants using gas are added to the space, additional ventilation must

Provide ample ventilation. This gas appliance consumes air (oxygen). Do not use this appliance in an unventilated space to

be provided.
IMPORTANT

Read these instructions carefully so as to familiarise yourself with the appliance before fitting the appliance to a gas cylinder.
Retain these instructions for future reference.

1. Safety information

These instructions are for your safety and to help you avoid risk of injury and/or damage.
All warranties will become void if you do not follow these instructions.
¢ Thisappliance complies to BS EN 498, BS EN 484.
¢ Gas appliances require ventilation for efficient performance and to ensure the safety of
users and other persons in close proximity, do not use the appliance in an unventilated —— 60cm
area. Itis intended for outdoor use only. 120cm (0.6m)
¢ Ensure that the appliance is used in a well-ventilated area. (1 ,2m)
*  WARNING: ACCESSIBLE PARTS MAY BE VERY HOT. KEEP YOUNG CHILDREN AWAY.
¢ Read these instructions carefully before using the appliance.
* FOROUTDOOR USE ONLY! 9
Assembly and use « | »
* Do not use the appliance if it has damaged or worn seals. 60cm 4
¢ Do not use an appliance that is leaking, damaged or which does not operate properly. (0 6m) 60cm
¢ Handle the appliance with care, do not drop it. : (O-Sm)
¢ Always operate the appliance on a firm level surface.
¢ Ensure that the assembled product is stable and does not rock. /
* Thisappliance is not suitable for installation or connection to a reticulated gas supply. ¢ .
¢ This appliance must be kept away from flammable materials during use. Minimum safe Fig. 1

distances are: Above the appliance 120cm. At the rear and sides 60cm. (fig 1)

¢ When using a pot, the minimum recommended pot size is 225mm and maximum recommended size is 450mm.

* Do not use any cooking surface or pot that is larger than the recommended size. Our cooking surfaces have been specifically designed to
allow gas combustion to escape and the closer of this space could affect the performance of this appliance.

* Do not modify this appliance, any modification may be dangerous. Do not use it for anything for which it has not been designed.

¢ Do not move the appliance during use.

¢ Never leave the appliance unattended when lit.

* During use, parts of the appliance will become hot (particularly the burner) Avoid touching hot parts with bare hands. The use of gloves is
recommended.

* Do not use the appliance without the pot stands being in place and properly located.

Hose

¢ The hose must be checked for wear or damage before every use and before connecting to the gas container.

¢ Do not use the appliance if it has a damaged or worn hose. Replace the hose.

* Do not twist or pinch the hose.

¢ The hose length should be no less than 0.8m and shall not exceed 1.5m. Replace when the hose is damaged or shows signs of brittleness or
cracks.

Gas Container

¢ This appliance must only be used with an approved hose and regulator

* Ensure that the gas container is fitted or changed in a well-ventilated location, preferably outdoors, away from any sources of ignition such
as naked flames, pilots, electric fires and away from other people.

* Keep gas containers away from heat and flame. Do not place on a stove or any other hot surface.

* Refillable containers are to be used only in the upright position so as to ensure proper fuel withdrawal. Failure to adhere to this may cause
liquid discharge from the gas container resulting in a dangerous operating conditions.

¢ Do not try to remove the gas container whilst the appliance is in operation.

¢ The gas container must be disconnected from the appliance after use or when in storage.

Light back

¢ Inthe event of light back (where the flame burns back and ignites inside the burner or venturi housing), immediately turn off the gas supply
by firstly closing the control valve on the gas cylinder and then the appliance valve. After the flame is extinguished, remove the regulator
and check the condition of the seal; replace the seal if in doubt. Re-light the appliance.

¢ Should the flame persistently light back, return the product to your authorized repair agent.

Leaks

¢ Ifthere is a gas leak on your appliance (smell of gas), immediately turn off the gas supply by turning the control knob clockwise to the “OFF”
position and take it into a flame free location where the gas leak may be detected and stopped. If you wish to check for gas leaks on your
appliance, do it outside. Do not try to detect gas leaks using a flame; use soapy water.

¢ Check for leaks on the tailpiece by the valve and on the cylinder regulator fitting with gas open on the cylinder but not open or switched on by
the appliance control knob.




EN I
How to check the appliance is connected to the gas supply in a sound fashion

¢ Itisimportant that all gas connections have been correctly connected to prevent any gas leaks.
The correct way is to smear the joint, i.e. where the gas container connects to the appliance, with soapy water. Turn the appliance control knob
slightly anti-clockwise to turn the gas on. If bubbles form, then there is a gas leak. Immediately turn the gas off and disconnect the gas supply
from the appliance. Check that all the connections are properly fitted. Check that the seal is in place and in good condition before connecting
the gas supply. Re-check with soapy water after refitting the gas supply.
¢ Ifagas leak persists, return the product to your local dealer for inspection/repair.

PRODUCT No. 8309
Country of use DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
DE, SI GB, CH

Appliance Catagories 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)
Allowable gases and Butane @ 28-30mbar Butane @ 28-30mbar Butane @ 37mbar Butane @ 50mbar
operating pressure Propane @ 28-30mbar Propane @ 37mbar Propane @ 37mbar Propane @ 50mbar

Butane/Propane mixtures Butane/Propane mixtures | Butane/Propane mixtures

@ 28-30mbar @ 37mbar @ 50mbar

Nominal usuage Butane - 218 grams/hour | Butane-218 grams/hour | Butane-218 grams/hour | Butane- 218 grams/hour
Gross nom. heat input 3kw 3kwW 3kw 3kW
Jet number 85 81 74

Gas supply sources:

a) | Arefillable gas container not exceeding 11kg and complying with local regulation in force.

b) | CA445/CA 500 Cadac or equivalent EN417 compliant disposable cartridge with CADAC Power Pak 500.

Country Name and Abbreviations
AE = United Arab Emirates AL = Albania AT = Austria BE = Belgium CH = Switzerland
CZ = Czech Republic DE = Germany DK = Denmark ES = Spain Fl = Finland
FR = France GB = United Kingdom GR = Greece HR = Croatia IT = Italy
JP =Japan KR = Korea NL = Netherlands NO = Norway PL = Poland
PT = Portugal RO = Romania RU = Russia RS = Serbia S| = Slovenia
SK = Slovakia SE = Sweden TR = Turkey ZA = South Africa

13B/P(30), 1 3+ (28-30/37) and | 3B/P (37), Appliance categories: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Push an approved hose onto the valve tailpiece until it is properly seated. On the other end, attach a suitable low pressure regulator.
13B/P(30) : 30mbar Butane configurations regulator or 30mbar Propane configurations regulator or 30mbar butane/propane mixture
configuration regulator.

13B/P(37) : 37mbar Butane configurations regulator or 37mbar Propane configurations regulator or 37mbar butane/propane mixture
configuration regulator.

13+(28-30/37) : 30mbar Butane configurations regulator or 37mbar Propane configurations regulator.

Again making sure that the hose is properly seated. The type of hose used shall comply with the relevant EN standard and locate
requirement.

13B/P (50) Appliance category: (AT, DE)

13B/P(50) : 50mbar Butane configurations regulator or 50mbar Propane configurations regulator or 50mbar butane/propane mixture
configurations regulator.

Screw a hose with the correct threaded fittings on each end, onto the left hand 1/4” BSP thread of the valve (M). Attach a suitable 50mbar
low-pressure regulator on the end of the hose. The hose assembly used must comply with DIN 4815 part 2 or equivalent.




2. Fitting and Changing the Gas Supply

Connecting the gas supply

Before connecting the appliance to a gas supply, ensure that the rubber seal on the regulator is in position and in good condition.

Before connecting the hose and regulator to the appliance, check that the appliance control knob (K) is in the “OFF” position (“*" - turn
fully clockwise).

Carry out this check each time you fit the appliance to a gas cylinder.

Blow out any dust from the gas supply opening to prevent possible blockage of the jet.

NOTE! When installing the tailpiece, ensure it is held straight while tightening the tailpiece nut, in order to prevent a possible gas leak. Tighten
with a suitable spanner or hand wheel.

Fitan approved hose and regulator to the appliance.

Ensure that the gas supply (gas cylinder/gas cartridge) is fitted in a well-ventilated location away from any source of ignition, such as naked
flames and away from other people.

Do not twist or pinch the hose. Ensure that it is routed away from the stove body so as to prevent deterioration / damage to the hose
caused by heat.

Make sure that the gas cylinder is kept upright at all times, connect to the cylinder by screwing on hand tight until fully engaged.

Ensure that a complete gas seal has been made (check for the smell of gas around the connection joint). Do not check for leaks with a naked
flame. Use warm soapy water only, applied to the joints and connections of the appliance. Any leakage will show up as bubbles around the
leakage area.

If you cannot rectify the gas leak do not use the appliance. If you are in doubt, contact your nearest stockist.

Disconnecting and changing the gas supply

After use, turn the appliance control knob to the “OFF” position and close the gas supply.

When you need to replace your empty cylinder, make sure that the gas is closed at the cylinder valve.
Do not smoke while changing the cylinder.

Remove the regulator from the empty cylinder.

Attach the regulator to the full cylinder, refer to the instructions above on how to connect the gas supply.
Apply the same care and checking procedures as if fitting a new gas cylinder.

How to check if your gas cylinder is empty

The easiest way to check if you are low on gas is by picking up your gas cylinder.

If you think your gas cylinder is feeling a little lighter than you'd like, weighing the bottle is a great way to see how much gas is left. Most
cylinders will have the empty weight stamped on either the neck or foot ring, and if the weight indicated on the stamp and the weight of your
cylinder are the same, you're out of gas. You can then approximate the amount of gas you have left by the difference in weight.

Assemble the tripod stand as per figure 2a and 2b.




3. Component List

Skottel Dish

Pot Stand

Burner Pan

Burner

@
2
3

Tripod Housing

Control Knob

o
Q

Grill2Braai Grid

Paella Pan
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The following surfaces are also sold seperately. Check with your local stockist to see what accessories are available in
your region.

T

Soft Soak 50 Paella Pan
(for easier cleaning) (used for Frying/Paella)

Grill 2 Braai 50
(used for Frying/grilling)

Skottel
(used for Frying)

[en]




4. Operating the Appliance

Assembly and use

When operating this appliance, please take care to ensure that all parts are in good working order and that you have checked for any gas
leaks before lighting the appliance with every use.

Cooking surfaces can simply be placed and are ready to use. No assembly required.

PLEASE NOTE: Please ensure all protective packaging and plastic are removed from the appliance before use.

Do not block or modify the vents of the burner pan (F) in the base plate, as this will affect the airflow to the vents located inside the housing
()) of the support legs. Such a situation will affect the performance of the product and may cause an unstable flame.

Assemble the tripod as described in section 2.

Place the burner pan (F) on the stem and tripod assembly.

For Skottel Braai

To prepare the Skottel Braai for use place it onto the burner pan (F) so that all three locators (V) (Fig.4) will properly mate with the lip

on the circumference of the burner pan (F) thus ensuring a stable fitment.

Cooking temperatures are easily adjusted to suit your own requirements by turning the control knob (K) to regulate the degree of heat.
A feature of the Skottel BBQ is that it offers various heat zones (See Fig. 5). This is very useful as some foods cook quicker than

others and the food that is ready first, can be moved to the cooler areas of the dish to keep warm whilst the balance of the food is still
cooking.

For Grill2Braai

To prepare the aluminium grill plate for use, place it on the top edge of the burner pan, ensuring all locating feet are securely positioned.
For Paella Braai

To use the paella pan you need to place it on top of the pot stand. Do not heat paella pan on full flame with no food inside.

Adjust the heat as required by adjusting the gas flow on the control knob and start cooking.

After completion of cooking close the valve and remove the cooking surface after it has cooled down.

After cooking and cleaning, pack the unit away for re-use.

Precautions to observe before lighting.
Use this appliance only on a firm level surface.
After prolonged storage, inspect the appliance for any insects and webs, which may affect gas flow.

Lighting up using a BBQ lighter

When starting cold, the appliance may be lit from the top prior to fitting the desired cooking surface onto the fat pan. When lighting up a
hot appliance, it is recommended that this be done by sticking a barbecue lighter through one of the vent holes underneath the burner,
until itis in line with the burner (DO NOT place the BBQ lighter through the large hole directly underneath the burner). Ignite the BBQ
lighter. Whilst the BBQ lighter is lit, push and turn the control knob anti-clockwise to light the burner.

General

Use the control knob to adjust the flame intensity to the desired level by turning the knob clockwise to decrease the flame and anti-
clockwise to increase the flame.

After use, first close the control valve on the gas cylinder (if applicable). When the flame has gone out, close the control valve on the device
Do not move the appliance when in use. It is unsafe practice to move the appliance whilst lit and may cause flaring.

When not in use remove the gas supply.

Locators Medium Hot

Fig 4 Fig. 5




5. GreenGrill Cooking Options

Most of the cooking surfaces have our GreenGirill coating. This ceramic coating is completely PFOA-free; it contains no toxic substances, and
guarentees healthier cooking!

PREPARATION & USE

¢ ’Seasoning’: before using the cooking surface for the first time, you can season it to give the cooking surface a thin protective layer that prevents food
from sticking. Itis not required but we do recommend it. It's very easy: lightly rub cooking oil on the surface and then place over medium heat
for 2 - 3 minutes. When it cools, wash the cooking surface with soapy water before use and grease it lightly with some oil (cooking oil of your
choice, e.g. sunflower oil).
It's ready to go!

¢ Note: GreenGrill coating conducts heat better than products with a regular (PTFE) non-stick coating. We therefore recommend using only 75% of the
power of what you are used to.

* Never leave the cooking surface on the heat source without oil. Apply a thin layer of oil with a kitchen paper towel or a brush before placing the
cooking surface on the heat source. Make sure you have oiled all parts, so with e.g. a BBQ grid include the raised edges as well.

*  We recommend frying in sunflower oil or Rapeseed Oil because of the high burning point. Olive oil can have a relatively low burning point,
which can cause the ingredients to stick to the pan or burn. We therefore do not recommend using olive oil.
Tip: bring meat or fish to room temperature before frying. This will prevent sticking to the cooking surface.

¢ Always use silicone and/or wooden utensils so that the GreenGrill coating is not damaged. Never use metal utensils as this can damage the
coating.

CLEANING
¢ Letthe cooking surface cool down before cleaning. Extreme temperature changes can cause deformation of the cooking surface.

¢ The GreenGrill coating is ‘Easy Clean’. Warm soapy water with a soft sponge is sufficient for cleaning the cooking surfaces with GreenGirill

coating. Avoid scouring pads or steel wool.

* Ifthe cooking surface has food particles remaining from a previous use they can adhere to the coating, which can lead to brown spots. In

these places, ingredients can stick to the cooking surface because the coating is no longer reached. Make sure that these spots are properly
removed before use.

¢ For stubborn stains or residues, you can try the ‘vinegar method’ for the paella pan or chef pan: pour a layer of vinegar into the pan and heat

the pan slightly. The vinegar does not have to boil and should certainly not evaporate completely. Pour the vinegar out of the pan, clean the pan
with soapy water and the pan is as good as new. Note: heating vinegar can give off an unpleasant smell.

* The CADAC | DOMETIC Soft Soak (sold seperately) is the ideal companion product to facilitate overnight
soaking. When using the Soft Soak, we recommend placing the cooking surface face down which allows for
maximum soaking and also uses less water.

¢ Any stubborn stains that remain after soaking, can be loosened and brushed away using the
CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (sold seperately)

¢ Drywith asoft cloth and you're done!

MAINTENANCE

* We recommend to add a little oil to the cooking surface after cleaning and spread it with kitchen paper
The oil seals the surface from the outside air and moisture. It also ensures that the food does not burn into
the surface.

¢ Place the cooking surface in a plastic bag before you put it into its storage bag so you are ensured the
storage bag remains clean and oil free.

¢ The storage bag prevents damage to the GreenGirill coating and your product.

* These are the available cooking options.

Soft Soak Brush

Grilling: This cooking option is ideal for fat-free grilling of chicken, sausages, chops, kebabs, fish or vegetables. For this type of cooking, use
the grill plate.

Caution: Please note that when cooking fatty meats some fat will splatter onto the unit which may cause flare-ups. Please use caution when
handling such meats. The cooking temperatures are easily adjusted to suit your own requirements by turning the control knob to regulate the
degree of heat.

Frying: This option is ideal for stir-fries, fish, breakfast, pancakes, prawns, paella and vegetables. For this type of cooking, use the Paella Pan.
Please note that being a shallow pan, it is not suitable for deep-frying. The easy clean surface encourages the minimum use of fat for healthy
cooking.

Boiling: For this type of cooking, make use of the pot stand ensuring that it is properly seated. Place a suitable pot (not less than 225mm
diameter and not more than 450mm diameter). One liter of water will boil in approximately 6 minutes depending on the conditions, size of pot
used, etc.

Note: When using small sized pots do not attempt to use pots with plastic handles as these can get extremely hot.

Paella: This cooking option is ideal for preparing paellas, risottos, pasta dishes, traditional breakfasts etc. The Paella Pan is made from a high
quality pressed aluminium which allows for excellent heat distribution and retention.




6. Cleaning

Allow the appliance to cool down before you clean it.

Use a damp cloth wrung out in a solution of soapy water to clean exterior surfaces.

The grill plate is coated with a tough durable ceramic non-stick coating that has been used with great success on some of the best cookware
in the world. Never the less, taking care of it can help you to enjoy extra years of healthy, easy, non-stick cooking.

Whilst the ceramic non-stick coating is very durable, it can easily be damaged by the use of metal cooking utensils. It is therefore
recommended that only plastic or wooden utensils be used when cooking.

Always allow the grill/Paella Pan to cool before immersing it in water.

Make sure that no water gets onto the burner or pilot/light area. Wipe the appliance completely dry before use.

Do not use abrasive cleaners as they may damage the surfaces.

Clean the appliance after each use. After cleaning recondition the cooking surface with a light wipe of oil.

Do not use any high-pressure steam equipment or a water jet to clean the appliance.

Note: For stubborn stains, oven cleaner may be used.

7. Storage

Always allow the unit to cool down and be cleaned before storing.

Turn off the gas supply to the appliance, disconnect and remove the gas supply from the appliance.

Never store an appliance with the gas supply connected, this is an unsafe practice.

Store the appliance and gas supply in a well-ventilated area away from combustible material. Storage of cylinders should preferably be
outdoors and must NOT be in a basement.

8. Maintenance & troubleshooting

Maintenance

If you clean and maintain your appliance on a regular basis, the life of your appliance will extend and the possibility of problems will
decrease.

We recommend the service of your appliance to be every twelve (12) months by a service agent to ensure continued efficient operation.
This appliance must only be serviced by an authorized person.

Check your gas hose and connections regularly for any signs of leaks and every time the gas cylinder is re-filled or fitted to the appliance
with every use.

Troubleshooting
In the case of a spattering flame or jet blockage:

Clean your burner ports in case of an over spill.

We recommend to clean or replace the jets every six (6) months to ensure continued efficient operation of your appliance.

Should the appliance operate abnormally after storage and all checks have not isolated the problem, the venturi may be blocked. A
blocked venturi would be indicated by a weaker yellowish flame or no flame at all in extreme cases. Under these circumstances it will be
necessary to remove and check and thoroughly clean out any foreign matter which may have gathered in the appliance.

This may be done by removing the jet using standard tools and blow any dirt from the jet, alternatively, you may purchase new jets from
your local store. Do not attempt to clean the jet mechanically.

Replacing a blocked jet:

Your appliance is fitted with a specific size jet (O) to regulate the correct amount of gas.
Should the hole in the Jet (O) become blocked, this may result in a small flame or no flam
atall. Do not attempt to clean the Jet (O) with a pin or other such device as this may damage
the orifice, which could make the appliance unsafe.

To replace the Jet (O):. Unscrew the 3 screws on the bottom housing cover and remove cover.
Remove Valve base plate assembly by unscrewing the six self-tapping screws fixing it to the
tripod housing (J) and subsequently remove the valve (M) from the housing simply by sliding
itout.

The jet (O) will now be accessible at the top of the valve (M).

Unscrew the jet (O) from the valve (M) using a suitable spanner.

Do not use pliers on the jet as this may damage the jet, making it unusable or impossible to
remove. Screw the new jet into the valve. Do not over-tighten as this may damage the jet.
Re-fit the valve and baseplate in the reverse order of assembly. When re-fitting the valve,
ensure that the valve spindle aligns with slot in the tripod housing.

Reconnect the gas supply. in Section 2.

Replacing the Hose:
The fitting of a hose is described in Section 2.




9. Spares & Accessories

Always use genuine spares as they have been designed to give optimum performance.

Item Spare No. Item Spare No. Item Spare No.

740-SP030
(Jet 0.85 28mbar)

740-5P028
(Jet0.81 37mbear) @ 8309-5P001 ‘ 8309-5P002

740-SP015
(Jet 0.74 50mbar)

Skottel Braai

8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 ' 8309-SP005 - 8309-SPO15

Paella Braai
8309-SP014

Accessories

Item Spare No. Spare No. Item Spare No.

370-EU
370-UK
370-ZA

8309-100 5758

Item
- 8910-100 . 8910-900




CADAC Europe BV hereby warrants to the ORIGINAL PURCHASER of this appliance for 2years, that it will be free of defects in material and
workmanship from the date of purchase as follows:

Valves: 2 Years
Plastic parts: No Warranty
Enamel parts: 2 Years
Burners: 1 Year

The warranty will only apply if the unit is assembled and operated in accordance with the printed instructions.

CADAC Europe BV may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU SHOULD RETAIN YOUR SALES SLIP OR
INVOICE.

This Limited Warranty shall be limited to the repair or replacement of parts that prove defective under normal use and service and which
on examination shall indicate, to CADAC Europe BV's satisfaction, they are defective. Before returning any parts, contact the customer
service representative in your region using the contact information provided with your manual. If CADAC Europe BV confirms the defect
and approves the claim, CADAC Europe BV will elect to replace such parts without charge. CADAC Europe BV will return parts to the
purchaser, freight or postage prepaid.

This Limited Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration, misapplication,
vandalism, improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and routine maintenance, including but
not limited to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this owner’s manual.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration due to
exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not cover by this Limited Warranty.

There are no other express warrants except as set forth herein and any applicable implied warranties of merchantability and fitness are
limited in duration to the period of coverage of this express written Limited Warranty. Some regions do not allow limitation on how long an

implied warranty lasts, so this limitation may not apply to you.

CADAC Europe BV is not liable for any special, indirect or consequential damages. Some regions do not allow the exclusion or limitation of
incidental or consequential damages, to this limitation or exclusion may not apply to you.

CADAC Europe BV does not authorize any person or company to assume for it any obligation or liability in connection with the sale,
installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on CADAC Europe BV.

This Warranty applies only to products sold at retail.

To enjoy and ensure longevity of your CADAC Europe BV product, please refer to the cleaning and maintenance section of the user manual
with particular attention to the care of the Stainless Steel.
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VORSICHT
Es wird ausreichend Ventilation benétigt, denn dieses Gasgerit verbraucht Luft (Sauerstoff). Benutzen Sie das Geréat nur im Freien und
sorgen Sie fiir ausreichend Frischluftzufuhr

WICHTIG

Lesen Sie diese Anweisungen bitte sorgfaltig durch, damit lhnen das Gerat vertraut ist, bevor Sie einen Gasbehalter an das Gerat

anschlieBen. Heben Sie sich diese Anleitungen fur spateres Nachlesen auf.

cherheitshinweise

Diese Anleitungen bestehen fiir lhre Sicherheit und um Ihnen dabei zu helfen,
Verletzungsgefahren und / oder Schaden zu vermeiden. Alle Garantien werden ungiiltig,
wenn Sie diese Anleitungen nicht befolgen.

¢ Das Gerat entspricht BS EN 484, BS EN 498

* Gasgerate bendtigen eine Beluftung fir eine effiziente Leistung und um die Sicherheit der

—
Benutzer und anderer Personen in unmittelbarer Nahe zu gewahrleisten. Verwenden Sie
das Gerat nicht in einem unbeliifteten Bereich. Es ist nur fiir die Verwendung im Freien
bestimmt.
¢ Achten Sie darauf, dass das Gerat an einem gut beliifteten Ort aufgestellt wird.
*  WARNUNG: ZUGANGLICHE TEILE KONNEN SEHR HEISS SEIN. HALTEN SIE KLEINE
KINDER FERN.
¢ Lesen Sie die Anleitungen, bevor Sie das Gerat benutzen. «
¢ Nurim Freien benutzen! 60cm
(0.6m)

Montage und Verwendung

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht mit beschadigten oder verschlissenen Dichtungen.

* Benutzen Sie kein Gerat, das undicht oder beschadigt ist oder das nicht richtig
funktioniert.

¢ Behandeln Sie das Gerat mit angemessener Sorgfalt; lassen Sie es nicht fallen.

¢ Betreiben Sie das Geratimmer auf einer festen, ebenen Flache

¢ Achten Sie bitte darauf, dass das zusammengebaute Gerat fest steht und nicht wackelt.

* Dieses Gerat ist nicht fir die Installation oder den Anschluss an eine Netzgasversorgung vorgesehen

¢ Achten Sie darauf, dass das Gerat von allen brennbaren Materialien entfernt benutzt wird. Die Mindest-Sicherheitsabstande betragen: tiber
dem Gerat = 1,2m, hinten und an den Seiten = 0.6m (Abb. 1).

¢ Die MindestgroBe fiir die Verwendung eines Topfes betragt 225mm und die HochstgroBe 450mm.

¢ Verwenden Sie keine Kochflache oder Topf, der gréBer als die empfohlene GréBe ist. Unsere Kochflachen wurden speziell entwickelt,
um das Entweichen von Verbrennungsgasen zu ermdglichen, und das SchlieBen dieses Raums kénnte die Leistung dieses Gerats
beeintrachtigen.

¢ Verandern Sie dieses Gerat nicht, jede Veranderung kann gefahrlich sein. Verwenden Sie es nicht fur etwas, wofir es nicht entwickelt
wurde.

¢ Das Gerat wahrend der Benutzung nicht bewegen.

¢ Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn es angeziindet ist.

* Beim Betrieb werden Teile des Gerates heiB (besonders der Brenner). Vermeiden Sie es, heiBe Teile mit bloBen Handen zu beriihren. Es
wird empfohlen, Handschuhe zu benutzen.

*  Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn den entsprechende Kochflache nicht richtig eingestellt ist.

Schlauch

¢ Der Schlauch und die Dichtung am Regler miissen vor jeder Benutzung und vor der Verbindung mit dem Gasbehalter auf Abnutzung oder
Beschadigungen uberprift werden.

¢ Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn der Schlauch beschadigt oder abgenutzt ist. Tauschen Sie den Schlauch aus.

¢ Den Schlauch nicht verdrehen oder einklemmen.

* Die Schlauchlange sollte nicht kiirzer als 0.8m und nicht langer als 1,5m sein. Tauschen Sie den Schlauch aus, wenn er beschadigt ist oder
Anzeichen von Sprédigkeit und / oder Rissen vorweist.

Gasbehalter

¢ Das Gas wird dem Gerat tiber einen Schlauch und einen Regler zugefiihrt. Der Schlauch und der Regler kdnnen an eine Gasflasche oder
an ein Power Pak angeschlossen werden, bei dem es sich um eine Einheit handelt, die zwei oder mehr Gaskartuschen enthalt. Hinweis:
Schlauch, Regler und Power Pak werden nicht mit dem Gerat geliefert.

¢ ESKANN GEFAHRLICH SEIN, ANDERE ARTEN VON GASFLASCHEN ODER GASPATRONEN EINZUBAUEN (VERWENDET IN VERBINDUNG
MIT DEM POWER PAK).

* Dieses Gerat darf nur mit einem zugelassenen Schlauch und Regler verwendet werden.

¢ Nur mit einer Gasflasche verwenden, die 500 mm hoch (ohne Regler) und 400 mm breit ist.

* Achten Sie darauf, dass der Gasbehalter an einem gut beliifteten Ort eingesetzt oder ausgetauscht wird - vorzugsweise im Freien und
entfernt von Zindquellen wie offenen Flammen und nicht in der Néhe anderer Personen.

¢ Den Gasbehélter nicht in der Nahe von Hitze und Flammen aufstellen. Nicht auf einen Ofen oder irgendeine andere heiBe Oberflache
stellen.

¢ Nachfillbehalter sollten nur in aufrechter Position verwendet werden, um eine ordnungsgemaBe Kraftstoffentnahme zu gewéhrleisten.
Andernfalls kann Fliissigkeit aus dem Gastank austreten, was zu gefahrlichen Betriebsbedingungen fithren kann.

* Versuchen Sie nicht, den Gasbehalter zu entfernen, wahrend das Geréat in Betrieb ist.

¢ Der Gasbehalter muss nach Gebrauch oder bei Lagerung vom Gerat getrennt werden.

Flammenriickschlag

¢ Im Fall eines Riickschlags (wenn die Flamme zuriickschlagt und sich an der Diise entziindet) stellen Sie sofort die Gaszufuhr ab, indem Sie
zuerst das Reglerventil am Gasbehalter und danach das Gerateventil schlieBen. Nachdem die Flamme geldscht worden ist, entfernen Sie
den Regler und tiberpriifen den Zustand der Dichtung. Im Zweifelsfall tauschen Sie die Dichtung aus. Ziinden Sie das Gerat erneut an.
Sollte die Flamme anhaltend zurtickschlagen, dann geben Sie das Gerat bitte an Ihren autorisierten Handler zuriick.
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Undichtigkeiten

¢ Wenn an lhrem Gerét ein Gasleck auftritt (Gasgeruch), schalten Sie sofort die Gaszufuhr ab, indem Sie den Bedienknopfim Uhrzeigersinn auf
die Position ,OFF" drehen, und bringen Sie es an einen flammenfreien Ort, an dem das Gasleck erkannt und gestoppt werden kann . Wenn
Sie Ihr Gerat auf Gaslecks prifen méchten, tun Sie dies im Freien. Versuchen Sie nicht, Gaslecks mit einer Flamme zu erkennen; verwenden Sie
Seifenlauge.

¢ Uberpriifen Sie die Anlage auf Lecks am Schlauchstutzen beim Ventil und am Regler der Gasflasche aber nicht gedffnet oder tiber den
Bedienknebel des Gerats eingeschaltet. Dabei ist der Gashahn an der Flasche geéffnet, der Regler am Gerét jedoch geschlossen.

So priifen Sie, ob das Gerat ordnungsgemaB an die Gasversorgung angeschlossen ist

¢ Esist wichtig, dass alle Gasanschlsse korrekt verbunden sind, um Gaslecks zu vermeiden.

¢ Wenn Sie Ihr Gerat auf Lecks tiberpriifen mochten, dann tun Sie das bitte im Freien. Versuchen Sie niemals, ein Leck mit einer Flamme zu
finden; benutzen Sie Seifenwasser. Richtig ist es, die Verbindungsteile mit Seifenwasser zu benetzen. Wenn sich Blasen bilden, haben Sie das
Leck gefunden. Stellen Sie sofort die Gaszufuhr ab, indem Sie zuerst das Kontrollventil am Gasbehalter und dann das Gerateventil schlieBen;
tiberpriifen Sie auch, ob alle Verbindungen korrekt montiert sind. Uberpriifen Sie die Stellen erneut mit Seifenwasser.

¢ Sollte das Gasleck weiterhin bestehen, geben Sie das Gert bitte lhrem Handler zur Inspektion / Reparatur zuriick.

PRODUCT No. 8309
Verwendungsland DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE, CH
DE, S| GB,CH
Gerate-Kategorie 13B/P (30) 13+(28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)
Erlaubte Gase und Butan @ 28-30 mbar Butan @ 28-30 mbar Butan @ 37 mbar Butan @ 50 mbar
Betriebsdruck Propan @ 28-30 mbar Propan @ 37 mbar Propan @ 37 mbar Propan @ 50 mbar
Butan/Propan Mischung Butan/Propan Mischung Butan/Propan Mischung
@ 28-30 mbar @ 37 mbar @ 50 mbar
Nenngebrauch Butan - 218 Gramm/ Butan - 218 Gramm/ Butan - 218 Gramm/ Butan - 218 Gramm/
Stunde Stunde Stunde Stunde
Nominale brutto 3.0kW 3.0kW 3.0kW 3.0kW
Warme-
eintrag
Diise Nummer 0.85 0.81 0.74
Gasquellen:
a) | Ein nachfiillbarer Gasbehélter unter 11 kg, der den bestehenden értlichen Vorschriften entspricht.
b) | CA445/CA 500 Cadac oder dhnliche EN417-konforme Einweg-Gaskartuschen.
Abkiirzungen fiir Lindernamen

AE = Vereinigte Arabische AL = Albanien AT = Osterreich BE = Belgien CH = Schweiz

Emirate

CZ = Tschechien DE = Deutschland DK = Danemark ES = Spanien Fl = Finnland

FR = Frankreich GB = GroBbritannien GR = Griechenland HR = Kroatien IT = Italien

JP =Japan KR = Korea NL = Niederlande NO = Norwegen PL=Polen

PT = Portugal RO = Rumanien RU = Russland RS = Serbien S| = Slowenien

SK = Slowakei SE = Schweden TR = Tirkei ZA = Sudafrika

13B/P (30), | 3+ (28-30/37) und | 3B/P (37), Geritekategorien: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Schieben Sie einen zugelassenen Schlauch auf das Ventilendsttick, bis er richtig sitzt. SchlieBen Sie am anderen Ende einen geeigneten
Niederdruckregler an.

13B/P(30) : 30 mbar Butan-Konfigurationsregler oder 30 mbar Propan-Konfigurationsregler oder 30 mbar Butan/Propan-Gemisch
Konfigurationsregler.

13B/P(37) : 37 mbar Butan-Konfigurationsregler oder 37 mbar Propan-Konfigurationsregler oder 37 mbar Butan/Propan-Gemisch
Konfigurationsregler.

13+(28-30/37): 30 mbar Butan-Konfigurationsregler oder 37 mbar Propan-Konfigurationsregler.

Vergewissern Sie sich erneut, dass der Schlauch richtig sitzt. Der verwendete Schlauchtyp muss der einschlagigen EN-Norm und den
Standortanforderungen entsprechen.

13B/P (50) Geritekategorie: (AT, DE, CH)

13B/P(50): 50 mbar Butan-Konfigurationsregler oder 50 mbar Propan-Konfigurationsregler oder 50 mbar Butan/Propan-
Mischkonfigurationsregler.

Schrauben Sie einen Schlauch mit den richtigen Gewindeanschliissen an jedem Ende auf das linke 1/4-Zoll-BSP-Gewinde des Ventils (M).
Bringen Sie am Ende des Schlauchs einen geeigneten 50-mbar-Niederdruckregler an. Die verwendete Schlauchleitung muss DIN 4815 Teil 2
oder gleichwertig entsprechen.




2. Einbau und Wechsel der Gasversorgung

AnschlieBen der Gasversorgung

PASST AUF! Halten Sie beim Anziehen der Verschlussmutter den Verschluss gerade, um Gaslecks zu vermeiden. Ziehen Sie die Mutter mit
einem geeigneten Schraubenschlissel fest.

Bevor Sie den Gasbehélter an das Gerat anschlieBen sollten Sie sicherstellen, dass sich die Gummidichtung am Regler (K) in der richtigen
Position und in gutem Zustand befindet. (“*” - komplett im Uhrzeigersinn drehen)

Bevor Sie den Schlauch und den Regler an das Gerat anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass sich der Bedienknopfam Gerat in der Position
,OFF” befindet.

Fiihren Sie diese Uberpriifung jedes Mal aus, wenn Sie einen Gasbehalter an das Gerat anschlieBen.

Blasen Sie den Staub aus der Gasbehalter-Offnung, um eine mogliche Blockierung der Diisen zu vermeiden.

Bringen Sie einen zugelassenen Schlauch und Regler am Gerat an.

Stellen Sie sicher, dass die Gasversorgung (Gasflasche/Gaskartusche) an einem gut beliifteten Ort, entfernt von Zindquellen wie offenem
Feuer und entfernt von anderen Personen angebracht ist.

Den Schlauch nicht verdrehen oder einklemmen. Stellen Sie sicher, dass er vom Grill weggefiihrt wird, um eine Beeintrachtigung /
Beschadigung des Schlauchs durch Hitze zu vermeiden.

Achten Sie darauf, dass der Gasbehalter jederzeit aufrecht gestellt ist. SchlieBen Sie den Gasbehalter durch feste Verschraubung mit der
Hand an, bis er voll angepasst ist.

Stellen Sie sicher, dass eine vollstindige Gasabdichtung hergestellt wurde (iberpriifen Sie den Gasgeruch um die Armatur herum). Nicht
mit offener Flamme auf Lecks prifen. Verwenden Sie nur warmes Seifenwasser, das auf Gelenke und Anschlisse des Gerats aufgetragen
wird. Jedes Leck wird als Blasen um den Leckbereich herum angezeigt

Wenn Sie das Gasleck nicht reparieren kénnen, dann benutzen Sie das Gerat nicht sondern kontaktieren Sie lhren 6rtlichen Handler fur
Unterstitzung.

So trennen und andern Sie die Gasversorgung

Drehen Sie nach Gebrauch den Bedienknopf des Gerats auf die Position ,, OFF” und schlieBen Sie die Gaszufuhr.
Wenn Sie |hre leere Flasche ersetzen mussen, vergewissern Sie sich, dass das Gas am Flaschenventil geschlossen ist.
Beim Gasflaschenwechsel nicht rauchen.

Entfernen Sie den Regler von der leeren Flasche.

Bringen Sie den Regler an der vollen Flasche an, siehe obige Anweisungen zum AnschlieBen der Gasversorgung.
Wenden Sie die gleiche Sorgfalt und die gleichen Prifverfahren an wie beim Einbau einer neuen Gasflasche.

So iiberpriifen Sie, ob lhre Gasflasche leer ist

Der einfachste Weg, um zu tiberpriifen, ob Ihr Gasstand niedrig ist, besteht darin, lhre Gasflasche hochzuheben.

Wenn Sie feststellen, dass Ihre Gasflasche etwas leichter als gewéhnlich ist, kdnnen Sie die Flasche wiegen, um festzustellen, wie viel Gas noch
vorhanden ist. Die meisten Flaschen haben einen Tara-Gewichtsstempel am Hals oder am Basisring, und wenn das Gewicht auf dem Stempel
mit dem Gewicht Ihrer Flasche tibereinstimmt, haben Sie kein Gas mehr. Aus der Gewichtsdifferenz konnen Sie dann die verbleibende
Gasmenge abschatzen.

Bauen Sie das Gerat gemaB Abbildung 2a und 2b zusammen.

Abb 2a

\ Abb 2b
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3. Komponentenliste
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Die folgenden Oberflachen werden separat verkauft. Notiz! Wenden Sie sich an Ihren Fachhandler vor Ort, um zu
erfahren, welches Zubehor in Ihrer Region erhaltlich ist.

T

Grill 2 Braai 50 Soft Soak 50 Paella Pan 50
(zur leichteren Reinigung)

Skottel
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4. Betrieb des Gerats

Aufbau und Verwendung

* Bitte achten Sie beim Betrieb dieses Gerates darauf, dass alle Teile in einwandfreiem Zustand sind und dass Sie das Gerat bei jedem
Gebrauch auf Gaslecks tberprift haben, bevor Sie es anziinden.

¢ Kochflachen kénnen einfach aufgestellt werden und sind einsatzbereit. Keine Montage erforderlich.

* BITTE BEACHTEN: Sorgen Sie bitte dafiir, dass alle Schutzverpackungen und Plastikteile von dem Geréat vor Gebrauch entfernt worden
sind.

* Die Luftlécher der Brennerpfanne (F) auf der Basisplatte nicht verdecken oder verstellen, weil dies den Luftstrom zu den Rohr-Luftléchern
im Tripotgehause (]) beeintrachtigen kann. Dies wiederum beeinflusst die Leistung des Produktes und mag zu einer schwankenden Flamme
fahren.

¢ Stellen Sie die Brennpfanne (F) auf die Rohr-Tripot-Einheit.

¢ Stellen Sie das Gerat, wie in Abschnitt 2 beschrieben, an.

Fir Skottel Braai

¢ ZurVorbereitung platzieren Sie das Skottel-Braai derartig auf die Brennerpfanne (F), dass sich die drei Stifte (V) richtig mit dem Rand der
Brennerpfanne (F) verbinden und alles fest zusammenpasst.

* Die Kochtemperaturen lassen sich leicht auf Ihre Bediirfnisse einstellen, indem Sie den Kontrollknopf (K) zur Hitzeregulierung drehen. Eine
Funktion des Skottel-Grills ist, dass es mehrere Heizbereiche bietet. Das ist sehr niitzlich, denn einige Nahrungsmittel lassen sich schneller
kochen als andere und die Speisen, die zuerst fertig sind, konnen dann auf eine etwas kihlere Flache zum Warmhalten geschoben werden,
wahren der Rest der Speisen noch kocht.

Fur Grill2Braai

* Zur Benutzung der Aluminium-Grillplatte diese auf die oberste Seite der Brenner-Pfanne stellen und darauf achten, dass die FuBe festsitzen.
Fiir Paella Braai

* Soverwenden Sie die Paella-Pfanne mussen Sie es auf dem Topfstander zu platzieren. Nicht Paella-Pfanne auf voller Flamme ohne Nahrung
innen erwarmen.

¢ Passen Sie die Hitze durch Regulierung der Gaszufuhr mit dem Kontrollknopf an und beginnen Sie mit dem Kochen.

¢ Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, schlieBen Sie das Ventil und entfernen die Kochflache, nachdem sie sich abgekihlt hat.

¢ Nach dem Kochen und Reinigen verpacken Sie das Gerat fiir spateren erneuten Gebrauch.

Vor dem Anziinden zu beachtende VorsichtsmaBnahmen
* Verwenden Sie dieses Gerat nur auf einer festen, ebenen Oberflache.
¢ Untersuchen Sie das Gerat nach langerer Lagerung auf Insekten und Netze, die den Gasfluss beeintrachtigen kénnten

Anziinden mit einem Feuerzeug

¢ Beim Kaltstart kann das Gerat von oben angeziindet werden, bevor die gewiinschte Kochflache angebracht wird. Wenn Sie ein heiBes
Gerat anzinden, wird empfohlen, dazu ein Feuerzeug durch eines der Luftungslécher unter dem Brenner zu stecken, bis er sich auf einer
Linie mit dem Brenner befindet (stecken Sie den Feuerzeug NICHT durch das groBe Loch direkt darunter der Brenner). Zinden Sie das
Feuerzeug an. Wahrend das Feuerzeug angeziindet ist, driicken und drehen Sie den Bedienknopf gegen den Uhrzeigersinn, um den
Brenner anzuziinden.

Algemein

* Sobald das Gerat angeziindet ist, kann die Flammenintensitat eingestellt werden, indem der Steuerknopf gegen den Uhrzeigersinn
gedreht wird, um die Flamme zu verringern, oder im Uhrzeigersinn, um die Flamme zu erhéhen.

* Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist. Es ist unsicher, das Gerat zu bewegen, wahrend es angeziindet ist, und kann ein
Aufflackern verursachen.

¢ SchlieBen Sie nach Gebrauch zuerst das Regelventil an der Gasflasche (wenn anwendbar). Wenn die Flamme erloschen ist, schlieBen Sie
das Regelventil am Gerat.

* Entfernen Sie bei Nichtgebrauch die Gas Versorgung.

Locators Mittel HeiB Kalt

Abb 4 Abb 5




5. GreenGrill-Kochen

Die meisten Kochflachen haben unsere GreenGirill-Beschichtung. Diese Keramikbeschichtung ist komplett PFOA-frei; es enthalt keine giftigen
Substanzen und garantiert gestinderes Kochen!

VORBEREITUNG UND VERWENDUNG

«  Einbrennen”: Bevor Sie das Kochfeld zum ersten Mal verwenden, kénnen Sie diese mit Ol einreiben, um dem Kochfeld eine diinne
Schutzschicht zu verleihen, die das Anhaften von Speisen verhindert. Es ist nicht erforderlich, aber wir empfehlen es. Es geht ganz einfach:
Reiben Sie leicht Speisedl auf die Oberflache und stellen Sie es dann fiir 2 - 3 Minuten auf mittlere Hitze. Spulen Sie die Kochflache nach dem
Abkiihlen vor Gebrauch mit Seifenwasser ab und fetten Sie sie leicht mit etwas Ol (Speisedl Ihrer Wahl, z. B. Sonnenblumenél) ein. Es ist
startklar!

¢ Hinweis: GreenGrill-Beschichtung leitet Warme besser als Produkte mit normaler (PTFE) Antihaftbeschichtung. Wir empfehlen daher, nur 75 %
der gewohnten Leistung zu verwenden.

e Lassen Sie die Kochflache niemals ohne Ol auf der Warmequelle. Tragen Sie eine diinne Schicht Ol mit einem Kiichenpapier oder einer Biirste
auf, bevor Sie die Kochflache auf die Warmequelle legen. Stellen Sie sicher, dass Sie alle Teile gedlt haben, also mit z.B. Ein Grillrost umfasst
auch die erhéhten Kanten.

¢ Aufgrund des hohen Brennpunktes empfehlen wir das Braten mit Sonnenblumendl oder Rapsél. Olivendl kann einen relativ niedrigen
Brennpunkt haben, was dazu fiihren kann, dass die Zutaten an der Oberflache haften bleiben oder anbrennen. Daher raten wir von der
Verwendung von Olivendl ab. Tipp: Fleisch oder Fisch vor dem Braten auf Zimmertemperatur bringen. Dadurch wird ein Anhaften an der
Kochflache verhindert.

¢ Verwenden Sie immer Silikon- und/oder Holzutensilien, damit die GreenGrill-Beschichtung nicht beschadigt wird. Verwenden Sie niemals
Metallutensilien, da dies die Beschichtung beschadigen kann.

REINIGUNG

* Lassen Sie die Kochflache vor der Reinigung abkuihlen. Extreme Temperaturschwankungen kénnen zu Verformungen der Kochflache fihren.

¢ Die GreenGirill-Beschichtung ist leicht zu reinigen. Warme Seifenlauge mit einem weichen Schwamm reicht aus, um die Kochflachen mit
GreenGirill-Beschichtung zu reinigen. Vermeiden Sie Scheuerschwamme oder Stahlwolle.

* Wenn die Kochflache Essensreste vom vorherigen Gebrauch aufweist, kénnen diese an der Beschichtung haften bleiben und braune Flecken
verursachen. An diesen Stellen kénnen Zutaten an der Kochflache haften bleiben, da die Beschichtung nicht mehr erreicht werden kann.
Stellen Sie sicher, dass diese Flecken vor dem Gebrauch ordnungsgemaB entfernt werden.

* Bei hartnackigen Flecken oder Riickstanden auf der Paellapfanne oder Kochpfanne kénnen Sie versuchen,
sie iber Nacht in heiBem Seifenwasser einzuweichen oder die , Essigmethode” anwenden: GieBen Sie eine
Schicht Essig in die Pfanne und erhitzen Sie die Pfanne leicht. Der Essig muss nicht kochen und sollte nie
vollstandig verdunsten. GieBen Sie den Essig aus der Pfanne, reinigen Sie die Pfanne mit Seifenwasser und die
Pfanne ist wie neu. Hinweis: Erhitzen von Essig kann einen unangenehmen Geruch abgeben.

« Das CADAC | DOMETIC Soft Soak (separat erhaltlich) ist das ideale Begleitprodukt, um das Einweichen zu
erleichtern. Bei Verwendung der Soft Soak empfehlen wir, die Kochflache mit der Vorderseite nach unten zu
platzieren, was ein maximales Einweichen ermdglicht und auch weniger Wasser verbraucht.

¢ Nach dem Einweichen verbleibende hartnickige Flecken kdnnen mit der CADAC | DOMETIC Soft Soak
Brush (separat erhéltlich) gelést und weggebiirstet werden.

¢ Mit einem weichen Tuch abtrocknen, fertig!

WARTUNG
*  Wirempfehlen, nach der Reinigung etwas Ol auf die Kochflache zu geben und mit Kiichenpapier zu
verteilen. Das Ol dichtet die Oberflache gegen AuBenluft und Feuchtigkeit ab. Es sorgt auch dafiir, dass
das Essen nicht in die Oberflache einbrennt. Soft Soak Brush
¢ Legen Sie das Kochfeld in eine Plastiktiite, bevor Sie es in die Aufbewahrungstasche legen, damit
sichergestellt ist, dass die Aufbewahrungstasche sauber und 6lfrei bleibt.
* Die Aufbewahrungstasche verhindert Schaden an der GreenGirill-Beschichtung und an Ihrem Produkt.

¢ Dies sind die verfiigbaren Kochoptionen.

Grillen: Diese Garoption ist ideal zum fettfreien Grillen von Hahnchen, Wirstchen, Koteletts, Kebabs, Fisch oder Gemiise. Verwenden Sie fur
diese Art des Garens die Griddleplatte. / ‘grill plate’

Achtung: Bitte beachten Sie, dass beim Garen von fettem Fleisch etwas Fett auf das Gerat spritzt, was zu einem Aufflammen fihren kann.
Seien Sie vorsichtig im Umgang mit solchem Fleisch. Die Gartemperaturen lassen sich einfach an die eigenen Bediirfnisse anpassen, indem
man den Bedienknopf dreht, um die Hitze zu regulieren.

Braten: Diese Option ist ideal fur Pfannengerichte, Fisch, Frihsttck, Pfannkuchen, Garnelen, Paella und Gemise. Verwenden Sie fir diese
Art des Garens eine flache Platte. Bitte beachten Sie, dass sie als flache Pfanne nur zum flachen Braten geeignet ist. Die leicht zu reinigende
Oberflache fordert die minimale Verwendung von Fett fiir ein gesundes Kochen.

Kochen: Setzen Sie fiir diese Art des Kochens den Topfstander in seine Aufnahmerillen und stellen Sie sicher, dass er richtig sitzt. Stellen Sie
einen geeigneten Topf auf (mindestens 225mm Durchmesser und nicht mehr als 450 mm Durchmesser). Ein Liter Wasser kocht in etwa 6
Minuten, abhangig von den Bedingungen, der GréBe des verwendeten Topfes usw. Bei Wind Windschutz verwenden.

Hinweis: Wenn Sie einen kleinen Topf verwenden, versuchen Sie, keinen Topf mit Plastikgriffen zu verwenden, da diese sehr heis werden
kénnen.

Paella: Diese Kochoption ist ideal fiir die Zubereitung von Paellas, Risottos, Nudelgerichten, traditionellen Frihstiicken usw. Die Paella-Pfanne
ist aus hochwertigem gepresstem Aluminium gefertigt, das eine hervorragende Warmeverteilung und -speicherung erméglicht.
Pizzabacken: Diese Kochoption ist ideal fiir die Zubereitung von Pizzen, Fladenbroten usw. Der Pizzastein ist 12 mm dick, halt Temperaturen
von bis zu 300 °C stand und enthalt eine Pfanne. Der Deckel muss verwendet werden, um den Backofeneffekt zu erzeugen.
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6. Reinigung

¢ Eswird empfohlen, das Gerat nach jedem Gebrauch zu reinigen. Damit wird die Lebensdauer lhres Gerates verlangert.

¢ Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es reinigen.

¢ Verwenden Sie zur Reinigung der AuBenflachen ein feuchtes, in Seifenlauge ausgewrungenes Tuch.

* Um den Geratekdrper sauber zu machen, wischen Sie ihn einfach mit einem feuchten Tuch und, falls notwendig, mit ein wenig Spulmittel
ab.

¢ NICHT IN WASSER EINTAUCHEN, denn dadurch kann Wasser in die Brennerrohre eindringen, wodurch das Geréat dann nicht richtig
funktionieren wird.

* Die Grillplatte ist mit einer robusten, haltbaren keramischen Antihaftbeschichtung versehen, die mit groBem Erfolg in einigen der besten
Kochgeschirre der Welt verwendet wird. Wenn Sie sich jedoch darum kiimmern, kénnen Sie jahrelang gesundes, einfaches Antihaft-Kochen
genieBen.

* Obwohl die keramische Antihaftbeschichtung sehr langlebig ist, kann sie durch die Verwendung von Kochutensilien aus Metall leicht
beschadigt werden. Es wird daher empfohlen, beim Kochen nur Utensilien aus Kunststoff oder Holz zu verwenden.

¢ Lassen Sie den Grill/Paella Pan immer abkiihlen, bevor Sie ihn in Wasser eintauchen.

¢ Achten Sie darauf, dass kein Wasser auf die Brenner oder den Ziundflammenbereich gelangt. Wischen Sie das Gerat vor Gebrauch
vollstandig trocken.

* Verwenden Sie keine Scheuermittel, da diese die Oberflachen beschadigen kénnen.

* Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Reiben Sie die Kochfliche nach der Reinigung leicht mit Ol ein.

Verwenden Sie keine Hochdruckdampfgerate oder einen Wasserstrahl, um das Geréat zu reinigen.
¢ Hinweis: Bei hartnackigen Flecken kann CADAC Ofenreiniger verwendet werden

7. Lagerung

¢ Lassen Sie das Gerat immer abkuhlen und reinigen Sie es, bevor Sie es verstauen.

¢ Schalten Sie die Gaszufuhr zum Geréat ab, trennen und entfernen Sie die Gaszufuhr vom Gerét.

¢ Bewahren Sie niemals ein Gerat mit angeschlossener Gasversorgung auf, dies ist eine unsichere Vorgehensweise.

¢ Lagern Sie das Gerat und die Gasversorgung in einem gut belifteten Bereich fern von brennbaren Materialien. Gasflaschen sollten
vorzugsweise im Freien und NICHT im Keller gelagert werden.

8. Wartung und Fehlerbehebung

Wartung

* Wenn Sie Ihr Gerat regelmaBig reinigen und warten, wird die Lebensdauer Ihres Gerats verlangert und die Wahrscheinlichkeit von
Problemen verringert.

* Dieses Gerat erfordert keine planmaBige Wartung.

* Dieses Gerat darf nur von einer autorisierten Person gewartet werden.

¢ Uberpriifen Sie lhren Gasschlauch und Ihre Anschliisse regelmaBig auf Anzeichen von Undichtigkeiten und jedes Mal, wenn die Gasflasche
bei jedem Gebrauch neu gefiillt oder an das Gerat angeschlossen wird.

Fehlerbehebung
Bei spritzender Flamme oder verstopfte Dise

* Reinigen Sie Ihre Brenneroffnungen im Falle eines Uberlaufens.

¢ Wirempfehlen, die Diisen alle sechs (6) Monate zu reinigen oder auszutauschen, um einen dauerhaften effizienten Betrieb Ihres Geréts zu
gewabhrleisten.

¢ Sollte das Gerat nach langerer Lagerung nicht normal arbeiten und alle Nachforschungen haben das Problem nicht gefunden, dann kénnte
das Venturi blockiert sein. Ein blockiertes Venturi wird durch eine schwache, gelbe Flamme oder, in extremen Fallen, gar keine Flamme
angezeigt. Unter diesen Umstanden muss der Brenner entfernt werden. Alles muss gut Gberprift und griindlich gereinigt werden und alle
Fremdkérper miissen aus dem Venturi entfernt werden.

¢ Entfernen Sie dazu die Diise mit Standardwerkzeugen und blasen Sie etwaigen Schmutz aus der Duse. Alternativ kdnnen Sie neue Disen in
Ilhrem 6rtlichen Geschaft kaufen. Versuchen Sie nicht, die Diise mechanisch zu reinigen.

Austausch eines blockierten Jets:
¢ |hr Geréat ist mit einem Jet (O) in einer spezifischen GréBe ausgeriistet, um die Gaszufuhr korrekt zu regulieren.

¢ Sollte das Loch in dem Jet (O) blockiert sein, so ergibt sich daraus eine sehr kleine oder gar keine Flamme. Versuchen Sie nicht, den Jet (O)
mit einer Nadel oder einem ahnlichen Werkzeug zu reinigen, denn das kénnte die Offnung
beschadigen und damit das Gerat unsicher machen.

¢ Um einen Jet (O) auszuwechseln: schrauben Sie die 3 Schrauben am unteren Teil des Gehéuses
ab und entfernen Sie die Abdeckung.

* Entfernen Sie den Ventilbodenbau indem Sie die sechs Blechschrauben, die es an das
Tripotgehéause (J) binden, abschrauben und danach entfernen Sie das Ventil (M) durch
einfaches Herausschieben aus dem Gehause.

¢ Jetztist der Jet (O) am oberen Ende des Ventils (M) zugénglich.

¢ Mit einem geeigneten Schraubenschliissel lasst sich jetzt der Jet (O) von dem Ventil (M)
abschrauben.

¢ Benutzen Sie an dem Jet keine Zange, da dies den Jet beschadigen oder unbrauchbar oder
tberhaupt nicht entfernbar machen kénnte. Schrauben Sie den neuen Jet in das Ventil. Bitte
nicht Giberdrehen oder sonst wird der Jet beschadigt.

* Setzen Sie das Ventil und die Basisplatte wieder ein. Wenn Sie das Ventil wieder anbringen,
achten Sie bitte darauf, dass die Ventilspindel korrekt auf den Schlitz des Tripotgehauses
ausgerichtet ist.

¢ SchlieBen Sie die Gasversorgung wie in Abschnitt 2 beschrieben wieder an.

Austausch des Schlauchs:
* Der passende Schlauch wurde in dem Abschnitt 2 - Zusammenbau des Gerates-beschrieben.




9. Ersatzteile und Zubehor

¢ Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile, da diese fiir eine optimale Leistung entwickelt wurden.

Artikel Ersatzteilnr. Artikel Ersatzteilnr. Artikel Ersatzteilnr.
740-SPO30
(Jet 0.85 28mbar)
740-SP028
(Jet0.81 37mbear) 8309-SP001 - 8309-SP002
740-SP015
(Jet 0.74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 8309-SP005 - 8309-SP015
Paella Braai
8309-SP014

Artikel

Ersatzteilnr.

Artikel Ersatzteilnr. Artikel Ersatzteilnr.
‘ 8309-100 . 8910-900 370-DE
- 8910-100 - 5758
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10. Garantie

CADAC Europe BV garantiert hiermit dem URSPRUNGLICHEN KAUFER dieses Gerits fiir 2 Jahre, dass es ab dem Kaufdatum wie folgt frei
von Material- und Verarbeitungsfehlern sein wird:

Ventile: 2 Jahre
Kunststoffteile: Keine Gewabhrleistung
Emailteile: 2 Jahre

Druckguss: 1Jahr

Brenner: 1Jahr

Die Garantie gilt nur, wenn das Gerat gemaB der gedruckten Anleitung montiert und betrieben wird.

CADAC Europe BV kann einen angemessenen Nachweis lhres Kaufdatums verlangen. DESHALB SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER
RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese eingeschrankte Garantie ist auf die Reparatur oder den Austausch von Teilen beschrankt, die sich bei normalem Gebrauch und
normalem Service als defekt erweisen und bei der Prifung zur Zufriedenheit von CADAC Europe BV ergeben, dass sie defekt sind.
Wenden Sie sich vor der Riicksendung von Teilen an den Kundendienstvertreter in Ihrer Region, indem Sie die Kontaktinformationen
verwenden, die lhrem Handbuch beiliegen. Wenn CADAC Europe BV den Mangel bestatigt und die Reklamation anerkennt, wird CADAC
Europe BV sich dafiir entscheiden, diese Teile kostenlos zu ersetzen. CADAC Europe BV sendet Teile fracht- oder portofrei an den Kaufer
zuriick.

Diese eingeschrankte Garantie deckt keine Ausfalle oder Betriebsschwierigkeiten aufgrund von Unféllen, Missbrauch, Missbrauch,
Anderung, falscher Anwendung, Vandalismus, unsachgemaBer Installation oder unsachgemaBer Wartung oder Service oder
Nichtdurchfiihrung normaler und routinemaBiger Wartung, einschlieBlich, aber nicht beschrankt auf Schaden, die durch verursacht wurden
Insekten in den Brennerrohren, wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben.

Verschlechterung oder Beschadigung aufgrund von Unwettern wie Hagel, Wirbelstiirmen, Erdbeben oder Tornados, Verfarbungen
aufgrund direkter Einwirkung von Chemikalien oder in der Atmosphére werden von dieser beschrankten Garantie nicht abgedeckt.

Es gibt keine anderen ausdriicklichen Garantien auBer den hierin dargelegten, und alle anwendbaren stillschweigenden Garantien der
Marktgangigkeit und Eignung sind in ihrer Dauer auf die Geltungsdauer dieser ausdriicklichen schriftlichen beschrankten Garantie
beschrankt. Einige Regionen erlauben keine Beschrankung der Dauer einer stillschweigenden Garantie, sodass diese Beschrankung
moglicherweise nicht auf Sie zutrifft.

CADAC Europe BV haftet nicht fir besondere, indirekte oder Folgeschaden. In einigen Regionen ist der Ausschluss oder die Beschrankung
von Neben- oder Folgeschaden nicht zulassig, daher trifft diese Beschrankung oder dieser Ausschluss méglicherweise nicht auf Sie zu.

CADAC Europe BV erméchtigt keine Person oder Firma, fur sie irgendeine Verpflichtung oder Haftung im Zusammenhang mit dem
Verkauf, der Installation, der Verwendung, dem Abbau, der Riickgabe oder dem Austausch ihrer Ausriistung zu tibernehmen; und solche
Zusicherungen sind fir CADAC Europe BV nicht bindend.

Diese Garantie gilt nur fur im Einzelhandel verkaufte Produkte.

Um Freude an Ihrem Produkt von CADAC Europe BV zu haben und eine lange Lebensdauer zu gewahrleisten, lesen Sie bitte den Abschnitt
Reinigung und Wartung des Benutzerhandbuchs mit besonderem Augenmerk auf die Pflege des Edelstahls.
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Genbrug af emballagemateriale! Anbring emballagematerialet i de relevante genbrugsaffaldsbeholdere,

S
Q e hvor det er muligt.
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VARSEL

Serg for tilstreekkelig udluftning. Dette gasapparat forbruger ilt (oxygen). Brug ikke apparatet i et u-ventileret rum for at undga at saette
livet pa spil.

Hvis der etableres flere gasapparater og/eller der kommer flere beboere til, der anvender , skal der serges for yderligere udluftning.

VIGTIGT

Lees disse instruktioner omhyggeligt for at gere dig fortrolig med apparatet for det tilsluttes et en gascylinder.
Opbevar disse instruktioner til fremtidig reference.

kkerhedsinformation

Disse instruktioner tjener din sikkerhed og skal hjeelpe dig med at undga enhver risiko
for kvaestelser og/eller beskadigelser. Alle garantier bliver ugyldige, hvis disse
instruktioner ikke felges.

Enheden overholder BS EN 484, BN ES 498.

Gasapparater kreever ventilation for effektiv ydeevne og for at sikre sikkerheden for
brugere og andre personer i umiddelbar nzerhed. Brug ikke apparatet i et uventileret
omrade. Den er kun beregnet til udenders brug.

Serg for at enheden altid anvendes pa et godt ventileret sted.

ADVARSEL: TILGANGELIGE DELE KAN VZARE MEGET VARME. HOLD UNGE B@RN VAK.
Lees instruktionerne fer enheden tages i anvendelse.

Ma3 kun benyttes udenders! «

Montering og brug 60cm
Brug ikke enheden, hvis den har beskadigede eller slidte pakninger. (0.6m)
Benyt ikke en enhed, der laekker, er beskadiget eller ikke fungerer upaklageligt.
Handter enheden forsigtigt og tab den ikke.

Betjen altid apparatet pa en fast, plan overflade.

Serg for at det samlede produkt star stabilt og ikke vipper.

Dette apparat er ikke egnet til installation eller tilslutning til en netformet gasforsyning.
Serg for at enheden ikke anvendes i neerheden af anteendelige materialer. Minimum sikkerhedsafstande: over enheden - 1,2m, bagtil og til
siderne - 0.6m. (fig.1)

Nar der anvendes gryde, er den mindste, anbefalede grydesterrelse225 mm og maksimum grydesterrelse er 450 mm.

Brug ikke en kogeplade eller gryde, der er starre end den anbefalede sterrelse. Vores madlavningsoverflader er specielt designet til at
tillade gasforbreending at undslippe, og lukningen af dette rum kan pavirke dette apparats ydeevne.

Modificer ikke dette apparat, enhver modifikation kan veere farlig. Brug den ikke til noget, den ikke er designet til.

Flyt ikke enheden under brug.

Efterlad aldrig enheden uden opsyn mens den er teendt.

Under brug bliver dele af enheden varme (isaer breenderne). Undga at berare varme dele med de bare haender. Det anbefales at benytte
handsker.

Nar du bruger grydestanden, skal du serge for, at den er placeret korrekt.

Fig. 1

Slangerer

Slange og pakning pa regulatoren skal tiekkes for slitage og skader fer hver ibrugtagning af enheden og fer tilslutning af en gasbeholder.
Brug ikke apparatet, hvis slangen er beskadiget eller slidt. Udskift slangen.

Vrid eller sno ikke slangen.

Slangeleengden skal vaere mindst 0.8m og hejst 1,5m. Udskift slangen hvis den er beskadiget eller viser tegn pa spredhed eller revner.

Gasbeholder

Denne enhed kraever slange og regulator for at fungere.

Serg for at gasbeholderen paszettes eller udskiftes pa et sted med god ventilation - helst udenders og borte fra anteendingskilder som abne
flammer og andre mennesker.

Hold gasbeholderen borte fra varme og flamme. Placer ikke pa komfur eller anden varm overflade.

Genopfyldelige beholdere ma kun bruges i opretstaende stilling for at sikre korrekt braendstofudtag. Manglende overholdelse af dette kan
forarsage vaeskeudledning fra gasbeholderen, hvilket resulterer i farlige driftsforhold.

Forsag ikke at fierne gasbeholderen, mens apparatet er i drift.

Gasbeholderen skal afbrydes fra apparatet efter brug eller under opbevaring.

Lys tilbage

I tilfeelde af tilbagetaending (hvor flammen breender tilbage og antaender ved dysen) skal gasforsyningen straks slukkes ved forst at lukke
for styringsventilen pa gasbeholderen og derefter enhedsventilen. Efter at flammen er slukket, fiernes regulatoren og forseglingens tilstand
tjekkes. Udskift altid pakningen hvis du er i tvivl. Genanteend enheden.

Hvis flammen bliver ved med at tilbagetaende, returneres produktet til dit autoriserede vaerksted.
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Uteetheder

¢ Hvis der er en gaslaekage pa dit apparat (lugt af gas), skal du gjeblikkeligt slukke for gastilferslen ved at dreje kontrolknappen med uret til
"OFF"-positionen og bringe den til et flammefrit sted, hvor gasleekagen kan detekteres og stoppes . Hvis du ansker at tjiekke for gasleekager
pa dit apparat, skal du gere det udenfor. Forsag ikke at opdage gasleekager ved hjzelp af en flamme; brug saebevand.

¢ Kontroller om der findes uteetheder pa slangeforskruningen ved ventilen og pa reguleringsanordningen pa flasken med gastilferslen aben pa
flasken men ikke slaet til pa apparatets kontrolhandtag.

Sadan kontrolleres, at apparatet er tilsluttet gasforsyningen pa en forsvarlig made

* Detervigtigt at alle gasforbindelser er forbundet korrekt for at undga gasleekager.

* Den korrekte made at gere det p3, er ved at smare samlingerne med saebevand. Hvis der dannes luftbobler, er der en laekage. Sluk omgaende
for gastilferslen, ved ferst at lukke styringsventilen pa gasbeholderen og derefter enhedens ventil. Tjek at alle forbindelser sidder godt fast. Tjek

igen med seebevand.

¢ Hvis gasleekagen bliver ved, returneres produktet til din forhandler til afprevning / reparation.

PRODUCT No. 8309

Brugsland DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
DE, SI GB, CH
Apparat-kategorier 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)
Tilladte gasser og Butan @ 28-30mbar Butan @ 28-30mbar Butan @ 37mbar Butan @ 50mbar
betjeningstryk Propan @ 28-30mbar Propan @ 37mbar Propan @ 37mbar Propan @ 50mbar
Butan/Propan blandinger Butan/Propan blandinger | Butan/Propan blandinger
@ 28-30mbar @ 37mbar @ 50mbar
Beregnet forbrug Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time
Brutto, beregnet var- 3.0kW 3.0kW 3.0kW 3.0kW
meinput
Dysenummer 0.85 0.81 0.74
Gasforsyningskilder:
a) | Genopfyldelig gasbeholder, der ikke overstiger 11 kg og overholder gzeldende lokale regulativer.
b) | CA445/CA 500 Cadac eller tilsvarende engangspatron, der overholder EN 417.
Landnavn Forkortelser

AE = Forenede Arabiske AL = Albanien AT = Bstrig BE = Belgien CH = Schweiz

Emirater

CZ =Tjekkiet DE = Tyskland DK = Danmark ES = Spanien Fl = Finland

FR = Frankrig cB= D,et Forenede GR = Graekenland HR = Kroatien IT = Italien

Kongerige

JP =Japan KR = Korea NL = Holland NO = Norge PL=Polen

PT = Portugal RO = Rumaenien RU = Rusland RS = Serbien Sl = Slovenien

SK = Slovakiet SE = Sverige TR = Kalkun ZA = Sydafrika

13B/P(30), 1 3+ (28-30/37) og | 3B/P (37), Apparatkategorier: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)

Skub en godkendt slange pa ventilens endestykke, indtil den sidder korrekt. | den anden ende monteres en passende lavtryksregulator.
13B/P(30): 30mbar Butan-konfigurationsregulator eller 30mbar Propankonfigurationsregulator eller 30mbar butan/propan-
blandingskonfigurationsregulator.
13B/P(37): 37mbar Butan-konfigurationsregulator eller 37mbar Propankonfigurationsregulator eller 37mbar butan/propan-
blandingskonfigurationsregulator.
13+(28-30/37): 30mbar Butan-konfigurationsregulator eller 37mbar Propan-konfigurationsregulator.
Serg igen for, at slangen sidder korrekt. Den anvendte slangetype skal overholde den relevante EN-standard og krav om placering.

13B/P (50) Apparatkategori: (AT, DE)
13B/P(50): 50mbar Butan-konfigurationsregulator eller 50mbar Propankonfigurationsregulator eller 50mbar butan/propan-
blandingskonfigurationsregulator.
Skru en slange med de korrekte gevindfittings i hver ende pa ventilens venstre 1/4” BSP gevind. Fastger en passende 50mbar
lavtryksregulator pa enden af slangen. Den anvendte slangesamling skal overholde DIN 4815 del 2 eller tilsvarende.
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2. Montering og sendring af gasforsyningen

Tilslutning af gasforsyning

For enheden forbindes til en gasbeholder, skal det sikres at gummipakningen pa regulatoren sidder som den skal og er i god
funktionsstand.

For du tilslutter slangen og regulatoren til enheden, skal du sikre dig, at kontrolknappen (K) pa enheden er i positionen “OFF” (
hele vejen med uret).

Udfer denne kontrol hver gang enheden forbindes til gasbeholderen.

Pust alt stav af beholderabningen for at undga eventuel blokering af dysen.

BEMZRK! Nar du monterer slangeforskruningen, skal du serge for at du holder den lige mens du strammer matrikken for at undga uteetheder. Stram
med en passende skruenggle.

Tilslut en godkendt slange og regulator til apparatet.

Serg for, at gasforsyningen (gasflaske / gaspatron) er monteret pa et godt ventileret sted, veek fra antaendelseskilder sasom aben ild og vaek
fra andre mennesker.

Vrid eller sno ikke slangen. Serg for at den traekkes vaek fra enheden for at undga forvitring beskadigelse af slangen pa grund af varme.
Serg for at gasbeholderen holdes i opretstaende stilling. Forbind til beholderen ved at skrue fast til med handkraft indtil den sidder helt fast.
Serg for, at der er lavet en komplet gasforsegling (tjek for lugten af gas omkring forbindelsen). Kontroller ikke for uteetheder ved hjaelp

af aben ild. Brug kun varmt seebevand pafert leddene og apparatets tilslutninger. Enhver laekage vil fremsta som bobler omkring
lekageomradet.

Huvis du ikke kan udbedre gasleekagen, ma enheden ikke anvendes. Kontakt din lokale forhandler for at fa hjeelp.

—drej

Frakobling og sendring af gasforsyningen

Efter brug skal du dreje apparatets kontrolknap til positionen “OFF” og lukke for gastilferslen.

Nar du skal udskifte din tomme gasflaske, skal du serge for, at gassen er lukket ved flaskeventilen.

Ryg ikke, mens du skifter gasflaske.

Fjern regulatoren fra den tomme gasflaske.

Fastger regulatoren til den fulde gasflaske, se instruktionerne ovenfor om, hvordan man tilslutter gasforsyningen.
Anvend samme pleje- og kontrolprocedurer, som hvis du monterede en ny gasflaske.

Sadan tjekker du om din gasflaske er tom

The easiest way to check if you are low on gas is by picking up your gas cylinder.

Den nemmeste made at kontrollere, om dit gasniveau er lavt, er at tage din gasflaske op.

Hvis du opdager, at din gasflaske er lidt lettere end normalt, kan du veje cylinderen for at bestemme, hvor meget gas der er tilbage. De fleste
cylindere har tomvaegten stemplet pa halsen eller bundringen, og hvis den angivne vaegt matcher vaegten pa din cylinder, er du lgbet ter for
gas. Ud fra veegtforskellen kan du sa estimere den resterende maengde gas.

Saml enheden i henhold til figur 2a og 2b.

\ Fig. 2b
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3. Komponentliste

@ Skottel-fad
@ Grydestander

Braenderfad
Braender
Stamme
Trefodskabinet
Styringsknap

Ben

o Grill2Braai-rist

Paella

@EORO®E@O

54@

A‘“—@

Dyse

@ Ventil
@ Ventil halestykke

! Fig. 3
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Felgende overflader seelges separat. Sperg din lokale forhandler for at se, hvilket tilbeher der er tilgaengeligt i

dit omrade.

Grill 2 Braai 50 Soft Soak 50 _PaellaPan 50
(til stegning/grilining) (for lettere rengering) (til stegning/Paella)

Skottel
(til stegning)

[oK]
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4. Betjening af apparatet

Samling og brug

¢ Nar du betjener dette apparat, skal du sgrge for, at alle dele er i god stand, og at du har kontrolleret for eventuelle gasleekager fer hver brug
og teending.

¢ Madlavningsoverflader kan nemt placeres og er klar til brug. Ingen montering nedvendig.

* BEMZRK VENLIGST: Sarg venligst for at al beskyttende emballage og plastik fiernes fra enheden fer den tages i brug.

¢ Enheden er konstrueret til brug sammen med kogebeholdere med en diameter pa mindst 225 mm og hgjst 450 mm.

¢ Dak ikke og foretag ingen aendringer pa braenderens (F) lufthuller pa bundpladen, da det vil pavirke luftstremmen til stammens lufthuller
indeni trebens kabinettet (]). Det vil pa sin side pavirke produktets ydelse og kan fere til at flammen braender ustabilt.

¢ Saml trefoden som beskrevet | afsnit 2.

¢ Leeg breenderfadet (F) pa stamme og trefod.

Til Skottel Braai

* Til forberedelse af Skottel Braai til brug placeres den pa braenderfadet (F) sé alle tre positionspaler (V) passer til kanten pa breenderfadet (F)
og saledes sikrer stabilitet.

¢ Tilberedelsestemperaturen kan nemt justeres til at passe til dit behov ved at dreje styringsknappen (K) og regulere varmegraderne. En
af funktionerne hos Skottel BBQ er, at den tilbyder forskellige varmezoner. Dette er meget nyttigt eftersom nogle levnedsmidler bliver
hurtigere nok end andre, og den mad, der er farst feerdig, saledes kan flyttes til keligere omrader pa fadet og holdes varm, mens resten af
maden tilberedes feerdig.
Til Grill2Braai

¢ For atforberede aluminium grillpladen til brug, placeres den pa overkanten af Breenderfad, idet det sikres at alle positionsfedder er placeret
sikkert.
Til Paella Braai
For at bruge paella pande skal du placere den pa toppen af potten sta. Opvarm ikke paella pande pa fuld flamme uden mad indeni.

¢ Justér varmen efter behov ved at justere gastilferslen pa styringsknappen og begynd tilberedningen.

¢ Efter tilberedning af maden lukkes ventilen og tilberedningsoverfladen fiernes efter at den er kelet af.

¢ Efter madlavning og rengering pakkes enheden sammen til den skal bruges igen.

Forholdsregler, der skal overholdes for optaending.
¢ Brug kun denne enhed p3 en fast, plan overflade.
¢ Efter langtidsopbevaring skal apparatet efterses for insekter og edderkoppespind, der kan pavirke gasstremmen

Optaending med en BBQ lighter

¢ Ved koldstart kan apparatet antaendes fra toppen, inden den gnskede kogeplade monteres. Nar du teender et varmt apparat, anbefales
det, at dette geres ved at stikke en BBQ-lighter ind gennem et af udluftningshullerne under breenderen, indtil den er pa linje med
braenderen (Placer IKKE BBQ-lighteren gennem det store hul lige under braenderen ). Teend BBQ lighteren. Mens BBQ lighteren er teendt,
skal du trykke pa og dreje kontrolknappen mod uret for at teende for braenderen.

Generel

¢ Brug kontrolknappen til at justere flammeintensiteten til det enskede niveau ved at dreje knappen med uret for at mindske flammen og
mod uret for at age flammen.

¢ Nar kontrolhdndtaget befinder sig i den yderste position med uret er apparatet helt slukket. For at dreje ventilen fra den helt lukkede
position er det nedvendigt ferst at trykke handtaget ned, saledes at det kan flyttes vaek fra lasemekanismen. Samtidig med at du trykker
handtaget ind, drejes det mod uret. Nar ferst spindelen har bevaeget sig bort fra Iasepositionen, er det ikke lzengere nedvendigt at holde
kontrolhandtaget trykket ned og det kan frit drejes til den gnskede flammeindstilling.

¢ Flammen kan ses igennem inspektionshullet pa siden af fedtpanden.

¢ Undlad at flytte apparatet under brug da det bade er farligt og der let kan forekomme opblussen.

¢ Efter endt brug, luk ferst ventilen pé gasflasken (nar det er relevant). Nar flammen er slukket lukkes ventilen pa apparatet ved at trykke ind
pa kontrolhandtaget og dreje det helt med uret.

¢ Fjern gasforsyningen, nar den ikke eri brug.

Locators Medium Hed Fedt nok

Fig. 4 Fig.5
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5. GreenGrill Madlavningsmuligheder

De fleste madlavningsoverflader har vores GreenGrill-belaegning. Denne keramiske belaegning er fuldstaendig PFOA-fri; det indeholder ingen
giftige stoffer, og garanterer sundere madlavning!

FORBEREDELSE OG BRUG

¢ Forat 'krydre’ din grill: Inden du bruger kogepladen farste gang, kan du krydre den for at give kogeoverfladen et tyndt beskyttende lag, der
forhindrer mad i at seette sig fast. Det er ikke pakraevet, men vi anbefaler det. Det er meget nemt: Gnid let madolie pa overfladen og szt den
derefter over medium varme i 2-3 minutter. Nar den er afkelet, vask kogefladen med szebevand inden brug og smer den let med lidt olie
(madolie efter eget valg, f.eks. solsikkeolie). Den er klar til at ga!

¢ Bemaerk: GreenGrill belaegning leder varme bedre end produkter med en almindelig (PTFE) non-stick belaegning. Vi anbefaler derfor kun at
bruge 75 % af kraften af det, du er vant il.

¢ Lad aldrig kogefladen sta pa varmekilden uden olie. Pafer et tyndt lag olie med et kakkenrulle eller en berste, for du placerer kogepladen pa
varmekilden. Serg for at have olieret alle dele, sa med f.eks. et BBQ-gitter inkluderer ogsa de haevede kanter.

¢ Vianbefaler at stege i solsikkeolie eller rapsolie pa grund af det hgje kogepunkt. Olivenolie kan have et relativt lavt kogepunkt, hvilket kan
fa ingredienserne til at klaebe til gryden eller braende pa. Vi anbefaler derfor ikke at bruge olivenolie. Tip: Bring kad eller fisk til stuetemperatur
inden stegning. Dette forhindrer at klaeber til kogepladen.

¢ Brug altid silikone- og/eller treeredskaber, s& GreenGrill-beleegningen ikke beskadiges. Brug aldrig metalredskaber, da dette kan beskadige
belaegningen.

RENGO@RING

¢ Lad kogefladen kele af fer rengering. Ekstreme temperaturudsving kan fere til deformation af kogefladen.

¢ GreenGirill-beleegningen er “Easy Clean”. Varmt seebevand med en blad svamp er tilstraekkeligt til at rengere kogefladerne med GreenGrill-
belaegningen. Undga skuresvampe eller staluld.

¢ Hvis kogefladen har madrester fra tidligere brug, kan disse klaebe til beleegningen og forarsage brune pletter. Disse steder kan ingredienser
klaebe til kogefladen, fordi beleegningen ikke leengere kan nas. Serg for, at disse pletter er fiernet korrekt for brug.

¢ Ved genstridige pletter eller rester pa paellapanden eller bradepanden kan du preve at ligge i blad i varmt seebevand natten over eller bruge
“eddikemetoden”: Haeld et lag eddike i gryden og varm gryden lidt op. Eddiken behaver ikke at koge og ber aldrig fordampe helt. Haeld
eddiken ud af gryden, rens gryden med seebevand og gryden er som ny. Bemaerk: Opvarmning af eddike kan afgive en ubehagelig lugt.

e CADAC | DOMETIC Soft Soak (szelges separat) er det ideelle ledsagerprodukt til at lette ibladszetning natten
over. Nar du bruger Soft Soak, anbefaler vi at placere kogeoverfladen med forsiden nedad, hvilket giver
mulighed for maksimal ibledszetning og ogsa bruger mindre vand.

* Eventuelle genstridige pletter, der er tilbage efter ibledszetning, kan lasnes og barstes veek med
CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (szelges separat)

¢ Ter med en bled klud, feerdig!

VEDLIGEHOLDELSE

¢ Vianbefaler at haelde lidt olie pa kogepladen efter rengering og sprede den med kekkenpapir. Olien
teetner overfladen mod udefrakommende luft og fugt. Det sikrer ogsa, at maden ikke braender fast i
overfladen.

¢ Anbring kogepladen i en plastikpose, fer du laegger den i opbevaringsposen for at sikre, at
opbevaringsposen forbliver ren og fri for olie.

¢ Opbevaringsposen forhindrer skader pa GreenGirill-belzegningen og dit product.

_ e

* Tilgeengelige tilberedningsmuligheder er:

Grillning: Denne tilberedningsmulighed er ideel til fedtfri grillning af kylling, pelser, koteletter, kebab, fisk eller grantsager. Til denne type
madlavning skal du bruge grillpladen.

Forsigtig: Bemaerk venligst, at nar du tilbereder fedt kad, kan der sprgjte noget fedt pa enheden, hvilket kan forarsage opblussen. Veer
forsigtig, nar du handterer sadant ked. Tilberedningstemperaturerne kan nemt justeres, sa de passer til dine egne behov ved at dreje pa
kontrolknappen for at regulere temperaturen.

Stegning: Denne mulighed er ideel til rerte fritter, fisk, morgenmad, pandekager, rejer, paella og grentsager. Til denne type madlavning skal
du bruge den Paella Pan. Bemaerk venligst, at da den er en lav pande, er den ikke egnet il friturestegning. Den nemme at rengere overflade
tilskynder til minimal brug af fedt til sund madlavning.

Kogning: Til denne type madlavning skal du placere grydestativet i dets placeringsriller og sikre, at det sidder korrekt. Placer en passende
gryde (ikke mindre end 225 mm i diameter og ikke mere end 450 mm i diameter). En liter vand vil koge pa cirka 6 minutter afhaengigt

af forholdene, sterrelsen pa den brugte gryde osv.

Bemaerk: Nar du bruger sma gryder, skal du ikke forsege at bruge gryder med plastikhandtag, da disse kan blive ekstremt varme.

Paella: Denne tilberedningsmulighed er ideel til at tilberede paellaer, risottoer, pastaretter, traditionel morgenmad osv. Paella Pan er lavet
af hgjkvalitetsmateriale hgjkvalitets presset aluminium, der giver fremragende varmefordeling og fastholdelse.
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6. Rengering

Det anbefales at rengere enheden efter hver gang, den har veeret i brug. Dette vil forlaenge enhedens levetid.

Lad apparatet kele af, for du renger det.

Brug en fugtig klud opvredet i en oplasning af seebevand til at rengere udvendige overflader.

Selve enhedens korpus rengeres ved at terre den af med en fugtig klud, om ngdvendigt med lidt rengeringsmiddel pa.

NEDSZNK IKKE | VAND da det vil betyde at der kan treenge vand ind i breenderreret og medfere at enheden ikke fungerer rigtigt.
Grillpladen er belagt med en sej, holdbar non-stick keramisk belzegning, der er blevet brugt med stor succes pa nogle af de bedste
kekkenredskaber i verden. Ikke desto mindre kan pleje af det hjeelpe dig med at nyde mange ars sund, nem, non-stick madlavning.
Mens den keramiske non-stick belaegning er meget holdbar, kan den let blive beskadiget ved brug af metalkogeredskaber. Det anbefales
derfor, at der kun bruges plast- eller treeredskaber ved madlavning.

Lad altid grillen/Paella Pan kgle af, for den nedsaenkes i vand.

Serg for, at der ikke kommer vand ind pa braenderne eller pilot-/lysomradet. Ter apparatet helt tert for brug.

Brug ikke slibende rengeringsmidler, da de kan beskadige overfladerne.

Renger apparatet efter hver brug. Efter rengering genbehandles kogefladen let med olie.

Brug ikke hgjtryksdampudstyr eller en vandstrale til at rengere apparatet.

Bemaerk: Ved genstridige pletter kan CADAC ovnrens bruges.

7. Opbevaring

Lad altid enheden kele af og rengeres fer opbevaring.

Sluk for gasforsyningen til apparatet, afbryd og fiern gasforsyningen fra apparatet.

Opbevar aldrig et apparat med tilsluttet gasforsyning, dette er en usikker praksis.

Opbevar apparatet og gasforsyningen i et godt ventileret omrade vaek fra breendbare materialer. Opbevaring af cylindere skal helst veere
udenders og ma IKKE veere i en keelder.

8. Vedligeholdelse og fejlfinding

Vedligeholdelse

Hvis du renger og vedligeholder dit apparat regelmaessigt, forlaenges dit apparats levetid, og risikoen for problemer mindskes.
Dette apparat kraever ikke planlagt vedligeholdelse.

Dette apparat ma kun serviceres af en autoriseret person.

Kontroller regelmaessigt din gasslange og tilslutninger for tegn pa uteetheder, og hver gang gasflasken genfyldes eller monteres pa
apparatet ved hver brug.

Fejlfinding

| tilfeelde af en sprejtende flamme eller en blokeret straledyse:

Renger din breenderport i tilfeelde af spild.

Vi anbefaler at rense eller udskifte dysen hver sjette (6) maned for at sikre fortsat effektiv drift af dit apparat.

Hvis apparatet fungerer unormalt efter opbevaring, og alle kontroller ikke har isoleret problemet, kan straledysen veere blokeret. En
blokeret straledyse indikeres med en svagere gullig flamme eller slet ingen flamme i ekstreme tilfaelde. Under disse omsteendigheder vil det
veere ngdvendigt at fierne og inspicere og grundigt rengere fremmedlegemer, der matte have samlet sig i apparatet.

Dette kan gares ved at fierne straledysen med standardvaerktgj og blaese snavs fra straledysen, alternativt kan du kebe nye straledyser hos
din lokale butik. Forsag ikke at rense dysen mekanisk.

Udskiftning af et blokeret blus
Din enhed er udstyret med en specifik sterrelse dyse (O) til regulering af den korrekte maengde gas.

Hvis hullet i dysen (O) bliver blokeret, kan det medfere mindre flamme eller slet ingen flamme.
Forsgg ikke at rengere dysen (O) med en nél eller lignende, da det kan beskadige &bningen og
gere enheden farlig.

Sadan udskiftes dysen (O): Skru de 3 skruer i bunden af kabinettet ud og fiern kabinettet.

Fjern ventilbasen ved at skrue de seks galopskruer ud, der fastholder basen til trefodens
kabinet (]) og fiern derefter ventilen (M) fra kabinettet ved at treekke den ud.

Dysen (O) vil nu veere tilgaengelig fra toppen af ventilen (M).

Skru dysen (O) ud af ventilen (M) med en passende skruenggle.

Brug ikke teenger pa dysen, da det vil kunne beskadige dysen og gere den ubrugelig eller
umulig at fierne. Skru den nye dyse pa ventilen. Overspaend ikke, da dette vil kunne beskadige
dysen.

Seet ventilen pa bundpladen igen i modsat reekkefalge. Nar ventilen saettes pa igen, skal det
sikres at ventilspindlen flugter med slotten i trefodens kabinet.

Forbind gasforbindelsen igen som beskrevet | afsnit 2.

Udskiftning af slangen:
Monteringen af en slange er beskrevet i afsnit 2.
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9. Reservedele og tilbehor

¢ Brukalltid originale reservedeler da de er designet for a gi optimal ytelse

Reservedele

Item Reservedele No. Item Reservedele No. Item Reservedele No.
740-SP030
(Dyse 85 28mbar)
740-SP028
(Dyse 81 37mbar) 8309-SP0O01 ‘ 8309-SP002
740-SP015
(Dyse 74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 r 8309-SP005 - 8309-5P015
Paella Braai
8309-SP014

Tilbehor

Item

Reservedele No.

Item

Reservedele No.

Item

Reservedele No.

8309-100

8910-900

370-EU

<
-«

8910-100

p—
-

5758
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CADAC Europe BV garanterer herned DEN OPRINDELIGE K@BER af dette CADAC Europe BV gasapparat, at det er fri for fejl i materiale og
fremstilling fra kebsdato som falger:

Ventiler: 2ar
Plastikdele: Ingen garanti
Emaljedele: 2ar
Trykstebning: 1ar
Braendere: lar

Garantien gaelder alene hvis apparatet er blevet samlet og betjent i henhold til de trykte instruktioner.

CADAC Europe BV kan forlange rimelige beviser for apparatets kebsdato. DU SKAL DERFOR ALTID OPBEVARE DIN K&BSKVITTERING ELLER
FAKTURA.

Denne begraensede garanti er begraenset til reparation eller udskiftning af dele, der viser sig at veere defekte under normal brug og
service og som, efter undersggelse, indikerer, til CADAC Europe BVs tilfredshed, at de er defekte. For returnering af dele skal du kontakte
kundeservice i dit omrade via den information, der forefindes i din brugsanvisning. afremt CADAC Europe BV bekreefter defekten og
godkender dit krav, vil CADAC |Europe BV vzelge at udskifte delene uden beregning. CADAC Europe BV returnerer delene til keber, porto
og fragt betalt.

Denne begraensede garanti daekker ikke fejl eller betjeningsproblemer, der skylder uheld, misbrug, forandringer, forkert samling,
vandalisme, forkert installation eller forkert vedligeholdelse eller service, eller undladelse af at foretage normal og regelmaessig
vedligeholdelse, inklusive, men ikke begraenset til skader, forarsaget af insekter i breenderrer, som beskrevet i denne brugsanvisning.
Forvitring eller skader pa grund af strenge vejrforhold sasom hagl, orkaner, jordskaelv, tornadoer, misfarvning pa grund af udszettelse for
kemikalier enten direkte eller i atmosfeeren er ikke daekket af denne begraensede garanti.

Der udtrykkes ikke andre garantier end her beskrevet og enhver antydet garanti for salgbarhed og/eller egnethed er begraenset i varighed
til den daekningsperiode, der udtrykkeligt er anfert i denne begraensede garanti. Nogle regioner tillader ikke begraensninger for hvor
laenge en antydet garanti varer, sa denne begraensning eventuelt ikke er geeldende for dig.

CADAC Europe BV er ikke ansvarlige for nogen form for specielle, indirekte eller falgeskader. Nogle regioner tillader ikke eksklusion eller
begraensning af uheld og felgeskader, hvorfor denne begraensning eller eksklusion eventuelt ikke er geeldende for dig.

CADAC Europe BV godkender ikke nogen person eller noget firma til at overtage nogen form for forpligtelser eller garanti i forbindelse med
salg, installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af udstyr og ingen sddanne repraesentationer er bindende for CADAC Europe
BV.

Denne garanti gaelder kun for produkter, solgt i detailhandelen.

For at du kan nyde og sikre dig lang levetid for dit CADAC Europe BV-apparat, bedes du felge rengerings- og vedligeholdelsesafsnittet i
denne brugsanvisning, med szerlig opmaerksomhed pa pleje af rustfrit stal.
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iReciclado de material de embalaje! Coloque el material de embalaje en los contenedores de residuos de
reciclaje apropiados siempre que sea posible.
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=B PRECAUCION
iSolo para usar al aire libre!

iEste aparato no se puede utilizar en lugares cerrados como un balcén exterior, un porche o una zona d
entretenimiento!

IMPORTANTE
Lea las instrucciones de uso con cuidado para familiarizarse con el aparato antes de conectarlo al recipiente de gas.
uarde estas instrucciones para futura referencia

1. Informacion de seguridad

Estas instrucciones son para su seguridad y para ayudarlo a evitar el riesgo de lesién y/o
dano. Todas las garantias se caducaran si usted no sigue estas instrucciones.

* Este aparato cumple con las normas BS EN 498, BSEN 484.

¢ Losaparatos de gas requieren ventilacion para un rendimiento eficiente y para garantizar
la seguridad de los usuarios y otras personas en las inmediaciones. No utilice el aparato
en un area sin ventilacion. Esta disefiado solo para uso en exteriores.

¢ Asegurese de usar el aparato en una zona bien ventilada.

* ADVERTENCIA: LAS PIEZAS ACCESIBLES PUEDEN ESTAR MUY CALIENTES. MANTENGA
ALOS NINOS PEQUENOS ALEJADOS.

¢ Leaestasinstrucciones antes de utilizar el aparato.

¢ jUsar en exteriores solamente! '

Montaje y uso

* No use el dispositivo si tiene sellos danados o desgastados. 60cm

¢ No utilice un aparato con pérdida, dafado o que no funcione correctamente. (O'Gm)

* Maneje el aparato con cuidado, no lo deje caer.

¢ Siempre opere el aparato sobre una superficie firme y nivelada.

* Asegurese de que el producto armado quede estable y que no se balancee.

¢ Este aparato no es adecuado para su instalacién o conexién a un suministro de gas
principal.

* Asegurese de que el aparato se utilice lejos de materiales inflamables. Las distancias minimas seguras son: Sobre el aparato: 120cm, en la
parte posterior y en los lados: 60cm (fig. 1).

¢ Alusarunaolla, el tamafio minimo recomendado de la olla es de 225mm y el tamafio maximo recomendado es de 450mm.

¢ No utilice ninguna superficie de coccién u olla que sea mas grande que el tamafo recomendado. Nuestras superficies de coccién han sido
disenadas especificamente para permitir que escape la combustidn de gas y el cierre de este espacio podria afectar el rendimiento de este
electrodoméstico.

* No modifique este aparato, cualquier modificacion puede ser peligrosa. No lo utilice para nada para lo que no haya sido disefiado.

¢ No mueva el aparato mientras lo esté utilizando.

* Nodeje nunca el aparato sin atender cuando esté encendido.

* Durante el uso, las partes del aparato se calienta (particularmente el quemador). Evite tocar las partes calientes con las manos sin
proteccion. Se recomienda el uso de manoplas de cocina.

* No use el aparato sin el soporte para ollas en el lugar y adecuadamente ubicados.

* Launidad viene con un practico estuche de transporte.

Manguera

¢ Debe verificarse la mangueray el sello en el regulador para detectar desgaste o dafios antes de cada uso y antes de la conexién con el
cilindro de gas.

* No utilice el aparato si la manguera esta dafada o desgastada. Reemplace la manguera.

* No retuerza ni aplaste la manguera.

¢ Lalongitud de la manguera no debe ser menor de 0.8my no superara 1.5m. Sustituya la manguera cuando esté dafnada o muestre signos
de sequedad o resquebrajamiento.

Contenedor de gas

¢ Este aparato solo debe usarse con una manguera y un regulador aprobados.

* Asegurese de que el cilindro de gas esté bien fijo o cdmbielo a un area bien ventilada, preferentemente en el exterior, lejos de cualquier
fuente de igniciéon como por ejemplo, llamas abiertas y lejos de otras personas.

¢ Mantenga los cilindros de gas lejos del calor y las llamas. No lo coloque sobre una estufa o sobre ninguna otra superficie caliente.

¢ Los contenedores recargables deben usarse solo en posicién vertical para garantizar la extraccion adecuada del combustible. El
incumplimiento de esto puede causar la descarga de liquido del contenedor de gas, lo que resulta en condiciones de funcionamiento
peligrosas.

* Nointente retirar el contenedor de gas mientras el aparato esta en funcionamiento.

¢ Elcontenedor de gas debe desconectarse del aparato después de su uso o durante el almacenamiento.

Retroceso dela llama

¢ Enel caso de retroceso de la llama (cuando la llama retrocede y se enciende en la boquilla), apague inmediatamente el suministro de gas
cerrando la valvula de control en el cilindro de gas y luego la valvula del aparato. Después de que se extinga la llama, quite el regulador y
revise la condicion de su sello. Sustituya el sello si tiene dudas. Vuelva a encender el aparato. Si se producen retrocesos de las llamas en
forma persistente, devuelva el producto a su agente de reparacion autorizado.
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Fugas

¢ Sihay una pérdida en su aparato (olor a gas), apague el suministro de gas, en primer lugar en el cilindro de gas y luego en su aparato girando
las perillas respectivas totalmente en el sentido de las agujas del reloj. Sdquelos afuera inmediatamente a un lugar bien ventilado y sin llamas
donde se pueda detectar y detener la pérdida. Si desea revisar el aparato para ver si hay pérdidas, hagalo al aire libre. No intente detectar
pérdidas utilizando fuego, utilice agua jabonosa.

¢ Compruebe si hay fugas en la boquilla junto a la valvula y en la unién del regulador de la botella con el gas abierto en la botella pero sin abrir o
encender mediante el mando de control del aparato.

Como comprobar que el aparato esta conectado correctamente al suministro de gas

* Esimportante que todas las conexiones de gas estés correctamente conectadas para evitar cualquier pérdida de gas.

¢ Laforma correcta es empapar las juntas con agua jabonosa. Si se forman burbujas, entonces hay una pérdida de gas. Apague inmediatamente
el suministro de gas, primero cerrando la valvula de control en el cilindro de gas y luego la valvula del aparato; revise que todas las conexiones
estén adecuadamente ajustadas. Vuelva a revisar utilizando agua jabonosa. Si persiste la pérdida de gas, devuelva el producto a su
distribuidor de CADAC Europe BV para inspeccién / reparacion.

* Sipersiste la fuga de gas, devuelva el producto a su distribuidor local para su inspeccién/reparacion.

PRODUCT No. 8309
Gjelder for bruk i DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
folgende land DE, SI GB, CH
Apparatkategorier 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)
Godkjente gasstyper og Butan @ 28-30mbar Butan @ 28-30mbar Butan @ 37mbar Butan @ 50mbar
driftstrykk Propan @ 28-30mbar Propan @ 37mbar Propan @ 37mbar Propan @ 50mbar

Butan-/Propan-
blandinger @ 28-30mbar

Butan-/Propan-
blandinger @ 37mbar

Butan-/Propan-
blandinger @ 50mbar

Kalkulert forbruk Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time

Brutto, kalkulert var- 3.0kwW 3.0kW 3.0kwW 3.0kwW
meinput
Munnstykke nummer 0.85 0.81 0.74
Gassforsyningskilder:
a) | En pafylibar gassbeholder under 11kg som falger gjeldende, lokale bestemmelser.
b) | CA445/CA 500 Cadac eller tilsvarende EN 417-tilpasset engangspatron.
A de dep
AE = Emiratos Arabes Unidos | AL = Albania AT = Austria BE = Bélgica CH = Suiza
CZ = Republica checa DE = Alemania DK = Dinamarca ES = Espaia Fl = Finlandia
FR = Francia GB = Reino Unido GR = Grecia HR = Croacia IT = Italia
JP =Japon KR = Korea NL = Paises Bajos NO = Noruega PL = Polonia
PT = Portugal RO = Rumania RU = Rusia RS = Serbia Sl = Eslovenia
SK = Eslovaquia SE = Suecia TR = Turquia ZA = Sudafrica

13B/P (30), 1 3+ (28-30/37) e 1 3B/P (37), categorias de aparatos: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, Tl, PT, GB, CH)
Empuje una manguera aprobada en la cola de la valvula hasta que esté correctamente asentada. En el otro extremo, conecte un regulador
de baja presion adecuado.

13B/P(30) : Regulador de configuracion de butano de 30 mbar o regulador de configuracién de propano de 30 mbar o regulador de
configuracién de mezcla de butano/propano de 30 mbar.

13B/P(37) : Regulador de configuracién de butano de 37 mbar o regulador de configuracion de propano de 37 mbar o regulador de
configuracion de mezcla de butano/propano de 37 mbar.

13+(28-30/37) : Regulador de configuracién de butano de 30 mbar o regulador de configuracién de propano de 37 mbar.

Una vez mas, asegurese de que la manguera esté correctamente asentada. El tipo de manguera utilizada debera cumplir con la norma EN
pertinente y el requisito de localizacion.

13B/P (50) Categoria de aparato: (AT, DE)

13B/P(50) : Regulador de configuraciones de butano de 50 mbar o Regulador de configuraciones de propano de 50 mbar o Regulador de
configuraciones de mezcla de butano/propano de 50 mbar.

Atornille una manguera con los accesorios roscados correctos en cada extremo, en la rosca izquierda de 1/4” BSP de la valvula (M).
Conecte un regulador de baja presion de 50 mbar adecuado en el extremo de la manguera. El conjunto de manguera utilizado debe
cumplir con DIN 4815 parte 2 o equivalente.
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2. Colocacion y cambio del cilindro de gas

Conexién del suministro de gas

* Antes de conectar el aparato a un suministro de gas, asegurese de que el sello de gomaen el
regulador esté en posicion y en buenas condiciones.

* Antes de conectar la mangueray el regulador al aparato (K), verifique que la perilla de control del aparato esté en la posicién “OFF” (“s" —
gire completamente en el sentido de las agujas del reloj).

¢ Realice esta comprobacién cada vez que coloque el aparato en una botella de gas.

* Sople el polvo de la abertura de suministro de gas para evitar un posible bloqueo del chorro.

¢ NOTA: Alinstalar la boquilla, asegurese de que se mantiene recta mientras se aprieta la tuerca de la boquilla, con el fin de evitar una posible
fuga de gas. Apriete con una llave adecuada. (Figura 5)

¢ Instale una mangueray un regulador aprobados en el aparato.

¢ Asegurese de que el suministro de gas (cilindro de gas/cartucho de gas) esté instalado en un lugar
bien ventilado lejos de cualquier fuente de ignicién, como llamas abiertas y lejos de otras personas.

¢ No retuerza ni pellizque la manguera. Asegurese de que esté alejado del cuerpo de la estufa para evitar el deterioro o dafio de la manguera
causado por el calor.

* Asegurese de que el cilindro de gas se mantenga en posicién vertical en todo momento, conéctelo al
cilindro atornillandolo con la mano hasta que encaje completamente.

¢ Asegurese de que se haya hecho un sello de gas completo (verifique el olor a gas alrededor de la junta de conexién). No compruebe si hay
fugas con una llama desnuda. Utilice Unicamente agua jabonosa templada, aplicada en las juntas y conexiones del aparato. Cualquier fuga
aparecera como burbujas alrededor del area de fuga.

* Sino puede corregir la fuga de gas, no utilice el aparato. Si tiene dudas, pdngase en contacto con su distribuidor mas cercano.

Coémo desconectar y cambiar el suministro de gas
¢ Después de su uso, gire la perilla de control del aparato a la posicién “OFF” y cierre el suministro de gas.
¢ Cuando necesite reemplazar su cilindro vacio, asegurese de que el gas esté cerrado en la valvula del cilindro.
¢ No fume mientras cambia el cilindro.
¢ Retire el regulador del cilindro vacio.
* Conecte el regulador al cilindro lleno, consulte las instrucciones anteriores sobre cémo conectar el suministro de gas.
¢ Aplique los mismos procedimientos de cuidado y verificacion que si estuviera colocando un cilindro de gas nuevo.

Coémo verificar si su cilindro de gas esta vacio

¢ Lamanera mas facil de verificar si tiene poca gasolina es levantando su cilindro de gasolina.

* Sicree que su cilindro de gas se siente un poco mas liviano de lo que le gustaria, pesar el cilindro es una excelente manera de ver cuanto gas
queda. La mayoria de los cilindros tendran el peso vacio estampado en el cuello o en el anillo del pie, y si el peso indicado en el sello y el peso
de su cilindro son iguales, se quedd sin gasolina. Luego puede aproximar la cantidad de gas que le queda por la diferencia de peso.

¢ Montar el dispositivo segln figura 2ay 2b.
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Las siguientes superficies se venden por separado. Consulte con su distribuidor local para ver qué accesorios
estan disponibles en su region.

T

Grill 2 Braai 50 Soft Soak 50 ella P
(utilizado para freit/a la parrilla) (para facilitar la limpieza) (ut||\zado para freir/Paella)

Skottel
(utilizado para freir)
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4. Funcionamiento del aparato

Montaje y uso

¢ Cuando opere este aparato, asegurese de que todas las piezas estén en buen estado de funcionamiento y de que haya verificado que no
haya fugas de gas antes de encender el aparato con cada uso.

¢ las superficies de coccion se pueden colocar facilmente y estan listas para usar. No requiere montaje.

* PORFAVOR, TENGA EN CUENTA: aseglrese de quitarle al aparato todo el embalaje protector y el plastico antes de usarlo.

¢ Elaparato fue disefiado para usar con recipientes de cocina que no debe ser menos de 225mm de diametro y que no excedan los 450mm
de didmetro.

¢ No cubra ni cambie los orificios de aire de la bandeja de la hornalla [F] en la placa base, ya que influira en el flujo de aire para los orificios
de aire del eje ubicados dentro de la carcasa del tripode [J]. Esto, a su vez, afectara el rendimiento del producto y podré causar una llama
inestable

¢ Arme el tripode como lo describe la seccion 2.

¢ Coloque la bandeja de la hornalla (F) en el eje y estructura del tripode.

Para el Skottel Braai

¢ Para preparar el Skottel Braai para su uso, coloque en la bandeja de la hornalla (F) para que los tres localizadores (V) se acoplen
correctamente con el borde de la circunferencia de la bandeja de la hornalla (F) asegurando una colocacién estable.

* Lastemperaturas de coccién se ajustan facilmente para adaptarse a sus propios requisitos girando la perilla de control (K) para regular el
grado de calor. Una de las caracteristicas del Skottel BBQ es que ofrece diferentes zonas de calor. Es muy util porque algunos alimentos
se cocinan mas rapido que otros y los alimentos que se cocinan primero se puedan reubicar en zonas menos calientes de la placa para
mantener la temperatura y el resto de los alimentos que aun estan en coccion.

Para Grill2Braai

¢ Para preparar la placa de la parrilla de aluminio para utilizarla, coléquelo en el borde superior de la bandeja de la hornalla, asegurandose

de que todos los pies de localizacion estén bien posicionados.

Para Paella Braai

Para utilizar la paellera es necesario colocar en la parte superior del soporte del pote. No caliente paellera en el pleno de la llama sin
alimentos en su interior.

¢ Ajuste el calor seguin sea necesario, ajustando el flujo de gas con la perilla de control y empiece a cocinar.

* Después de finalizar la coccion, cierre la valvula y quite la superficie de coccidn después de que se enfrie.

¢ Después de cocinary limpiar, envuelva la unidad y guardela para su reutilizacién.

Precauciones a observar antes del encendido.
¢ Utilice este aparato inicamente sobre una superficie firme y nivelada.
¢ Después de un almacenamiento prolongado, inspeccione el aparato en busca de insectos y telaraiias que puedan afectar el flujo de gas.

Encendido con encendedor de barbacoa

¢ Encasodearranque en frio, el aparato se puede encender desde arriba antes de instalar la placa de coccién deseada. Cuando encienda
un aparato caliente, se recomienda hacerlo insertando un encendedor de barbacoa a través de uno de los orificios de ventilacién debajo
del quemador hasta que quede al ras con el quemador (NO coloque el encendedor de barbacoa a través del orificio grande justo debajo
del quemador). Enciende el encendedor de barbacoa. Mientras el encendedor de barbacoa esta encendido, presione y gire la perilla de
control en sentido antihorario para encender el quemador.

General

¢ Use la perilla de control para ajustar la intensidad de la llama al nivel deseado girando la perilla hacia la derecha para disminuir la llama y
hacia la izquierda para aumentar la llama.

* Después del uso, primero cierre la valvula de control en el cilindro de gas (si corresponde). Cuando la llama se haya apagado, cierre la
valvula de control en el dispositivo.

* No mueva el aparato cuando esté en uso. Es una practica insegura mover el aparato mientras esta encendido y puede causar llamaradas.

¢ Cuando no esté en uso, retire el cartucho de gas.

Locators Medio Caliente  Enfriar

Fig. 4 Fig. 5
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5. Opciones de coccion GreenGrill

La mayoria de las superficies de coccion tienen nuestro recubrimiento GreenGirill. Este revestimiento ceramico estd completamente libre de
PFOA,; no contiene sustancias toxicas y garantiza una cocciéon mas sana!

PREPARACION Y USO

* Para 'sazonar’ la superficie de coccion: antes de usar la placa de coccién por primera vez, puede sazonar para darle a la placa de coccién una
fina capa protectora que evite que los alimentos se peguen. No es obligatorio pero lo recomendamos. Es muy facil: frote ligeramente aceite de
cocina en la superficie, luego coléquelo a fuego medio durante 2-3 minutos. Cuando esté fria, lave la superficie de coccién con agua jabonosa
antes de usarla y engréasela ligeramente con un poco de aceite (aceite de cocina de su eleccién, por ejemplo, aceite de girasol). jEsta listo para
funcionar!

* Nota: El revestimiento GreenGirill conduce mejor el calor que los productos con un revestimiento antiadherente normal (PTFE). Por lo tanto,
recomendamos usar solo el 75% de la potencia a la que esta acostumbrado.

* Nunca deje la superficie de coccion sobre la fuente de calor sin aceite. Aplique una fina capa de aceite con una toalla de papel de cocina o un
cepillo antes de colocar la superficie de coccién sobre la fuente de calor. Asegurese de haber engrasado todas las piezas, por ejemplo, una
parrilla de barbacoa también incluye bordes elevados.

* Recomendamos freir en aceite de girasol o aceite de colza debido al alto punto de ebullicién. El aceite de oliva puede tener un punto de
ebullicion relativamente bajo, lo que puede hacer que los ingredientes se peguen a la sartén o se quemen. Por lo tanto, no recomendamos el
uso de aceite de oliva. Consejo: lleve la carne o el pescado a temperatura ambiente antes de freirlos. Esto evitara que se pegue a la superficie
de coccién.

¢ Utilice siempre utensilios de silicona y/o madera para evitar dafar el recubrimiento GreenGrill. Nunca use utensilios de metal ya que esto
puede danar el revestimiento.

LIMPIEZA

* Deje que la superficie de coccidn se enfrie antes de limpiarla. Los cambios extremos de temperatura pueden causar la deformacion de la
superficie de coccion.

¢ Elrecubrimiento GreenGrill es ‘Easy Clean’. El agua jabonosa tibia con una esponja suave es suficiente para limpiar las superficies de coccion
con revestimiento GreenGiill. Evite los estropajos o la lana de acero.

* Silasuperficie de coccion tiene restos de comida de un uso anterior, se pueden adherir al revestimiento, lo que puede provocar manchas
marrones. En estos lugares, los ingredientes pueden adherirse a la superficie de coccién porque ya no se alcanza el recubrimiento. Asegurese
de que estas manchas se eliminen correctamente antes de usar.

¢ Enelcaso de manchas o residuos persistentes en la paellera o la sartén, puede intentar remojarlos durante la noche en agua jabonosa caliente
o usar el “método del vinagre”: vierta una capa de vinagre en la sartén y caliente ligeramente la sartén. El vinagre no tiene que herviry
ciertamente no debe evaporarse por completo. Vierta el vinagre de la sartén, limpie la sartén con agua jabonosa
y la sartén estara como nueva
Nota: calentar el vinagre puede desprender un olor desagradable.

* CADAC | DOMETIC Soft Soak (se vende por separado) es el producto complementario ideal para facilitar el
remojo durante la noche. Al usar el remojo suave, recomendamos colocar la superficie de coccién boca abajo, lo
que permite un remojo maximo y también usa menos agua.

¢ Cualquier mancha persistente que quede después del remojo se puede aflojar y quitar con el cepillo suave Para
remojo CADAC | DOMETIC (se vende por separado).

¢ jSeca con un pafio suavey listo

MANTENIMIENTO

¢ Recomendamos afadir un poco de aceite a la superficie de coccion después de limpiarla y extenderla
con papel de cocina. El aceite sella la superficie del aire exterior y la humedad. También asegura que la
comida no se queme en la superficie.

¢ Coloque la superficie de coccidn en una bolsa de plastico antes de colocarla en su bolsa de
almacenamiento para asegurarse de que la bolsa de almacenamiento permanezca limpia y sin aceite. Soft Soak Brush

¢ Labolsa de almacenamiento evita dafios en el recubrimiento GreenGirill y en su product.

¢ Estas son las opciones de coccién disponibles.

Asar a la parrilla: esta opcion de coccién es ideal para asar a la parrilla sin aceite pollo, salchichas, chuletas, kebabs, pescado o verduras.
Para este tipo de coccidn, utilice la ‘placa grill".

Precaucioén: Tenga en cuenta que cuando cocine carnes grasosas, un poco de grasa salpicara la unidad, lo que puede causar llamaradas
Tenga cuidado al manipular este tipo de carnes. Las temperaturas de coccién se ajustan facilmente para adaptarse a sus propios requisitos
girando la perilla de control para regular el grado de calor.

Fritura: Esta opcion es ideal para salteados, pescados, desayunos, tortitas, gambas, paellay verduras. Utilice la Paella Pan para este tipo

de coccién. Tenga en cuenta que, como sartén poco profunda, solo es adecuada para freir a poca profundidad. La superficie facil de limpiar
fomenta el uso minimo de grasa para una cocina saludable.

Hirviendo: Para este tipo de coccién, coloque el soporte de la olla en sus ranuras de ubicacion asegurandose de que esté bien asentado.
Use una olla adecuada (no menos de 225mm de diametro y no mas de 450mm de didmetro). Un litro de agua hervira en aproximadamente 6
minutos dependiendo de las condiciones, tamafo de la olla utilizada, etc.

Nota: Cuando use ollas de tamafio pequeo, no intente usar ollas con mangos de plastico, ya que pueden calentarse mucho.

Paella: Esta opcidn de coccion es ideal para preparar paellas, risottos, platos de pasta, desayunos tradicionales, etc. La Paella Pan esta
fabricada en aluminio prensado de alta calidad que permite una excelente distribucién y retencion del calor.
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6. Limpieza

¢ Serecomienda limpiar su aparato después de cada uso. Esto prolongara la vida de su aparato.

¢ Deje que el aparato se enfrie antes de limpiarlo.

¢ Utilice un pafio himedo escurrido en una solucién de agua jabonosa para limpiar las superficies exteriores.

¢ Paralimpiar el cuerpo de la cocina, simplemente limpie con un pafio himedo con un poquito de detergente, si fuera necesario.

* NO DEBE SUMERGIR EN AGUA ya que esto permitira que el agua entre en el tubo del quemador provocando el mal funcionamiento del
aparato.

¢ Laplacade la parrilla esta recubierta con un resistente recubrimiento antiadherente de ceramica duradero que se ha utilizado con gran éxito
en algunos de los mejores utensilios de cocina del mundo. Sin embargo, cuidarlo puede ayudarlo a disfrutar de afos adicionales de una
cocina saludable, facil y antiadherente.

¢ Aunque el recubrimiento ceramico antiadherente es muy duradero, puede danarse facilmente con el uso de utensilios metalicos. Por lo
tanto, se recomienda que solo se utilicen utensilios de plastico o madera para cocinar.

¢ Siempre permita que la parrilla/Paella Pan se enfrie antes de sumergirla en agua.

¢ Asegurese de que no entre agua en los quemadores o en el drea del piloto/luz. Seque completamente el aparato antes de usarlo.

* No utilice limpiadores abrasivos ya que pueden dafar las superficies.

¢ Limpie el aparato después de cada uso. Después de la limpieza, reacondicione la superficie de coccidn ligeramente con aceite y un pano.

¢ No utilice ningun equipo de vapor a alta presién o un chorro de agua para limpiar el aparato.

* Nota: Para las manchas dificiles, se puede usar el limpiador de hornos CADAC.

7. Almacenamiento

* Deje siempre que la unidad se enfrie y se limpie antes de guardarla.

* Cierre el suministro de gas al aparato, desconecte y retire el suministro de gas del aparato.

¢ Nunca almacene un aparato con el suministro de gas conectado, esta es una practica insegura.

* Guarde el aparato y el suministro de gas en un area bien ventilada lejos de materiales combustibles. El almacenamiento de cilindros debe
ser preferiblemente al aire libre y NO debe estar en un sétano.

de problemas

Mantenimiento

¢ Silimpiay mantiene su electrodoméstico regularmente, la vida util de su electrodoméstico se extendera y la posibilidad de problemas
disminuira.

¢ Este aparato no requiere mantenimiento programado.

* Este aparato solo debe ser reparado por una persona autorizada.

* Revise lamanguera de gas y las conexiones con regularidad para detectar signos de fugas y cada vez que rellene el cilindro de gas o lo
instale en el aparato con cada uso.

Resolucién de problem
En caso de salpicadura de llama o bloqueo del chorro:

* Limpie los puertos de su quemador en caso de un derrame.

¢ Recomendamos limpiar o reemplazar la boquilla de chorro cada seis (6) meses para asegurar un funcionamiento continuo y eficiente de su
electrodoméstico.

¢ Siel aparato funciona de manera anormal después del almacenamiento y todas las comprobaciones no han aislado el problema, la boquilla
de chorro puede estar bloqueada. Un chorro bloqueado se indicaria con una llama amarillenta mas débil o sin llama en casos extremos. En
estas circunstancias, sera necesario retirar, revisar y limpiar a fondo cualquier materia extraiia que se haya podido acumular en el aparato.

¢ Esto se puede hacer quitando la boquilla de chorro con herramientas estandar y soplando cualquier residuo de la boquilla de chorro, como
alternativa, puede comprar boquillas de chorro nuevas en su tienda local. No intente limpiar la boquilla de chorro mecanicamente.

Reemplazo de la boquilla bloqueada:
¢ Sele coloca al dispositivo una boquilla de tamafio especifico (O) para regular la cantidad de gas correcta.
¢ Siel orificio de la boquilla (O) se bloquea, puede causar una pequefa llama o ninguna llama en

absoluto. No intente limpiar la boquilla (O) con una clavija u otro aparato porque puede dafiar

el orificio, lo cual puede volver peligroso el dispositivo.

¢ Parareemplazar la boquilla (O): desenrosque los 3 tornillos de la cubierta de la carcasa de la
parte inferior y remueva la cubierta.

¢ Quite la estructura de la placa base de la valvula desenroscando los seis tornillos que lo unen
ala carcasa del tripode (J) y luego remueva la valvula (M) de la carcasa, para esto simplemente
deslicela hacia afuera.

¢ Ahora la boquilla (O) estara accesible en la parte superior de la valvula (M).

¢ Desenrosque la boquilla (O) de la valvula (M) con una llave adecuada.

¢ No use pinzas en la boquilla porque puede dafiarla, volviéndola inutilizable o imposible de
quitar. Enrosque la nueva boquilla en la valvula. No la ajuste demasiado porque puede dafiar la
boquilla.

¢ Vuelvaa colocar la valvulay la placa base en el orden inverso de armado. Cuando vuelva a
colocar la vélvula asegurese de que el huso de la valvula se alinee con la ranura de la carcasa
del tripode.

¢ Reconecte el suministro de gas como se describe en la Seccién 2

Reemplazo de la manguera:
* El montaje de una manguera se describe en la Seccién 2
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9. Repuestos y Accesorios

« Utilice siempre repuestos originales, ya que han sido disefiados para ofrecer un rendimiento éptimo.

Item Repuestos No. Item Repuestos No. Item Repuestos No.
740-SPO30
(Chorro 85
28mbar)
740-SP028
(Chorro 81 8309-SP0O01 ‘ 8309-SP002
37mbar)
740-SP015
(Chorro 74
50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 8309-SP005 - 8309-5P015
Paella Braai
8309-SP014

Accesorios

Item Repuestos No. Item Repuestos No. Item Repuestos No.
‘ 8309-100 l 8910-900 370-EU
- 8910-100 - 5758

42




10. Garantia

CADAC Europe BV le garantiza al COMPRADOR ORIGINAL de este aparato a gas CADAC Europe BV, que el mismo no tiene defectos en el
material ni en la mano de obra, a partir de la fecha de compra, de la siguiente manera:

Vélvulas: 2 afios
Piezas plasticas: Sin garantia
Piezas esmaltadas: 2 afos
Fundicion a presion: 1afo
Quemadores: 1ano

La garantia sélo se aplicara si la unidad esta armada y se utiliza de conformidad con las instrucciones impresas.

Es posible que CADAC Europe BV le exija una prueba razonable de la fecha de compra. POR CONSIGUIENTE, USTED DEBE CONSERVAR EL
COMPROBANTE DE VENTA O LA FACTURA.

Esta garantia limitada se limitard a la reparacién o el reemplazo de piezas que se compruebe que estan defectuosas bajo uso y servicio
normal y que al examinarlas se compruebe, para satisfaccion de CADAC Europe BV, que estan defectuosas. Antes de devolver cualquier
pieza, comuniquese con un representante de atencion al cliente en su regién, utilizando la informacién de contacto que se proporciona en
sumanual. Si CADAC Europe BV confirma el defecto y aprueba el reclamo, elegira reemplazar tales piezas sin cobrar. CADAC Europe BV le
devolvera las piezas al comprador, mediante flete o por franqueo postal pagado.

Esta garantia limitada no cubre ninguna falla ni dificultad de funcionamiento debido a accidentes, abusos, mal uso, alteraciones, uso
indebido, vandalismo, instalacién o mantenimiento incorrecto o servicio incorrecto o la falta de realizacion del mantenimiento normal y de
rutina, incluyendo aunque no limitdindose solamente a dafos causados por insectos dentro de los tubos de los quemadores, de acuerdo
con lo explicado en el manual del usuario.

El deterioro o dafio debido a condiciones climaticas extremas, tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la decoloracién
provocada por la exposicion a productos quimicos, ya sea en forma directa o en la atmésfera, no estan cubiertos por esta garantia limitada.

No existe otra garantia expresa excepto la estipulada en este documento y cualquier garantia implicita que se aplique en lo que respecta a
la comerciabilidad y el buen estado, se limitan en duracién al periodo de cobertura de esta garantia limitada expresa por escrito. Algunas
regiones no permiten la limitacion en lo que respecta al tiempo de duracién de la garantia implicita, por eso es posible que esta limitacion
no se aplique a usted.

CADAC Europe BV no es responsable por ningtin dafo especial, indirecto o resultante como consecuencia. Algunas regiones no permiten
la exclusion ni la limitacion de los dafios incidentales o resultantes como consecuencia. Por ese motivo es posible que esta limitacion o
exclusion no se aplique a usted.

CADAC Europe BV no autoriza a ninguna persona ni empresa a asumir por si misma cualquier obligacién o responsabilidad en relacién con
la venta, instalacion, utilizacion, extraccion, devolucion o reemplazo de su equipo y cualquiera de dichas representaciones no es vinculante
para CADAC Europe BV.

Esta garantia sélo se aplica a los productos vendidos al por menor.

Para disfrutar y garantizar la longevidad de su producto CADAC Europe BV, por favor consulte la seccion de limpieza y mantenimiento de
este manual del usuario, prestando especial atencién al cuidado del acero inoxidable.
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/D Recyclage des matériaux d’emballage ! Dans la mesure du possible, placez le matériel d’emballage dans
‘ ’ les poubelles de recyclage appropriées.




ATTENTION

Fournissez une ventilation suffisante. Cet appareil 8 gaz consomme de I'air (oxygéne). N'utilisez pas cet appareil dans un espace
non ventilé pour éviter de mettre votre vie en danger. Si d‘autres appareils a gaz ou d'autres personnes utilisant du gaz sont ajoutés

al'espace en question, une ventilation supplémentaire doit étre fournie.

IMPORTANT

Lisez ces instructions attentivement de maniére a vous familiariser avec I'appareil avant de relier |'appareil a la bouteille de gaz.
Conservez ces instructions pour pouvoir les consulter a |'aveni

1. Informations relatives a la sécurité

Ces instructions sont destinées a assurer votre sécurité et a vous aider a éviter tout risque
de blessure ou de dommage. Toutes les garanties seront nulles si vous ne suivez pas ces
instructions.

¢ Cetappareil est conforme aux normes BS EN 498, BS EN 484.

* Lesappareils a gaz nécessitent une ventilation pour des performances efficaces et

—
pour assurer la sécurité des utilisateurs et des autres personnes a proximité. N'utilisez
pas |'appareil dans un endroit non ventilé. Il est destiné a une utilisation en extérieur
uniquement.
¢ Assurez-vous que |'appareil est utilisé dans un lieu bien ventilé.
*  AVERTISSEMENT: LES PIECES ACCESSIBLES PEUVENT ETRE TRES CHAUDES. GARDEZ
LES PETITS ENFANTS A L'ECART. ‘
¢ Lisez les instructions avant d'utiliser |'appareil.
¢ Utilisez-le exclusivement en extérieur ! 60cm
(0.6m)

Assemblage et utilisation

¢ Nutilisez pas |'appareil s'il a des joints endommagés ou usés.

* N'utilisez pas un appareil qui fuit, est endommagé ou ne fonctionne pas correctement.

* Manipulez I'appareil avec soin, ne le faites pas tomber.

* Faites toujours fonctionner I'appareil sur une surface ferme et plane.

¢ Assurez-vous que le produit assemblé est stable et ne bouge pas.

¢ Cetappareil ne convient pas a une installation ou a un raccordement a une alimentation en gaz réticulé.

¢ Assurez-vous que |'appareil est utilisé a distance de toute matiére inflammable. Distances de sécurité minimales : au-dessus de I'appareil :
1.2m, a l'arriére et sur les cétés : 60cm (Fig.1).

¢ Lorsde l'utilisation d’une marmite, la taille recommandée de celle-ci doit étre comprise entre 225mm et 450mm.

* N'utilisez pas de surface de cuisson ou de casserole plus grande que la taille recommandée. Nos surfaces de cuisson ont été spécialement
congues pour permettre aux gaz de combustion de s'échapper et la fermeture de cet espace pourrait affecter les performances de cet
appareil.

* Ne modifiez pas cet appareil, toute modification peut étre dangereuse. Ne |'utilisez pas pour quoi que ce soit pour lequel il n'a pas été
congu.

* Ne déplacez pas I'appareil en cours d'utilisation.

* Ne laissez jamais I'appareil sans surveillance lorsqu’il est allumé.

« Durant I'utilisation, des piéces de I'appareil deviennent chaudes (en particulier le brileur). Evitez de toucher les piéces chaudes a mains
nues. L'utilisation de gants est recommandée.

* N'utilisez pas I'appareil si le support a récipient n’est pas en place et correctement positionné.

Tuyau

¢ Vous devez vérifier que le flexible et le joint sur le détendeur ne sont ni usés ni endommagés avant chaque utilisation et avant le raccord a la
bouteille de gaz.

¢ Nutilisez pas l'appareil si le tuyau est endommagé ou usé. Remplacez le tuyau.

* Netordez pas ni ne pincez pas le flexible.

* Lalongueur du flexible doit étre d’au moins 0.8m et ne doit pas dépasser 1.5m. Remplacez le flexible lorsqu’il est endommagé, ou
présente des signes de fissures ou d'écaillages.

* Sivous ne parvenez pas a corriger la fuite de gaz, n'utilisez pas |'appareil. Contacter votre fournisseur local pour obtenir de l'aide.

Réservoir de gaz

¢ Cetappareil ne doit étre utilisé qu'avec un tuyau et un régulateur approuvés.

¢ Assurez-vous que la bonbonne de gaz est installée ou changée dans un endroit bien aéré, de préférence a I'extérieur, loin de toute source
d’ignition comme les flammes nues, les veilleuses, les feux électriques et loin des autres personnes.

¢ Gardez les contenants de gaz a I'écart de la chaleur et des flammes. Ne pas placer sur une cuisiniére ou toute autre surface chaude.

¢ Lescontenants rechargeables doivent étre utilisés uniquement en position verticale afin d’assurer un bon prélevement de carburant. Le
non-respect de cette consigne peut entrainer une décharge de liquide du réservoir de gaz, entrainant des conditions de fonctionnement
dangereuses.

* N'essayez pas de retirer la cartouche de gaz lorsque |'appareil est en marche.

¢ Labouteille de gaz doit étre débranchée de I'appareil aprés utilisation ou lors du stockage.
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Retour de Flamme

¢ Encasde retour de flamme (lorsque la flamme brile et s'allume au niveau du gicleur), coupez immédiatement I'alimentation en gaz
en fermant d’abord le robinet de commande sur la bouteille de gaz, puis le robinet de I'appareil. Lorsque la flamme est éteinte, retirez
le détendeur et vérifiez I'état de son joint. Remplacez le joint en cas de doute. Rallumez I'appareil. Si le retour de flamme se reproduit,
renvoyez le produit a votre agent de réparation autorisé.

* VérifiezI'étanchéité du systéme au niveau du raccord du tuyau de gaz raccordée a la valve de I'appareil ainsi que sur le raccord du détendeur de la
bouteille de gaz (robinet de la bouteille ouvert, et bouton de control du gaz sur I'appareil fermé)

Fuites

¢ Sivotre appareil présente une fuite (odeur de gaz), coupez I'alimentation en gaz, d'abord au niveau de la bouteille de gaz, puis sur votre
appareil en tournant les boutons respectifs totalement dans le sens des aiguilles d’'une montre. Sortez-les immédiatement dans un lieu bien
ventilé et dépourvu de flamme ol la fuite peut étre détectée et arrétée. Si vous souhaitez rechercher des fuites sur votre appareil, faites-le a
I'extérieur. N'essayez pas de détecter les fuites a I'aide d'une flamme. Utilisez de I'eau savonneuse.

Comment vérifier que l'appareil est correctement raccordé a I'alimentation en gaz

¢ llestimportant que tous les raccords de gaz aient été branchés correctement pour éviter toute fuite de gaz.

¢ Labonne maniére de procéder est de frotter de I'eau savonneuse sur les joints. Si des bulles se forment, cela indique la présence d’une fuite
de gaz. Coupez immédiatement I'alimentation en gaz, en fermant d'abord le robinet de commande sur la bouteille de gaz, puis le robinet de
I'appareil. Vérifiez que tous les raccords sont bien en place. Procédez a une nouvelle vérification avec de I'eau savonneuse.

¢ Silafuite de gaz persiste, renvoyez le produit a votre revendeur local pour inspection/réparation.

PRODUCT No. 8309
Pays dutilisation DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
DE, SI GB, CH
Catégories d’appareil 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P(37) 13B/P (50)

Gaz autorisés et pres-
sion de fonctionnement

Butane a 28-30mbar
Propane a 28-30mbar
Mélanges Butane/
Propane a 28-30mbar

Butane a 28-30mbar
Propane a 37mbar

Butane a 37mbar
Propane a 37mbar
Mélanges Butane/
Propane a 37mbar

Butane a 50mbar
Propane a 50mbar
Mélanges Butane/
Propane a 50mbar

Utilisation nominale

Butane - 218 grammes/

Butane - 218 grammes/

Butane - 218 grammes/

Butane - 218 grammes/

heure heure heure heure
Entrée de chaleur nomi- 3.0kw 3.0kw 3.0kw 3.0kw
nale brute
Numéro de gicleur 0.85 0.81 0.74

Sources d’alimentation en gaz:

a) | Une bouteille a gaz rechargeable ne dépassant pas 11 kg et conforme a la réglementation locale en vigueur.
b) | CA445/CA 500 Cadac ou cartouche jetable équivalente conforme & la norme EN 417.
Abréviations des noms de pays
AE = Emirats Arabes Unis AL = Albanie AT = Autriche BE = Belgique CH = Suisse
CZ = République Tchéque DE = Allemagne DK = Danemark ES = Espagne Fl = Finlande
FR = France GB = Royaume-Uni GR = Grece HR = Croatie IT = Italie
JP =Japon KR = Corée NL = Pays-Bas NO = Norvege PL = Pologne
PT = Portugal RO = Roumanie RU = Russie RS = Serbie Sl = Slovénie
SK = Slovaquie SE = Suéde TR = Turquie ZA = Afrique du Sud

13B/P(30), 1 3+ (28-30/37) et 3B/P (37), Catégories d'appareils : (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Poussez un tuyau approuvé sur 'embout de la valve jusqu’a ce qu’il soit correctement installé. A l'autre extrémité, fixez un régulateur
de basse pression approprié.
13B/P(30) : Détendeur configurations butane 30mbar ou détendeur configurations propane 30mbar ou détendeur configuration
mélange butane/propane 30mbar.
13B/P(37) : Détendeur configurations butane 37mbar ou détendeur configurations propane 37mbar ou détendeur configuration
mélange butane/propane 37mbar.
13+(28-30/37) : Régulateur de configurations Butane 30mbar ou régulateur de configurations Propane 37mbar.

Encore une fois, assurez-vous que le tuyau est correctement installé. Le type de tuyau utilisé doit étre conforme a la norme EN
pertinente et aux exigences de localisation.

13B/P (50) Catégorie d'appareil : (AT, DE)
13B/P(50) : Détendeur configurations butane 50mbar ou détendeur configurations propane 50mbar ou détendeur configurations
mélange butane/propane 50mbar.
Vissez un tuyau avec les raccords filetés corrects a chaque extrémité, sur le filetage BSP 1/4” gauche de la vanne (M). Fixez un

régulateur basse pression de 50 mbar approprié a I'extrémité du tuyau. Le flexible utilisé doit étre conforme a la norme DIN 4815

partie 2 ou équivalente.
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¢ Les BBQ dont les codes se terminent par |'abréviation FR sont équipés d'un raccord de gaz 2"".

¢ Pour utiliser un de ces barbecues, il suffit de raccorder un tuyau de gaz NF G1/2 (non fourni - disponible dans la plupart des commerces)
directement au raccord de gaz de |'appareil.

* Important: avant chaque utilisation, assurez-vous que la connexion (BBQ - tuyau) soit exempte de fuites de gaz en effectuant un test de
fuite de gaz.

Le filetage d’entrée de gaz BBQ est G /2"

L'écrou du tuyau NF qui se raccorde au barbecu:
doit avoir un filetage G1/2

FRA systéeme

¢ Les BBQ dont les codes se terminent par I'abréviation FRA sont équipés d'un raccord de gaz V4"'.

¢ Pour utiliser un de ces barbecues, il suffit d'installer I'adaptateur fourni avec instructions de montage au raccord de gaz de |'appareil afin de
pouvoir y raccorder ensuite directement un tuyau de gaz NF G1/2 (non fourni — disponible dans la plupart des commerces).

¢ Important: avant chaque utilisation, assurez-vous que les connexions (BBQ - adaptateur et BBQ - tuyau) soient exemptes de fuites de gaz
en effectuant un test de fuite de gaz.

Le filetage d'entrée de gaz BBQ est BSP 12"

Adaptateur FRA (fourni avec instructions de
montage dans la boite du barbecue) BSP V4
G

L'écrou de tuyau NF qui se raccorde au barbe-
cue doit avoir un filetage G1/2

BSP V4"

Adaptateur
FRA (Va “-2")

G "
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2. Installation et remplacement de la bouteille de gaz

Raccordement de I"alimentation en gaz

¢ Avantde raccorder I'appareil a une alimentation en gaz, assurez-vous que le joint en caoutchouc du
régulateur est en place et en bon état.

¢ Avant de raccorder le tuyau et le régulateur a I'appareil (K), vérifiez que le bouton de commande de I'appareil est en position « OFF ». (« ¢
» - tournez a fond dans le sens des aiguilles d'une montre)

¢ Effectuez ce contréle chaque fois que vous montez |'appareil sur une bouteille de gaz.

* Soufflez la poussiére de I'ouverture d‘alimentation en gaz pour éviter un éventuel blocage du jet.

¢ ATTENTION! Lors de I'installation de la tétine de gaz, veiller a ce qu’elle soit bien droite lors du serrage de son écrou, afin d'éviter
d’endommager le filetage et éviter toute fuite de gaz. Serrer a I'aide d’une clé adaptée. (Fig. 2a)

¢ Installez un tuyau et un régulateur approuvés sur l'appareil.

¢ Assurez-vous que |'alimentation en gaz (bouteille de gaz/cartouche de gaz) est installée dans un endroit bien ventil¢, a I'écart de toute
source d'inflammation, telle que des flammes nues et a I'écart d'autres personnes.

* Ne pas tordre ou pincer le tuyau. Assurez-vous qu'il est acheminé a I'écart du corps du poéle afin d"éviter la détérioration /
I'endommagement du tuyau causé par la chaleur.

¢ Assurez-vous que la bouteille de gaz est maintenue verticale a tout moment, connectez-la a la bouteille en la vissant a la main jusqu‘a ce
qu’elle soit complétement engagée.

¢ Assurez-vous que |'étanchéité au gaz est compléte (vérifiez I'odeur de gaz autour du joint de
raccordement). Ne pas vérifier les fuites avec une flamme nue. Utilisez uniquement de I'eau chaude
savonneuse, appliquée sur les joints et les connexions de I'appareil. Toute fuite apparaitra sous forme de bulles autour de la zone de fuite.

* Sivous ne pouvez pas remédier a la fuite de gaz, n’utilisez pas I'appareil. En cas de doute, contactez votre revendeur le plus proche.

Comment déconnecter et changer I'alimentation en gaz
* Apres utilisation, tournez le bouton de commande de |'appareil sur la position « OFF » et fermez |'arrivée de gaz.
¢ Lorsque vous devez remplacer votre bouteille vide, assurez-vous que le gaz est fermé au robinet de la bouteille.
* Ne fumez pas en changeant les biberons.
¢ Retirez le régulateur de la bouteille vide.
¢ Fixez le régulateur a la bouteille pleine, voir les instructions ci-dessus pour connecter I'alimentation en gaz.
* Appliquez les mémes procédures d’entretien et d'inspection que si vous installiez une nouvelle bouteille de gaz.

Comment vérifier si votre bouteille de gaz est vide

¢ Le moyen le plus simple de vérifier si votre niveau de gaz est bas est de soulever votre bouteille de gaz.

¢ Sivous trouvez que votre bouteille de gaz est un peu plus légére que la normale, vous pouvez peser la bouteille pour déterminer la quantité
de gaz qui reste. La plupart des bouteilles ont le poids vide estampillé sur le goulot ou I'anneau inférieur, et si le poids spécifié correspond au
poids de votre bouteille, vous étes a court d’essence. Sur la base de la différence de poids, vous pouvez estimer la quantité de gaz restante.

* Assemblez I'appareil selon les figures 2a et 2b.

\ Fig. 2b
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Les surfaces suivantes sont vendues séparément. Vérifiez auprés de votre revendeur local pour voir quels
accessoires sont disponibles dans votre région.

>

Grill 2 Braaj 50 Soft Soak 50 Paella Pan 50
(Pour griller / frire) (pour un nettoyage plus facile) (Pour frire / Paella)

Skottel
(Pour frire)
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4. Utilisation de I'appareil

Montage et utilisation

Lors de I'utilisation de cet appareil, veillez a ce que toutes les pieces soient en bon état de fonctionnement et que vous avez vérifié
I'absence de fuites de gaz avant d'allumer I'appareil a chaque utilisation.

Les surfaces de cuisson peuvent étre simplement placées et sont prétes a I'emploi. Aucun assemblage requis.

REMARQUE: Veuillez vous assurer que la totalité du plastique et de I'emballage de protection a été retirée de |'appareil avant toute
utilisation.

L'appareil est congu pour une utilisation avec des récipients de cuisson d’un diamétre compris entre 225mm et 450mm

Ne couvrez pas ni ne changez pas les évents du plateau du brileur (F) sur la plaque de base, car cela aurait une influence sur le débit d"air
vers les évents de la tige situés a I'intérieur du logement du trépied (]). Cela, a son tour, aurait un impact sur les performances du produit et
pourrait produire une flamme instable.

Assemblez le trépied comme décrit a la Section2.

Placez le plateau du brileur (F) sur I'assemblage du trépied et la tige.

Pour le Skottel Braai

Pour préparer le Skottel Braai pour I'utiliser, placez-le sur le plateau du braleur (F) de maniére a ce que les trois repéres (V) (Fig. 4)
correspondent parfaitement avec le rebord sur la circonférence du plateau du braleur (F), garantissant ainsi une installation stable.

Les températures de cuisson sont faciles a régler pour convenir a vos propres exigences, en tournant le bouton de commande (K) afin de
réguler le degré de chaleur. Une fonctionnalité du barbecue Skottel est qu'il propose différentes zones de chaleur (Voir Fig. 5). Cela est
trés utile, car certains aliments cuisent plus vite que d'autres et les aliments qui sont préts en premier peuvent étre déplacés vers les zones
moins chaudes pour les maintenir au chaud pendant que le reste des aliments poursuit sa cuisson.

Pour le Grill2Braai

Pour préparer la plaque de grill en aluminium pour I'utiliser, placez-la sur le dessus du Plateau du brileur, en vous assurant que les pieds de
positionnement sont positionnés de maniére sécurisée.

Pour le Paella Braai

Pour utiliser le poéle a paella vous devez placer sur le dessus de la cage de pot. Ne pas chauffer une poéle a paella sur la pleine flamme sans
nourriture a l'intérieur.

Réglez la chaleur selon vos besoins en ajustant le débit de gaz sur le bouton de commande et commencez la cuisson.

Lorsque la cuisson est terminée, fermez le robinet et retirez la surface de cuisson aprés qu’elle a refroidi.

Apres la cuisson et le nettoyage, rangez I'unité pour une réutilisation ultérieure.

Précautions a observer avant |'allumage.
Utilisez cet appareil uniquement sur une surface ferme et plane.
Aprés un stockage prolongé, inspectez I'appareil a la recherche d’insectes et de toiles d'araignées susceptibles d'affecter le débit de gaz.

Allumer avec un allume-barbecue

Lors d'un démarrage a froid, I'appareil peut étre allumé par le haut avant d’installer la surface de cuisson souhaitée. Lorsque vous allumez
un appareil chaud, il est recommandé de le faire en insérant un allume-barbecue dans I'un des trous d’aération sous le brileur, jusqu‘a

ce qu'il soit aligné avec le brileur (NE PAS placer Iallume-barbecue dans le grand trou directement sous le brileur). Allumez Iallume-
barbecue. Pendant que I'allume-barbecue est allumé, poussez et tournez le bouton de commande dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre pour allumer le braleur.

Général

Une fois I'appareil allumé, I'intensité de la flamme peut étre réglée en tournant le bouton de commande dans le sens antihoraire pour
diminuer la flamme ou dans le sens horaire pour |'augmenter.

Ne déplacez pas I'appareil lorsqu’il est en cours dutilisation. Il est dangereux de déplacer I'appareil lorsqu’il est allumé et cela peut
provoquer des poussées.

Aprés utilisation, fermez d‘abord le robinet de commande de la bouteille de gaz (le cas échéant). Lorsque la flamme s’est éteinte, fermer la
vanne de régulation de I'appareil.

Lorsqu'il n’est pas utilisé, retirez la cartouche de gaz.

Locators Moyen Chaud Cool

Fig. 4| Fig. 5
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5. Options de cuisson GreenGrill

La plupart des surfaces de cuisson ont notre revétement GreenGrill. Ce revétement céramique est entierement sans PFOA ; il ne contient
aucune substance toxique et garantit une cuisine plus saine !

PREPARATION ET UTILISATION

* «Assaisonnement » : avant d'utiliser la surface de cuisson pour la premiére fois, vous pouvez |'assaisonner pour donner a la surface de cuisson
une fine couche protectrice qui empéche les aliments de coller. Ce n’est pas obligatoire mais nous le recommandons. C’est trés simple :
frottez légérement |’ huile de cuisson sur la surface, puis placez a feu moyen pendant 2 a 3 minutes. Lorsqu’elle refroidit, lavez la surface de
cuisson a I'eau savonneuse avant utilisation et graissez-la Iégérement avec de I'huile (huile de cuisson de votre choix, par exemple de I'huile de
tournesol). C'est prét a partir!

* Remarque : le revétement GreenGrill conduit mieux la chaleur que les produits avec un revétement antiadhésif ordinaire (PTFE). Nous vous
recommandons donc de n’utiliser que 75% de la puissance de ce a quoi vous étes habitué.

* Ne laissez jamais la surface de cuisson sur la source de chaleur sans huile. Appliquez une fine couche d’huile a I'aide d’un essuie-tout ou d'un
pinceau avant de placer la surface de cuisson sur la source de chaleur. Assurez-vous d'avoir huilé toutes les pieces, donc avec par ex. une grille
de barbecue comprend également les bords surélevés.

* Nous recommandons la friture dans de I’huile de tournesol ou de colza en raison du point de combustion élevé. L"huile d'olive peut avoir un
point de combustion relativement bas, ce qui peut faire en sorte que les ingrédients collent a la poéle ou brilent. Nous vous déconseillons
donc d'utiliser de I’huile d’olive. Astuce : amener la viande ou le poisson a température ambiante avant de les faire frire. Cela évitera de coller a la
surface de cuisson.

« Utilisez toujours des ustensiles en silicone et/ou en bois afin de ne pas endommager le revétement GreenGrill. N'utilisez jamais dustensiles en
métal car cela pourrait endommager le revétement.

NETTOYAGE

* laissez la table de cuisson refroidir avant de la nettoyer. Des changements extrémes de température peuvent déformer la surface de cuisson.

¢ Lerevétement GreenGrill est “Easy Clean”. Pour nettoyer les surfaces de cuisson revétues de GreenGirill, utilisez simplement de I'eau chaude
savonneuse avec une éponge douce. Evitez les éponges abrasives ou la laine dacier.

¢ Sides particules d'aliments restent sur la surface de cuisson suite a une utilisation précédente, elles peuvent adhérer au revétement,
provoquant des taches brunes. Dans ces endroits, les ingrédients peuvent coller a la table de cuisson car le
couvercle n'est plus atteint. Assurez-vous que ces taches ont été correctement éliminées avant utilisation.

¢ Pour les taches tenaces ou les résidus sur la poéle a paella ou la poéle du chef, vous pouvez essayer de la
faire tremper toute la nuit dans de I'eau tiéde savonneuse ou utiliser la “méthode du vinaigre”: verser une
couche de vinaigre dans la poéle et chauffer légerement la poéle. Le vinaigre ne doit pas bouillir et
surtout ne pas s'évaporer complétement. Versez le vinaigre de la casserole, nettoyez la casserole avec de
|'eau savonneuse et la casserole est comme neuve. Remarque : Le vinaigre de chauffage peut dégager une
odeu désagréable.

* Le CADAC | DOMETIC Soft Soak (vendu séparément) est le produit compagnon idéal pour faciliter le
trempage pendant la nuit. Lorsque vous utilisez le Soft Soak, nous vous recommandons de placer la
surface de cuisson face vers le bas, ce qui permet un trempage maximal et utilise également moins d'eau.

* Toutes les taches tenaces qui restent apres le trempage peuvent étre desserrées et brossées a l'aide de la
brosse CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (vendue séparément)

¢ Sécheravec un chiffon doux et c’est tout!

ENTRETIEN Soft Soak Brush

¢ Nous recommandons d‘ajouter un peu d’huile sur la surface de cuisson apres le nettoyage et de I'étaler avec du papier absorbant. L"huile
scelle la surface de I'air extérieur et de I'humidité. Cela garantit également que les aliments ne brilent pas dans la surface.

* Placez la surface de cuisson dans un sac en plastique avant de la mettre dans son sac de rangement afin de vous assurer que le sac de
rangement reste propre et sans huile.

¢ Lesacderangement évite d'endommager le revétement GreenGrill et votre produit.

¢ Voici les options de cuisson disponibles.

Grill: Cette option de cuisson est idéale pour griller sans huile du poulet, des saucisses, des cotelettes, des brochettes, du poisson ou des
légumes. Pour ce type de cuisson, utilisez la ‘plaque gril".

Attention: Veuillez noter que lors de la cuisson de viandes grasses, la graisse éclabousse |'appareil, ce qui peut provoquer des poussées
Soyez prudent lorsque vous manipulez ce type de viande. Les températures de cuisson sont facilement ajustées en fonction de vos propres
besoins en tournant le bouton de commande pour régler le degré de chaleur.

Frire: Cette option est idéale pour les sautés, le poisson, le petit-déjeuner, les crépes, les crevettes, la paella et les [égumes. Utilisez le Paella
Pan pour ce type de cuisson. Veuillez noter qu’en tant que poéle peu profonde, elle ne convient que pour la friture peu profonde. La surface
facile a nettoyer encourage une utilisation minimale de matiéres grasses pour une cuisson saine.

Ebullition: Pour ce type de cuisson, placez le support de casserole dans ses rainures de positionnement en vous assurant qu’il est bien en
place. Placez un pot approprié (pas moins de 225mm de diamétre et pas plus de 450mm de diamétre). Un litre d’eau bout en 6 minutes
environ selon les conditions, la taille de la casserole utilisée, etc.

Remarque: Lorsque vous utilisez des casseroles de petite taille, n‘essayez pas d’utiliser des casseroles avec des poignées en plastique car
elles peuvent devenir extrémement chaudes.

Paella: Cette option de cuisson est idéale pour préparer des paellas, des risottos, des plats de pates, des petits déjeuners traditionnels, etc
La Paella Pan est fabriquée a partir d’un aluminium pressé de haute qualité qui permet une excellente répartition et rétention de la

chaleur.
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6. Nettoyage

Nous vous recommandons de nettoyer votre appareil apres chaque utilisation. Cela prolongera sa durée de vie.

Laissez refroidir |'appareil avant de le nettoyer.

Utilisez un chiffon humide essoré dans une solution d’eau savonneuse pour nettoyer les surfaces extérieures.

Pour nettoyer le corps de I'appareil, il vous suffit de I'essuyer avec un linge humide, avec un peu de détergent, si nécessaire.

NE L'IMMERGEZ PAS DANS DE L'EAU, car cela laisserait entrer de I'eau dans le tube du brileur, entrainant un mauvais fonctionnement de
I'appareil.

La plaque du gril est recouverte d’un revétement antiadhésif en céramique résistant et durable qui a été utilisé avec beaucoup de succés sur
certains des meilleurs ustensiles de cuisine au monde. Néanmoins, en prendre soin peut vous aider a profiter des années supplémentaires
d’une cuisson saine, facile et antiadhésive.

Bien que le revétement antiadhésif en céramique soit trés résistant, il peut facilement étre endommagé par I'utilisation d’ustensiles de
cuisine en métal. Il est donc recommandé de n'utiliser que des ustensiles en plastique ou en bois pour cuisiner.

Laissez toujours le gril/Paella Pan refroidir avant de le plonger dans I'eau.

Assurez-vous qu‘aucune eau n’entre en contact avec les braleurs ou la veilleuse/I'éclairage. Essuyez complétement |'appareil avant de
I'utiliser.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs car ils pourraient endommager les surfaces.

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation. Aprés le nettoyage, reconditionnez la surface de cuisson avec un léger chiffon d’huile.
N'utilisez pas d'appareil a vapeur haute pression ou de jet d’eau pour nettoyer l'appareil.

Remarque: Pour les taches tenaces, le nettoyant pour four CADAC peut étre utilisé.

7. Stockage

Laissez toujours I'appareil refroidir et étre nettoyé avant de le ranger.

Coupez I'alimentation en gaz de I'appareil, débranchez et retirez I'alimentation en gaz de I'appareil.

Ne rangez jamais un appareil avec I'alimentation en gaz branchée, c’est une pratique dangereuse.

Rangez 'appareil et I'alimentation en gaz dans un endroit bien aéré, a I'écart des matériaux combustibles. Le stockage des bouteilles doit
de préférence étre a I'extérieur et ne doit PAS étre dans un sous-sol.

8. Entretien et dépannage

Entretien

Si vous nettoyez et entretenez régulierement votre appareil, sa durée de vie se prolongera et les risques de problémes diminueront.
Cet appareil ne nécessite pas d’entretien programmé.

Cet appareil ne doit étre entretenu que par une personne autorisée.

Vérifiez réguliérement votre tuyau de gaz et ses raccords pour tout signe de fuite et chaque fois que la bouteille de gaz est remplie ou
montée sur |'appareil a chaque utilisation.

Dépannage

En cas d’éclaboussures de flammes ou d’obstruction du jet :

Nettoyez les orifices du briileur en cas de déversement.

Il est recommandé de nettoyer ou de remplacer la buse a jet tous les six (6) mois pour assurer un fonctionnement efficace et continu de
I'appareil.

SilI'appareil fonctionne mal apres le stockage et que toutes les vérifications n‘ont pas isolé le probleéme, la buse du jet peut étre bloquée.
Un jet bloqué serait indiqué par une flamme jaunatre plus faible ou pas de flamme dans les cas extrémes. Dans ces circonstances, il sera
nécessaire d’enlever, d'inspecter et de nettoyer soigneusement tout corps étranger qui pourrait s'étre accumulé dans 'appareil.

Cela peut étre fait en retirant la buse a jet avec des outils standard et en soufflant tous les débris de la buse a jet, ou vous pouvez acheter de
nouvelles buses a jet dans votre magasin local. N'essayez pas de nettoyer mécaniquement la buse du jet.




Remplacement dun injecteur obstrué :

¢ Votre appareil est équipé d’un gicleur (O) de taille particuliére afin de réguler la bonne quantité de gaz.

¢ Siletrou du gicleur (O) venait a se boucher, cela pourrait entrainer une flamme petite ou
inexistante. N'essayez pas de nettoyer le gicleur (O) avec une épingle ou un autre outil de ce
type, car cela pourrait endommager |'orifice, rendant I'appareil dangereux.

¢ Pour remplacer le gicleur (O) : Dévissez les trois vis sur le couvercle du logement inférieur et
retirez le couvercle.

* Retirez |'assemblage de la plaque de base et du robinet en dévissant les six vis autotaraudeuses
le fixant sur le logement du trépied (J), puis retirez le robinet (M) du logement en le faisant
simplement glisser vers |'extérieur.

¢ Legicleur (O) est ensuite accessible en haut du robinet (M).

¢ Dévissez le gicleur (O) du robinet (M) a I'aide d’une clé appropriée.

* Nutilisez pas de pinces sur le gicleur, car cela pourrait 'endommager, et le rendre inutilisable
ou impossible a retirer. Vissez le nouveau gicleur dans le robinet. Ne serez pas trop, car cela
pourrait endommager le gicleur.

¢ Réinstallez le robinet et la plaque de base dans I'ordre inverse d'assemblage. Lorsque vous
réinstallez le robinet, assurez-vous que la tige du robinet s’aligne sur la fente dans le logement
du trépied.

¢ Rebranchez I'alimentation en gaz comme décrit dans la section 2.

Remplacement du tuyau :
¢ Lemontage d'un flexible est décrit au chapitre 2.

9. Piéces détachées et accessoires

Utilisez toujours des piéces de rechange d’origine car elles ont été congues pour offrir des performances optimales.

Pieces détachées
i REfSrencespicces Références pieces q Références pieces
Article détachées i détachées Asticle détachées
740-SP030
(Jet 0.85 28mbar)
740-SP028
(Jet 0.81 37mbar) ’@ 8309-5P0O1 ‘ 8309-5P002
740-SP0O15
(Jet 0.74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SPO06
Grill2Braai
B0975P003 8309-5P005 8309-5PO015
Paella Braai
8309-SP014

Accessoires

. Références pieces . Références pieces Références piéces
Articl A 5
icle détachées LNiER détachées Siicle détachées
‘ 8309-100 ‘ 8910-900 370-EU
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10. Garantie

CADAC Europe BV garantit par le présent document a ’ACHETEUR ORIGINAL de cet appareil a gaz CADAC Europe BV, qu'il sera exempt
de défaut matériel et de fabrication a compter de la date d'achat, comme suit:

Robinets: 2 années

Pieces en plastique: Aucune garantie
Moulé sous pression : Tan

Pieces en émail: 2 années
Brdleurs: lan

La garantie ne s’appliquera que si I'unité est assemblée et utilisée conformément aux instructions imprimées.

CADAC Europe BV peut demander une preuve raisonnable de votre date d’achat. AUSSI, VOUS DEVEZ CONSERVER VOTRE TICKET DE
CAISSE OU VOTRE FACTURE.

Cette garantie limitée devra étre limitée a la réparation ou au remplacement des piéces qui s'averent défectueuses en cas d’utilisation et
de service normaux, et qui devront indiquer leur défectuosité lors d'un examen, a la satisfaction de CADAC Europe BV. Avant de renvoyer
toute piece, contactez le représentant du service a la clientéle de votre région a I'aide des coordonnées fournies avec votre manuel. Si
CADAC Europe BV confirme la défaillance et approuve la demande, CADAC Europe BV choisira de remplacer de telles piéces sans frais
CADAC Europe BV renverra les piéces a |'acheteur, transport et frais de port prépayés.

Cette Garantie limitée ne couvre aucune défaillance ni difficulté de fonctionnement due a un accident, un mauvais traitement, une mauvaise
utilisation, une altération, un usage impropre, du vandalisme, une mauvaise installation ou un mauvais entretien ou service, ou la non
réalisation de I'entretien normal et de routine, notamment, mais sans s’y limiter, des dommages causés par des insectes dans les tubes de
braleur, comme exposé dans ce manuel du propriétaire.

Une détérioration ou des dommages dus a des conditions météorologiques extrémes, telles que de la gréle, des ouragans, des
tremblements de terre ou des tornades, une décoloration due a une exposition a des produits chimiques soit directement, soit dans
I'atmospheére, ne sont pas garantis par cette Garantie limitée.

Il n"existe aucune garantie expresse autre qu’indiqué dans le présent document et toute garantie implicite applicable de qualité marchande
et d’aptitude a I'emploi est limitée en durée a la période de couverture de cette Garantie limitée écrite expresse. Certaines régions ne
permettent pas de limite sur la durée d’une garantie implicite. Aussi, cette limite peut ne pas étre applicable dans votre cas.

CADAC Europe BV n’est pas responsable de tout dommage spécial, indirect ou consécutif. Certaines régions n‘autorisent pas I'exclusion ou
la limitation des dommages indirects ou consécutifs. Aussi, cette limite ou cette exclusion peut ne pas étre applicable dans votre cas.

CADAC Europe BV n‘autorise aucune personne ni entreprise a assumer toute obligation ou responsabilité de sa part en rapport avec la
vente, |'installation, I'utilisation, le retrait, le retour ou le remplacement de son matériel ; et aucune représentation telle ne lie CADAC
Europe BV.

La présente garantie s"applique uniquement aux produits vendus au détail.

Pour apprécier et garantir la longévité de votre produit CADAC Europe BV, veuillez vous reporter a la section sur le nettoyage et I'entretien
du manuel de I'utilisateur, en portant une attention particuliére aux précautions liées a |'acier inoxydable.
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~ Spiegazionedeisimboli

S Riciclaggio del materiale da imballaggio! Collocare il materiale di imballaggio negli appositi contenitori per
Q e rifiuti per il riciclaggio, ove possibile.
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ATTENZIONE
Fornite abbondante ventilazione. Questo dispositivo a gas consuma aria (ossigeno). Non usatelo in uno spazio non ventilato, per non
mettere in pericolo la vostra vita. Qualora nell’ambiente vengano introdotti altri dispositivi a gas e/o occupanti che facciano uso di gas,

deve essere fornita ulteriore ventilazione.

IMPORTANTE

Leggete attentamente queste istruzioni, allo scopo di familiarizzare col dispositivo prima di applicarlo a una bombola a gas.
Conservate queste istruzioni come riferimento per il futuro.

1. Informazioni sulla sicurezza

Queste istruzioni sono finalizzate alla vostra sicurezza e vi aiutano a evitare il rischio
di infortuni e/o danni. Tutte le garanzie perderanno validita, se non seguirete queste
istruzioni.

* Il dispositivo & conforme agli standard BS EN 498, BSEN 484.

* Gliapparecchi a gas richiedono ventilazione per prestazioni efficienti e per garantire —
la sicurezza degli utenti e di altre persone nelle immediate vicinanze. Non utilizzare
I'apparecchio in un‘area non ventilata. E destinato esclusivamente all’uso esterno.
¢ Assicuratevi che il dispositivo sia utilizzato in una zona ben ventilata.
¢ ATTENZIONE: LE PARTI ACCESSIBILI POSSONO ESSERE MOLTO CALDE. TENERE
LONTANI | BAMBINI PICCOLI.
¢ Prima di usare il dispositivo, leggete le istruzioni. ‘
* Utilizzatelo solo all’aperto!
60cm
Assemblaggio e utilizzo (0.6m)

¢ Non utilizzare il dispositivo se presenta guarnizioni danneggiate o usurate.

* Non usate un dispositivo con perdite, danneggiato o in condizioni di funzionamento non
appropriate.

* Maneggiate il dispositivo con attenzione; non fatelo cadere.

¢ Utilizzare sempre |'apparecchio su una superficie piana e stabile

¢ Assicuratevi che il prodotto assemblato sia stabile e non oscilli.

* Questo apparecchio non € adatto per I'installazione o il collegamento a un sistema di alimentazione del gas.

¢ Assicuratevi che il dispositivo sia usato a distanza da materiali infiammabili. Distanze minime di sicurezza: sopra il dispositivo - 1,2 m; dietro
eailati-0.6m. (Fig. 1)

* Quando usate una pentola, la misura minima consigliata & di 225 mm, e la massima di 450 mm.

* Non utilizzare piani di cottura o pentole piu grandi delle dimensioni consigliate. | nostri piani cottura sono stati studiati appositamente
per consentire la fuoriuscita della combustione del gas e la chiusura di questo spazio potrebbe pregiudicare le prestazioni di questo
apparecchio.

¢ Non modificare questo apparecchio, qualsiasi modifica puo essere pericolosa. Non usarlo per qualcosa per cui non é stato progettato.

¢ Non muovete il dispositivo durante |'uso.

* Non lasciate mai il dispositivo non sorvegliato, quando € acceso.

* Durante |'uso, delle parti del dispositivo diventeranno roventi (in particolare il fornello). Evitate di toccare le parti roventi con le mani nude.
Si raccomanda 'utilizzo di guanti.

* Non usate il dispositivo senza i supporti per le pentole in posizione e appropriatamente collocati.

Tubo flessibile

¢ Tlltubo e la guarnizione dell’erogatore devono essere controllati per verificarne I'usura o la presenza di danni, prima di ogni utilizzo e prima
di collegarlo alla bombola del gas.

¢ Non utilizzare I'apparecchio se il tubo € danneggiato o usurato. Sostituire il tubo.

* Non aggrovigliate né pizzicate il tubo.

¢ Lalunghezza del tubo dovrebbe non essere inferiore a 0.8m né superiore a 1,5m. Sostituite il tubo quando e danneggiato o mostra segni di
fragilita o spaccature.

Contenitore del gas

* Questo apparecchio deve essere utilizzato solo con un tubo e un regolatore approvati.

¢ Assicurarsi che il contenitore del gas sia montato o sostituito in un luogo ben ventilato, preferibilmente all'aperto, lontano da qualsiasi fonte
di accensione come fiamme libere, piloti, fuochi elettrici e lontano da altre persone.

¢ Tenere i contenitori del gas lontano da fonti di calore e fiamme. Non posizionare su fornelli o qualsiasi altra superficie calda.

* | contenitori ricaricabili devono essere utilizzati solo in posizione verticale in modo da garantire un corretto prelievo del carburante.
La mancata osservanza di questa precauzione puo causare la fuoriuscita di liquido dal contenitore del gas con conseguenti condizioni
operative pericolose.

* Non tentare di rimuovere il contenitore del gas mentre I'apparecchio € in funzione.

¢ |l contenitore del gas deve essere scollegato dall’apparecchio dopo I'uso o durante lo stoccaggio.

Luce indietro

¢ In caso diritorno di fiamma (laddove la fiamma brucia allindietro, arroventando il beccuccio), spegnete immediatamente I'alimentazione
del gas chiudendo in primo luogo la valvola di controllo sulla bombola del gas e quindi la valvola del dispositivo. Una volta che la fiamma
si € estinta, rimuovete |'erogatore e controllate le condizioni della sua guarnizione e, se avete dei dubbi, sostituitela. Riaccendete il
dispositivo.

¢ Qualorail ritorno di fiamma dovesse persistere, restituite il prodotto al vostro agente autorizzato addetto alle riparazioni.
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Che perde

Qualora ci sia una perdita sul vostro dispositivo (puzza di gas), spegnete I'alimentazione del gas, prima sulla bombola, quindi sul vostro
dispositivo, girando interamente i rispettivi pomelli in senso orario. Portateli immediatamente all’esterno, in un luogo ben ventilato e senza
fiamme in cui la perdita possa essere individuata e fermata. Se desiderate controllare la presenza di perdite sul vostro dispositivo, fatelo
all'aperto. Non tentate di individuare perdite ricorrendo a una fiamma, ma usate dell’acqua saponata.

Verificare la presenza di perdite sul raccordo vicino alla valvola e sul raccordo del regolatore della bombola con alimentazione del gas aperta sulla

bombola ma non non aperta o accesa sulla manopola di controllo dell’apparecchio.

Come controllare che I'apparecchio sia correttamente collegato all’alimentazione del gas

* Eimportante che tutti i collegamenti del gas siano stati connessi correttamente, onde impedire perdite di gas.

* Sedesiderate controllare la presenza di perdite sul vostro dispositivo, fatelo all’aperto. Non tentate di individuare perdite ricorrendo a una
fiamma, ma usate dell’acqua saponata. [l modo corretto consiste nello spalmare i giunti con dell’acqua saponata. Se si formano delle bolle, c’'e
una perdita di gas. Spegnete immediatamente |'alimentazione del gas, chiudendo prima la valvola di controllo sulla bombola del gas, quindi
quella del dispositivo; verificate che tutti i collegamenti siano appropriatamente installati. Tornate a fare una verifica con acqua saponata.

¢ Sec'¢ancora una perdita di gas, restituite il prodotto al vostro fornitore per un controllo / una riparazione.

PRODUCT No. 8309
Paese di utilizzo DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
DE, Sl GB, CH
Categorie di dispositivo 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)
Gas consentiti e pres- Butano @ 28-30mbar Butano @ 28-30mbar Butano @ 37mbar Butano @ 50mbar
sione di funzionamento Propano @ 28-30mbar Propano @ 37mbar Propano @ 37mbar Propano @ 50mbar
Miscele di butano/ Miscele di butano/ Miscele di butano/
propano @ 28-30mbar propano @ 37mbar propano @ 50mbar

Uso nominale

Butano - 218 grammi/ora

Butano - 218 grammi/ora

Butano - 218 grammi/ora

Butano - 218 grammi/ora

Portata termica nomi-
nale lorda

3.0kwW

3.0kw

3.0kwW

3.0kw

Numero ugello

0.85

0.81

0.74

Fonti di alimentazione di gas:

a) | Unabombola di gas ricaricabile che non ecceda 11kg e in conformita con la normativa locale in vigore.
b) | Cartuccia usa e getta CA 445/CA 500 Cadac o equivalente, in linea con gli standard EN417.
Nomi dei paesi e abbreviazioni

AE = Emirati Arabi Uniti AL = Albania AT = Austria BE = Belgio CH = Svizzera
CZ = Repubblica Ceca DE = Germania DK = Danimarca ES = Spagna Fl = Finlandia
FR = Francia GB = Regno Unito GR = Grecia HR = Croazia IT = Italia
JP = Giappone KR = Corea NL = Olanda NO = Norvegia PL = Polonia
PT = Portogallo RO = Romania RU = Russia RS = Serbia S| = Slovenia
SK = Slovacchia SE = Svezia TR = Tacchino ZA = Sud Africa

13B/P(30), 1 3+ (28-30/37) e | 3B/P (37), Categorie di apparecchi: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)

Spingere un tubo omologato sull‘attacco della valvola finché non e posizionato correttamente. All‘altra estremita, collegare un adeguato
regolatore di bassa pressione.
13B/P(30): Regolatore in configurazione butano da 30 mbar o configurazione con regolatore di propano da 30 mbar o configurazione
con miscela di butano/propano da 30 mbar.
13B/P(37): Regolatore in configurazione butano da 37 mbar o regolatore con configurazione propano da 37 mbar o configurazione con
miscela di butano/propano da 37 mbar.
13+(28-30/37) : Regolatore in configurazione butano 30mbar o regolatore in configurazione propano 37mbar.
Ancora una volta assicurandosi che il tubo sia posizionato correttamente. Il tipo di tubo utilizzato deve essere conforme alla norma EN
pertinente e individuare il requisito.

13B/P (50) Categoria apparecchio: (AT, DE)
13B/P(50): Regolatore in configurazione butano 50mbar o Regolatore in configurazione propano 50mbar o Regolatore in configurazione
miscela butano/propano 50mbar.
Avvitare un tubo con i raccordi filettati corretti su ciascuna estremita, sulla filettatura sinistra da 1/4” BSP della valvola (M). Collegare un
regolatore di bassa pressione da 50 mbar adatto all’estremita del tubo. Il tubo flessibile utilizzato deve essere conforme alla norma DIN
4815 parte 2 o equivalente.
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2. Montaggio e cambio dell’alimentazione del gas

Collegamento dell’alimentazione del gas

¢ Primadi collegare il dispositivo a una bombola del gas, assicuratevi che la guarnizione in gomma dell’erogatore sia in posizione e in buone
condizioni.

¢ Primadi collegare il tubo e il regolatore all’apparecchio, assicurarsi che la manopola di controllo dell’apparecchio sia in posizione “OFF".

* Eseguite questa verifica ogni volta che installate il dispositivo su una bombola del gas.

* Rimuovete qualunque traccia di polvere dall’apertura della bombola, onde impedire la possibile ostruzione dell’'ugello.

* Collegare un tubo e un regolatore approvati all'apparecchio.

* NOTA! Quando ssiinstalla il raccordo, assicurarsi di tenerlo dritto quando si stringe il dado del raccordo in modo da evitare possibili perdite di
gas. Stringere con una chiave adatta.

¢ Assicurarsi che I'alimentazione del gas (bombola del gas/cartuccia del gas) sia installata in un luogo ben ventilato, lontano da qualsiasi fonte
diaccensione, come fiamme libere e lontano da altre persone.

* Non aggrovigliate né pizzicate il tubo. Assicuratevi che passi lontano dal corpo del fornello, in modo da impedire deterioramenti /
danneggiamenti al tubo provocati dal calore.

¢ Assicuratevi che la bombola del gas sia sempre tenuta in posizione verticale. Collegatela alla bombola avvitandola stretta a mano finché non
sia saldamente inserita.

¢ Verificare che sia stata ottenuta una completa tenuta del gas (controllare I'odore di gas attorno al collegamento). Non verificare la presenza
di perdite con fiamme libere. Utilizzare solo acqua calda saponata applicata alle giunzioni e ai collegamenti dell’apparecchio. Eventuali
perdite si presenteranno come bolle intorno all’area della perdita.

¢ Senon e possibile eliminare la perdita di gas non utilizzare |'apparecchio. In caso di dubbi, contattare il rivenditore piu vicino.

Disconnessione e cambio dell’alimentazione del gas
* Dopo l'uso, ruotare la manopola di comando dell’apparecchio in posizione “OFF” e chiudere
I'alimentazione del gas.
¢ Quando & necessario sostituire la bombola vuota, assicurarsi che il gas sia chiuso alla valvola della bombola.
¢ Non fumare durante la sostituzione della bombola.
¢ Rimuovere il regolatore dalla bombola vuota.
¢ Collegare il regolatore alla bombola piena, fare riferimento alle istruzioni sopra su come collegare I'alimentazione del gas.
¢ Applicare le stesse procedure di cura e controllo come se si montasse una nuova bombola del gas.

Come verificare se la tua bombola del gas é vuota

¢ llmodo piu semplice per controllare se il livello del gas & basso & sollevare la bombola del gas.

¢ Setrovi che la tua bombola del gas € un po’ pili leggera del normale, puoi pesare la bombola per determinare la quantita di gas rimasta. La
maggior parte delle bottiglie ha il peso vuoto stampato sul collo o sull’anello inferiore e se il peso specificato corrisponde al peso della tua
bottiglia, hai finito la benzina. Sulla base della differenza di peso, puoi stimare la quantita di gas rimasta

* Montare il dispositivo secondo le figure 2a e 2b.
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Piatto dello Skottel

Supporto recipienti di cottura
Casseruola di cottura
Fornello

Gambo

Alloggiamento del treppiedi
Pomello di controllo

Zampa

Griglia del Grill2Braai

Paella

& >

@ Beccuccio

Valvola

Cordiera della
valvola

Fig. 3

3. Elenco dei component
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S50 SR RAAs

Le seguenti superfici sono vendute separatamente. Rivolgiti al tuo rivenditore locale per vedere quali accessori
sono disponibili nella tua regione.

>

i i Soft Soak 50 Paella Pan 50
(usato Senr"fr?g%?rael/%?ignare) (per una pit facile pulizia) (usato per friggere/Paella)

Skottel
(usato per friggere)
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4. Utilizzo dell’apparecchio

Montaggio e utilizzo

* Quando i utilizza questo apparecchio, assicurarsi che tutte le parti siano in buone condizioni e di aver verificato la presenza di eventuali
perdite di gas prima di ogni utilizzo e accensione.

¢ Le superfici di cottura possono essere semplicemente posizionate e sono pronte per I’'uso. Nessun assemblaggio richiesto.

¢ N.B.: Assicuratevi che tutto I'imballo e la plastica di protezione siano rimossi dal dispositivo prima dell’uso.

* Il dispositivo & concepito per essere utilizzato con recipienti da cottura di non meno di 225 mm di diametro e di non pit di 450 mm di
diametro.

* Non ricoprire o cambiare le prese d'aria della casseruola di cottura (F) sul piatto di base, poiché cio finira per influenzare il flusso d'aria verso
le prese d'aria del gambo, situate all’interno dellalloggiamento del treppiedi (J). Ci®, a sua volta, incidera sulla funzionalita del prodotto,
comportando il rischio di una fiamma instabile.

* Montate il treppiedi come illustrato nella Sezione 4.

¢ Collocate la casseruola di cottura (F) sul complesso formato dal gambo e dal treppiedi.

Per lo Skottel Braai

¢ Perpredisporre all’'uso lo Skottel Braai, collocatelo sulla casseruola di cottura (F) in modo che tutti e tre i posizionatori (V) combacino
correttamente con I'orlo della circonferenza della casseruola di cottura (F), dando stabilita all’insieme.

¢ Letemperature di cottura si possono facilmente adattare in base alle esigenze personali, girando il pomello di controllo (K) per regolare
I'intensita del calore. Una particolarita del barbecue Skottel & che presenta varie zone calde. Questo aspetto & molto utile, perché
alcuni cibi si cuociono pil velocemente di altri e le pietanze che si cuociono prima possono essere spostate in altre zone del piatto, per
mantenerle calde mentre il resto del cibo sta ancora cuocendo.
Per il Grill2Braai

¢ Per predisporre all’uso la gratella in alluminio, collocatela sul lato superiore della casseruola di cottura, assicurandovi che tutti i piedini di
posizionamento siano saldamente posizionati.
Per il Paella Braai
Per utilizzare la padella & necessario metterlo in cima al supporto piatto. Non riscaldare padella sul pieno fiamma senza cibo all’interno.

¢ Regolate il calore come richiesto, regolando il flusso di gas sul pomello di controllo, e cominciate a cucinare.

¢ Dopo aver completato la cottura, chiudete la valvola e rimuovete la superficie di cottura dopo che si € raffreddata.

* Dopo aver cucinato e ripulito il tutto, riponete I'oggetto per i successivi utilizzi.

Precauzioni da osservare prima dell’accensione.

¢ Utilizzare questo dispositivo solo su una superficie stabile e piana.

* Dopo uno stoccaggio prolungato, ispezionare |'apparecchio per individuare eventuali insetti e ragnatele che potrebbero interferire con il
flusso del gas.

Accendi con un accendino per barbecue

¢ All'avviamento a freddo, I'apparecchio puo essere acceso dall‘alto prima di installare il piano cottura desiderato. Quando si accende
un apparecchio caldo, si consiglia di farlo alimentando un accendino per barbecue attraverso uno dei fori di sfiato sotto il bruciatore,
fino a quando non & in linea con il bruciatore. (NON posizionare I'accendino del barbecue attraverso il grande foro direttamente sotto il
bruciatore.) Accendere |'accendino del barbecue. Mentre I'accendino del barbecue & acceso, premere e ruotare la manopola di controllo in
senso antiorario per accendere il bruciatore.

General

¢ Utilizzare la manopola di controllo per regolare I'intensita della fiamma al livello desiderato ruotando la manopola in senso orario per
diminuire la fiamma e in senso antiorario per aumentarla.

¢ Dopo I'uso, chiudere prima la valvola di controllo sulla bombola del gas (se applicabile). Quando la fiamma si & spenta, chiudere la valvola
di controllo sul dispositivo

* Non spostare I'apparecchio quando € in uso. Non & una pratica sicura spostare |I'apparecchio mentre & acceso e potrebbe causare bagliori.

¢ Quando non € in uso rimuovere la cartuccia del gas

Locators medio Piccante

Fig. 4 Fig. 5
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5. Opzioni di cottura GreenGirill

La maggior parte delle superfici di cottura ha il nostro rivestimento GreenGirill. Questo rivestimento ceramico &€ completamente privo di PFOA;
non contiene sostanze tossiche e garantisce una cucina pit sana!

PREPARAZIONE E UTILIZZO

¢ Per “condire” il piano di cottura: prima di utilizzare il piano di cottura per la prima volta, & possibile condirlo per dare al piano di cottura un
sottile rivestimento protettivo per evitare che il cibo si attacchi. Non & obbligatorio ma lo consigliamo. E cosi facile: strofina leggermente I'olio
da cucina sulla superficie, quindi metti a fuoco medio per 2-3 minuti. Quando & fredda, lavare la superficie di cottura con acqua e sapone prima
dell’uso e ungerla leggermente con un po’ d'olio (olio da cucina a scelta, es. olio di semi di girasole). E pronto per partire!

¢ Nota: il rivestimento GreenGrill conduce il calore meglio dei prodotti con un normale rivestimento antiaderente (PTFE). Pertanto, ti consigliamo
di utilizzare solo il 75% della potenza a cui sei abituato.

* Non lasciare mai il piano di cottura sulla fonte di calore senza olio. Applicare uno strato sottile di olio con carta assorbente da cucina o pennello
prima di posizionare il piano di cottura sulla fonte di calore. Assicurati di aver oliato tutte le parti, ad esempio una griglia per barbecue include
anche i bordi rialzati.

* Siconsiglia di friggere in olio di semi di girasole o olio di colza a causa dell‘alto punto di ebollizione. L'olio d'oliva puo avere un punto di
ebollizione relativamente basso, che puo far attaccare gli ingredienti alla padella o bruciare. Pertanto, si sconsiglia I'uso di olio d'oliva
Consiglio: portare la carne o il pesce a temperatura ambiente prima della frittura. Questo evitera che si attacchi al piano di cottura.

* Utilizzare sempre utensili in silicone e/o legno per evitare di danneggiare il rivestimento GreenGrill. Non utilizzare mai utensili in metallo in
quanto cid potrebbe danneggiare il rivestimento.

PULIZIA

¢ Lasciare raffreddare il piano di cottura prima di pulirlo. Sbalzi di temperatura estremi possono causare la deformazione della superficie di
cottura.

* Ilrivestimento GreenGrill & “Easy Clean”. Per pulire le superfici di cottura con rivestimento GreenGirill & sufficiente utilizzare acqua tiepida e
sapone con una spugna morbida. Evitare spugne abrasive o pagliette d'acciaio.

* Sesulla superficie di cottura sono presenti particelle di cibo rimaste da un precedente utilizzo, possono aderire al rivestimento, causando
macchie marroni. In questi luoghi gli ingredienti possono attaccarsi al piano di cottura perché non si raggiunge pit la copertura. Assicurarsi che
questi punti siano stati rimossi correttamente prima dell’uso.

¢ Permacchie ostinate o residui sulla padella per paella o sulla padella da chef, puoi provare a metterli a bagno per una notte in acqua calda
e sapone o utilizzare il “metodo dell’aceto”: versa uno strato di aceto nella padella e scalda leggermente la
padella. L'aceto non deve bollire e di certo non deve evaporare del tutto. Versare I'aceto fuori dalla padella,
pulire la padella con acqua e sapone e la padella & come nuova. Nota: riscaldare I'aceto puo emanare un odore
sgradevole.

* |ICADAC | DOMETIC Soft Soak (venduto separatamente) & il prodotto di accompagnamento ideale per
facilitare I'ammollo notturno. Quando si utilizza il Soft Soak, si consiglia di posizionare la superficie di cottura a
faccia in giu, che consente il massimo ammollo e utilizza anche meno acqua.

¢ Eventuali macchie ostinate che rimangono dopo I'ammollo, possono essere allentate e spazzolate via con
CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (venduto separatamente)

¢ Asciuga con un panno morbido e il gioco é fatto!

MANUTENZIONE
* Siconsiglia di aggiungere un po’ d’olio sul piano di cottura dopo averlo pulito e sparso con carta da
cucina.
L'olio sigilla la superficie dallaria esterna e dall'umidita. Garantisce inoltre che il cibo non bruci in
superficie. ) o i ) Soft Soak Brush
¢ Mettere il piano cottura in un sacchetto di plastica prima di riporlo nella sua custodia per garantire che la
custodia rimanga pulita e priva di olio.
¢ Lacustodiaimpedisce danni al rivestimento GreenGirill e al prodotto.

* Queste sono le opzioni di cottura disponibili.

Grigliare: questa opzione di cottura & ideale per grigliare senza grassi pollo, salsicce, braciole, spiedini, pesce o verdure. Per questo tipo di
cottura utilizzare la piastra grill.

Attenzione: Si prega di notare che durante la cottura di carni grasse, un po’ di grasso schizzera sull’unita causando riacutizzazioni. Si prega
di prestare attenzione quando si maneggiano tali carni. Le temperature di cottura sono facilmente regolabili in base alle proprie esigenze
ruotando la manopola di controllo per regolare il grado di calore.

Frittura: questa opzione & ideale per fritture, pesce, colazione, frittelle, gamberi, paella e verdure. Per questo tipo di cottura utilizzare la Paella
Pan. Si prega di notare che essendo una padella poco profonda, non & adatta per friggere. La superficie facile da pulire favorisce I'utilizzo
minimo di grassi per una cucina sana.

Bollitura: per questo tipo di cottura, posizionare il supporto pentola nelle apposite fessure assicurandosi che sia posizionato correttamente.
Utilizzare una pentola adatta (non inferiore a 225 mm di diametro e non superiore a 450 mm di diametro). Un litro d‘acqua bolle in circa 6
minuti a seconda delle condizioni, delle dimensioni della pentola utilizzata, ecc.

Nota: quando si utilizzano pentole di piccole dimensioni, non provare a utilizzare pentole con manici in plastica poiché possono diventare
molto calde.

Paella: questa opzione di cottura & ideale per preparare paella, risotti, primi piatti, colazioni tradizionali, ecc. La Paella Pan é realizzata in
alluminio pressato di alta qualita che consente un’eccellente distribuzione e ritenzione del calore.
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Viraccomandiamo di pulire il vostro dispositivo dopo ogni uso. Cio prolunghera la sua durata in vita.

Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo.

Utilizzare un panno umido strizzato in una soluzione di acqua saponata per pulire le superfici esterne.

Per pulire il corpo del dispositivo, strofinatelo semplicemente con un panno umido usando un po’ di detergente, se necessario.

NON IMMERGETELO IN ACQUA, poiché cio permettera allacqua di entrare nel tubo del fornello, causando il malfunzionamento del
dispositivo.

La piastra grill € rivestita con un rivestimento antiaderente in ceramica resistente che & stato utilizzato con grande successo su alcune delle
migliori pentole nel mondo. Tuttavia, prendersene cura puo aiutarti a goderti anni extra di cucina sana, facile e antiaderente.

Sebbene il rivestimento antiaderente in ceramica sia molto durevole, puo essere facilmente danneggiato dall’uso di utensili da cucina in
metallo. E quindi consigliato di utilizzare solo utensili in plastica o legno durante la cottura.

Lasciare sempre raffreddare la griglia/Paella Pan prima di immergerla nell’acqua.

Assicurarsi che non penetri acqua sui bruciatori o nella zona pilota/luce. Asciugare completamente il dispositivo prima dell’uso.

Non utilizzare detergenti abrasivi in quanto possono danneggiare le superfici.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Dopo la pulizia, ricondizionare leggermente il piano cottura con olio e un panno.

Non utilizzare apparecchiature a vapore ad alta pressione o getti d’acqua per pulire I'apparecchio.

Nota: per le macchie ostinate, & possibile utilizzare un detergente per forno CADAC.

Conservazione

Lasciare sempre raffreddare e pulire I'unita prima di riporla.

Interrompere I"alimentazione del gas all’apparecchio, scollegare e rimuovere |'alimentazione del gas dall’apparecchio.

Non riporre mai un apparecchio con l'alimentazione del gas collegata, questa & una pratica non sicura.

Conservare |'apparecchio e I'alimentazione del gas in un‘area ben ventilata, lontano da materiale combustibile. Lo stoccaggio delle
bombole dovrebbe essere preferibilmente all’aperto e NON in un seminterrato.

8. Manutenzione e risoluzione dei problem

Manutenzione

Se si pulisce e si effettua la manutenzione apparecchio regolarmente, la vita apparecchio si estendera e la possibilita di problemi diminuira.
Questo apparecchio non necessita di manutenzione programmata.

Questo apparecchio deve essere riparato solo da una persona autorizzata.

Controllare regolarmente il tubo del gas e le connessioni per eventuali segni di perdite e ogni volta che la bombola del gas viene riempita o
montata sull’apparecchio ad ogni utilizzo.

Risoluzione del problema

In caso di schizzi di fiamma o blocco del getto:

Pulisci le porte del bruciatore in caso di fuoriuscita.

Si consiglia di pulire o sostituire I'ugello del getto ogni sei (6) mesi per garantire un funzionamento efficiente e continuo dell’apparecchio.
Se |'apparecchio funziona in modo anomalo dopo lo stoccaggio e tutti i controlli non hanno isolato il problema, I'ugello del getto potrebbe
essere bloccato. Un getto bloccato sarebbe indicato da una fiamma giallastra piu debole o da nessuna fiamma in casi estremi. In queste
circostanze sara necessario rimuovere, ispezionare e pulire a fondo ogni materiale estraneo eventualmente accumulato nell’apparecchio.
Questo puo essere fatto rimuovendo I'ugello a getto con strumenti standard e soffiando via tutti i detriti dall’'ugello a getto, in alternativa &
possibile acquistare nuovi ugelli a getto presso il tuo negozio locale. Non tentare di pulire meccanicamente I'ugello del getto.

Sostituzione di un getto bloccato
Il vostro dispositivo & dotato di un beccuccio dalla misura specifica (O), per regolare la quantita corretta di gas.

Qualora il foro nel beccuccio (O) dovesse ostruirsi, si potrebbe avere una fiamma scarsa o

del tutto assente. Non cercate di pulire il beccuccio (O) con uno spillo o altri strumenti simili,
poiché cio potrebbe danneggiare I'orifizio, il che potrebbe renderlo poco sicuro.

Per sostituire il beccuccio (O): Svitate le 3 viti sulla copertura del relativo alloggiamento in
basso e rimuovete la copertura.

Rimuovete il complesso della valvola e del piatto di base svitando le sei viti autofilettanti che lo
fissano all‘alloggiamento del treppiedi (]) e quindi rimuovete la valvola (M) dall’alloggiamento
semplicemente facendola scivolare fuori.

Il beccuccio (O) adesso sara accessibile, in cima alla valvola (M).

Svitate il beccuccio (O) dalla valvola (M) usando un‘adeguata chiave fissa.

Non usate pinze sul beccuccio, poiché questo potrebbe risultarne danneggiato, rendendolo
inutilizzabile o impossibile da togliere. Avvitate il nuovo beccuccio nella valvola. Non
stringetelo troppo, perché cio potrebbe danneggiare il beccuccio.

Reinstallate la valvola e il piatto di base in ordine opposto rispetto a quello di montaggio.
Quando reinstallate la valvola, assicuratevi che il fuso della valvola si allinei con la fessura
nell’alloggiamento del treppiedi.

Ricollegate la scorta di gas come illustrato nelle istruzioni di montaggio

Sostituzione del tubo:
Il montaggio di un tubo ¢ descritto nella Sezione 2
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9. Ricambi e accessori

¢ Utilizzare sempre ricambi originali poiché sono stati progettati per offrire prestazioni ottimali.

e Pezzi di ricambio Jtem Pezzi di ricambio Jtem Pezzi di ricambio
No. No. No.
740-SPO30
(Jet 85 28mbar)
740-SP028
(Jet 81 37mbar) 8309-SP001 ‘ 8309-SP002
740-SP015
(Jet 74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 8309-SP005 8309-5P015
Paella Braai
8309-SP014

Item

Pezzi di ricambio

Pezzi di ricambio

Pezzi di ricambio

No. ey No. (o No.
‘ 8309-100 8910-900 370-EU
- 8910-100 5758
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10. Garanzia

CADAC Europe BV garantisce qui al’ACQUIRENTE ORIGINALE di questo dispositivo a gas CADAC Europe BV che sara privo di difetti
materiali e di manodopera a partire dalla data di acquisto, nei termini specificati di seguito:

Valvole: 2anni
Parti in plastica: Nessuna garanzia
Parti smaltate: 2 anni
Pressofuso: 1anno
Fornelli: Tanno

La garanzia si applichera solo se I'unita € assemblata e fatta funzionare in conformita alle istruzioni stampate.

CADAC Europe BV pud richiede una ragionevole prova della vostra data di acquisto. DOVRESTE PERCIO CONSERVARE IL VOSTRO
SCONTRINO O LA VOSTRA FATTURA.

Questa Garanzia limitata varra solo per la riparazione o la sostituzione di parti che risultino difettose in normali condizioni di uso e servizio,

e che, esaminate, rivelino, con piena convinzione di CADAC Europe BV, di essere difettose. Prima di restituire qualsiasi parte, contattate il
rappresentante del servizio-clienti nella vostra regione usando le informazioni di contatto fornite con il manuale. Qualora CADAC Europe BV
confermi la presenza del difetto e approvi la richiesta, CADAC Europe BV decidera di sostituire tali parti senza addebitarvi le spese. CADAC
Europe BV restituira le parti all'acquirente, con le spese di trasporto o di affrancatura prepagate.

Questa Garanzia limitata non copre alcun guasto o difficolta di funzionamento dovuti a incidente, uso improprio o errato, alterazione,
applicazione impropria, vandalismo, installazione o manutenzione ovvero servizio scorretti, 0 mancata effettuazione della manutenzione
normale e di routine, compresi, solo a titolo di esempio, danni provocati da insetti all’interno dei tubi del fornello, come illustrato in questo
manuale-utente.

| deterioramenti o danneggiamenti dovuti a dure condizioni climatiche, come in caso di grandine, uragani, terremoti o tornado, nonché lo
scolorimento causato dall’esposizione a sostanze chimiche, sia a contatto diretto, sia presenti nell'atmosfera, non sono coperti da questa
Garanzia limitata.

Non vi sono altre garanzie espresse, tranne quelle qui esposte, e qualunque garanzia implicita applicabile di commerciabilita e idoneita ha
una durata limitata al periodo di copertura di questa espressa Garanzia limitata scritta. Alcune regioni non consentono limitazioni alla durata
di una garanzia implicita, nel qual caso tale limitazione non puo esservi applicata.

CADAC Europe BV non é responsabile di alcun danno speciale, indiretto o consequenziale. Alcune regioni non consentono |’esclusione o la
limitazione di danni incidentali o consequenziali, nel qual caso tale limitazione non puo esservi applicata.

CADAC Europe BV non autorizza alcuna persona o societa a contrarre per essa alcun obbligo o responsabilita in relazione alla vendita,
allinstallazione, all’uso, alla rimozione, alla restituzione o alla sostituzione della sua attrezzatura; e nessuna dichiarazione di tal genere &
vincolante per CADAC. Europe BV

Questa Garanzia si applica solo a prodotti venduti al dettaglio.

Per poter beneficiare del vostro prodotto CADAC Europe BV per lungo tempo, fate riferimento alla sezione del manuale-utente inerente alla
pulizia e alla manutenzione, con particolare cura per l'acciaio inossidabile.
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QW  Verpakkingsmateriaal recyclen! Deponeer het verpakkingsmateriaal waar mogelijk in de daarvoor
Q ’ bestemde afvalbakken.
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1.

VOORZICHTIG
Zorg voor voldoende ventilatie. Dit gastoestel verbruikt lucht (zuurstof). Gebruik dit toestel niet in een ongeventileerde ruimte om
gevaar voor eigen leven te voorkomen. Alleen voor gebruik buitenshuis.

BELANGRIJK
Lees deze instructies goed door om vertrouwd te raken met het toestel voordat het toestel aangesloten wordt op de gasfles.
Bewaar deze instructies voor toekomstig gebruik.

Veiligheidsinformatie

Deze instructies zijn voor uw veiligheid en om risico op letsel en/of schade te voorkomen.|
Alle garanties vervallen indien u deze instructies niet opvolgt.

Het toestel voldoet aan de normen BS EN 498, BS EN 484.

Gastoestellen hebben ventilatie nodig voor een efficiénte werking en om de veiligheid
van gebruikers en andere personen in de directe nabijheid te waarborgen. Gebruik —
het apparaat niet op een ongeventileerde plaats. Het is alleen bedoeld voor gebruik
buitenshuis.

Zorg ervoor dat het toestel gebruikt wordt op een goed geventileerde plek.

LET OP: TOEGANKELIJKE ONDERDELEN KUNNEN ERG HEET ZIJN. HOUD KLEINE
KINDEREN WEG.

Lees de instructies door voordat het toestel wordt gebruikt. «

Alleen buitenshuis gebruiken!

Montage en gebruik 60cm 60cm
Gebruik het apparaat niet als het beschadigde of versleten afdichtingen heeft. (0.6m) (0.6m)

Gebruik geen toestel dat lekt, beschadigd is of niet goed functioneert.
Behandel het toestel voorzichtig; niet laten vallen.

Gebruik het apparaat altijd op een stevige, vlakke ondergrond

Zorg ervoor dat het product stabiel is en niet kan wankelen.

Fig. 1

Dit toestel is niet geschikt voor installatie of aansluiting op de hoofdgastoevoer.

Zorg ervoor dat het toestel gebruikt wordt op afstand van brandbare materialen. Minimale veilige afstanden boven het toestel - 1,2m, aan
de achterkant en zijkanten - 0.6m. (fig.1)

Bij gebruik van een pan, is de minimum aanbevolen panmaat 225mm en de maximale panmaat 450mm.

Gebruik geen kookoppervlak of pan die groter is dan de aanbevolen maat. Onze kookoppervlakken zijn speciaal ontworpen om
gasverbranding te laten ontsnappen en het sluiten van deze ruimte kan de prestaties van dit apparaat beinvloeden.

Wijzig dit apparaat niet, elke wijziging kan gevaarlijk zijn. Gebruik het niet voor iets waarvoor het niet is ontworpen.

Het toestel niet tijdens gebruik verplaatsen.

Laat het toestel nooit zonder toezicht achter wanneer het aangestoken is.

Tijdens gebruik, zullen delen van het toestel heet worden (vooral de brander). Voorkom het aanraken van hete delen met blote handen. Het
gebruik van een ovenwant wordt aangeraden.

Gebruik het toestel alleen als de pandrager goed op hun plaats zitten.

Slang

De gasslang en afdichting op de regelaar moeten, voor elk gebruik en voor het aansluiten op de gasfles, gecontroleerd worden op slijtage
of beschadiging.

Gebruik het apparaat niet als de slang beschadigd of versleten is. Vervang de slang.

De gasslang niet afknijpen of verdraaien.

De lengte van de gasslang mag niet korter zijn dan 0.8m en niet langer zijn dan 1,5m. Vervang de slang als deze beschadigd is of tekenen
heeft van broosheid of barsten.

Gasfles

Gas wordt via een slang en regelaar aan de unit toegevoerd. De slang en regelaar kunnen worden aangesloten op een gasfles of een Power
Pak, een apparaat waar twee of meer gaspatronen in passen. Let op: Slang, regelaar en Power Pak worden niet meegeleverd met het
apparaat.

HET KAN GEVAARLIJK ZIJN TE PROBEREN ANDERE TYPES GASFLESSEN OF GASPATRONEN TE PLAATSEN.

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt met een goedgekeurde slang en regelaar.

Alleen te gebruiken met een gasfles die niet hoger is dan 500 mm (exclusief de regelaar) en 400 mm breed.

Zorg ervoor dat de gasfles op een goed geventileerde plaats wordt geplaatst of vervangen, bij voorkeur buitenshuis, uit de buurt van
ontstekingsbronnen zoals open vuur, waakvlammen, elektrische vuren en uit de buurt van andere mensen.

Houd gasflessen uit de buurt van hitte en viammen. Niet op een fornuis of een ander heet oppervlak plaatsen.

Navulbare gasflessen mogen alleen rechtopstaand worden gebruikt om ervoor te zorgen dat de brandstof goed kan worden afgevoerd.
Als u zich hier niet aan houdt, kan er vloeistof uit de gasfles lopen, wat kan leiden tot gevaarlijke situaties.

Probeer de gasfles niet te verwijderen terwijl het apparaat in werking is.

De gasfles moet na gebruik of bij opslag worden losgekoppeld van het toestel.

Viamterugslag

In geval van vlamterugslag (wanneer de vlam terugslaat en bij de gaspit ontsteekt) onmiddellijk de gastoevoer afsluiten door eerst de
afsluiter op de gasfles dicht te draaien en dan de afsluiter van het toestel. Nadat de vlam gedoofd is, de regelaar verwijderen en de staat
van de afdichting controleren. Vervang bij twijfel de afdichting. Steek het toestel weer aan.

Als het probleem aanhoudt, breng het product dan terug naar uw dealer.

Lekken

Als er een lek in uw toestel zit (gaslucht), draai dan de gastoevoer dicht, eerst bij de gasfles en dan op uw toestel door de regelknop
helemaal rechtsom te draaien. Dan onmiddellijk meenemen naar buiten naar een goed geventileerde, vlamvrije locatie waar het

lek gevonden en gestopt kan worden. Als u uw apparaat op gaslekken wilt controleren, doe dit dan buiten. Probeer gaslekken niet op te
sporen met een vlam; gebruik hiervoor een zeepwater.

Controleer op lekkage aan het sluitstuk van het ventiel en bij de drukregelaaraansluiting van de gasfles met de gastoevoer van de gasfles
geopend. Houd tijdens het controleren de regelknop van het apparaat gesloten.

68




Zo controleert u of het toestel op een degelijke manier is aangesloten op de gastoevoer

¢ Hetis belangrijk om alle gasaansluitingen op de juiste wijze aan te sluiten; dit voorkomt gaslekkages.
¢ Dejuiste manier is door de verbindingen in te smeren met zeepwater. Als er bellen ontstaan, is er een gaslek. Dan onmiddellijk de
gastoevoer dichtdraaien, eerst door het sluiten van de afsluiter op de gasfles, en dan de afsluiter van het toestel; controleer of alle

verbindingen goed gemonteerd zijn. Nog een keer controleren met zeepwater.

¢ Wanneer het gaslek blijft optreden het product terugsturen naar uw dealer voor inspectie / reparatie.

[

PRODUCT No. 8309

Land van gebruik DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
DE, SI GB, CH
Categorieén van toestel 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)
Toegestane gassoorten Butaan bij 28-30mbar Butaan bij 28-30mbar Butaan bij 37mbar Butaan bij 50mbar
en bedrijfsdruk Propaan bij 28-30mbar Propaan bij 37mbar Propaan bij 37mbar Propaan bij 50mbar
Butaan/propaan Butaan/propaan Butaan/propaan meng-
mengsels bij 28-30 bar mengsels bij 37mbar sels bij 50mbar

Nominaal verbruik

Butaan - 218 gram/uur Butaan - 218 gram/uur

Butaan - 218 gram/uur

Butaan - 218 gram/uur

Bruto nom. warmte- 3.0kwW 3.0kw 3.0kw 3.0kw
inbreng
Gaspit nummer 0.85 0.81 0.74
Gastoevoerbronnen:
a) | Een hervulbare gasfles niet zwaarder dan 11 kg en die voldoet aan de plaatselijke regelgeving die van kracht is.
b) | CA445/CA 500 Cadac of gelijkwaardige EN417-compatibel wegwerp cartridge.
L en afkorti
gi;a\t’:;e"igde Arabische | A _ Albanié AT = Oostenrijk BE = Belgié CH = Zwitserland
CZ = Tsjechische Republiek DE = Duitsland DK = Denemarken ES = Spanje FI = Finland
GB = Verenigd
FR = Frankrijk Koninkrijk GR = Griekenland HR = Kroatié IT = Italié
JP =Japan KR = Korea NL = Nederland NO = Noorwegen PL=Polen
PT = Portugal RO = Roemenié RU = Rusland RS = Servié Sl = Slovenié
SK = Slowakije SE = Zweden TR = Turkije ZA = Zuid-Afrika

13B/P (30), 1 3+ (28-30/37) en | 3B/P (37), Toestelcategorieén: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Duw een goedgekeurde slang op de slangpilaar totdat deze goed op zijn plaats zit. Bevestig aan het andere uiteinde een geschikte

lagedrukregelaar.

13B/P(30): 30 mbar butaan configuraties regelaar of 30 mbar propaan configuraties regelaar of 30 mbar butaan/propaan mengsel

configuratie regelaar.

13B/P(37): 37 mbar butaan configuraties regelaar of 37 mbar propaan configuraties regelaar of 37 mbar butaan/propaan mengsel

configuratie regelaar.

13+(28-30/37): 30 mbar butaan configuraties regelaar of 37 mbar propaan configuraties regelaar.
Zorg er opnieuw voor dat de slang goed op zijn plaats zit. Het gebruikte type slang moet voldoen aan de relevante EN-norm en lokale

wet- en regelgeving.

1 3B/P (50) Toestelcategorie: (AT, DE, CH, SK)
13B/P(50): 50 mbar butaan configuraties regelaar of 50 mbar propaan configuraties regelaar of 50 mbar butaan/propaan mengsel

configuraties regelaar.

Schroef een slang met de juiste schroefdraadfittingen aan elk uiteinde op de linker 1/4” BSP-schroefdraad van het ventiel. Bevestig een
geschikte lagedrukregelaar van 50 mbar aan het uiteinde van de slang. De gebruikte slang en drukregelaar moeten voldoen aan DIN
4815 deel 2 of gelijkwaardig.
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2. De gastoevoer aansluiten en vervangen

De gastoevoer aansluiten

Zorg véordat het toestel aangesloten wordt op een gasfles dat de rubberen afdichting op de regelaar op zijn plaats zit en in goede staat is
Voordat u de slang en de regelaar op het apparaat aansluit, moet u ervoor zorgen dat de bedieningsknop (K) van het apparaat in de “OFF”-
stand staat (“*” — helemaal rechtsom draaien).

Voer deze controle elke keer uit wanneer het toestel aan de gasfles aangesloten wordt.

Blaas alle stof uit de opening van de gasfles om mogelijke blokkering van de gaspit te voorkomen.

LET OP! Houd bij het aandraaien van de sluitstukmoer het sluitstuk recht om gaslekken te voorkomen. Draai de moer aan met een passende
moersleutel

Bevestig een goedgekeurde slang en regelaar aan het apparaat.

Zorg ervoor dat de gastoevoer (gasfles / gaspatroon) op een goed geventileerde plaats wordt geinstalleerd, uit de buurt van
ontstekingsbronnen zoals open vuur en uit de buurt van andere mensen.

De gasslang niet afknijpen of verdraaien. Zorg ervoor dat de gasslang niet te dicht bij het kooktoestel komt om beschadiging van de
gasslang door hitte te voorkomen.

Zorg ervoor dat de gasfles altijd rechtop staat. Sluit de gasfles met de hand schroevend goed aan totdat hij volledig gekoppeld zit.

Zorg ervoor dat er een volledige gasafdichting is gemaakt (controleer op gaslucht rond de aansluiting). Controleer niet op lekken met
een open vlam. Gebruik alleen warm zeepwater, aangebracht op de verbindingen en aansluitingen van het apparaat. Een lekkage is te
herkennen aan luchtbellen.

Als u het lek niet kunt herstellen, dan het toestel niet gebruiken en contact opnemen met uw plaatselijke dealer.

Ontkoppelen en vervangen van de gastoevoer

Draai na gebruik de bedieningsknop van het toestel naar de stand “OFF" en sluit de gastoevoer.
Wanneer u uw lege fles moet vervangen, zorg er dan voor dat het gas is afgesloten bij het flesventiel.
Rook niet tijdens het vervangen van de cilinder.

Haal de regelaar uit de lege fles.

Monteer de regelaar op de volle fles, zie bovenstaande instructies voor het aansluiten van de gastoevoer.
Pas dezelfde zorg- en controleprocedures toe als bij het installeren van een nieuwe gasfles.

Hoe controleer je of je gasfles leeg is?

De eenvoudigste manier om te controleren of het gasniveau laag is, is door de gasfles op te tillen.

Als u merkt dat uw gasfles iets lichter is dan normaal, kunt u de fles wegen om te bepalen hoeveel gas er nog over is. Bij de meeste flessen staat
het tarragewicht op de hals- of onderring gestempeld en als het opgegeven gewicht overeenkomt met het gewicht van uw fles, heeft u geen
gas meer. Op basis van het gewichtsverschil kun je inschatten hoeveel gas er nog over is.

Monteer het apparaat zoals getoond in Fig 2a en 2b.
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De volgende oppervlakken worden apart verkocht. Neem contact op met uw plaatselijke dealer om te zien
welke accessoires beschikbaar zijn in uw regio.

>

Grill 2 Braai 50 Soft Soak 50 o el Braa} 50
(Om te frituren/grillen) vogggg::ﬂ%ig'ﬂ er (Om te frituren/Paella)

Skottel
(Om te frituren)

72




4. Het apparaat bedienen

Montage en gebruik

Zorg er bij het gebruik van dit apparaat voor dat alle onderdelen in goede staat verkeren en dat u bij elk gebruik op gaslekken hebt
gecontroleerd voordat u het apparaat aansteekt.

De kookvlakken kunnen eenvoudig worden gepositioneerd en zijn klaar voor gebruik. Geen montage vereist.

LET OP: Zorg ervoor dat alle beschermende verpakking en plastic van het toestel verwijderd wordt voordat het in gebruik genomen wordt.
Het toestel is ontworpen voor het gebruik van kookpannen groter dan 225mm in diameter en niet groter dan 450 mm in diameter.
De luchtgaten van de brander pan (F) op de basisplaat niet bedekken of veranderen, omdat dit de luchtstroom naar de buis gaten in
de behuizing van de driepoot (J) zal beinvloeden. Dit zal, op zijn beurt, de prestaties van het product beinvloeden en dat kan dan een
onstabiele vlam veroorzaken.

Monteer de driepoot zoals beschreven in paragraaf 2.

Plaats de brander pan (F) op de buis en driepoot samenstelling.

Voor Skottel Braai

Om de Skottel Braai gereed te maken voor gebruik, deze dusdanig in de brander pan (F) plaatsen dat alle drie locators (V) (Fig.7a) op de
juiste manier passen met de lip op de omtrek van de brander pan (F) en dus zorgen voor een stabiele montage.

Kook temperaturen worden naar eigen behoefte eenvoudig ingesteld door het draaien aan de regelknop (K) om de warmte te regelen.
Een kenmerk van de Skottel barbecue is dat het verschillende warmtezones heeft (Zie fig.7b). Dit is erg handig omdat sommige gerechten
sneller bereid zijn dan anderen en het gerecht wat als eerste klaar is, verplaatst kan worden naar minder warme plekken van de schaal om
deze warm te houden terwijl de rest van het eten nog wordt bereid.

Voor Grill2Braai

Om de aluminium grillplaat voor gebruik klaar te maken, deze op de bovenste rand van de Brander pan plaatsen, ervoor zorgend dat alle
lokaliseer voetjes stevig geplaatst zijn.

Voor Paella Braai

Om de paella pan die u nodig hebt om het te plaatsen op de top van de pot stand te gebruiken. Niet verwarmen paella pan op volle vilam
met geen voedsel binnen.

Stel de gewenste warmte af door het afstellen van de gastoevoer door middel van de regelknop en begin met koken.

Na het koken de gaskraan dichtdraaien en het kookoppervlak verwijderen nadat het is afgekoeld.

Na het koken en schoonmaken, het toestel opbergen voor een volgend gebruik.

Voorzorgsmaatregelen die u moet nemen voor het aansteken.
Gebruik dit apparaat alleen op een stabiele en vlakke ondergrond.
Inspecteer het apparaat na langdurige opslag op insecten en spinnenwebben die de gasstroom kunnen belemmeren.

Aansteken met een BBQ-aansteker

Bij een koude start kan het apparaat van bovenaf worden aangestoken voordat het gewenste kookoppervlak wordt geplaatst. Bij het
aansteken van een heet apparaat is het aan te raden om dit te doen door een BBQ-aansteker door een van de ventilatiegaten onder de
brander te steken, totdat deze in lijn is met de brander (Plaats de BBQ-aansteker NIET door het grote gat direct eronder de brander). Steek
de barbecue aansteker aan. Terwijl de BBQ-aansteker brandt, drukt en draait u de bedieningsknop tegen de klok in om de brander aan te
steken.

Algemeen

Als het apparaat eenmaal is aangestoken, kan de intensiteit van de vlam worden aangepast door de bedieningsknop met de klok in te
draaien om de vlam te verkleinen of tegen de klok mee om deze te vergroten.

Sluit na gebruik eerst de regelkraan op de gasfles (indien van toepassing). Als de vlam gedoofd is, sluit u de regelklep op het apparaat
Verplaats het apparaat niet wanneer het in gebruik is. Het verplaatsen van het apparaat terwijl het is ingeschakeld, is gevaarlijk en kan
opflakkeringen veroorzaken.

Sluit na gebruik eerst de gasflesregelkraan (indien aanwezig). Als de vlam gedoofd is, sluit u de regelklep van het apparaat

Verwijder de gaspatroon wanneer niet in gebruik

Locators Medium Heet Koel

Fig. 4 Fig. 5
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5. GreenGrill kookopties

De meeste kookoppervlakken zijn bedekt met GreenGrill. Deze keramische coating is volledig PFOA-vrij; het bevat geen giftige stoffen en
staat garant voor gezonder koken!

VOORBEREIDING & GEBRUIK

¢ Uw grillplaat ‘inbranden’: Voordat u de kookplaat voor de eerste keer gebruikt, kunt u deze inbranden om de kookplaat een dunne
beschermlaag te geven die voorkomt dat voedsel blijft plakken. Het is niet verplicht, maar we raden het wel aan. Het is heel eenvoudig: Wrijf
het kookoppervlak in met wat olie en plaats op matig vuur gedurende 2 tot 3 minuten. Laat het kookoppervlak vervolgens afkoelen en was af
met een sopje. Vet het vervolgens licht in met wat (zonnebloem)olie. Uw kookoppervlak is klaar voor gebruik!

¢ Letop: GreenGrill geleidt warmte beter dan producten met een reguliere (PTFE) antiaanbaklaag. We raden daarom aan om slechts 75% van
het vermogen te gebruiken van wat je gewend bent.

¢ Laat het kookoppervlak nooit zonder olie op de warmtebron staan. Breng een dun laagje olie aan met keukenpapier of een borstel voordat
je het kookoppervlak op de warmtebron plaatst. Zorg ervoor dat je het complete kookoppervlak hebt geolied, dus bijvoorbeeld ook de
opstaande randjes van het BBQ rooster.

¢ Vanwege het hoge verbrandingspunt raden wij aan om in zonnebloemolie of koolzaadolie te bakken. Olijfolie kan een relatief laag
verbrandingspunt hebben, waardoor de ingrediénten aan de pan kunnen plakken of verbranden. We raden daarom af om olijfolie te
gebruiken. Tip: breng vlees of vis voor het koken op kamertemperatuur. Dit voorkomt dat het aan het kookoppervlak blijft kleven.

¢ Gebruik altijd siliconen en/of houten keukengerei, zodat de GreenGrill-coating niet wordt beschadigd. Gebruik nooit metalen keukengerei
omdat dit de coating kan beschadigen.

REINIGING

¢ Laat het kookoppervlak afkoelen voordat u het schoonmaakt. Extreme temperatuurschommelingen kunnen vervorming van het
kookoppervlak veroorzaken.

¢ De GreenGrill coating is ‘Easy Clean’. Warm water met zeepsop met een zachte spons is voldoende om de kookoppervlakken met GreenGirill-
coating te reinigen. Vermijd schuursponsjes of staalwol.

¢ Als ervoedselresten op het kookoppervlak zijn achtergebleven van een eerder gebruik, kunnen deze aan de coating hechten, wat kan leiden
tot bruine vlekken. Op deze plekken kunnen eiwitten uit voedsel zijn achtergebleven. Hierdoor kunnen ingrediénten blijven plakken aan het
kookoppervlak omdat de coating niet meer bereikt wordt. Zorg ervoor dat deze vlekken goed zijn verwijderd voor gebruik.

¢ Voor hardnekkige vlekken of resten op de paella pan of chef pan kunt u proberen deze een nacht in heet
water met zeepsop te laten weken of de ‘azijnmethode’ gebruiken: giet een laagje azijn in de pan en
verwarm de pan lichtjes. De azijn hoeft niet te koken en mag zeker niet helemaal verdampen. Giet de azijn
uit de pan, maak de pan schoon met een sopje en de pan is weer als nieuw. Let op: warme azijn kan een
onaangename geur afgeven.

¢ De CADAC | DOMETIC Soft Soak (apart verkrijgbaar) is ideaal om ‘s nachts weken te vergemakkelijken. Bij
gebruik van de Soft Soak raden we aan om het kookoppervlak met de bovenkant naar beneden te plaatsen,
zodat je maximaal kunt weken en er ook minder water wordt verbruikt.

¢ Eventuele hardnekkige viekken die na het inweken achterblijven, kunnen worden losgemaakt en
weggeborsteld met de CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (apart verkrijgbaar)

¢ Afdrogen met een zachte doek en klaar!

)\’sw

ONDERHOUD

¢ Weraden aan om na het schoonmaken een beetje olie aan het kookoppervlak toe te voegen en deze
met keukenpapier in te smeren. De olie sluit het oppervlak af van de buitenlucht en vocht. Het zorgt er
ook voor dat het voedsel niet inbrandt aan de oppervlakte.

¢ Plaats het kookoppervlak in een plastic zak voordat u het in de opbergtas doet, zodat u zeker weet dat de opbergtas schoon en olievrij blijft.

¢ De opbergtas voorkomt schade aan de GreenGirill en uw product.

¢ Ditzijn de beschikbare kookopties.

Soft Soak Brush

Grillen: Deze kookoptie is ideaal voor het vetvrij grillen van kip, worstjes, karbonades, kebabs, vis of groenten. Gebruik voor deze manier van
koken het BBQ rooster.

Let op: Houd er rekening mee dat bij het koken van vet vlees wat vet op het apparaat zal spatten, wat opflakkeringen kan veroorzaken. Wees
voorzichtig bij het grillen van dergelijk vlees. De kooktemperaturen zijn eenvoudig aan uw eigen wensen aan te passen door aan de
bedieningsknop te draaien om de warmtetoevoer te regelen.

Bakken: Deze optie is ideaal voor roerbakgerechten, vis, ontbijt, pannenkoeken, garnalen, paella en groenten. Gebruik voor dit soort
bereidingen de bakplaat, Chef Pan of paella pan. Houd er rekening mee dat hij als ondiepe pan alleen geschikt is voor ondiep frituren. Het
gemakkelijk te reinigen oppervlak stimuleert een minimaal gebruik van vet voor gezond koken.

Koken: Hiervoor plaatst u de pandrager in de groeven zodat deze op zijn plaats zit. Plaats een geschikte pot (niet minder dan 225mm
diameter en niet meer dan 450mm diameter). Een liter water kookt in ongeveer 6 minuten, afhankelijk van de omstandigheden, de grootte
van de gebruikte pan, enz.

Opmerking: als u een kleine pan gebruikt, gebruik dan geen pan met plastic handvatten, omdat deze extreem heet kunnen worden.
Paella: deze kookoptie is ideaal voor het bereiden van paella, risotto, pastagerechten, Engels ontbijt, enz. De paella pan is gemaakt van
hoogwaardig geperst aluminium dat zorgt voor een uitstekende warmteverdeling en -behoud.

Pizza bakken: Deze kookoptie is ideaal voor het bereiden van pizza’s, platte broden enz. De pizzasteen is 12 mm dik, bestand tegen
temperaturen tot 300°C. De deksel moet worden gebruikt om een oveneffect te creéren
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6. Schoonmaken

¢ Hetwordtaanbevolen het toestel na elk gebruik schoon te maken. Dit verlengt de levensduur van het toestel.

¢ Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoonmaakt.

¢ Gebruik een vochtige doek uitgewrongen met wat zeepwater om de buitenkant van het toestel schoon te maken.

* Om de behuizing van het kooktoestel schoon te maken, eenvoudigweg schoonvegen met een vochtige doek en als het nodig is met wat
afwasmiddel.

¢ NIET ONDERDOMPELEN IN WATER omdat er dan water in de brander pijp komt, waardoor het toestel defect raakt.

¢ HetBBQ rooster is voorzien van een duurzame keramische coating, dat tevens gebruikt wordt op het beste kookgerei ter wereld. Een
goede verzorging van de coating zal helpen om jarenlang te genieten van het kookoppervlak.

* Hoewel de keramische antiaanbaklaag zeer duurzaam is, kan deze gemakkelijk worden beschadigd door het gebruik van metalen
keukengerei. Het wordt daarom aanbevolen om bij het koken alleen plastic of houten keukengerei te gebruiken.

* Laat kookoppervlakken altijd afkoelen voordat u deze in water onderdompelt.

¢ Zorg ervoor dat er geen water op de branders of op het waakvlamgebied komt. Veeg het apparaat voor gebruik volledig droog.

¢ Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen, aangezien deze de oppervlakken kunnen beschadigen.

* Reinig het apparaat na elk gebruik. Na reiniging het kookoppervlak licht met olie insmeren.

¢ Gebruik geen hogedrukstoomapparatuur of een waterstraal om het apparaat schoon te maken.

* Letop: Voor hardnekkige vlekken kan CADAC barbecue reiniger worden gebruikt.

7. Opslag

¢ Laat hetapparaat altijd afkoelen en maak het schoon voordat u het opbergt.

¢ Sluit de gastoevoer naar het toestel af, ontkoppel en verwijder de gastoevoer van het toestel.

* Berg een apparaat nooit op terwijl de gastoevoer is aangesloten, dit is een onveilige praktijk.

¢ Bewaar het apparaat en de gastoevoer in een goed geventileerde ruimte uit de buurt van brandbare materialen. Gasflessen dienen bij
voorkeur buiten te worden opgeslagen en NIET in een kelder.

8. Onderhoud en probleemoplossing

Onderhoud
¢ Als uuw apparaat regelmatig schoonmaakt en onderhoudt, verlengt u de levensduur van uw apparaat en neemt de kans op problemen af.
¢ Ditapparaat heeft geen gepland onderhoud nodig.
¢ Ditapparaat mag alleen worden onderhouden door een bevoegd persoon.
¢ Controleer uw gasslang en aansluitingen regelmatig op lekkage en elke keer dat de gasfles bij elk gebruik opnieuw wordt gevuld of op het
apparaat wordt gemonteerd.

Probleemoplossing
Bij vlamspatten of verstopping van de inspuiter:

¢ Reinig uw branderpoorten in geval van overlopen.

¢ We raden aan om de inspuiter elke zes (6) maanden te reinigen of te vervangen om een blijvende efficiénte werking van uw apparaat te
garanderen.

* Als het apparaat zich na opslag abnormaal gedraagt en bij alle controles het probleem niet aan het licht is gekomen, kan de venturi verstopt
zijn. Een verstopte venturi zou in extreme gevallen worden aangegeven door een zwakkere gelige vlam of helemaal geen
vlam. Onder deze omstandigheden is het noodzakelijk om eventuele vreemde voorwerpen die zich in het apparaat hebben verzameld, te
verwijderen, te controleren en grondig te verwijderen.

¢ Ditkan door de inspuiter met standaard gereedschap te verwijderen en eventueel vuil uit de jet te blazen. U kunt ook nieuwe inspuiters
kopen bij uw plaatselijke dealer. Probeer de straal niet mechanisch te reinigen.

Een verstopte straalpijp vervangen
¢ Uw toestel is uitgerust met een specifieke maat inspuiter (O) om de juiste hoeveelheid gas te reguleren.
* Mocht het gaatje in de inspuiter (O) verstopt raken, dan kan dat resulteren in een kleinere

vlam of helemaal geen vlam. Probeer de inspuiter (O) niet schoon te maken met een speld of

een ander dergelijk hulpmiddel aangezien dit de opening kan beschadigen, wat het toestel

onveilig kan maken.

¢ Omde inspuiter (O) te vervangen: De drie schroeven op de dekplaat van de onderkant
behuizing losschroeven en de dekplaat verwijderen.

¢ Verwijder de basisplaat van de kraan door het losschroeven van de zes zelf tappende
schroeven die deze aan de driepoot behuizing (]) bevestigd en verwijder vervolgens de
regelkraan (M) uit de behuizing door hem er eenvoudigweg uit te schuiven.

¢ Deinspuiter (O) zal nu bereikbaar zijn aan de bovenkant van de regelkraan (M).

¢ Schroef de inspuiter (O) los van de regelkraan (M) gebruikmaken van een geschikte
moersleutel.

¢ Gebruik geen tang voor de inspuiter omdat dit de inspuiter kan beschadigen waardoor deze
onbruikbaar wordt of onmogelijk verwijderd kan worden. Schroef de nieuwe inspuiter in de
regelkraan. Niet te vast aandraaien omdat dit de inspuiter kan beschadigen.

¢ Plaats de regelkraan en basisplaat terug in de omgekeerde volgorde van montage. Bij het terug
monteren van de regelkraan, ervoor zorgen dat de as van de regelkraan op één lijn zit met de
sleuf in de driepoot behuizing.

¢ Sluit de gastoevoer weer aan zoals beschreven in montage instructies

De slang vervangen:
* De montage van een slang wordt beschreven in hoofdstuk 2
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9. Reserveonderdelen en accessoires

¢ Gebruik altijd originele reserveonderdelen, aangezien deze zijn ontworpen om optimale prestaties te leveren.

Reserveonderdelen

Artikelnr. Artikelnr. Artikelnr.
[=m onderdeel. [=m onderdeel [=m onderdeel
740-SPO30
(Gaspit 85
28mbar)
740-SP028 8309-SP0O01 ‘ 8309-SP002
(Gaspit 81 37mbar)
740-SP015
(Gaspit 74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 8309-SP005 - 8309.5P015
Paella Braai
8309-SP014

Accessories

Artikelnr. Artikelnr. Artikelnr.
ey accessoire e accessoire fteoy accessoire
‘ 8309100 . 8910-900 370-EU
- 8910-100 - 5758




10. Garantie

CADAC Europe BV garandeert bij deze aan de OORSPRONKELIJKE KOPER van dit CADAC Europe BV gas toestel, dat het zonder gebreken
in materiaal en vakmanschap zal zijn vanaf de datum van aankoop zoals volgt:

Afsluiters: 2 jaar
Plastic onderdelen: Geen garantie
Spuitgieten 1jaar
Emaille delen: 2 jaar
Branders: 1jaar

Deze garantie is alleen van toepassing als het apparaat samengesteld is en bediend wordt overeenkomstig de afgedrukte instructies.
CADAC Europe BV mag redelijk bewijs eisen van uw aankoopdatum. DAAROM MOET U DE KASSABON OF FACTUUR BEWAREN.

Deze beperkte garantie is beperkt tot de reparatie of vervanging van onderdelen die defect blijken te zijn bij normaal gebruik en
onderhoud en die er na onderzoek op zullen duiden, naar tevredenheid van CADAC Europe BV, dat ze defect zijn. Voordat er onderdelen
geretourneerd worden, graag contact opnemen met de vertegenwoordiger van de klantenservice in uw regio gebruikmakend van de
contactinformatie die gegeven is samen met uw handleiding. Als CADAC Europe BV het defect bevestigt en de claim goedkeurt, zal
CADAC Europe BV er voor kiezen zulke onderdelen kosteloos te vervangen. CADAC Europe BV zal de onderdelen opsturen naar de koper,
vracht of post vooruitbetaald.

Deze beperkte garantie dekt geen gebreken of problemen met de werking ten gevolge van een ongeluk, misbruik, verkeerd gebruik,
wijziging, verkeerd gebruik, vandalisme, onjuiste installatie of onjuist onderhoud of service, of verzuim in het uitvoeren van normaal en
routinematig onderhoud, inclusief maar niet gelimiteerd tot schade veroorzaakt door insecten in de brander buizen, zoals uiteengezet in
deze gebruikershandleiding.

Aantasting of schade ten gevolge van barre weersomstandigheden zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, verkleuring ten
gevolge van blootstelling aan chemische stoffen hetzij rechtstreeks of in de atmosfeer, wordt niet gedekt door deze beperkte garantie.

Er zijn geen andere uitdrukkelijke garanties behalve zoals hierin uiteengezet en alle geldende impliciete garanties van verhandelbaarheid
en geschiktheid zijn in duur gelimiteerd tot de periode van dekking van deze uitdrukkelijk schriftelijke beperkte garantie. Sommige
regio’s staan geen beperking toe met betrekking tot hoe lang een expliciete garantie duurt, dus deze beperking is mogelijk niet op u van
toepassing.

CADAC Europe BV is voor geen enkele speciale, indirecte of gevolgschade aansprakelijk. Sommige regio’s staan geen uitsluiting of
beperking toe van incidentele of gevolgschades, dus deze beperking is mogelijk niet op u van toepassing.

CADAC Europe BV autoriseert geen enkel persoon of bedrijf tot het aannemen van enige verplichting of aansprakelijkheid in
verband met de verkoop, installatie, gebruik, verwijdering, retournering, of vervanging van zijn apparatuur; en geen van dergelijke
vertegenwoordigingen zijn bindend voor CADAC Europe BV.

Deze garantie is alleen van toepassing op producten die verkocht worden in de detailhandel.

Om te genieten van een lange levensduur van uw CADAC Europe BV product, graag de paragraaf schoonmaken en onderhoud van de
gebruikershandleiding raadplegen met bijzondere aandacht voor het verzorgen van roestvrijstaal.
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.~ Forklaringavsymboler

Resirkulering av emballasjemateriale! Plasser emballasjematerialet i riktige seppelkasser for resirkulering

(4 J
Q; der det er mulig.
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ADVARSEL

Serg for rikelig ventilasjon. Dette gassapparatet forbruker luft (oksygen). Bruk ikke apparatet pa et uventilert sted for & unnga a utsette
deg selv for fare. Dersom enda flere gassapparater og/eller beboere som bruker gass kommer i tillegg pa stedet, ma det skaffes til veie

ytterligere ventilasjon.

VIKTIG

Les disse instruksjonene ngye slik at du kan gjere deg kjent med apparatet fer du kobler det til den tilherende gassbeholderen.
Oppbevar disse instruksjonene til senere bruk.

kkerhetsinformasjon

Disse instruksjonene er til for din sikkerhet og for a bidra til at du ikke risikerer a bli skadet
og/eller at noe blir sdelagt. Alle garantier blir ugyldiggjort dersom du ikke felger disse
instruksjonene.

¢ Dette apparatet er i samsvar medBS EN 498, BS EN 484.

* Gassapparater krever ventilasjon for effektiv ytelse og for & ivareta sikkerheten til brukere
og andre personer i umiddelbar nzerhet. lkke bruk apparatet i et uventilert omrade. Den
er kun beregnet for utenders bruk.

¢ Seorg for at bruken av apparatet foregar i et godt ventilert omrade.

«  ADVARSEL: UTSATTDE DELER KAN V4RE VELDIG VARME. HOLD SMA BARN BORTE.

¢ Lesinstruksjonene for apparatet tas i bruk.

¢ Kun for utenders bruk! «

Montering og bruk 60cm
¢ lkke bruk apparatet hvis det har skadede eller slitte pakninger. (0 6m) 60cm
¢ Brukikke et apparat som lekker, skadet eller som ikke fungerer skikkelig. . (0-6m)

* Visforsiktighet i handteringen av apparatet; ikke slipp det ned.

¢ Brukalltid apparatet pa en fast, jevn overflate.

¢ Serg for at det monterte produktet er stabilt og at det ikke vipper.

¢ Dette apparatet er ikke egnet for installasjon eller tilkobling til en nettformet gassforsyning.

* Segrg for at apparatet holdes borte fra brannfarlige materialer nar det er i bruk. Trygge minimumsavstander er: over apparatet - 1,2 m, pa
baksiden og pa sidene - 0.6m. (fig.1)

¢ Ved bruk av gryte er minimum anbefalte grytesterrelse 225 mm og maksimum grytestarrelse er 450 mm.

¢ Ikke bruk en kokeplate eller gryte som er starre enn anbefalt starrelse. Vare kokeoverflater er spesialdesignet for a la gassforbrenning slippe
ut, og lukking av dette rommet kan pavirke ytelsen til dette apparatet.

¢ lkke modifiser dette apparatet, enhver modifikasjon kan veere farlig. Ikke bruk den til noe den ikke er designet for.

*  Flyttikke pa apparatet nar det er i bruk.

¢ Forlataldri apparatet uten tilsyn nar det er tent.

¢ Nardeteribruk vil apparatets deler bli svaert varme (spesielt brenneren). Unnga & ta pa varme deler med bare hender. Bruk av hansker
anbefales.

* lkke bruk apparatet uten at grytestativene er pa plass og skikkelig anbrakt.

Fig. 1

Slange

¢ Slangen og pakningen pa regulatoren ma kontrolleres for slitasje eller skade fer hver gangs bruk og fer tilkobling til gassbeholderen.

¢ lkke bruk apparatet hvis slangen er skadet eller slitt. Bytt slangen.

¢ lkke vri eller klem slangen sammen.

. S:?ngeler;(gf(den ber ikke vaere mindre enn 0.8m og ber ikke overstige 1,5m. Bytt ut slangen nar den er skadet eller viser tegn pa sprehet
eller sprekker.

Gassbeholder

¢ Dette apparatet ma kun brukes med en godkjent slange og regulator.

¢ Seorg for at gassbeholderen er montert eller byttet pa et godt ventilert sted, fortrinnsvis utenders, vekk fra antennelseskilder som apenild,
piloter, elektriske branner og borte fra andre mennesker.

* Hold gassbeholdere unna varme og flammer. Ikke plasser pa en komfyr eller andre varme overflater.

* Etterfyllbare beholdere skal kun brukes i oppreist stilling for & sikre riktig drivstoffuttak. Unnlatelse av a falge dette kan fare til vaeskeutslipp
fra gassbeholderen som resulterer i farlige driftsforhold.

¢ Ikke prov a fijerne gassbeholderen mens apparatet er i drift.

¢ Gassbeholderen ma kobles fra apparatet etter bruk eller under oppbevaring.

Blinkende flammer

¢ Dersom flammen gér tilbake (n&r flammen brenner tilbake / bakover og antenner ved dysen) stenges gasstilferselen straks av ved & forst
stenge kontrollventilen pa gassbeholderen og deretter apparatventilen. Etter at flammen er slukket fiernes regulatoren og pakningens
tilstand kontrolleres. Bytt pakningen dersom du er i tvil. Tenn apparatet igjen.

¢ Dersom flammen fortsetter & ga tilbake, returnerer du produktet til din autoriserte reparater.
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NO I
Lekkasjer

* Dersom det er en lekkasje i apparatet ditt (gasslukt), skrus gasstilferselen av, forst pa gassbeholderen og deretter pa apparatet ditt ved
a vri de respektive knappene med urviserne fullt ut. Ta dem straks med utenfor til et godt ventilert, flammefritt omrade hvor lekkasjen
kan avdekkes og stoppet. Dersom du ensker & kontrollere om det finnes lekkasjer pa apparatet ditt, sa gjer dette utenders. Ikke forsek &
avdekke lekkasjer ved hjelp avild / flamme, bruk sdpevann. Dersom gasslekkasjen vedvarer, returneres produktet til din forhandler for
kontroll / reparasjon.

* Kontroller for lekkasjer pa halen av ventilen og pa sylinderens regulatormontering med gassen apen pa sylinderen, men ikke apen eller slatt pa
med apparatets kontrollbryter.

Hvordan kontrollere at apparatet er koblet til gasstilferselen pa en forsvarlig mate

* Deter viktig at alle gasstilkoblinger er skikkelig tilkoblet for & forhindre enhver form for gasslekkasjer.

¢ Denriktige fremgangsmaten er & smere sammenfgyningene inn med sapevann. Dersom det danner seg bobler, betyr det at det finnes en
gasslekkasje. SIa straks av gasstilfarselen, ved farst & lukke kontrollventilen pa gassbeholderen og deretter apparatventilen; kontroller at alle
tilkoblinger er skikkelig pa plass. Kontroller en gang til med sapevann. Dersom gasslekkasjen vedvarer, returneres produktet til din
forhandler for kontroll / reparasjon.

* Dersom gasslekkasjen vedvarer, returneres produktet til din forhandler for kontroll / reparasjon.

PRODUCT No. 8309

Gjelder for bruk i DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
foelgende land DE, SI GB, CH
Apparatkategorier 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P(37) 13B/P (50)
Godkjente gasstyper og Butan @ 28-30mbar Butan @ 28-30 mbar Butan @ 37mbar Butan @ 50mbar
driftstrykk Propan @ 28-30mbar Propan @ 37mbar Propan @ 37mbar Propan @ 50mbar
Butan-/Propan- Butan-/Propan- Butan-/Propan-
blandinger @ 28-30mbar blandinger @ 37mbar blandinger @ 50mbar
Kalkulert forbruk Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time Butan - 218 gram/time
Brutto, kalkulert var- 3.0kw 3.0kW 3.0kw 3.0kW
meinput
Munnstykke nummer 0.85 0.81 0.74
Gassforsyningskilder:
a) | En pafylibar gassbeholder under 11kg som falger gjeldende, lokale bestemmelser.
b) | CA445/CA 500 Cadac eller tilsvarende EN 417-tilpasset engangspatron.

Navn pa land og forkortelser
:i:a?;f‘”e"te arabiske AL= Albania AT = Gsterrike BE = Belgia CH = Sveits
CZ = Tsjekkisk Republikk DE = Tyskland DK = Danmark ES = Spania Fl = Finland
FR = Frankrike GB = Storbritannia GR = Hellas HR = Kroatia IT = ltalia
JP =Japan KR = Korea NL = Nederland NO = Norge PL=Polen
PT = Portugal RO = Romania RU = Russland RS = Serbia Sl = Slovenia
SK = Slovakia SE = Sverige TR = Tyrkia ZA = Sor-Afrika

13B/P (30), 1 3+ (28-30/37) og | 3B/P (37), Apparatkategorier: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Skyv en godkjent slange pa ventilens endestykke til den sitter ordentlig pa plass. Pa den andre enden fester du en passende
lavtrykksregulator.

13B/P(30): 30mbar butankonfigurasjonsregulator eller 30mbar propankonfigurasjonsregulator eller 30mbar butan/
propanblandingskonfigurasjonsregulator.

13B/P(37): 37mbar butankonfigurasjonsregulator eller 37mbar propankonfigurasjonsregulator eller 37mbar butan/
propanblandingskonfigurasjonsregulator.

13+(28-30/37): 30mbar butankonfigurasjonsregulator eller 37mbar propankonfigurasjonsregulator.

Pass igjen pa at slangen sitter riktig. Slangetypen som brukes skal vaere i samsvar med den relevante EN-standarden og
plasseringskravet.

13B/P (50) Apparatkategori: (AT, DE)

13B/P(50): 50mbar butankonfigurasjonsregulator eller 50mbar propankonfigurasjonsregulator eller 50mbar butan/
propanblandingskonfigurasjonsregulator.

Skru en slange med riktige gjengede beslag i hver ende, pé venstre 1/4” BSP-gjenge pa ventilen (M). Fest en passende 50mbar
lavtrykksregulator pa enden av slangen. Slangen som brukes ma veere i samsvar med DIN 4815 del 2 eller tilsvarende.
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2. Montering og endring av gassforsyningen

Koble til gasstilferselen

For apparatet kobles til gassbeholderen ma det serges for at gummipakningen pa regulatoren er pa rett plass og i god stand.

Fer du kobler slangen og regulatoren til apparatet, kontroller at apparatets kontrollknapp (K) er i “OFF“posisjon (“*" — vri den med urviserne
helt til den stopper).

Utfar denne kontrollen hver gang du kobler apparatet til en gassbeholder.

Blas bort mulig stev fra beholderapningen for & unnga en mulig blokkering i dysen.

MERK! Nar du installerer halen, sgrg for at den holdes rett mens du strammer halens mutter, for a hindre en mulig gasslekkasje. Skru fast med
passende fastnokkel.

Koble en godkjent slange og regulator til apparatet.

Serg for at gasstilferselen (gassflaske / gasspatron) er installert pa et godt ventilert sted vekk fra enhver antennelseskilde, som &pen ild og
borte fra andre mennesker.

Ikke vri eller klem slangen sammen. Se til at den fgres bort fra hoveddelen av apparatet for a forhindre kvalitetsforringelse / skade pa
slangen pa grunn av sterk varme.

Forviss deg om at gassbeholderen holdes i staende posisjon hele tiden. Koble til beholderen ved & skru stramt til for hand til den er helt
tilkoblet.

Serg for at det er laget en fullstendig gasstetning (sjekk om det lukter gass rundt koblingen). Ikke se etter lekkasjer med apen ild. Bruk kun
varmt sapevann som pafaeres skjgtene og koblingene til apparatet. Eventuell lekkasje vil vise seg som bobler rundt lekkasjeomradet.
Dersom du ikke kan korrigere gasslekkasjen skal du ikke bruke apparatet, men kontakte din lokale forhandler for assistanse.

Hvordan koble fra og endre gasstilferselen

Etter bruk, vri kontrollknappen pa apparatet til “OFF“-posisjon og lukk gasstilfarselen.

Nar du bytter ut den tomme sylinderen, serg for at gassen er lukket ved sylinderventilen.

Ikke reayk mens du bytter ut sylinderen.

Fjern regulatoren fra den tomme flasken.

Monter regulatoren pa den fulle sylinderen, se instruksjonene ovenfor for tilkobling av gasstilferselen.
Bruk samme pleie- og overvakingsprosedyrer som nar du installerer en ny gassflaske.

Hvordan sjekker du om gassflasken din er tom?

Den enkleste maten a sjekke om gassnivaet er lavt er a lofte gassflasken.

Hvis du merker at gassflasken din er litt lettere enn normalt, kan du veie sylinderen for a finne ut hvor mye gass som er igjen. De fleste flasker har
sin egen tomvekt stemplet pa halsen eller bunnringen, og hvis vekten som er oppfert samsvarer med vekten pa flasken din, er du tom for gass
Basert pa vektforskjellen kan du ansla hvor mye gass som er igjen.

Monter apparatet som vist i figur 2a og 2b
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3. Komponentliste

Skottel-fat
Grytestander
Brennerfat
Brenner
Stamme
Trefotskabinett
Styreknapp
Ben

Grill2Braai-rist

@EOO®EO@OO®

Paella
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[No]

" SRILLoRRAAI

/\ /\

Felgende overflater selges separat. Sjekk med din lokale forhandler for a se hvilket tilbeher som er tilgjengelig i

din region.

Soft Soak 50 Paella Pan 50
(for enklere rengjering) (brukes til steking/Paella)

Grill 2 Braai 50
(brukes til steking/grilling)

Skottel
(brukes til steking)
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4. Betjening av apparatet

Montering og bruk

* Nar du bruker dette apparatet, sorg for at alle deler er i god stand og at du har sjekket for gasslekkasjer far hver bruk og tenning.

* Kokeflater kan enkelt plasseres og er klare til bruk. Ingen montering nedvendig.

* VAR OPPMERKSOM PA: Vennligst serg for at all beskyttende innpakning og plast fiernes fra apparatet far bruk.

* Apparatet er designet for bruk med kokekar som ikke er mindre enn 225 mm i diameter og ikke starre enn 450 mm i diameter.

* Dekk ikke og foretak ingen endringer pa brennerens (F) lufthuller pa bunnplaten, fordi det vil pavirke luftstremmen til stammens lufthuller
indi trebenskabinettet ()). Det vil pa sin side pavirke produktets ytelse og kan innene til at flammen brenner ustabilt.

* Samle trefoten som beskrevet | avsnitt 2.

¢ Legg brennerfatet (F) pa stamme og trefot.

Til Skottel Braai

* Til forberedelse av Skottel Braai til bruk plasseres den pa brennerfatet (F) sa alle tre posisjonspaler (V) passer til kanten pa brennerfatet (F) og
saledes sikrer stabilitet.

* Tilberedelsestemperaturen kan lettjusteres til & passe til dit behov ved & dreie styreknappen (K) og regulere varmegraderne. En af
funksjonene hos Skottel BBQ er, at den tilbyr forskjellige varmesoner. Dette er veldig nyttig ettersom noen levnetsmidler blir kok fortere
enn andre, og den mat, det er innenst ferdig, saledes kan flyttes til kjgligere omrader pa fatet og holdes varm, mens resten av maten lages
ferdig.

Til Grill2Braai

* Foraforberede aluminium grillplaten til bruk, plasseres den pa overkanten af Brennerfat, idet det sikres at alle posisjonsfatter plassert

sikkert.
Til Paella Braai
For & bruke paella pan du trenger for & plassere den pa toppen av potten sta. Ikke varm paella panne pa full flamme uten matinne.

¢ Justere varmen etter behov ved a justere gasstilinnenslen pa styreknappen og begynt tilberedningen.

¢ Etter tilberedning af maten stenges ventilen og tilberedningsoverflaten fiernes etter at den er kjelt av.

* Etter matlaging og rengjering pakkes enheten bort til den skal brukes igjen.

Forholdsregler som ma folges for du slar pa
¢ Bruk denne enheten kun pa en stabil og jevn overflate.
* Etter lengre tids lagring, inspiser enheten for insekter og spindelvev som kan hindre gassstremmen.

Tenning med en BBQ lighter

* Nardu starter kald, kan apparatet tennes fra toppen for ensket kokeoverflate monteres. Nar du fyrer opp et varmt apparat, anbefales det
at dette gjeres ved a stikke en BBQ-lighter gjennom et av ventilasjonshullene under brenneren, til den er pa linje med brenneren (IKKE
plasser BBQ-lighteren gjennom det store hullet rett under. brenneren). Tenn BBQ lighteren. Mens BBQ lighteren er tent, trykk og vri
kontrollknappen mot klokken for a tenne brenneren.

Generell

*  Bruk kontrollknappen for a justere flammeintensiteten til @nsket niva ved a vri knappen med klokken for a redusere flammen og mot klokken
for a oke flammen.

*  Etter bruk, lukk ferst reguleringsventilen pa gassflasken (hvis aktuelt). Nar flammen har slukket, lukk kontrollventilen p& enheten

o lkke flytt enheten nar den er i bruk. A flytte enheten mens den er slatt pa er farlig og kan forarsake oppblussing.

* Fjern gasspatronen nar den ikke er i bruk

Locators Medium Varmt Kul

/

Fig. 4 Fig. 5
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5. GreenGrill Matlagingsalternativer

De fleste kokeoverflater har vart GreenGirill-belegg. Dette keramiske belegget er helt PFOA-fritt; den inneholder ingen giftige stoffer, og
garanterer sunnere matlaging!

FORBEREDELSE OG BRUK

For & “krydre” grillen: fer du bruker kokeoverflaten for ferste gang, kan du krydre den for & gi kokeoverflaten et tynt beskyttende lag som
forhindrer at maten setter seg fast. Det er ikke nedvendig, men vi anbefaler det. Det er veldig enkelt: gni lett matolje pa overflaten og legg
deretter pa middels varme i 2-3 minutter. Nar den er avkjelt, vask kokeoverflaten med sapevann for bruk og smer den lett med litt olje (valgfri
matolje, f.eks. solsikkeolje). Den er klar til bruk!

Merk: GreenGirill-belegg leder varme bedre enn produkter med vanlig (PTFE) non-stick-belegg. Vi anbefaler derfor a bruke kun 75 % av kraften
avdetdu ervanttil.

La aldri kokeoverflaten sta pa varmekilden uten olje. Pafer et tynt lag olje med et kjskkenpapir eller en berste for du legger kokeflaten pa
varmekilden. Pass pa at du har oljet alle deler, sa med f.eks. et BBQ-nett inkluderer ogsa de hevede kantene.

Vianbefaler a steke i solsikkeolje eller rapsolje pa grunn av det haye kokepunktet. Olivenolje kan ha et relativt lavt kokepunkt, noe som kan fare
til atingrediensene fester seg til pannen eller brenner seg. Vi anbefaler derfor ikke bruk av olivenolje. Tips: bringe kjatt eller fisk til romtemperatur
for steking. Dette vil forhindre at den fester seg til kokeoverflaten.

Bruk alltid silikon og/eller treredskaper slik at GreenGrill-belegget ikke blir skadet. Bruk aldri metallredskaper da dette kan skade belegget.

RENGJGRING
La kokeoverflaten avkjgles fer rengjering. Ekstreme temperaturendringer kan forarsake deformering av kokeoverflaten.

GreenGirill-belegget er “Easy Clean”. Varmt sapevann med en myk svamp er nok til a rengjere koketoppene med GreenGrill-belegg. Unnga
skuresvamp eller stalull.

Hvis matrester forblir pa kokeoverflaten fra tidligere bruk, kan de feste seg til belegget og resultere i brune flekker. Pa disse stedene kan
ingredienser feste seg til kokeoverflaten fordi belegget ikke lenger er tilgjengelig. Serg for at disse

flekkene er ordentlig fiernet fer bruk.

For gjenstridige flekker eller rester pa paellapannen eller stekepannen, prev a blatlegge den over natten i varmt sapevann eller bruk
“eddikmetoden”: hell et lag eddik i pannen og varm opp pannen litt. Eddiken trenger ikke a koke og ber absolutt ikke fordampe helt. Hell
eddiken utav pannen, rengjer pannen med sapevann og pannen er som ny igjen. Merk: oppvarming av eddik kan gi en ubehagelig lukt.
CADAC | DOMETIC Soft Soak (selges separat) er det ideelle falgeproduktet for & gjere det lettere & blatlegge over natten. Nar du bruker Soft
Soak, anbefaler vi at du legger kokeoverflaten med forsiden ned, noe som gir maksimal blatlegging og bruker
mindre vann.

Eventuelle gjenstridige flekker som gjenstar etter blgtlegging, kan lasnes og berstes bort med CADAC |
DOMETIC Soft Soak Brush (selges separat)

Tork av med en myk klut og du er ferdig!

VEDLIKEHOLD

Vianbefaler a tilsette litt olje pa kokeoverflaten etter rengjering og spre den med kjskkenpapir. Oljen
forsegler overflaten fra uteluft og fuktighet. Det serger ogsa for at maten ikke brenner seg fast i overflaten.
Legg kokeoverflaten i en plastpose fer du legger den i oppbevaringsposen slik at du er sikker pa at
oppbevaringsposen forblir ren og oljefri.

Oppbevaringsposen forhindrer skade pa GreenGirill-belegget og produktet ditt.

Plaats het kookoppervlak in een plastic zak voordat u het in de opbergtas doet, zodat u zeker weet dat de
opbergtas schoon en olievrij blijft.

De opbergtas voorkomt schade aan de GreenGirill en uw product

Soft Soak Brush

Dette er de tilgjengelige matlagingsalternativene.

Grilling: Dette tilberedningsalternativet er ideelt for fettfri grilling av kylling, palser, koteletter, kebab, fisk eller grennsaker. For denne typen
matlaging, bruk ‘grillplaten’. / grill plate’

Forsiktig: Vaer oppmerksom pa at nar du tilbereder fett kjatt, vil noe fett sprute pa enheten som kan forarsake oppblussing. Veer forsiktig nar du
handterer slikt kjott. Grilltemperaturer justeres enkelt for & passe dine egne behov ved a vri pa kontrollknappen for a regulere temperaturen.
Fry: Dette alternativet er ideelt for rerte frites, fisk, frokost, pannekaker, reker, paella og grennsaker. Bruk den Paella Pan til denne typen
matlaging. Husk at som en grunn panne er den kun egnet til grunn steking. Den lett & rengjare overflaten oppmuntrer til minimal bruk av fett for
sunn matlaging.

Koking: For denne typen matlaging, plasser grytestativet, sikre at det sitter riktig. Plasser en passende gryte (ikke mindre enn

225 mm i diameter og ikke mer enn 450 mm i diameter). En liter vann vil koke pa ca. 6 minutter, avhengig av forholdene, sterrelsen pa kjelen
som brukes osv.

Merk: Nar du bruker sma gryter, prov ikke a bruke gryter med plasthandtak, da disse kan bli ekstremt varme.

Paella: Dette tilberedningsalternativet er ideelt for tilberedning av paella, risotto, pastaretter, tradisjonell frokost osv. Paella Pan er laget av
heykvalitets presset aluminium som gir utmerket varmefordeling og oppbevaring.
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6. Rengjering

* Detanbefales at du rengjer apparatet ditt etter hver bruk. Dette vil forlenge livet til apparatet ditt.

* Laapparatet avkjoles for du rengjer det.

* Bruken fuktig klut vridd ut i en l@sning av sapevann for a rengjere de utvendige overflatene.

* For arengjere apparatets hoveddel kan du enkelt tarke av det med en fuktig klut med litt vaskemiddel pa, dersom det er behov for det.

*  MA IKKE NEDSENKES | VANN da dette kan resultere i at vann trenger inn i brennerraret som vil fore til funksjonssvikt i apparatet.

* Grillplaten er belagt med et toft slitesterk keramisk non-stick-belegg som har blitt brukt med stor suksess pa noen av de beste kokekarene i
verden. Likevel kan det a ta vare pa det hjelpe deg a nyte ekstra ar med sunn, enkel matlaging uten klebing.

* Selvom det keramiske non-stick-belegget er sveert slitesterkt, kan det lett bli skadet ved bruk av metallredskaper. Det anbefales derfor at
det kun brukes plast- eller treredskaper ved matlaging.

* Laalltid grillen/Paella Pan avkjgles for den senkes i vann.

* Pass pa at det ikke kommer vann inn pa brennern eller pilot-/lysomradet. Terk apparatet helt tert for bruk.

* l|kke bruk skurende rengjeringsmidler da de kan skade overflatene.

* Rengjer apparatet etter hver bruk. Etter rengjering, kondisjoner koketoppen ved a terke lett med olje.

¢ l|kke bruk heytrykksdamputstyr eller vannstrale for a rengjere apparatet.

¢ Merk: For gjenstridige flekker kan CADAC ovnsrens brukes.

* Laalltid enheten avkjeles og rengjeres for oppbevaring.

* Slaav gasstilferselen til apparatet, koble fra og fjern gasstilferselen fra apparatet.

* Oppbevar aldri et apparat med gasstilferselen tilkoblet, dette er en usikker praksis.

* Oppbevar apparatet og gasstilferselen i et godt ventilert omrade vekk fra brennbare materialer. Oppbevaring av sylindere skal fortrinnsvis
vaere utenders og skal IKKE veere i kjeller.

Vedlikehold

* Hvis du rengjer og vedlikeholder apparatet regelmessig, vil levetiden til apparatet forlenges og muligheten for problemer reduseres.

¢ Dette apparatet krever ikke planlagt vedlikehold.

¢ Dette apparatet ma kun vedlikeholdes av en autorisert person.

* Kontroller gassslangen og koblingene regelmessig for tegn pa lekkasjer og hver gang gassflasken fylles pa nytt eller monteres pa apparatet
ved hver bruk.

Feilsgking
I tilfelle av en sprutende flalmme eller blokkering av jetdyse:

¢ Rengjer brennerportene i tilfelle oversal.

¢ Vianbefaler a rengjere eller skifte ut dysene hver sjette (6) maned for & sikre fortsatt effektiv drift av apparatet.

¢ Skulle apparatet fungere unormalt etter oppbevaring og alle kontroller ikke har isolert problemet, kan straledysen bli blokkert. En blokkert
jetdyse vil indikeres med en svakere gulaktig flamme eller ingen flamme i det hele tatt i ekstreme tilfeller. Under disse omstendighetene vil
det veere nedvendig a fierne og kontrollere og rengjere alle fremmedlegemer som kan ha samlet seg i apparatet.

¢ Dette kan gjeres ved & fierne dysen med standardverktey og blase smuss fra dysen, alternativt kan du kjepe nye dyser fra din lokale butikk
|kke prev a rengjere dysen mekanisk

Erstatte en blokkert jet:
¢ Din enhet er utstyrt med en spesifikk sterrelse dyse (O) til regulering af den korrekte mengde gass.

7. Oppbevaring

8. Vedlikehold og Feilsgking

¢ Om hulletidysen (O) blir blokkerte, kan det medfere mindre flamme eller slet ingen flamme. Forsek ikke & rengjere dysen (O) med en nal
eller liknende, fordi det kan beskadige apningen og gjere enheten farlig. N

¢ Sadan skiftes ut dysen (O): Skru de 3 skruer i bunnen av kabinettet ut og fiern kabinettet.

¢ Fjern ventilbasen ved a skrue ut de seks galopskruene, som fastholder basen til trefotens
kabinett (]) og fiern deretter ventilen (M) fra kabinettet ved & trekke ut den.

* Dysen (O) vil nu vzere tilgjengelig fra toppen af ventilen (M).

¢ Skruutdysen (O) av ventilen (M) med en passende skrungkkel.

¢ Brukikke tenger pa dysen, fordi det vil kunne beskadige dysen og gjere den ubrukelig eller
umulig a fierne. Skru pa den nye dysen pa ventilen. Overspaend ikke, fordi dette vil kunne
beskadige dysen.

¢ Sazetventilen pa bunnplaten igjen i motsatt rekkefalge. Nar ventilen settes pa igjen, skal det
sikres at ventilspindlen flukter med slotten i trefotens kabinett.

* Forbind gassforbindelsen igjen som beskrevet | samleinstruksjonen.

Bytte ut slangen:

* Montering av en slange er beskrevet i avsnitt 2
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9. Reservedeler og tilbehor

* Brukalltid originale reservedeler da de er designet for & gi optimal ytelse.

Item Reservedeler No. Item Reservedeler No. Item Reservedeler No.
740-SPO30
(Jetfly 85 28mbar)
740-SP028
(Jetfly 81 37mbar) ’@ 8309-SP001 - 8309-5P002
740-SPO15
(Jetfly 74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 8309-SP005 - 8309-5PO15
Paella Braai
8309-SP014

Tilbehor

Reservedeler No.

Item

Reservedeler No.

Item

Reservedeler No.

8309-100

8910-900

370-EU

o
L

8910-100

5758
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NO

CADAC Europe BV garanterer herved overfor DEN OPPRINNELIGE K|@PEREN av dette CADAC Europe BV gassapparatet, at det vil veere
uten defekter i materialer og handverksmessig utferelse fra kjgpsdato som felger:

Ventiler: 2ar
Plastdeler: Ingen garanti
Die-casting 1ar
Emaljerte deler: 2ar
Brennere: lar

Denne garantien vil kun ha gyldighet dersom enheten er montert og betjent | samsvar med de trykte instruksjonene.
CADAC Europe BV kan kreve rimelige bevis for kjgpsdatoen fra deg. DERFOR B&@R DU BEHOLDE KJ@PSKVITTERINGEN ELLER FAKTURAEN.

Denne begrensede garantien er begrenset til reparasjon eller erstatning av deler som viser seg a veaere defekte i vanlig bruk og service

og som ved undersgkelse ma vise at de, etter CADAC Europe BVs overbevisning, er defekte. Fer du returnerer deler, bgr du kontakte
kundeservice-representanten i din region ved a benytte kontaktinformasjonen som finnes i manualen. Dersom CADAC Europe BV bekrefter
defekten og godkjenner kravet, vil CADAC Europe BV velge a erstatte slike deler uten kostnad. CADAC Europe BV vil returnere deler til
kjeperen med forhandsbetalt frakt og porto.

Denne begrensede garantien dekker ikke noen uheldige utfall eller betjeningsvanskeligheter som skyldes uhell, misbruk, feil bruk,
endringer, feil behandling, vandalisme, uriktig montering eller feilaktig vedlikehold eller service, eller unnlatelser i & utfere normalt og
rutinemessig vedlikehold, inkludert, men ikke begrenset til skade forarsaket av insekter innenfor brennerrerene, som beskrevet i denne
produkthandboken for eiere av produktet.

Forringelse eller skade som skyldes strenge vaerforhold som hagl, orkaner, jordskjelv eller tornadoer, misfarging pa grunn av eksponering
for kjiemikalier enten direkte eller i atmosfeeren, er ikke dekket av denne begrensede garantien.

Det finnes ingen andre uttrykkelige garantier unntatt de som er fremsatt her og alle anvendelige underforstatte garantier om at gjenstanden
er i samsvar med dets formal og egnethet er begrenset i varighet til dekningsperioden i denne szerskilte, skriftlige, begrensede garantien.
Noen regioner tillater ikke begrensninger i for hvor lenge en underforstatt garanti varer, sa denne begrensningen gjelder kanskje ikke for
deg.

CADAC Europe BV er ikke ansvarlig for noen som helst spesielle, indirekte skader eller falgeskader. Noen regioner tillater ikke unntak eller
begrensninger | tilfeldige skader eller falgeskader; denne begrensningen eller unntaket gjelder kanskje ikke for deg.

CADAC Europe BV har ikke godkjent at noen personer eller firma overtar for dem noen som helst forpliktelser eller ansvar | forbindelse med
salget, monteringen, bruken, demontering, retur, eller utskifting av deres utstyr; og ingen slike representasjoner er bindende for CADAC
Europe BV.

Denne garantien gjelder kun for produkter som er solgt gjennom detaljisthandel.

For & kunne glede deg over og sikre en lang levetid for CADAC Europe BV-produktet ditt, ber vi deg om a sla opp i rengjerings- og
vedlikeholdsdelen av brukerveiledningen hvor vi ber deg & veere spesielt oppmerksom pa stell av rustfritt stal.
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Recykling materiatéw opakowaniowych! W miare mozliwosci umie$¢ materiat opakowaniowy w odpow-
iednich pojemnikach na odpady recyklingowe.
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UWAGA

Nalezy zapewni dostateczng wentylacje. To urzadzenie na gaz zuzywa powietrze (tlen). Nie nalezy korzysta¢ z tego urzadzenia w
miejscach pozbawionych wentylacji, gdyz mogtoby to stanowi¢ zagrozenie dla zycia. Jezeli w pomieszczeniu znajduje sie wiecej

urzadzen i/lub oséb korzystajacych z gazu, wéwczas nalezy zapewni¢ dodatkowa wentylacje.

WAZNE

Prosze uwaznie przeczytac niniejsze instrukcje, aby zapoznac sie z urzadzeniem przed podtaczeniem go do butli gazowej.
Zachowaj te instrukcje do pézniejszego wykorzystania.

1. Informacje dotyczace bezpieczenstwa

Niniejsze instrukcje stuza zapewnieniu bezpieczenstwa oraz pomagajg zapobiec urazom i
lub uszkodzeniom. W przypadku niestosowania sie do tych instrukcji wszystkie gwarancje]

stracg waznosc¢.
¢ Urzadzenie jest zgodne z normami BS EN 498, BS EN 484.
¢ Urzadzenia gazowe wymagaja wentylacji w celu prawidtowego funkcjonowania oraz —

zapewnienia bezpieczenstwa uzytkownikéw i innych oséb znajdujacych sie w poblizu.
Nie uzywaj urzadzenia w niewentylowanym miejscu. Jest przeznaczony wytacznie do
uzytku na zewnatrz.

* Nalezy dopilnowac¢, aby urzadzenie byto uzywane w dobrze wentylowanym miejscu

« OSTRZEZENIE: DOSTEPNE CZESCI MOGA BYC BARDZO GORACE. TRZYMAC MALE

DZIECI Z DALA.
¢ Przed przystapieniem do korzystania z urzadzenia nalezy przeczytac instrukcje. «
* Wylacznie do uzytku na zewnatrz! 60cm
Montaz i uzytkowanie (0.6m)

¢ Nie uzywaj urzadzenia, jesli ma uszkodzone lub zuzyte uszczelki.

Nie nalezy uzywac urzadzenia, ktére ma nieszczelnosci, jest uszkodzone lub pracuje
nieprawidtowo.

Nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z urzadzeniem i nie upuszczac go.

Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, rownej powierzchni

Nalezy upewnic¢ sie, ze zmontowany produkt jest stabilny i nie kotysze sie.

To urzadzenie nie nadaje sie do instalacji lub podtaczenia do sieci gazowej

Nalezy upewnic¢ sig, ze urzadzenie jest uzywane z dala od materiatéw palnych. Minimalne bezpieczne odlegtosci: nad urzadzeniem-1,2
m,z tytu i po bokach - 0.6m. (Rys. 1)

¢ W przypadku korzystania z misy zaleca sie, aby jej rozmiar byt nie mniejszy niz 225 mm oraz nie przekraczat 450 mm.

Nie uzywaj powierzchni do gotowania ani garnkéw wiekszych niz zalecany rozmiar. Nasze powierzchnie do gotowania zostaty specjalnie
zaprojektowane, aby umozliwi¢ ulatnianie sie spalania gazu, a zamknigcie tej przestrzeni moze wptynaé na dziatanie tego urzadzenia.

Nie modyfikuj tego urzadzenia, kazda modyfikacja moze by¢ niebezpieczna. Nie uzywaj go do niczego, do czego nie jest przeznaczony.
Podczas korzystania z urzadzenia nie nalezy go przesuwac ani przenosic.

Nigdy nie nalezy pozostawia¢ uruchomionego urzadzenia bez opieki

Podczas pracy urzadzenia jego czesci nagrzewaja sie (szczegdlnie palnik). Nalezy unika¢ dotykania goracych czesci gotymi rekoma. Zaleca
sie uzywanie rekawic.

¢ Nie nalezy uzywac urzadzenia bez prawidtowo umocowanych podpérek na mise.

Waz gumowy

Waz nalezy sprawdza¢ pod katem zuzycia lub uszkodzen przed kazdym uzyciem i przed podtyczeniem do zbiornika gazu.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli ma uszkodzony lub zuzyty waz. Wymien waz.

Nie skrecac ani nie ciska¢ weza.

Dtugosc¢ weza nie powinna by¢ mniejsza niz 0.8m i nie moze przekracza¢ 1,5m. Wymien, gdy waz jest uszkodzony lub wykazuje oznaki
kruchosci lub peknie¢.

Pojemnik na gaz

¢ To urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie z zatwierdzonym wezem i regulatorem.

¢ Upewnij sig, ze pojemnik z gazem jest zamontowany lub wymieniony w dobrze wentylowanym miejscu, najlepiej na zewnatrz, z dala od
wszelkich zrédet zaptonu, takich jak otwarty ogien, piloty, pozary elektryczne iz dala od innych oséb.

¢ Trzymaj pojemniki z gazem z dala od zrédet ciepta i ptomieni. Nie stawiaj na kuchence lub innej goracej powierzchni.

¢ Pojemniki wielokrotnego uzytku nalezy uzywac wytacznie w pozycji pionowej, aby zapewni¢ prawidtowy pobédr paliwa. Nieprzestrzeganie
tego moze spowodowac wyptyw cieczy ze zbiornika gazu, powodujgc niebezpieczne warunki pracy.

* Nie prébuj wyjmowac pojemnika z gazem podczas pracy urzadzenia.

¢ Pojemnik z gazem nalezy odtaczy¢ od urzadzenia po uzyciu lub podczas przechowywania.
Swiatto z powrotem

* W przypadku ptomienia wstecznego (gdzie ptomien ucieka do tytu i zapala sie przy dyszy) nalezy natychmiast wytaczy¢ doptyw gazu, w
pierwszej kolejnosci zamykajac zawoér regulacyjny na butli gazowej, a nastepnie zawdr urzadzenia. Po zgasnieciu ptomienia nalezy zdja¢
regulator i sprawdzi¢ stan jego uszczelki. W razie watpliwosci nalezy wymieni¢ uszczelke. Nalezy ponownie uruchomi¢ urzadzenie.

¢ Jezeli ptomien wsteczny utrzymuje sig, nalezy oddac produkt do autoryzowanego punktu naprawczego.
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Wycieki
W przypadku nieszczelnosci urzadzenia (zapach gazu) nalezy odtaczyé doptyw gazu, najpierw przy butli gazowej, a nastepnie na

urzadzeniu, przekrecajac odpowiednie pokretta do konca zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara. Urzadzenie nalezy natychmiast
przenie$¢ na zewnatrz w dobrze wentylowane miejsce wolne od ptomienia, gdzie nieszczelno$¢ moze zosta¢ odnaleziona, a wyciek
zatrzymany. Wszelkie kontrole urzadzenia pod katem nieszczelnosci nalezy wykonywaé na zewnatrz. Nie nalezy probowac szukac
nieszczelnosci przy uzyciu ptomienia, a zamiast tego nalezy wykorzysta¢ w tym celu wode z mydtem.

Sprawdz, czy nie ma wyciekéw na koncéwce przy zaworze i na faczniku reduktora butli, gdy gaz jest otwarty na butli, ale nie jest otwarty lub
wigczony pokrettem kontrolnym urzadzenia.

Wazne jest, aby wszystkie potaczenia gazowe zostaty prawidtowo podtaczone, aby zapobiec wyciekom gazu.

Prawidtowym sposobem jest posmarowanie woda z mydtem ztacza, tj. miejsca, w ktdérym zbiornik gazu taczy sie z urzadzeniem. Obré¢
pokretto urzadzenia lekko w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby wiaczy¢ gaz. |esli tworzg sie babelki, oznacza to wyciek
gazu. Natychmiast wylgcz doptyw gazu i odtacz doptyw gazu od urzadzenia. Sprawdz, czy wszystkie potaczenia sg prawidtowo dopasowane
Przed podtaczeniem doptywu gazu sprawdz, czy uszczelka jest na swoim miejscu iw dobrym stanie. Po ponownym zamontowaniu doptywu
gazu sprawdz ponownie woda z mydtem.

Jesli wyciek gazu utrzymuije sie, nalezy zwréci¢ produkt do lokalnego sprzedawcy w celu sprawdzenia/naprawy.

PRODUCT No. 8309

Kraj uzytkowania DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
DE, SI GB, CH
Kategorie urzadzen 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)
Dopuszczalne gazy i Butan @ 28-30 mbar Butan @ 28-30 mbar Butan @ 37 mbar Butan @ 50 mbar
ci$nienie robocze Propan @ 28-30 mbar Propan @ 37 mbar Propan @ 37 mbar Propan @ 50 mbar
Mieszaniny butan/propan Mieszaniny butan/propan | Mieszaniny butan/propan
@ 28-30 mbar @ 37 mbar @ 50 mbar

Zuzycie nominalne

Butan - 218 gram/godzine

Butan - 218 gram/godzine

Butan - 218 gram/godzine

Butan - 218 gram/godzine

Nominalny doptyw 3.0kW 3.0kW 3.0kw 3.0kW
ciepta brutto
Nr dyszy 0.84 0.79 0.74

Zrédia dostawy gazu:

a)

Wielokrotnie napetniany zbiornik na gaz nieprzekraczajacy 11 kg, zgodny z lokalnie obowigzujacymi przepisami

b) | Cadac CA 445/ CA 500 lub réwnowazny jednorazowy kartusz zgodny z norma EN417
Nazwa kraju i skrét
AE =Zj Emi
jednoczone Emiraty | _ sania AT = Austria BE = Belgia CH = Szwajcaria
Arabskie
CZ = Republika Czeska DE = Niemcy DK = Dania ES = Hiszpania Fl = Finlandia
FR = Francja GB, =Zjednoczone GR = Grecja HR = Chorwacja IT = Witochy
Krélestwo
JP = Japonia KR = Korea NL = Holandia NO = Norwegia PL = Polska
PT = Portugalia RO = Rumunia RU = Rosja RS = Serbia S| = Stowenia
SK = Stowacja SE = Szwecja TR = Indyk ZA = Afryka Potudniowa

13B/P (30), 1 3+ (28-30/37) i | 3B/P (37), Kategorie urzadzen: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Natozy¢ zatwierdzony waz na koncéwke zaworu, az zostanie prawidtowo osadzony. Z drugiej strony podtacz odpowiedni regulator

niskiego ciénienia.

13B/P(30): 30mbar regulator w konfiguracji z butanem lub 30mbar w konfiguracji z propanem lub 30mbar w konfiguracji z
regulatorem butan/propan.
13B/P(37) : regulator konfiguracji 37mbar butan lub regulator konfiguracji 37mbar propan lub regulator konfiguracji 37mbar

butan/propan.

13+(28-30/37) : 30mbar regulator w konfiguracji z butanem lub 37mbar w konfiguracji z propanem.
Ponownie upewniajac sig, ze waz jest prawidtowo osadzony. Rodzaj uzytego weza musi by¢ zgodny z odpowiednia norma EN i
lokalizowaé wymaganie.

13B/P (50) Kategoria urzadzenia: (AT, DE)
13B/P(50): 50mbar regulator konfiguracji butan lub regulator konfiguracji 50mbar propan lub regulator konfiguracji 50mbar butan/

propan.

Nakreé waz z odpowiednimi gwintowanymi facznikami na kazdym koncu, na lewy gwint 1/4” BSP zaworu (M). Podfacz
odpowiedni regulator niskiego ci$nienia 50mbar na koncu weza. Zastosowany waz musi by¢ zgodny z normg DIN 4815 cze$¢ 2 lub

réwnowazng.
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2. Montaz i wymiana doptywu gazu

Podtaczanie doptywu gazu

Przed podtaczeniem urzadzenia do butli gazowej nalezy upewni¢ sie, ze gumowa uszczelka regulatora znajduje sie na swoim miejscu i jest
w dobrym stanie

Przed podtaczeniem weza i regulatora do urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy pokretto urzadzenia znajduje sie w pozycji ,OFF” (“*” -
przekre¢ do konca w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara).

Kontrole te nalezy przeprowadzi¢ przy kazdym mocowaniu urzadzenia do butli gazowej.

Nalezy wydmucha¢ ewentualny kurz z otworu butli, aby zapobiec powstaniu ewentualnego zatoru w dyszy.

UWAGA! Podczas dokrecania nakretki koncéwki nalezy trzymac ja prosto, aby zapobiec mozliwemu wyciekow gazu. Dokreci¢ za pomoca
odpowiedniego klucza.

Podtacz zatwierdzony waz i regulator do urzadzenia.

Upewnij sig, ze doplyw gazu (butla/nabéj z gazem) jest zainstalowany w dobrze wentylowanym miejscu, z dala od wszelkich zrodet
zaptonu, takich jak otwarte ptomienie, oraz z dala od innych oséb.

Weza nie nalezy przekreca¢ ani uciska¢. Nalezy upewni¢ sig, ze jest on oddalony od korpusu paleniska, aby nie dopusci¢ do zniszczenia /
uszkodzenia weza z przegrzania.

Nalezy upewnic sig, ze butla gazowa przez caty czas znajduje si¢ w pozycji pionowej. Nalezy podfaczy¢ do butli, dokrecajac do konca
recznie az do oporu.

Upewnij sig, ze uzyskano kompletne uszczelnienie gazowe (sprawdz, czy wokét potaczenia nie ma zapachu gazu). Nie sprawdzaj wyciekéw
przy otwartym ogniu. Uzywaj cieptej wody z mydtem naniesionej na ztycza i potaczenia urzadzenia. Kazdy wyciek bedzie wygladat jak
babelki wokét obszaru wycieku.

W przypadku braku mozliwosci usunigcia wycieku gazu nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia. Nalezy natomiast skontaktowac sie z najblizszym
sprzedawca w celu uzyskania pomocy.

Odtaczenie i zmiana doptywu gazu

Po uzyciu przekreci¢ pokretto urzadzenia do pozycji ,, OFF” i zamkna¢ doptyw gazu.

Kiedy musisz wymieni¢ pusta butle, upewnij sig, ze zawor butli jest zamkniety.

Nie pali¢ podczas wymiany butli.

Wyjmij reduktor z pustej butli.

Podtacz reduktor do petnej butli, zapoznaj sie z powyzszymi instrukcjami dotyczacymi podtaczania doptywu gazu.
Postepuj tak samo jak przy montazu nowej butli z gazem.

lak sprawdzi¢ butla z gazem jest pusta?

Najtatwiejszym sposobem sprawdzenia, czy poziom gazu jest niski, jest podniesienie butli z gazem.
Jesli zauwazysz, ze Twoja butla z gazem jest nieco Izejsza niz normalnie, mozesz jg zwazyé, aby sprawdzic, ile pozostato gazu. Wiekszosé
butelek ma wtasna pusta wage wybitg na szyjce lub dolnym pierscieniu, a jesli podana waga odpowiada wadze twojej butelki, nie masz gazu.
Na podstawie réznicy wag mozna oszacowac, ile gazu pozostato.

Zmontuj urzadzenie jak pokazano na Rysunku 2ai 2b
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Nastepujace powierzchnie sg sprzedawane osobno. Skontaktuj sie z lokalnym dystrybutorem, aby dowiedzie¢

sie, jakie akcesoria s dostepne w Twoim regionie.

i ; Soft Soak 50 Grill 2 Braai 50
(uZySavgrljyzd%r?rilag(e)nia / (dla tatwiejszego czyszczenia) (uzywany do smazenia/Paella)

grillowania)

Skottel
(uzywany do smazenia)
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4. Obstuga urzadzenia

Montaz i uzytkowanie

¢ Podczas obstugi tego urzadzenia upewnij sig, ze wszystkie czesci s w dobrym stanie i ze przed kazdym uzyciem i zaptonem sprawdzites,
czy nie ma wyciekow gazu.

* Powierzchnie do gotowania mozna po prostu umiesci¢ i s3 gotowe do uzycia. Nie wymaga montazu.

*  UWAGA: Przed przystapieniem do uzytkowania prosimy upewnic¢ sig, ze cate opakowanie ochronne i elementy z plastiku sa usunigte z
urzadzenia.

¢ Urzadzenie zostato zaprojektowane do stosowania z naczyniami do gotowania o $rednicy nie mniejszej od 225 mm i nieprzekraczajacej
450 mm.

* Nie wolno zakrywaé ani wymienia¢ otworéw wentylacyjnych Misy palnika (F) na plycie bazowej, poniewaz spowodowatoby to przeptyw
powietrza do Wentylatoréw trzpienia znajdujacych sie wewnatrz Ostony tréjnogu (]) . To z kolei wptywa obnizytoby wydajno$¢ produktu i
mogtoby doprowadzi¢ do niestabilnego ptomienia

¢ Zamontuj trojnég zgodnie z opisem w pkt 2.

¢ Umie$¢ Mise palnika (F) na trzpieniu i tréjnogu.

Dla Skottel Braai

* Aby przygotowaé Skottel Braai do uzytku, umie$¢ go na Misie palnika (F) w taki sposdb, aby wszystkie trzy zaczepy (V) (rys.7a)
odpowiednio wspotpracowat z krawedzig na obwodzie Misy palnika (F), w ten spos6b nadajac mu stabilnos¢.

¢ Temperatury gotowania tatwo dostosowac¢ do wiasnych potrzeb, przekrecajac Pokretto regulacyjne (K) i ustawiajac w ten sposéb ilosé
ciepta. Grill Skottel charakteryzuje sie mozliwoscia zastosowania réznych stref ciepta (patrz rys.7b) . Jest to bardzo przydatna funkgja,
poniewaz niektdre pokarmy gotuja sie szybciej niz inne, a ugotowana zywno$¢ moze zosta¢ przeniesiona do chtodniejszych obszaréw
naczynia, tak aby nie stygta, podczas gdy reszta positku jest nadal podgrzewana.
Grill2Braai

* Aby przygotowac aluminiowa ptyte grillowa do uzycia, umies¢ ja na gérnej krawedzi miski palnika, upewniajac sie, ze wszystkie zaczepy sa
zabezpieczone.
Paella Braai
Aby skorzysta¢ z patelni paella, czego potrzeba, aby umiesci¢ go na szczycie stojaka pot. Nie podgrzewac patelni paella na petnym
ptomieniem bez jedzenia wewnatrz.

* Ustawic ciepto na odpowiedni poziom, regulujac przeptyw gazu pokrettem regulacyjnym, a nastepnie rozpocza¢ gotowanie.

* Po zakonhczeniu gotowania zamkna¢ zawor, a po ostygnieciu powierzchni do gotowania, zdjac ja.

* Po gotowaniu i wyczyszczeniu urzadzenia nalezy je odpowiednio zabezpieczy¢.

Srodki ostroznosci, ktérych nalezy przestrzegaé przed uzyciem.
* Uzywaj tego urzadzenia tylko na twardej i réwnej powierzchni.
¢ Po dtuzszym przechowywaniu nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod katem owadoéw i pajeczyn, ktére moga utrudnia¢ przeptyw gazu.

Rozpalanie zapalniczka do grilla

* W przypadku zimnego startu urzadzenie mozna zapali¢ od géry przed zamontowaniem zadanej powierzchni do gotowania. Podczas
zapalania gorgcego urzadzenia zaleca sig, aby to zrobi¢, wkiadajac zapalniczke przez jeden z otworéw wentylacyjnych pod palnikiem, az
zréwna sie z palnikiem (NIE wktadaj zapalniczki przez duzy otwér bezposrednio pod palnikiem.) Zapal zapalniczke grilla. Przy zapalonej
zapalniczce do grilla wcisnij i obro¢ pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby zapali¢ palnik.

Ogoélny
¢ Gdy urzadzenie jest wigczone, mozna regulowac¢ intensywnos¢ ptomienia, obracajgc pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, aby zmniejszy¢ ptomien lub zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby zwiekszy¢ ptomien.
* Nie przeno$ urzadzenia podczas pracy. Przenoszenie sprzetu w trakcie jego uzytkowania nie jest bezpieczne i moze powodowac flary.
*  Po uzyciu najpierw zamknij zawor na butli z gazem (jesli dotyczy). Gdy ptomien zgasnie, zamknij zawoér sterujacy na urzadzeniu.
*  Gdy nie jest uzywany, wyjmij naboj z gazem

Locators Sredni Goracy Chtodny

Rys 4 Rys 5

95



5. Opcje gotowania GreenGrill

Wigkszos¢ powierzchni do gotowania ma nasza powtoke GreenGirill. Ta powtoka ceramiczna jest catkowicie wolna od PFOA; nie zawiera
substancji toksycznych i gwarantuje zdrowsze gotowanie!

PRZYGOTOWANIE | UZYTKOWANIE

¢ Aby ,przyprawic” grill: przed pierwszym uzyciem powierzchni do gotowania mozna jg przyprawic, aby uzyskac cienka warstwe ochronna,
ktdra zapobiega przywieraniu potraw. Nie jest to wymagane, ale zalecamy. To bardzo proste: lekko wetrzyj olej spozywczy na powierzchnie,
a nastepnie umies¢ na srednim ogniu na 2 - 3 minuty. Po ostygnieciu przed uzyciem umyj powierzchnie do gotowania woda z mydtem i lekko
posmaruj ja niewielka iloscia oleju (wybranego przez Ciebie oleju spozywczego, np. oleju stonecznikowego). Jest gotowy do pracy!

¢ Uwaga: Powtoka GreenGrill przewodzi ciepfo lepiej niz produkty ze zwykia powloka zapobiegajaca przywieraniu (PTFE). Dlatego zalecamy
uzywanie tylko 75% mocy, do ktorej jestes przyzwyczajony.

* Nigdy nie pozostawiaj powierzchni do gotowania na zrédle ciepta bez oleju. Natéz cienkg warstwe oleju za pomoca recznika kuchennego lub
pedzla przed umieszczeniem powierzchni do gotowania na zrédle ciepta. Upewnij sig, ze nasmarowate$ wszystkie czesci, wiec m.in. kratka do
grillowania obejmuje réwniez podniesione krawedzie.

¢ Zalecamy smazenie w oleju stonecznikowym lub rzepakowym ze wzgledu na wysoka temperature palenia. Oliwa z oliwek moze mie¢
stosunkowo niska temperature palenia, co moze powodowac przyklejanie sie sktadnikéw do patelni lub przypalanie. Dlatego nie zalecamy
uzywania oliwy z oliwek. Wskazdwka: przed smazeniem doprowadz mieso lub rybe do temperatury pokojowej. Zapobiegnie to przywieraniu do
powierzchni do gotowania.

*  Zawsze uzywaj silikonowych i/lub drewnianych przybordw, aby nie uszkodzi¢ powtoki GreenGrill. Nigdy nie uzywaj metalowych przyboréw,
poniewaz moze to uszkodzi¢ powtoke.

RENGORING

¢ Latkokytan svalna innan rengéring. Extrema temperaturférandringar kan deformera tillagningsytan.

¢ GreenGrill-belaggningen ar “Easy Clean”. Varmt tvalvatten och en mjuk svamp racker for att rengéra GreenGrill-tallrikar. Undvik skursvampar
eller stalull.

*  Om matrester finns kvar pa tillagningsytan fran tidigare anvandning kan de fastna pa beldggningen och orsaka bruna flackar. | dessa omraden
kan ingredienserna fastna pa matlagningsytan eftersom belaggningen inte langre ar tillganglig. Se till att dessa flackar har tagits bort ordentligt
fére anvandning.

¢ Forenvisa flackar eller rester i paellapannan eller pannan, férsok att blétlagga den dver natten i varmt
tvalvatten eller anvand “vinagermetoden”: hall ett lager vindger i pannan och varm pannan nagot.

Vinagern behdver inte koka, och den ska absolut inte avdunsta helt. Hall vindgern fran pannan, tvatta
pannan med tvalvatten och pannan blir som ny igen. Obs: Uppvarmningsvinagern kan ha en obehaglig
lukt.

¢ CADAC | DOMETIC Soft Soak (séljs separat) &r den idealiska komplementprodukten fér att underlatta
blétlaggning 6ver natten. Nar du anvander Soft Soak rekommenderar vi att du placerar matlagningsytan
med framsidan nedat vilket méjliggér maximal blbtlaggning och dessutom anvander mindre vatten.

* Eventuella envisa flackar som finns kvar efter blétlaggning kan lossas och borstas bort med CADAC |
DOMETIC Soft Soak Brush (séljs separat)

¢ Torkaavmed en mjuk trasa sa ar det klart!

UNDERHALL

¢ Virekommenderar att du tillsétter lite olja pa kokytan efter rengdring och sprider den med
hushalspapper. Soft Soak Brush
Oljan tatar ytan fran utomhusluft
och fukt. Det ser ocksa till att maten inte branner fast i ytan.

* Placera matlagningsytan i en plastpase innan du lagger den i férvaringspasen sa att du ar saker pa att
foérvaringspasen forblir ren och oljefri.

¢ Forvaringspasen forhindrar skador pa GreenGrill-beldggningen och din produkt

* To sg dostepne opcje gotowania.

Grillowanie: Ta opcja gotowania jest idealna do bezttuszczowego grillowania kurczaka, kietbasek, kotletéw, kebabéw, ryb lub warzyw. Do
tego typu gotowania uzyj , ptyty grillowej”. / “grill plate”’

Uwaga: Nalezy pamieta¢, ze podczas gotowania ttustych mies, na urzadzenie rozpryskuije sie ttuszcz, co moze spowodowac rozbtyski. Nalezy
zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z takimi migsami. Temperatury gotowania mozna tatwo dostosowac do wiasnych wymagan,
obracajac pokretto sterujgce, aby regulowac stopien ciepta.

Smazenie: Ta opgja jest idealna do smazenia frytek, ryb, $niadania, nalesnikéw, krewetek, paelli i warzyw. Do tego typu gotowania uzywaj
ptaskiego grilla. Pamietaj, ze jako ptytka patelnia nadaje sie tylko do ptytkiego smazenia. tatwa w czyszczeniu powierzchnia oznacza, ze do
zdrowego gotowania potrzeba niewiele lub wcale oleju

Gotowanie: W przypadku tego rodzaju gotowania umie$¢ podstawke na garnek, upewniajac sig, ze jest prawidtowo

osadzona. Umie$¢ odpowiednig doniczke (o $rednicy nie mniejszej niz 225 mm i nie wiekszej niz 450 mm). Jeden litr wody zagotuje sie w
okoto 6 minut w zaleznosci od warunkéw, wielkosci uzywanego garnka itp.

Uwaga: W przypadku matych garnkéw nie nalezy uzywac garnkéw z plastikowymi uchwytami, poniewaz moga one by¢ bardzo gorace.
Paella: Ta opcja gotowania jest idealna do przygotowywania paelli, risotto, dan z makaronu, tradycyjnych $niadan itp. Paella Pan jest
wykonana z wysokiej jakosci prasowanego aluminium, ktére zapewnia doskonate rozprowadzanie i utrzymywanie ciepta.
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6. Czyszczenie

Zaleca sie czyszczenie urzadzenia po kazdym uzyciu. Przedtuzy to zywotnos¢ urzadzenia.

Przed czyszczeniem pozwol urzgdzeniu ostygnac.

Do czyszczenia powierzchni zewnetrznych uzywaj wilgotnej $ciereczki wykreconej w roztworze wody z mydtem.

Aby wyczyscic¢ korpus paleniska wystarczy przetrze¢ wilgotng szmatka, nasgczajac ja w razie koniecznoséci niewielka iloscig detergentu.

NIE NALEZY ZANURZAC W WODZIE, poniewaz w ten sposéb woda przedostanie sie do rury palnika, powodujac niesprawnos¢ urzadzenia.
Ptyta grillowa ma twarda, trwaty powtoke ceramiczna zapobiegajacq przywieraniu, ktéra jest z powodzeniem stosowana w jednych z
najlepszych naczyn kuchennych na $wiecie. Mimo to dbanie o to moze pomac Ci cieszy¢ sie dodatkowymi latami zdrowego, fatwego
gotowania bez przywierania.

Chociaz ceramiczna powtoka zapobiegajaca przywieraniu jest bardzo trwata, mozna ja tatwo uszkodzi¢ przy uzyciu metalowych przyboréw.
Dlatego zaleca sig, aby do gotowania uzywa¢ wytacznie plastikowych lub drewnianych przyboréw.

Zawsze pozwdl grillowi/Paella Pan ostygnaé¢ przed zanurzeniem go w wodzie.

Upewnij sig, ze do palnikéw nie dostata sie woda. Przed uzyciem wytrzyj urzadzenie do sucha.

Nie uzywaj sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchnie.

Wyczys$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Po oczyszczeniu kondycjonowac¢ powierzchnie do gotowania, przecierajac je lekko olejem i
szmatka.

Do czyszczenia urzadzenia nie uzywaj urzadzen parowych pod wysokim cisnieniem ani strumienia wody.

Uwaga: W przypadku uporczywych plam mozna uzy¢ srodka do czyszczenia piekarnikow CADAC.

Zawsze pozwdl urzadzeniu ostygnac i wyczysc je przed przechowywaniem.

Wytaczy¢ doptyw gazu do urzadzenia, odtaczy¢ i odiaczy¢ doptyw gazu od urzadzenia.

Nigdy nie przechowuj urzadzenia z podtaczonym doptywem gazu, jest to niebezpieczna praktyka.

Przechowuj urzadzenie i doptyw gazu w dobrze wentylowanym miejscu, z dala od materiatéw palnych. Przechowywanie butli powinno by¢
na zewnatrz i NIE moze znajdowac sie w piwnicy.

. Konserwacja i rozwigzywanie problemow

Utrzymanie

Regularne czyszczenie i konserwacja urzadzenia przedtuzy zywotnos¢ urzadzenia i zmniejszy prawdopodobienstwo wystapienia
problemoéw.

To urzadzenie nie wymaga regularnej konserwacji.

To urzadzenie moze by¢ serwisowane wytacznie przez upowazniong osobe.

Regularnie sprawdzaj przewdd gazowy i potaczenia pod katem oznak wyciekéw oraz za kazdym razem, gdy butla gazowa jest ponownie
napetniana lub mocowana do urzadzenia przy kazdym uzyciu.

Rozwiazywanie probleméw

W przypadku rozpryskujacego sie ptomienia lub zablokowanej dyszy:

Wyczys¢ porty palnika w przypadku nadmiernego rozlania.

Zalecamy czyszczenie lub wymiane dysz co sze$é (6) miesiecy, aby zapewnié ciagla i wydajna prace urzadzenia.

Jesli urzadzenie po przechowywaniu dziata nieprawidtowo, a wszystkie kontrole nie wykryty problemu, moze to oznacza¢ zablokowanie
strumienia. Zablokowany strumien wskazywatby stabszy zéttawy ptomien lub w ekstremalnych przypadkach brak ptomienia. W takich
okolicznosciach konieczne bedzie usuniecie, sprawdzenie i doktadne wyczyszczenie wszelkich ciat obcych, ktére mogty zebraé sie w
urzadzeniu.

Mozna to zrobi¢ usuwajgc dysze standardowymi narzedziami i wydmuchujac z niej brud, alternatywnie mozna kupi¢ nowe dysze w
lokalnym sklepie. Nie prébuj czysci¢ dyszy mechanicznie.

Wymiana zablokowanej dyszy:
Urzadzenie zostato wyposazone w dysze o specjalnych wymiarach (O), pozwalajacej na regulacje poziomu gazu.

Jezeli otwor w dyszy (O) zostanie zablokowany, moze to spowodowaé maty ptomien lub brak
ptomienia. Nie nalezy czysci¢ dyszy (O) szpilka ani podobnymi przedmiotami, gdyz moze to
uszkodzi¢ otwor, a urzadzenie stanie sie niebezpieczne.

Aby wymieni¢ dysze (O): Nalezy odkreci¢ 3 sruby na dolnej pokrywie ostony i ja zdja¢.
Zdejmij ptyte bazowa Zaworu, odkrecajac sze$¢ wkretéw samogwintujacych
przytwierdzajacych ja do ostony tréjnoga (J), a nastepnie wyjmij zawér (M) z ostony, zsuwajac
go.

Teraz Dysza (O) bedzie fatwo dostepna w gérnej czesci zaworu (M).

Odkre¢ Dysze (O) od Zaworu (M) za pomoca odpowiedniego klucza.

Nie nalezy uzywac szczypiec, gdyz moze to spowodowac uszkodzenie dyszy, przez co bedzie}
sie ona bezuzyteczna lub jej zdjecie stanie sie niemozliwe. Wkre¢ nowa dysze do zaworu. Nie
nalezy dokrecac zbyt mocno, gdyz moze to uszkodzi¢ dysze.

Ponownie zamocuj zawér i ptyty bazowa w kolejnosci odwrotnej niz przy ich zdejmowaniu.
Montujac ponownie zawér, nalezy upewnic sie, ze 0§ zaworu wpasowuje sie w otwor
znajdujacy sie w ostonie tréjnoga.

Podtacz doptyw gazu zgodnie z opisem w rozdziale 2.

Wymiana weza
Mocowanie weza opisano w Rozdziale 2
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9. Czesci zamienne i akcesoria

e Zawsze uzywaj oryginalnych czesci zamiennych, poniewaz zostaty one zaprojektowane tak, aby zapewni¢ optymalng wydajnosc.

Item

Czesci zamienne

Item

Czesci zamienne

Item

Czesci zamienne

o No. No.
740-SP030
(Jet 0.85 28mbar)
(Jet7g %}S;giiar) @ 8309-5P001 ‘ 8309-5P002
740-SP015
(Jet 0.74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
Fa09:57003 8309-5P005 - 8309-5P015
Paella Braai
8309-SP014

Elementy wyposazenia

Czesci zamienne

Czesci zamienne

Czesci zamienne

Item No. Item No. Item No.
‘ 8309-100 ‘ 8910-900 370-EU
- 8910-100 - 5758
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10. Gwarancja

CADAC Europe BV niniejszym oéwiadcza wobec PIERWOTNEGO NABYWCY niniejszego urzadzania CADAC Europe BV na gaz, ze
urzadzenie jest wolne od wad materiatowych i wykonawczych w nastepujacych okresach od dnia zakupu:

Zawory: 2lat
Czesci plastikowe: Brak gwarancji
Odlewanie cisnieniowe 1rok
Czesci z porcelany: 2 lat
Palniki: 1rok

Gwarancja bedzie obowigzywac tylko w przypadku montazu i obstugi urzadzenia zgodnie z drukowang instrukcjg obstugi.

CADAC Europe BV moze wymaga¢ dokumentu potwierdzajacego date zakupu. Z TEGO POWODU NALEZY ZACHOWAC PARAGON LUB
FAKTURE.

Niniejsza ograniczona gwarancja jest ograniczona do naprawy lub wymiany czeséci, w odniesieniu do ktérych zostanie wykazana wadliwo$c¢
powstata w warunkach normalnej eksploatacji i konserwacji oraz potwierdzona w toku ekspertyzy wykonanej przez CADAC Europe

BV. Przed dokonaniem zwrotu jakichkolwiek czesci nalezy skontaktowac sie z przedstawicielem ds. obstugi klienta w swoim regionie,
korzystajac z danych kontaktowych podanych w instrukcji obstugi lub dzwoniac. Jezeli CADAC Europe BV potwierdzi usterke i uzna
roszczenie, wowczas wymiana wadliwych czesci zostanie przeprowadzona nieodptatnie. CADAC Europe BV zwrdci czesci nabywcy,
optacajac z gory koszty przesytki.

Niniejsza ograniczona gwarancja nie obejmuje usterek ani trudnosci w obstudze wynikajacych z wypadku, nadmiernego zuzycia,
niewtasciwego uzycia, wprowadzenia zmiany, btednego zastosowania, aktéw wandalizmu, niewtasciwego montazu lub nieprawidtowej
konserwacji badz serwisowania, a takze niewykonania normalnych i rutynowych prac konserwacyjnych, w szczegdlnosci uszkodzenia w
rurach palnikéw spowodowanego przez owady zgodnie z informacjami podanymi w niniejszej instrukgji uzytkowania.

Niniejsza ograniczona gwarancja nie obejmuje zniszczen ani uszkodzen spowodowanych ciezkimi warunkami pogodowymi, np. gradem,
huraganem, trzesieniem ziemi lub tornadem, przebarwien spowodowanych bezposrednim dziataniem substancji chemicznych ani
dziataniem substancji chemicznych znajdujacych sie w atmosferze.

Nie obowiazuja zadne inne wyrazne gwarancje z wyjatkiem wymienionych w niniejszym dokumencie, a wszelkie majgce zastosowanie
dorozumiane gwarancje odnoszace sie do przydatnosci handlowej i uzytkowej obowiagzujg wytacznie przez okres objety niniejsza
wyrazng pisemna ograniczong gwarancja. W niektérych regionach nie jest dopuszczalne ograniczenie czasowe odnoszace sie do okresu
obowigzywania gwarancji dorozumianej, w zwigzku z czym rzeczone ograniczenia czasowe moga Panstwa nie dotyczy¢.

CADAC Europe BV nie ponosi odpowiedzialnosci z tytutu jakichkolwiek szkéd szczegdlnych, posrednich lub wynikowych. W niektérych
regionach nie jest dopuszczalne wyfaczenie lub ograniczenie odpowiedzialnosci z tytutu szkdd przypadkowych lub wynikowych, w
zwiazku z czym rzeczone ograniczenia lub wytaczenia moga Panstwa nie dotyczy¢.

CADAC Europe BV nie udziela zadnej osobie ani firmie upowaznienia do przyjmowania na siebie za CADAC Europe BV jakichkolwiek
zobowigzan lub odpowiedzialnosci w odniesieniu do sprzedazy, montazu, uzytkowania, usuwania, dokonywania zwrotu ani wymiany
elementéw wyposazenia CADAC Europe BV. Zadne z takich oéwiadczen nie jest wigzace dla CADAC Europe BV.

Niniejsza gwarancja dotyczy wytgcznie produktéw znajdujacych sie w sprzedazy detalicznej.

Aby mdc cieszy¢ sie trwatoscig produktu CADAC Europe BV, nalezy stosowac sie do zapiséw punktu dotyczacego czyszczenia i konserwacji
w instrukcji uzytkowania, zwracajac szczegdlng uwage na kwestie dotyczgce obchodzenia sig ze stalg nierdzewna.
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~ Forklaringavsymboler

Atervinning av fdrpackningsmaterial! Placera férpackningsmaterialet i Iimpliga atervinningskarl dar det

L4 J
< ; srmajligt.
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ORSIKTIGHETSMATT
Se till att det finns riklig ventilation. Denna gasapparat férbrukar luft (syrgas). Anvénd inte denna apparat i ett oventilerat ut

att inte satta ditt eget liv i fara. Om ytterligare gasapparater anvands, och/eller andra personer som anvander gas tillkommer i lokalen,

maste ytterligare ventilation ordnas.

VIKTIGT

Las denna bruksanvisning noggrant for att bekanta dig med apparaten innan du ansluter den till en gascylinder.
Spara bruksanvisningen for att kunna konsultera den senare.

1. Sakerhetsinformation

Dessa anvisningar ar till for din sakerhet och fér att hjalpa dig undvika risk for
personskador
och/eller materiella skador. Alla garantier férfaller om du inte féljer dessa anvisningar.
¢ Apparaten fyller kraven i BS EN 484, BS EN 498.
* Gasapparater kraver ventilation for effektiv prestanda och for att sakerstalla sakerheten

o}
=}
8
3

fér anvandare och andra personer i narheten. Anvand inte apparaten i ett oventilerat 120cm (O.6m)
utrymme. Den ar endast avsedd for utomhusbruk. (1 -2m)
¢ Setill att apparaten anvéands i ett valventilerat utrymme.

*  VARNING: EXPONERADE DELAR KAN VARA MYCKET VARMA. HALL UNGA BARN

BORTA.
¢ Las bruksanvisningen innan du anvander apparaten. « »
* Anvand endast utomhus!
Montering och anvéndning (%Ogrr: ) 60cm
¢ Anvand inte enheten om den har skadade eller slitna tatningar (O-Gm)
¢ Anvand inte en apparat som lacker, ar skadad eller inte fungerar ordentligt.
¢ Hantera apparaten forsiktigt; tappa den inte.
¢ Anvand alltid apparaten pa en stabil, jamn yta .
¢ Setill att den sammansatta produkten ar stabil och inte gungar. Fig.1

¢ Denna apparat ar inte lamplig for installation eller anslutning till ett natverksgasférsorjning

¢ Setill att apparaten anvands pa sakert avstand fran antandliga material. Minimum sakerhetsavstand: ovanfér apparaten - 1,2m, bakat och at
sidorna-0.6m. (Fig 1)

¢ Vid anvandning av kastrull &r den minsta rekommenderade storleken 225mm i diameter och den storsta storleken 450mm.

¢ Anvand inte nagon kokyta eller gryta som ar stérre an den rekommenderade storleken. Vara matlagningsytor har utformats speciellt for att
tillata gasférbranning att stromma ut och stangning av detta utrymme kan paverka denna apparats prestanda.

¢ Modifiera inte denna apparat, alla modifieringar kan vara farliga. Anvand den inte till ndgot som den inte &r designad for.

¢ Flytta inte apparaten medan den &rianvandning.

¢ Lamna aldrig apparaten utan uppsikt medan den ar tand.

¢ Underanvéandandet blir delar av apparaten heta (speciellt brannaren). Undvik att vidréra heta delar med bara handerna. Anvéndning av
skyddshandskar rekommenderas.

¢ Anvand inte apparaten utan att kastrullhallarna &r monterade och sitter ordentligt.

Slang

* Slangen och tatningen pa reglerventilen maste kollas pa slitage eller skador fére varje anvandningstillfalle och innan du ansluter
gasbehallaren.

¢ Anvand inte apparaten om slangen ar skadad eller sliten. Byt ut slangen.

¢ Vridinte slangen, och se till att den inte blir hopklamd.

¢ Slangens langd maste vara minst 0.8m och hégst 1,5m. Byt ut slangen om den &r skadad eller visar tecken pa skdrhet eller sprickbildning.

Gasbehallare

¢ Denna apparat far endast anvandas med en godkand slang och regulator.

* Setill att gasbehallaren monteras eller byts ut pa en val ventilerad plats, helst utomhus, borta fran antandningskallor sasom 6ppen laga,
piloter, elektriska eldar och borta fran andra manniskor.

¢ Hall gasbehallare borta fran varme och lagor. Placera inte pa en spis eller ndgon annan het yta.

¢ Pafyliningsbara behallare far endast anvandas i upprétt lage fér att sakerstalla korrekt bransleuttag. Underlatenhet att félja detta kan orsaka
vatskeutslapp fran gasbehallaren vilket resulterar i farliga driftsférhallanden.

¢ Forsok inte att ta bort gasbehallaren medan apparaten ar i drift.

* Gasbehallaren maste kopplas bort fran apparaten efter anvandning eller vid férvaring.

Latt baksida

¢ | handelse av baktandning (nér Iagan slar tillbaka och tands vid munstycket), vrid omedelbart av gastillférseln genom att férst stanga
reglerventilen pa gasbehallaren och darefter apparatventilen. Nar Iagan har slocknat, ta av reglerventilen och kolla dess tatningsring. Satt
dit en ny tatningsring om du ar tveksam. Tand apparaten igen.

¢ Lamna in apparaten till en auktoriserad reparatér om lagan fortsatter att baktanda.
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Lackor

Om det finns en gaslacka pa din apparat (gaslukt), sting omedelbart av gastillférseln genom att vrida kontrollvredet medurs till “OFF”-laget
och ta den till en eldfri plats dar gaslackan kan upptackas och stannade. Om du vill kontrollera om det finns gaslackor pa din apparat, gér det
utomhus. Férsék inte att upptacka gaslackor med en laga; anvand tvalvatten.

Kontrollera om det finns lackor pa slutstycket vid ventilen och pa behallarens reglage, med gasen dppen pa behallaren men utan att apparatens

kontrollknapp star pa eller ar 6ppnad.

Hur man kontrollerar att apparaten ér ansluten till gasférsérjningen pa ett bra satt

* Detar viktigt att alla gasanslutningar ar korrekt anslutna for att férhindra eventuella gaslackor.

* Det korrekta sattet ar att smorja in fogen, det vill sdga dar gasbehallaren ansluter till apparaten, med tvalvatten. Vrid apparatens kontrollratt
nagot moturs for att sla pa gasen. Om det bildas bubblor finns det en gaslacka. Stang omedelbart av gasen och koppla bort gastillférseln
fran apparaten. Kontrollera att alla anslutningar r korrekt monterade. Kontrollera att tatningen &r pa plats och i gott skick innan du ansluter
gastillférseln. Kontrollera igen med tvalvatten efter atermontering av gasforsérjningen.

¢ Om en gaslacka kvarstar, returnera produkten till din lokala aterférséljare fér inspektion/reparation.

PRODUCT No. 8309

Anvindningsland DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
DE, SI GB, CH
Apparatklasser 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P(37) 13B/P (50)
Tilldtna gaser och tryck Butan @ 28-30 mbar Butan @ 28-30 mbar Butan @ 37 mbar Butan @ 50 mbar
Propan @ 28-30 mbar Propan @ 37 mbar Propan @ 37 mbar Propan @ 50 mbar
Butan/propan-blandnin- Butan/propan-blandnin- Butan/propan-blandnin-
gar @ 28-30 mbar gar @ 37 mbar gar @ 50 mbar

Nominell forbrukning

Butan - 218 g/timme

Butan - 218 g/timme

Butan - 218 g/timme

Butan - 218 g/timme

Brutto nominell varme- 3.0kw 3.0kw 3.0kw 3.0kw
effekt
Munstycke nr 0.85 0.81 0.74
Gastillforsel:
a) | Pafyllbar gasbehallare pa hégst 11kg som uppfyller kraven i géllande lokala bestdmmelser.
b) | CA445/CA 500 Cadac eller liknande engdngsbehéllare som motsvarar kraven i EN 417.
Landsnamn och Férkortningar
AE = Férenade arabemiraten | AL = Albanien AT = Osterrike BE = Belgien CH = Schweiz
CZ =Tjeckien DE = Tyskland DK = Danmark ES = Spanien Fl = Finland
FR = Frankrike GB = Storbritannien GR = Grekland HR = Kroatien IT = Italien
JP =Japan KR = Korea NL = Nederlanderna NO = Norge PL = Polen
PT = Portugal RO = Rumanien RU = Ryssland RS = Serbien Sl = Slovenien
SK = Slovakien SE = Sverige TR = Kalkon ZA = Sydafrika

13B/P (30), 1 3+ (28-30/37) och | 3B/P (37), Apparatkategorier: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Skjut en godkand slang pa ventilslutstycket tills det sitter ordentligt. | andra dnden, fast en lamplig lagtrycksregulator.

13B/P(30): 30mbar butankonfigurationsregulator eller 30mbar propankonfigurationsregulator eller 30mbar butan/
propanblandningskonfigurationsregulator.
13B/P(37): 37mbar butankonfigurationsregulator eller 37mbar propankonfigurationsregulator eller 37mbar butan/
propanblandningskonfigurationsregulator.
13+(28-30/37): 30mbar butankonfigurationsregulator eller 37mbar propankonfigurationsregulator.
Aterigen se till att slangen sitter ordentligt. Den typ av slang som anvénds ska éverensstimma med relevant EN-standard och

lokaliseringskrav.

13B/P (50) Apparatkategori: (AT, DE)
13B/P(50): 50mbar butankonfigurationsregulator eller 50mbar propankonfigurationsregulator eller 50mbar butan/
propanblandningskonfigurationsregulator.
Skruva fast en slang med ritt gdngade kopplingar i varje &nde, pa ventilens vanstra 1/4” BSP-génga. Fast en lamplig 50mbar

lagtrycksregulator pa dnden av slangen. Slangen som anvénds maste dverensstimma med DIN 4815 del 2 eller motsvarande.
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2. Montering och @ndring av gastillférseln

Anslutning av gasférsérjningen

Se till att gummitatningen pa reglerventilen finns pa plats och ar i gott skick, innan apparaten ansluts till en gasbehallare.

Innan du ansluter slangen och regulatorn till apparaten, kontrollera att apparatens kontrollratt (K) &r i lage “OFF” (“*” - vrid den helt
medurs).

Kolla denna detalj varje gang du ansluter apparaten till en gasbehallare.

Blas ut eventuella dammkorn ur cylinderéppningen for att férekomma tilltdppning av munstycket.

OBS! Se till att slutstycket halls rakt nar du installerar och skruvar fast det sa att risken for gaslackor férhindras. Skruva fast med en lamplig
skruvnyckel.

Fast en godkand slang och regulator till apparaten.

Se till att gastillférseln (gasflaska / gaspatron) &r installerad pa en vél ventilerad plats borta fran alla antdndningskallor, sésom éppen laga,
och borta fran andra manniskor.

Vrid inte slangen, och se till att den inte blir hopkldmd. Se till att den ldggs undan frén sjalva kdket sé att du forekommer férsamring / skada
pa slangen pa grund av hettan.

Se till att gasbehallaren alltid star i uppratt lage. Anslut cylindern genom att skruva pa den stadigt fér hand tills géngan sitter stadigt.

Se till att det finns en komplett gastatning (kontrollera att det inte luktar gas runt anslutningen).

Anvand inte dppen laga for att kontrollera lackor. Anvand varmt tvalvatten pa enhetens kontakter och anslutningar. Lackage gér att bubblor
uppstar runt lackageomradet.

Anvand inte apparaten om du inte lyckas tata gaslackan, utan ta kontakt med din lokala férsaljare for att fa hjalp.

Hur man kopplar bort och byter gastillférsel

Efter anvandning, vrid kontrollvredet till laget “OFF” och stang gastillférseln.

Nar du behover byta ut en tom cylinder, se till att gasen ar stangd vid cylinderventilen.

Rok inte nar du byter cylinder.

Ta bort regulatorn fran den tomma cylindern.

Fast regulatorn pa en full cylinder, se ovanstaende instruktioner om hur man ansluter gastillférseln.
Utfér samma skotsel- och inspektionsprocedurer som nar du installerar en ny gasflaska.

Hur kontrollerar man om gasflaskan ér tom?

Det enklaste sattet att kontrollera om gasnivan ar lag ar att plocka upp gasflaskan.

Om du tycker att din gasflaska ar nagot lattare &n normalt kan du vaga den fér att se hur mycket gas som finns kvar. De flesta flaskor har sin egen
tomvikt stdmplad pa halsen eller bottenringen, och om vikten stdmmer éverens med vikten pa din flaska har du ingen gas. Fran skillnaden i vikt
kan du uppskatta hur mycket gas som finns kvar.

Montera apparaten enligt figur 2a och 2b
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3. Komponentlista

@ Grilldisk

Kastrullhallare

Brannarpanna
Bréannare

Skaft

Trefotens Centralstycke
Reglervrede
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Fig. 3

104




[sE]

" SRILBR A

a
\ a
/\

Foljande ytor séljs separat. Kontrollera med din lokala aterférsaljare for att se vilka tillbehor som finns tillgangliga
idin region.

T

i i Soft Soak 50 _ PaellaPan 50
(an\%ggszfgrr?gki%g/ (for enklare rengéring) (anvands for stekning/Paella)
grillning)

Skottel
(anvands for stekning)
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4. Anvandning av apparaten

Montering och anvéandning

¢ Nar duanvander denna apparat, se till att alla delar ar i gott skick och att du har kontrollerat for eventuella gaslackor fére varje anvandning
och tandning.

¢ Tillagningsytorna kan enkelt placeras och ar redo att anvandas. Ingen montering kravs.

¢ MARK VAL: Var god se till att allt skyddande forpackningsmaterial och all plast blir borttaget fran apparaten innan den anvands.

¢ Apparaten ar utformad fér anvandning med kokkarl som ar minst 225mm och hégst 450mm i diameter.

* Tackinte éver eller modifiera lufthalen i Brannarpannans (F) Basplatta, eftersom detta paverkar luftflodet till Skaftets Lufthal inuti Trefotens
Centralstycke (J). Detta paverkar i sin tur produktens funktion och kan resultera i ostabil 1aga.

¢ Sattihop trefoten som beskrivs | Avdelning 2.

¢ Placera Brannarpannan (F) pa skaftet och trefotsdelen.

Diskgrillen

* Foratt fa diskgrillen klar att anvénda, placera disken ovanpa Brannarpannan (F) s3 att alla tre nabbarna (V) passar mot utstdend kanten runt
Brannarpannan (F), sa att den kommer att sitta stadigt.

¢ Stektemperaturen kan latt justeras efter behov genom att vrida Reglervredet (K) fér att reglera varmen. En férdel med Diskgrillen &r att den
har olika varmezoner. Det hjalper eftersom en del matvaror blir klara fortare &n andra, och den mat som blir klar forst kan flyttas till svalare
delar av stekhallen for varmhallning medan resten av maten fortfarande steks.
Gill2Braai

* Foratt géra grillplattan av aluminium klar att anvanda, placera den pa éverkanten av fettpannan sa att alla positioneringsfétterna sitter
stadigt.
Paella Pan
For att anvanda paella pan maste du placera den pa toppen av grytunderlagg. Varm inte paella pan pa full flamma med nagon mat inuti.

* Regleravarmen efter behov genom att reglera gasflédet med reglervredet, och bérja grilla.

¢ Nardu har grillat fardigt, stang ventilen, ta av grillplattan sedan den har svalnat.

* Efter matlagning och rengéring, packa undan apparaten tills den ska anvandas igen.
Férsiktighetsatgarder som ska iakttas fére tandning.

¢ Anvand endast denna apparat pa en stabil, jamn yta.

* Efterlangvarig forvaring, inspektera apparaten for eventuella insekter och spindelvav som kan paverka gasflodet.

Tandning med en BBQ-téndare

* Vid kallstart kan apparaten tdndas uppifran innan énskad tillagningsyta monteras. Nar du tdnder en varm apparat, rekommenderas att detta
gérs genom att sticka en BBQ-tandare genom ett av ventilationshalen under brannaren, tills den &r i linje med bréannaren (Placera INTE BBQ-
tandaren genom det stora halet direkt under brannaren). Tand BBQ-tandaren. Medan BBQ-tandaren &r tand, tryck och vrid kontrollvredet
moturs for att tanda brannaren.

Allmén

¢ Anvand kontrollratten fér att justera ldgans intensitet till 5nskad niva genom att vrida knappen medurs fér att minska lagan och moturs fér att
oka lagan.

¢ Efter anvandning, sting férst reglerventilen pa gasolflaskan (om tillampligt). Nar Iagan har slocknat, sténg kontrollventilen p& enheten

¢ Flytta inte enheten medan den anvands. Det ar farligt att flytta enheten medan den &r paslagen och kan orsaka uppblossning.

¢ Tabort gaspatronen nar den inte anvands

Locators Medium Varm Haftigt

Fig. 4 Fig. 5
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5. GreenGrill Matlagningsalternativ

De flesta matlagningsytor har var GreenGrill-beldggning. Denna keramiska beldggning ar helt PFOA-fri; den innehaller inga giftiga dmnen och
garanterar halsosammare matlagning!

FORBEREDELSE OCH ANVANDNING

For att “krydda” din grill: innan du anvander tillagningsytan fér férsta gangen kan du krydda den fér att ge tillagningsytan ett tunt skyddande
lager som férhindrar att maten fastnar. Det kravs inte men vi rekommenderar det. Det ar valdigt enkelt: gnid 1att matolja pa ytan och stall sedan
dver medelvarme i 2-3 minuter. Nar den svalnar, tvatta matlagningsytan med tvalvatten fére anvandning och smérj in den latt med lite olja (valfri
matolja, t.ex. solrosolja). Den &r redo att ga!

Obs: GreenGirill-beldggning leder varme béttre dn produkter med en vanlig (PTFE) non-stick-beldggning. Vi rekommenderar darfér att endast
anvanda 75 % av kraften av det du &r van vid.

Lamna aldrig kokytan pa varmekallan utan olja. Applicera ett tunt lager olja med en hushallspapper eller en pensel innan du placerar kokytan pa
varmekallan. Se till att du har oljat in alla delar, sa med t.ex. ett BBQ-galler inkluderar ocksa de upphéjda kanterna.

Virekommenderar stekning i solrosolja eller rapsolja pa grund av den héga kokpunkten. Olivolja kan ha en relativt 13g kokpunkt, vilket kan géra
attingredienserna fastnar i pannan eller branns. Vi rekommenderar darfér inte att anvanda olivolja. Tips: ta upp koétt eller fisk i rumstemperatur
innan stekning. Detta forhindrar att den fastnar pa matlagningsytan.

Anvénd alltid silikon- och/eller triredskap sa att GreenGirill-beldggningen inte skadas. Anvand aldrig metallredskap eftersom det kan skada
belaggningen.

RENGORING

Lat kokytan svalna innan rengéring. Extrema temperaturforandringar kan deformera tillagningsytan.
GreenGirill-beldggningen &r “Easy Clean”. Varmt tvalvatten och en mjuk svamp racker for att rengéra GreenGrill-tallrikar. Undvik skursvampar
eller stalull.

Om matrester finns kvar pa tillagningsytan fran tidigare anvandning kan de fastna pa beldggningen och orsaka bruna flackar. | dessa omraden
kan ingredienserna fastna pa matlagningsytan eftersom belaggningen inte langre &r tillganglig. Se till att dessa flackar har tagits bort ordentligt
foére anvandning.

For envisa flackar eller rester i paellapannan eller pannan, férsok att blétlagga den 6ver natten i varmt tvalvatten eller anvand
“vinagermetoden”: hall ett lager vindger i pannan och varm pannan nagot. Vinagern behéver inte koka, och den ska absolut inte avdunsta
helt. Hall vindgern fran pannan, tvatta pannan med tvalvatten och pannan blir som ny igen. Obs: Uppvarmningsvindgern kan ha en obehaglig
lukt.

CADAC | DOMETIC Soft Soak (séljs separat) &r den idealiska komplementprodukten for att underlatta
blétlaggning ver natten. Nar du anvander Soft Soak rekommenderar vi att du placerar matlagningsytan med
framsidan nedat vilket méjliggér maximal blétlaggning och dessutom anvander mindre vatten.

Eventuella envisa flackar som finns kvar efter bl6tlaggning kan lossas och borstas bort med

CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (séljs separat)

Torka av med en mjuk trasa sa ar det klart!

UNDERHALL

Virekommenderar att du tillsatter lite olja pa kokytan efter rengéring och sprider den med
hushallspapper. Oljan tatar ytan fran utomhusluft

och fukt. Det ser ocksa till att maten inte branner fast i ytan.

Placera matlagningsytan i en plastpase innan du lagger den i férvaringspasen sa att du ar séker pa att
foérvaringspasen forblir ren och oljefri.

Forvaringspasen férhindrar skador pa GreenGrill-beldggningen och din produkt

Soft Soak Brush

Det har ar de tillgangliga tillagningsalternativen.

Grillning: Detta tillagningsalternativ ar idealiskt for fettfri grillning av kyckling, korv, kotletter, kebab, fisk eller gronsaker. Fér denna typ av
matlagning, anvand grillplattan

Varning: Observera att nar du lagar fett kdtt kommer det att stanka lite fett pa enheten, vilket kan orsaka uppblossningar. Var férsiktig nar du
hanterar sadant kétt. Tillagningstemperaturerna justeras enkelt fér att passa dina egna behov genom att vrida pa kontrollratten for att reglera
varmegraden.

Fritering: Det har alternativet ar idealiskt for roror, fisk, frukost, pannkakor, rakor, paella och grénsaker. Fér denna typ av matlagning, anvand
den Paella Pan. Observera att eftersom det &r en grund panna sa lampar den sig endast for ytlig pannfritering. Den lattstadade ytan
uppmuntrar minimal anvandning av fett for halsosam matlagning.

Kokning: Fér denna typ av matlagning, placera grytstillet i sina spar och se till att det sitter ordentligt. Placera en lamplig kruka (inte mindre
an 225 mm i diameter och inte mer &n 450 mm i diameter). En liter vatten kommer att koka pa cirka 6 minuter beroende pa férhallandena,
storleken pa kastrullen som anvands etc.

Obs: Nar du anvander sma krukor, férsék inte anvanda krukor med plasthandtag eftersom dessa kan bli extremt varma.

Paella: Detta tillagningsalternativ ar idealiskt for att tillaga paella, risotto, pastaratter, traditionell frukost etc. Paella Pan ar gjord av
hoégkvalitativt pressat aluminium som méjliggér utmarkt varmeférdelning och kvarhalining.
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6. Rengoring

¢ Virekommenderar att du rengér apparaten efter varje anvandningstillfalle. Det férlanger livet pa apparaten.

¢ Latapparaten svalna innan du rengér den.

¢ Anvand en fuktig trasa urvriden i en 1&sning av tvalvatten for att rengéra utvandiga ytor.

¢ Foratt rengdra kdkets stomme, torka den ren med en fuktig trasa, eventuellt med lite diskmedel om sa krévs.

* DOPPAINTE NER DEN | VATTEN, eftersom detta gér det méjligt for vatten att ta sig in i brannarréret, sa att apparaten inte fungerar
ordentligt.

¢ Grillplattan &r belagd med en tuff slitstark keramisk non-stick-belaggning som har anvéants med stor framgang pa nagra av de basta
koksredskapen i varlden. Anda kan ta hand om det hjalpa dig att njuta av extra ar av halsosam, enkel matlagning utan vidhaftning.

e Aven om den keramiska non-stick-belaggningen &r mycket hallbar, kan den latt skadas genom att anvanda metallredskap. Darfor
rekommenderas att du endast anvander plast- eller traredskap fér matlagning

 Latalltid grillen/Paella Pan svalna innan den sénks ned i vatten.

¢ Setill attinget vatten kommer in pa brannarna eller pilot-/tindomradet. Torka av apparaten helt torr fére anvandning.

¢ Anvand inte slipande rengéringsmedel eftersom de kan skada ytorna.

* Rengorapparaten efter varje anvandning. Efter rengéring rekonditionera kokytan med en latt torka av olja.

¢ Anvand inte ndgon hégtrycksangutrustning eller en vattenstrale for att rengéra apparaten.

¢ Obs: For envisa flackar kan CADAC ugnsrengdrare anvandas.

7. Lagring

¢ Latalltid enheten svalna och rengéras innan den férvaras.

¢ Stang av gastillférseln till apparaten, koppla ur och ta bort gastillférseln fran apparaten.

¢ Forvara aldrig en apparat med gastillférseln ansluten, detta ar en oséker praxis.

¢ Fdrvara apparaten och gastillférseln i ett valventilerat utrymme borta fran brannbart material. Férvaring av cylindrar bér helst vara
utomhus och far INTE finnas i en kallare.

8. Underhall & fels6kning

Underhall

¢ Om durengér och underhaller din apparat regelbundet férlangs apparatens livslangd och risken fér problem minskar.

¢ Denna apparat kraver inget planerat underhall.

¢ Denna apparat far endast servas av en auktoriserad person.

¢ Kontrollera din gasslang och anslutningar regelbundet fér tecken pa lackage och varje gang gasflaskan fylls pa eller monteras pa apparaten
vid varje anvandning.

Felsékning
Vid stankande laga eller jetblockering:

* Rengor dina brannarportar vid spill.

¢ Virekommenderar att du rengér eller byter ut jetmunstyckena var sjétte (6) manad fér att sikerstélla fortsatt effektiv drift av din apparat.
Om apparaten skulle fungera onormalt efter férvaring och alla kontroller inte har |6st problemet, kan munstycket vara blockerat. Ett
blockerat munstycke indikeras av en svagare gulaktig laga eller ingen laga alls i extrema fall. Under dessa omstandigheter &r det nédvandigt
att ta bort och inspektera och noggrant rengéra alla fraimmande féremal som kan ha samlats i apparaten.

¢ Detta kan géras genom att ta bort stralen med vanliga verktyg och blasa bort all smuts fran stralen, eller sa kan du képa nya stralar fran din
lokala butik. Forsok inte att mekaniskt rengéra stralen.

Byte av ett blockerat munstycke

¢ Din apparat har ett munstycke av specificerad storlek (O) som reglerar korrekt gasméangd.

¢ Om haleti munstycket (O) blir tilltdppt, resulterar det i en liten eller obefintlig laga. Férsdk
inte att rengéra munstycket (O) med en nal eller liknande féremal eftersom detta kan skada
mynningen och goéra apparaten riskabel.

¢ Byte av munstycke (O): Skruva loss de tre skruvarna i Centralstyckets underplat och ta av
platen.

¢ Tauthela ventilbasenheten genom att skruva loss de sex sjalvgangande skruvarna som haller
fast den mot trefotens centralstycke (J) och ta sedan ut ventilen (M) fran centralstycket genom
att helt enkelt dra ut den.

¢ Munstycket (O) &r nu dtkomligt pa ventilens éverdel (M).

¢ Skruva loss Munstycket (O) frén Ventilen (M) med hjilp av en passande nyckel.

¢ Anvand inte en tang pa munstycket, eftersom det kan skada munstycket och géra det
ofunktionellt eller omgjligt att ta ut. Skruva in det nya munstycket i ventilen. Skruva inte for
hart, da detta kan skada munstycket.

¢ Satt tillbaka ventilen och basplattan i omvand ordning till hur du tog ut dem. Nar du satter
tillbaka ventilen, se till att ventilens axel ar i linje med utsparningen i Trefotens centralstycke.

¢ Anslut gastillférseln enligt beskrivningen i avsnitt 2.

Byte av slang:

¢ Installationen av en slang beskrivs i avsnitt 2.
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12. Reservdelar och Tillbehér

Anvand alltid akta reservdelar eftersom de har utformats for att ge optimal prestanda.

Reservdelar

Item Reservdelar No. Item Reservdelar No. Item Reservdelar No.
740-SPO30
(Jet 0.85 28mbar)
740-SP028
(Jet 0.81 37mbar) ’@ 8309-SP001 ‘ 8309-SP002
740-SPO15
(Jet 0.74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 r 8309-SP005 - 8309-5P015
Paella Braai
8309-SP014

Tillbehor

Item Reservdelar No. Item Reservdelar No. Item Reservdelar No.
‘ 8309-100 . 8910-900 370-EU
- 8910-100 - 5758
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CADAC Europe BV utfardar harmed en garanti till den URSPRUNGLIGA KOPAREN av denna CADAC Europe BV-gasapparat, att den ska vara
fri fran fel i material och tillverkning enligt féljande, raknat fran inkdpsdatum:

Ventiler: 2ar
Plastdelar: Ingen garanti
Pressgjutning 1ar
Emaljerade delar: 2ar
Brannare: lar

Garantin galler endast forutsatt att apparaten monterats och anvants i dverensstdmmelse med den tryckta bruksanvisningen.
CADAC Europe BV kan komma att begara rimligt bevis for inképsdatum. BEHALL DARFOR KASSAKVITTOT ELLER FAKTURAN.

Denna begransade garanti ar begransad till reparation eller utbyte av delar som visar sig defekta vid normal anvandning och service, och
som vid undersékning kan visas vara defekta till CADAC Europe BVs belatenhet. Kontakta forst kundservice-representanten i ditt omrade,
med hjalp av kontaktinformationen i din handledning, innan du returnerar nagra delar. Om CADAC Europe BV bekraftar defekten och
godkanner klagomalet, atar sig CADAC Europe BV att byta ut byta ut sddana delar gratis. CADAC Europe BV kommer att skicka delarna till
képaren inraknat frakt eller porto.

Denna begransade garanti tacker inga fel eller funktionssvarigheter uppkomna genom olyckshandelse, missbruk, felaktigt bruk, andringar,
anvandning till nagot apparaten inte ar avsedd fér, vandalism, felaktig installation eller bristande underhall eller service, eller underlatande
att utféra normalt rutinunderhall. Denna begransning innefattar, men ar ej begransad till, skada férorsakad av insekter i brannarréren, sasom
forklaras i denna handledning.

Foérsamring eller skada orsakad av omilt vader, som hagel, orkan, jordskalv eller virvelstormar, liksom missfargning orsakad av att ytor utsatts
for kemikalier, vare sig direkt eller i atmosfaren, tacks ej av denna Begransade Garanti.

Inga andra uttryckliga garantier existerar férutom vad som harunder férklarats. Varje annan implicit garanti betraffande saljbarhet och
anvandbarhet som kan tankas gélla, &r tidsbegransad till de perioder som tacks av denna uttryckliga skriftliga garanti. Vissa lander tillater
ingen begransning av hur lange en implicit garanti galler, sa denna begransning galler méjligen inte i ditt fall.

CADAC Europe BV tar inget ansvar fér nagra som helst sarskilda, indirekta eller foljdskador. Vissa lander tillater inte uteslutande eller
begransningar av bi- eller fljdskador, s& denna begrénsning/detta uteslutande géller méjligen inte i ditt fall.

CADAC Europe BV ger ingen fullmakt till nagon person eller firma att fér dess rakning ta pa sig nagot ansvar eller nagon skyldighet i
samband med férséljning, installation, bruk, borttagande, atersandande eller utbyte av dess apparatur, varfér inga pastaenden av denna art
ar bindande féor CADAC Europe BV.

Denna Garanti géller endast produkter salda i detaljhandeln.

For att ha gladje av och férsékra dig om ett langt bruksliv fér din CADAC Europe BV-produkt, var vanlig konsultera avdelningen om
rengéring och underhall i bruksanvisningen, och lagg speciellt marke till ridden om vard av rostfria stalytor.
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QW  Recikliranje embalaze! Embalazni material odlozite v ustrezne zabojnike za recikliranje odpadkov, kjer koli
je to mogoce.
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POZOR
Poskrbite za zadostno prezracevanje. Ta plinska naprava uporablja zrak (kisik). Aparata ne uporabljajte v neprezratenem prostoru. Ce 3e
vedno veé plinske naprave in / ali potniki, ki uporabljajo plin dodan prostor, je treba zagotoviti dodatno prezraevanje. Ceso prostoru

dodane kakrsne koli naprave, ki uporabljajo plin, je treba zagotoviti dodatno prezracevanje.

POMEMBNO

Pozorno preberite navodila, da se seznanite z napravo pred prikljuéitvijo aparata z jeklenko.
Navodila shranite za poznejs$o uporabo.

1. Varnostne informacije

Ta navodila so za vaso varnost in v izogib nevarnosti poskodb. Ce se navodilom ne sledi
natan¢no, garancija ne velja.

¢ AparatjevskladuzBS EN 484, BS EN 498.

¢ Plinske naprave potrebujejo prezracevanje za ucinkovito delovanje in zagotavljanje
varnosti uporabnikov in drugih v neposredni blizini. Aparata ne uporabljajte v —
neprezracevanem prostoru. Namenjeno je samo zunanji uporabi.

* Poskrbite, da je naprava uporabljena v prostoru z dobrim prezrac¢evanjem.
OPOZORILO: DOSTOPNI DELI SO LAHKO ZELO VROCI. DRZITE MLAJE OTROKE PROC.

¢ Cilinder plina se uporablja le v pokon¢nem polozaju.

¢ Pred uporabo aparata preberite navodila.

Montaza in uporaba « »
* Naprave ne uporabljajte, ¢e ima poskodovana ali obrabljena tesnila. 60cm
* Ne uporabljajte aparata, ki pus¢a, je poskodovan ali ne deluje pravilno. (0.6m) 60cm
* Znapravo ravnajte previdno. Ne pustite, da pade. . (0.6m)

* Napravo vedno uporabljajte na stabilni ravni povrsini
¢ Poskrbite, da je sestavljen proizvod stabilen in se ne maje.
¢ Tanaprava ni primerna za namestitev ali prikljuitev na mrezasto oskrbo s plinom

Silka. 1

* Tanaprava ne sme biti v blizini vnetljivih materialov med uporabo. Minimalne varne
razdalje so:
Nad napravo 1,2 m. Na zadnji strani in ob straneh 0.6m. (Silka 1)

¢  Priuporabljate lonca je minimalna priporocena velikost 225 mm in najvecja priporoc¢ena velikost 450 mm.

¢ Ne uporabljajte kuhalne povrsine ali lonca, ki je vecji od priporocene velikosti. Nase kuhalne povrsine so bile posebej zasnovane tako, da
omogocajo izgorevanje plina in zaprtje tega prostora lahko vpliva na delovanje te naprave.

* Te naprave ne spreminjajte, vsaka sprememba je lahko nevarna. Ne uporabljajte ga za ni¢esar, za kar ni bil zasnovan.

* Naprave ne premikajte med uporabo.

* Prizganega aparata nikoli ne puscajte brez nadzora.

¢ Med uporabo se deli aparata segrejejo (predvsem gorilnik), zato se ne dotikajte vro¢ih delov z golimi rokami. Priporo¢ljiva je uporaba
rokavic.

¢ Aparata ne uporabljajte brez pravilne postavitve stojal.

Cev

* Pred vsako uporabo in pred prikljuéitvijo na posodo za plin je treba cev preveriti glede obrabe ali poskodb.

* Aparata ne uporabljajte, ¢e je cev poskodovana ali obrabljena. Zamenjajte cev.

¢ Ne zvijajte ali poskodujte cevi.

¢ Dolzina cevi ne sme biti manj$a od 0.8m, in ne sme presegati 1,5m. Cev je potrebno zamenjatil, ko je poskodovana ali kaze znake krhkosti
ali razpok.

Posoda za plin

¢ To napravo smete uporabljati samo z odobreno cevjo in regulatorjem.

¢ Prepricajte se, da je posoda za plin namescena ali zamenjana na dobro prezra¢evanem mestu, po moznosti na prostem, stran od kakrsnih
koli virov vziga, kot so odprti ogenj, piloti, elektri¢ni pozari in stran od drugih ljudi.

¢ Posode za plin hranite stran od vrocine in ognja. Ne postavljajte na stedilnik ali katero koli drugo vro¢o povrsino.

* Posode, kijih je mogoce ponovno napolniti, je treba uporabljati samo v pokonénem polozaju, da zagotovite pravilen odvzem goriva.
Neupostevanje tega lahko povzroci izpust tekocine iz posode za plin, kar povzroéi nevarne pogoje delovanja.

* Ne poskusajte odstraniti plinske posode, medtem ko naprava deluje.

¢ Posodo za plin je treba po uporabi ali med skladis¢enjem odklopiti od naprave

Lahek hrbet

* Vprimeru vrnitve svetlobe (ko plamen gori nazaj in se vzge v notranjosti gorilnika ali venturijevega ohisja), takoj izklopite dovod plina tako,
da najprej zaprete regulacijski ventil na plinski jeklenki in nato ventil naprave. Ko plamen ugasne, odstranite regulator in preverite stanje
tesnila; zamenjajte tesnilo, ¢e ste v dvomih. Ponovno prizgite napravo.

o Ce plamen vztrajno gori, izdelek vrnite pooblaséenemu serviserju.
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Puséanja

[s1]

o Ce pride do putanja plina v vasi napravi (smrad po plinu), takoj izklopite dovod plina tako, da obrnet§ gumb za upravljanje v smeri urinega
kazalca na “OFF” postavite na mesto brez plamena, kjer je mogoce zaznati in ustaviti pusc¢anje plina. Ce Zelite preveriti pusc¢anje plina na vasem
napravo, naredite zunaj. Ne poskusajte odkriti puscanja plina s plamenom; uporabite milnico.

¢ Preverite pusc¢anje na kon¢niku pri ventilu in na priklju¢ku regulatorja jeklenke z odprtim plinom na jeklenki, vendar ne odprtim ali
vklopljenim s krmilnim gumbom naprave.

Kako preveriti, ali je naprava pravilno priklju¢ena na dovod plina
* Pomembno je, da so vse plinske povezave pravilno priklju¢en saj s tem preprecite uhajanje plina.
¢ Pravilen nacin je, da spoj, tj. mesto, kjer se posoda za plin poveze z aparatom, namazete z milnico. Gumb za upravljanje aparata rahlo obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca, da vklopite plin. Ce nastanejo mehurcki, pride do puscanja plina. Takoj izklopite plin in izklju¢ite dovod plina iz
naprave. Preverite, ali so vsi prikljucki pravilno namesceni. Preverite, ali je tesnilo na mestu in v dobrem stanju, preden prikljucite dovod plina.
Po ponovni namestitvi dovoda plina ponovno preverite z milnico.
o Ce puséanje plina ne preneha, izdelek vrnite lokalnemu prodajalcu v pregled/popravilo.

Drzave v uporabi DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, FI, CH PL AT, DE
DE, Sl
Kategorija naprave 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)

Dovoljeni plini in

Butaani @ 28-30 mbar

Butaani @ 28-30 mbar

Butaani @ 37 mbar

Butaani @ 50 mbar

delovni tlaki Propaani @ 28-30 mbar Propaani @ 37 mbar Propaani @ 37 mbar Propaani @ 50 mbar
Butaani/Propaani seos Butaani/Propaani seos Butaani/Propaani seos
@ 28-30 mbar @ 37 mbar @ 50 mbar
Nominalna poraba 218 g/t 218 g/t 218 g/t 218 g/t
Bruto moc toplote 3 kW 3 kW 3 kW 3 kW
St. Regulatorja 0.85 0.81 0.74
Uporaba plina
a) | Taytettava kaasupullo, enintdan 11 kg, joka tayttaa paikalliset maaraykset.
b) | CA445/CA 500 Cadac tai vastaava EN417 yhteensopiva kertakayttdpatruuna CADAC Power Pak kanssa.

Ime kartice drzave

AE = Zdruzeni Arabski Emirati AL = Albanija AT = Avstrija BE = Belgija CH = Svica
CZ=Ceska DE = Nemcija DK = Danska ES = Spanija FI = Finska
FR = Francija GB = Zdruzeno kraljestvo GR = Gr¢ija HR = Hrvaska IT = Italija

JP = Japonska KR = Koreja NL = Nizozemska NO = Norveska PL = Poljska
PT = Portugalska RO = Romunija RU = Rusija RS = Srbija S| = Slovenija
SK = Slovaska SE = Svedska TR =Puran ZA =Juzna Afrika

13B/P(30), 1 3+ (28-30/37) in 1 3B/P (37), kategorije naprav: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Potisnite odobreno cev na zadnji del ventila, dokler ni pravilno namesc¢en. Na drugi konec pritrdite ustrezen regulator nizkega tlaka.
13B/P(30) : regulator konfiguracije butana 30mbar ali regulator konfiguracije propana 30mbar ali regulator konfiguracije mesanice
butana/propana 30mbar.

13B/P(37) : regulator konfiguracije butana 37mbar ali regulator konfiguracije propana 37mbar ali regulator konfiguracije mesanice
butana/propana 37mbar.

13+(28-30/37) : regulator konfiguracije butana 30mbar ali regulator konfiguracije propana 37mbar.

Ponovno se prepricajte, da je cev pravilno namescena. Vrsta uporabljene cevi mora biti v skladu z ustreznim standardom EN in zahtevo
za lokacijo.

1 3B/P (50) Kategorija aparata: (AT, DE)

13B/P(50) : regulator konfiguracije butana 50mbar ali regulator konfiguracije 50mbar propana ali regulator konfiguracije mesanice
butana/propana 50mbar.

Privijte cev s pravilnimi navojnimi priklju¢ki na vsakem koncu na levi 1/4” BSP navoj ventila. Na konec cevi pritrdite ustrezen 50mbar
nizkotlaéni regulator. Uporabljeni cevni sklop mora biti v skladu z DIN 4815, del 2 ali enakovrednim.
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2. Montaza in menjava dovoda plina

Prikljuéitev dovoda plina

* Pred prikljucitvijo aparata na plinsko jeklenko, poskrbite, da je gumijasto tesnilo na regulatorju v pravilnem polozaju in v dobrem stanju.

* Preden prikljuéite cev in regulator na aparat, preverite, ali je upravljalni gumb naprave je v polozaju OFF”. (»*« - zavrtite do konca v smeri
urinega kazalca)

* To preverjanje opravite vsaki¢, ko napravo namestite na plinsko jeklenko.

* Izpihajte prah iz odprtine za dovod plina, da preprecite morebitno zamasitev Sobe.

* POZOR! Pri nastavljanju ventila za plin na izdelek, morate ventil naviti naravnost saj s tem preprecite pus¢anje plina. Ventil zategniti z ustreznim
klju¢em.

* Naaparat prikljucite odobreno cev in regulator.

¢ Prepri¢ajte se, da je oskrba s plinom (plinska jeklenka/plinska kartusa) names$éena na dobro prezra¢evanem mestu, stran od kakrénega koli
vira vziga, kot je odprti ogenj, in stran od drugih ljudi

* Ne zvijajte ali poskodujte cevi. Zagotovite, da cev ni nesposerdno v blizini ognja, da bi preprecili poskodbe cevi zaradi vrocine .

* Poskrbite, da je jeklenka ves ¢as v pokonénem polozaju. Jeklenko povezite s privijanjem tesnil na strani,dokler se popolnoma ne prilega.

* Prepricajte se, da je plinsko tesnilo dobro (preverite vonj po plinu okoli priklju¢ka). Ne preverjajtepuséanja z odprtim ognjem. Uporabljajte
samo toplo milnico, ki jo nanesete na spoje in prikljucke aparata. Morebitno pus¢anje se bo pokazalo kot mehurcki okoli obmogja puscanja.

e Cenemorete odpraviti uhajanja plina aparata ne uporabljate, ampak obrnite na lokalnega trgovca za pomo¢.
Odklop in zamenjava dovoda plina

* Po uporabi obrnite gumb za upravljanje aparata v polozaj “OFF" in zaprite dovod plina.

* Ko morate zamenjati prazno jeklenko, se prepricajte, da je plin zaprt na ventilu jeklenke.

* Med menjavo jeklenke ne kadite.

* Odstranite regulator iz praznega cilindra.

* Regulator pritrdite na polno jeklenko, glejte zgornja navodila, kako prikljuciti dovod plina.

* Izvedite enake postopke nege in preverjanja kot pri namescanju nove plinske jeklenke.

Kako preveriti, ali je plinska jeklenka prazna?

* Najlazji nacin, da preverite, ali je nivo plina nizek, je dvig plinske jeklenke.

o Cemenite, da je vasa plinska jeklenka nekoliko lazja kot obicajno, jo lahko stehtate in vidite, koliko plina je ostalo. Vecina jeklenk ima na vratu
ali spodnjem obrocu vtisnjeno lastno prazno tezo in e se teza ujema s tezo vase steklenice, nimate plina. Iz razlike v tezi lahko ocenite, koliko
plina je ostalo.

* Napravo namestite v skladu s slikama 2ain 2b

Silka. 2a

\ Silka. 2b
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@ Nastavek ventila

Silka. 3

4. Seznam komponent

Skottel

Stojalo za loncke
Ponev z gorilnikom
Gorilnik

steblo

Ohisje stativa

Kontrolni gumb
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Grill2Braai Grid
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Ponev za paello
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Naslednje povrsine se prodajajo lo¢eno. Preverite pri lokalnem trgovcu, kateri dodatki so na voljo v vasi regiji.

T

Grill 2 Braai 50 Soft Soak 50 Paella Pan 50
(za cvrtje/zar) (za lazje ciscenje) (za cvrtje/Paella)

Skottel
(za cvrtje)
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4. Upravljanje naprave

Sestava in Uporaba

Ko uporabljate to napravo, se prepricajte, da so vsi deli v dobrem stanju in da ste pred vsako uporabo in vzigom preverili morebitno
puscanje plina.

Kuhalne povrsine je mogoce enostavno namestiti in so pripravljene za uporabo. Sestavljanje ni potrebno.

OPOZORILO: Poskrbite, da se vsa zas¢itna embalaza in plastiko odstrani iz naprave pred uporabo.

Aparat je zasnovan za uporabo s posodami za kuhanje s premerom najmanj 225 mm in ne vecjim od 450 mm

Ne blokirajte ali spreminjajte zraénikov posode gorilnika (F) v osnovni plo$¢i, saj bo to vplivalo na pretok zraka do zraénikov, ki se nahajajo
znotraj ohisja (J) podpornih nog. Taks$na situacija bo vplivala na delovanje izdelka in lahko povzroéi nestabilen plamen.

Sestavite stojalo, kot je opisano v razdelku 2.

Postavite posodo z gorilnikom (F) na sklop ohisja in stojala.

Za Skottel Braai

Da bi Skottel Braai pripravili za uporabo, ga poloZite na gorilnik (F), tako da se bodo vsi trije lokatorji (V) pravilno ujemali z robom

na obodu gorilne posode (F), kar zagotavlja stabilno pritrditev.

Temperature kuhanja enostavno prilagodite svojim zahtevam z obraéanjem gumba za upravljanje (K) za uravnavanje stopnje toplote.
Znacilnost Skottel BBQ je, da ponuja razli¢ne toplotne cone. To je zelo koristno, saj se nekatera zivila kuhajo hitreje kot

druge in hrano, ki je prva pripravljena, lahko premaknete v hladnejse predele posode, da ostanejo tople, medtem ko je ravnovesje hrane se
vedno kuhanje.

Za Grill2Braai

Aluminijasto plosco za zar pripravite za uporabo tako, da jo postavite na zgornji rob posode z gorilnikom in zagotovite, da so vse pritrdilne
noge varno namescene.

Za Paella Braai

Ce 7elite uporabiti ponev za paello, jo morate postaviti na stojalo za lonec. Ponev za paello ne segrevajte na polnem ognju brez hrane.

Po potrebi nastavite toploto z nastavitvijo pretoka plina na kontrolnem gumbu in za¢nite kuhati.

Po kon¢anem kuhanju zaprite ventil in odstranite kuhalno povrsino, ko se ohladi.

Po kuhanju in ¢i$¢enju zapakirajte enoto za ponovno uporabo.

Previdnostni ukrepi, ki jih je treba sprejeti pred razsvetljavo.
Napravo uporabljajte samo na stabilni ravni povrsini.
Po dolgotrajnem skladis¢enju preverite, ali v napravi ni zuzelk in paj¢evine, ki bi lahko vplivale na pretok plina.

Priziganje z vZigalnikom za Zar

Ob hladnem zagonu se lahko aparat vzge od zgoraj, preden namestite Zeleno kuhalno povrsino. Ko prizgete vroco napravo, je
priporocljivo, da to storite tako, da vZzigalnik za Zar vstavite skozi eno od odprtin za odzracevanje pod gorilnikom, dokler ni v isti ravnini z
gorilnikom (NE postavljajte vzigalnika za Zar skozi veliko luknjo neposredno pod gorilnik). Prizgite vzigalnik za zar. Medtem ko je vzigalnik
za zar prizgan, pritisnite in obrnite gumb za upravljanje v nasprotni smeri urnega kazalca, da prizgete gorilnik.

General

S kontrolnim gumbom prilagodite jakost plamena na Zeleno raven, tako da gumb zavrtite v smeri urinega kazalca, da zmanjsate plamen, in
Vv nasprotni smeri urinega kazalca, da povecate plamen.

Po uporabi najprej zaprite kontrolni ventil na plinski jeklenki (¢e obstaja). Ko plamen ugasne, zaprite regulacijski ventil na napravi

Ne premikajte aparata, medtem ko je v uporabi. Premikanje aparata, ko je vklopljeno, ni varno in lahko povzro¢i opekline.

Ko ni v uporabi, odstranite plinsko kartuso

Locators Srednje Vroce Kul

Silka. 5

Silka. 4
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5. Moznosti kuhanja GreenGrill

Vecina kuhalnih povrsin ima nas premaz GreenGirill. Ta keramiéni premaz je popolnoma brez PFOA; ne vsebuje strupenih snovi in zagotavlja
bolj zdravo kuhanje!

PRIPRAVA IN UPORABA

¢ Zapripravo zara: pred prvo uporabo kuhalne povrsine jo lahko zacinite, da kuhalni povrsini nanesete tanko zascitno plast, ki preprecuje
sprijemanje hrane. Ni obvezen, vendar ga priporo¢amo. Zelo enostavno je: po povrsini rahlo vtrite jedilno olje in nato za 2-3 minute postavite
na zmeren ogenj. Ko se ohladi, kuhalno povrsino pred uporabo sperite z milnico in jo rahlo namazite z oljem (jedilno olje po vasi izbiri, npr.
sonéni¢no olje). Pripravjeno je!

¢ Opomba: prevleka GreenGrill bolje prevaja toploto kot izdelki z obi¢ajnim (PTFE) neoprijemljivim premazom. Zato priporo¢amo uporabo le
75 % moci tistega, na kar ste vajeni.

¢ Kuhalne povrsine na viru toplote nikoli ne puscajte brez olja. Preden kuhalno povrsino postavite na vir toplote, s kuhinjsko papirnato brisaco ali
copicem nanesite tanko plast olja. Prepricajte se, da ste vse dele naoljili, zato z npr. reSetka za zar vkljucuje tudi dvignjene robove.

¢  Priporo¢amo cvrtje v sonéni¢nem olju ali repi¢nem olju zaradi visoka temperatura gorenja. Olj¢no olje ima lahko relativno nizko toc¢ko gorenja,
kar lahko povzroci, da se sestavine primejo na ponev ali zazgejo. Zato ne priporo¢amo uporabe olivnega olja. Nasvet: meso ali ribe pred cvrtjem
segrejte na sobno temperaturo. To bo preprecilo lepljenje kuhalne povrsine.

¢ Vedno uporabljajte silikonske in/ali lesene pripomocke, da se prevleka GreenGirill ne poskoduje. Nikoli ne uporabljajte kovinskih
pripomockov, saj lahko poskodujete premaz.

CISCENIE
¢ Pustite, da se kuhalna povrsina ohladi pred ¢is¢enjem. Ekstremne temperaturne spremembe lahko povzrocijo deformacijo kuhalne povrsine.

¢ Prevleka GreenGirill je ,Easy Clean”. Za ¢is¢enje kuhalnih povrsin s premazom GreenGirill zadostuje topla milna voda z mehko gobico.
Izogibajte se ¢istilnim blazinicam ali jekleni volni.

« Ce na kuhalni povriini ostanejo delci hrane iz prejsnje uporabe, se lahko prilepijo na premaz, kar lahko povzroéi rjave lise. Na teh mestih se
lahko sestavine prilepijo na kuhalno povrsino, ker premaz ni ve¢ dosegljiv. Pred uporabo se prepricajte, da so te madeze pravilno odstranjene.

¢ Zatrdovratne madeze ali ostanke na ponvi za paello ali kuharsko posodo jih lahko poskusite ¢ez no¢
namociti v vroco milnico ali uporabite »metodo kisa«: v ponev nalijte plast kisa in ponev rahlo segrejte.
Kisuni treba zavreti in zagotovo ne sme popolnoma izhlapeti. Iz ponve vlijemo kis, ponev ocistimo z
milnico in ponev je kot nova. Opomba: segrevanje kisa lahko odda neprijeten vonj.

* CADAC | DOMETIC Soft Soak (na prodaj posebej) je idealen spremljevalni izdelek za lazje namakanje ¢ez
no¢. Ko uporabljate Soft Soak, priporo¢amo, da kuhalno povrsino postavite s sprednjo stranjo navzdol, kar
omogoc¢a maksimalno namakanje in porabi manj vode.

¢ Morebitne trdovratne madeze, ki ostanejo po namakanju, lahko zrahljate in odstranite s krtaco
CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (na prodaj posebej)

¢ Posusite zmehko krpo in konéali ste!

VZDRZEVANJE
¢ Priporo¢amo, da kuhalno povrsino po ¢is¢enju dodamo malo olja in jo namazemo s kuhinjskim
papirjem.
Olje §¢iti povrsino pred zunanjim zrakom in vlago. Prav tako zagotavlja, da hrana ne zagori na povrsino.
¢ Kuhalno povrsino polozite v plasti¢no vrecko, preden jo poloZite v vrecko za shranjevanje, da boste
zagotovili, da bo vrec¢ka za shranjevanje ostala ¢ista in brez olja.
¢ Vrecka za shranjevanje preprecuje poskodbe previeke GreenGrill in vaiega izdelka.

¢ To so razpolozljive moznosti kuhanja.

Soft Soak Brush

Pecenje na Zaru: Ta moznost je idealna za pecenje pisc¢anca, klobas, kotletov, kebaboy, rib ali zelenjave na zaru brez olja. Za to vrsto kuhanja
uporabite grill plos¢o.

Opozorilo: Upostevajte, da se pri kuhanju mastnega mesa lahko na aparat razprsi nekaj mas¢obe, kar lahko povzroci plamen. Bodite previdni
pri ravnanju s taksnim mesom. Z obra¢anjem gumba za nadzor toplote lahko enostavno prilagodite temperaturo kuhanja, da ustreza vasim
zahtevam.

Cvrtje: ta moznost je idealna za pomfrit, ribe, zajtrk, palacinke, kozice, paello in zelenjavo. Za to vrsto kuhanja uporabite ponev za paello.
Upostevajte, da je ponev plitva in je primerna samo za plitvo cvrtje. Enostavno ¢is¢enje povrsine spodbuja minimalno uporabo mas¢obe za
zdravo kuhanje.

Vrenje: Za to vrsto kuhanja postavite resetko za lonce in se prepricajte, da je pravilno names¢ena. Postavite primeren lonec

(premer najmanj 225 mm in ne ve¢ kot 450 mm). En liter vode bo zavrel v priblizno 6 minutah, odvisno od pogojev, uporabljene velikosti
posode itd.

Opomba: Za majhne lonce ne poskusajte uporabljati loncev s plasti¢nimi rocaji, saj se lahko zelo segrejejo.

Paella: Ta moznost kuhanja je idealna za kuhanje paelle, rizote, testenin, tradicionalnih zajtrkov itd. Paella Pan je izdelana iz
visokokakovostnega stisnjenega aluminija, ki omogoc¢a odli¢no porazdelitev in zadrzevanje toplote.
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6. Cis¢enje

Priporocljivo je, da se aparat Cist po vsaki uporabi. To bo podaljsalo zZivljenjsko dobo aparata.

Pustite, da se naprava ohladi, preden jo ocistite.

Za ciscenje zunanjih povrsin uporabite vlazno krpo, ozeto v raztopini milnice.

Za ciscenje peci,le to preprosto obrisite z vlazno krpo. Po potrebi lahko uporabite malo detrgenta.

Aparata NE potopiti v vodo, saj bo to povzrocilo okvaro gorilnika.

Plosca za zar je prevlecena s trpeznim, trpeznim kerami¢nim premazom proti sprijemanju, ki je bil z velikim uspehom uporabljen v nekaterih
najboljsih posodah na svetu. Kljub temu vam lahko skrb zanj pomaga, da uzivate v dodatnih letih zdravega in enostavnega kuhanja.
Keramicna prevleka proti sprijemanju je zelo trpezna, vendar se lahko zlahka poskoduje z uporabo kovinskih pripomockov. Zato je
priporocljivo, da pri kuhanju uporabljate samo plasti¢no ali leseno posodo.

Vedno pustite, da se zar/plo$¢a ohladi, preden gapotopite v vodo.

Prepricajte se, da voda ne pride na gorilnike ali pilotsko/svetilno obmog¢je. Pred uporabo aparat popolnoma obrisite do suhega.
Ne uporabljajte abrazivnih ¢&istil, saj lahko poskodujejo povrsine.

Aparat ocistite po vsaki uporabi. Po ¢is¢enju ponovno obdelajte kuhalno povrsino z rahlim obrisite oljem.

Za ¢is¢enje aparata ne uporabljajte visokotlaéne parne opreme ali vodnega curka.

Opomba: Za trdovratne madeze lahko uporabite Cistilo za pec¢ice CADAC

kladiséen

Vedno pustite, da se enota ohladi in jo odistite, preden jo shranite.

Izklopite dovod plina v napravo, odklopite in odstranite dovod plina iz aparata.

Naprave nikoli ne shranjujte s prikljuéenim dovodom plina, to ni varna praksa.

Napravo in dovod plina hranite v dobro prezracevanem prostoru, stran od vnetljivih materialov. Skladis¢enje plinskih jeklenk naj bo po
moznosti na prostem in NE v kleti.

. Vzdrzevanje in odpravljanje tezav

Vzdrzevanje

Ce aparat redno &istite in vzdrzujete, se bo Zivljenjska doba aparata podalj$ala in moznost tezav se bo zmanjsala.

Ta naprava ne potrebuje nacrtovanega vzdrzevanja.

To napravo sme servisirati samo pooblas¢ena oseba.

Redno preverjajte vaso plinsko cev in prikljucke, ali so znaki puscanja in vsakic, ko se plinska jeklenka pri vsaki uporabi ponovno napolni ali
namesti na aparat.

Odpravljanje tezav

V primeru brizganja plamena ali zamasitve Sobe:

Ocistite odprtine gorilnika v primeru prevelikega razlitja.

Priporo¢amo, da ocistite ali zamenjate $obe vsakih Sest (6) mesecev, da zagotovite nadaljnje u¢inkovito delovanje vasih naprav.

Ce naprava za shranjevanje ne deluje normalno in vsi pregledi niso odpravili tezave, je morda blokirana. Za zamaseno $obo bi bil znagilen
Sibkejsi rumenkast plamen ali v skrajnih primerih brez plamena. V teh okolis¢inah boste morali odstraniti in pregledati ter temeljito oistiti
vse tujke, ki so se morda nabrale v napravi.

To lahko storite tako, da odstranite Sobo s standardnim orodjem in izpihate morebitno umazanijo iz $obe, nove Sobe lahko kupite v lokalni
trgovini. Ne poskusajte mehansko ocistiti Sobe.

Zamenjava zamasenega curka:
Vasa naprava je opremljena s posebno velikostjo $obe (O) za uravnavanje pravilne koli¢ine plina.

Ce se luknja v curku (O) zamasi, lahko pride do majhnega plamena ali brez plamena nasploh.
Jeta (O) ne poskusajte ocistiti z zati¢em ali drugo podobno napravo, ker se lahko poskoduje
odprtino, zaradi cesar bi lahko bila naprava nevarna.

Za zamenjavo $obe (O):. Odvijte 3 vijake na spodnjem pokrovu ohigja in odstranite pokrov.
Odstranite sklop osnovne plosce ventila tako, da odvijete Sest samoreznih vijakov, s katerimi je
pritrjen na ohigje stojala (]) in nato odstranite ventil (M) iz ohija preprosto z drsenjem ven.
Soba () bo zdaj dostopna na vrhu ventila (M).

Odvijte $obo (O) z ventila (M) z ustreznim klju¢em.

Ne uporabljajte kles¢ za curek, ker lahko poskodujete curek, tako da postane neuporaben ali
nemogoc¢ Odstrani. Privijte novo Sobo v ventil. Ne zategnite prevec, saj lahko poskodujete
Sobo.

Ponovno namestite ventil in osnovno plo$¢o v obratnem vrstnem redu sestavljanja. Pri ponovni
montazi ventila,zagotovite, da je vreteno ventila poravnano z rezo v ohisju stojala.

* Ponovno prikljucite dovod plina, kot je opisano v razdelku 2.

Zamenjava cevi:
Namestitev cevi je opisana v 2. Razdelku
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9. Rezervni deli in dodatki

¢ Vedno uporabljajte originalne rezervne dele, saj so zasnovani tako, da zagotavljajo optimalno delovanje.

Rezervni deli

Postavka Rezervni deli st Postavka Rezervni deli st Postavka Rezervni deli st
740-SP030
(Jet 0.85 28mbar)
740-SP028
(et 0.81 37mbar) ’@ 8309-5P001 ‘ 8309-SP002
740-SP015
(Jet 0.74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 8309-SP005 - 8309.5P015
Paella Braai
8309-SP014

Postavka

Rezervni deli st

Postavka

Rezervni deli st

Postavka

Rezervni deli 5t

~ 37080
8309100 8910-900 370-UK
4 370ZA
- 8910-100 - 5758
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10. Garancija

CADAC Europe BV jam¢i za prvotnega kupca tega plina aparata CADAC Europe BV za 2 leti, da bo brez napak v materialu in izdelavi od
dneva nakupa, kot sledi:

Ventili: 2 leti
Plasti¢ni deli: brez garancije
Tla¢no litje 1leto
Emajlirani deli: 2 leti
Gorilnik: 1leto

Garancija bo veljala samo, ¢e je enota sestavljena in deluje v skladu s tiskanimi navodili.
CADAC Europe BV lahko zahteva primerno dokazilo o datumu nakupa. Zato morate ohraniti svoj racun.

Garancija velja za popravilo ali zamenjavo delov. Pred kors¢enjem garancije mora CADAC Europe BV predstavnik potrditit okvaro pri
normalni uporabi in upostevanjem navodil.Pred vrnitvijo delov, se obrnite na predstavnika za podpore strankam v vasi regiji. Kontaktne
podatke najdete v svojem priro¢niku ali pa pokli¢ite.

V primeru da CADAC Europe BV potrdi napako in odobri zahtevek, bo CADAC Europe BV zamenjal poskodovane dele brezpla¢no in jih
vrnil kupcu.

Ta omejena garancija ne zajema okvar ali tezav poslovanja zaradi nesrece, zlorabe, nepravilne uporabe, vandalizem, nepravilne namestitve,
neustreznega vzdrzevanja ali neizpolnjevanje normalnega in rednega vzdrzevanja, vklju¢no z, vendar ne omejeno na $kodo, ki jo povzroca
zuzelke znotraj cevi gorilnika, kot je dolo¢eno v priro¢niku.

Poslabsanje ali $kodo zaradi tezkih vremenskih razmer, kot so toca, orkani, potresi in tornadi, razbarvanje zaradi izpostavljenosti kemikalijam
bodisi neposredno ali v ozradju, se ne pokriva s to garancijo.

Zata izdelek velja samo zgoraj opisana garancija. Nekatere regije ne dovoljujejo omejitev, kako dolgo traja vklju¢ena garancija.

CADAC Europe BV ni odgovorna za kakr$no koli posebno, posredno ali posledi¢no skodo. Nekatere regije ne dovoljujejo izkljucitve ali
omejitve naklju¢ne ali posledi¢ne skode, vendar pa ta omejitev ali izklju¢itev morda ne velja za vas.

CADAC Europe BV ne dovoljuje nobeni osebi ali podjetju, da prevzame kakrsno koli obveznosti ali odgovornosti v zvezi s prodajo, montazo,
uporabo, odstranjevanjem, zamenjavo ali zamenjavo njegove opreme.

Ta garancija velja samo za izdelke, ki se prodajajo v maloprodaji.

Ce zelite uzivati in zagotoviti dolgo Zivljenjsko dobo vasega CADAC Europe BV izdelka, si oglejte navodila o &i¢enju in vzdrzevanju in pa
priro¢nik s posebnim poudarkom za nego nerjavecega jekla.
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VAROITUS
Varmista riittava ilmanvaihto. Tama kaasulaite kuluttaa ilmaa (happea). Al3 kéyta tata laitetta huonon ilmanvaihdon omaavassa tilassa,
jotta et vaarantaisi henkeasi. Jos tilaan li n enemman kaasua kayt

lisatuuletu

Lue nama kayttoohjeet huolellisesti, jotta tutustut laitteeseen ennen sen kytkemista kaasusailioon.
Sailyt ohjeet tulevaa kayttoa varte

Nama ohjeet ovat turvallisuutesi vuoksi ja auttavat valttdmaan loukkaantumis- ja/tai
vaurioriskid. Kaikki takuut raukeavat, jos naita ohjeita ei noudateta.

¢ Tama laite on standardien EN484, BS EN498.

¢ Kaasulaitteet vaativat ilmanvaihdon toimiakseen tehokkaasti ja varmistaakseen kayttajien

ja muiden sivullisten turvallisuuden. Ala kayta laitetta tuulettamattomassa tilassa. Se on —
tarkoitettu vain ulkokayttéon. (0.6m)
* Varmista, ettd laitetta kdytetaan hyvin ilmastoidussa tilassa.
*  VAROITUS: LAITE VOI OLLA ERITTAIN KUUMA. PIDA ETA PIENISTA LAPSISTA.
¢ Lue ndma kayttoohjeet huolellisesti ennen laitteen kayttoa.
¢ Vain ulkokayttoon!
Kokoaminen ja kaytté « »
. AI kayta laitetta, jos sen tiivisteet ovat vaurioituneet tai kuluneet. 60cm 60
* Ald kayta laitetta, joka vuotaa, vaurioitunut tai joka ei toimi kunnolla (0.6m) cm

* Kasittele laitetta varovasti, dla tiputa sita.

¢ Kayta laitetta aina vakaalla, tasaisella alustalla

* Varmista, etta koottu tuote on vakaa eika keinu.

¢ Tama laite ei sovellu asennettavaksi tai liitettavaksi verkkomaiseen kaasunsyottoon
e TVarmista, ettd laitetta kaytetaan etadalla syttyvista materiaaleista. Pienimmat

Kuva. 1

turvaetaisyydet ovat: Laitteen ylapuolella 1,2m. Takana ja sivuilla 0.6m (Kuva 1).

¢ Kaytettdessa kattilaa pienin suositeltu halkaisija on 225 mm ja suurin 450mm.

o Ala kayta keittotasoa tai kattilaa, joka on suositeltua kokoa suurempi. Keittopinnamme on suunniteltu erityisesti mahdollistamaan kaasun
palaminen, ja tdman tilan sulkeminen voi vaikuttaa tdman laitteen toimintaan

o Ala muuta tata laitetta, silla kaikki muutokset voivat olla vaarallisia. Ala kayta sita mihinkaan, mihin sita ei ole suunniteltu.

o Alaliikuta laitetta kayton aikana.

o Ala koskaan jata laitetta ilman valvontaa sen palaessa.

¢ Kayton aikana laitteen osat kuumenevat (erityisesti poltin). Valta koskettamasta kuumia osia paljain késin. Kasineiden kéyttd on
suositeltavaa.

Letku

¢ Letku jatiiviste on tarkistettava kulumisen tai vaurioiden varalta ennen jokaista kayttoa ja ennen kuin liitat sen kaasusailioon.

o Ala kayta laitetta, jos letku on vaurioitunut tai kulunut. Vaihda letku.

o Ala kierra tai purista letkua.

¢ Letkun pituuden on oltava vahintaan 0.8m ja enintaan 1,5m. Tarkista letkun kunto ja valmistuspaivamaara ja vaihda tarvittaessa tai kun
kansalliset maaraykset sita vaativat tai siina on hauraita kohtia tai halkeamia.

Kaasusiilio

o Tata laitetta saa kayttaa vain hyvaksytyn letkun ja saatimen kanssa.

¢ Varmista, etta kaasusailio asennetaan tai vaihdetaan hyvin ilmastoituun paikkaan, mieluiten ulkona, etaalla kaikista sytytyslahteista, kuten
avotulesta, lentdjasta, sahkopaloista ja kaukana muista ihmisista.

o Pida kaasusailiot poissa lammosta ja liekeista. Ala aseta liesille tai muulle kuumalle pinnalle.

¢ Uudelleen taytettavia s itd saa kayttaa vain pystyasennossa, jotta polttoaineen poisto voidaan varmistaa asianmukaisesti. Jos tata ohjetta
ei noudateta, kaasusailiosta voi vuotaa nestettd, mika voi johtaa vaarallisiin kayttdolosuhteisiin.

o Alayrita poistaa kaasusailiota laitteen ollessa kaynnissa.

¢ Kaasusailié on irrotettava laitteesta kayton jalkeen tai varastoinnin aikana.

Kevyt selka

¢ Jos liekki palaa takaisin ja syttyy polttimen tai venturikotelon sisalla, katkaise valittdomasti kaasunsy6tté sulkemalla ensin kaasupullon
ohjausventtiili ja sitten laitteen venttiili. Kun liekki on sammunut, irrota saadin ja tarkista tiivisteen kunto; vaihda tiiviste, jos olet epavarma.
Sytyta laite uudelleen.

¢  Jos liekki syttyy jatkuvasti takaisin, palauta tuote valtuutetulle korjaamolle.

123



Vuotoja

Jos laitteessasi on kaasuvuoto (kaasun haju), katkaise vlittdmasti kaasun sy6ttd kaantamalla sdadinta mydtapaivaan “OFF”-asentoon ja vie se
liekkittdmaan paikkaan, jossa kaasuvuoto voidaan havaita ja pyséhtyi. Jos haluat tarkistaa, onko laitteessasi kaasuvuotoja, tee se ulkona. Ala
yrita havaita kaasuvuotoja liekilla; kayta saippuavetta.

Tarkista vuodot liitoskappaleesta venttiilin ja painesaatimen kanssa kaasupullon ollessa auki, mutta grilli ei ole auki tai kytkettyna paalle grillin

saatonupista.

on sivelld saippuavedella li
an kaasun kytkemiseksi

itoskohta, eli kohta, jossa kaasusailio liittyy laitteeseen. Kdanna laitteen saaténuppia hieman

alle. Jos muodostuu kuplia, kyseessa on kaasuvuoto. Katkaise kaasu valittdmasti ja irrota kaasunsyottd

laitteesta. Tarkista, etta kaikki liitannat ovat kunnolla kiinni. Tarkista, etta tiiviste on paikoillaan ja hyvassa kunnossa ennen kaasunsy6ton
liittdmista. Tarkasta uudelleen saippuavedella kaasunsy6ton asennuksen jalkeen.

¢ Jos kaasuvuoto jatkuu, palauta tuote paikalliselle jalleenmyyjélle tarkastusta/korjausta varten.

TUOTE No. 8309
Kayttomaa DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, FI, CH PL AT, DE
DE, SI
Laiteluokat 13B/P (30) 13+(28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)

Sallitut kaasut ja
kayttépaineet

Butaani @ 28-30 mbar
Propaani @ 28-30 mbar
Butaani/Propaani seos

Butaani @ 28-30 mbar
Propaani @ 37 mbar

Butaani @ 37 mbar
Propaani @ 37 mbar
Butaani/Propaani seos

Butaani @ 50 mbar
Propaani @ 50 mbar
Butaani/Propaani seos

@ 28-30 mbar @ 37 mbar @ 50 mbar
Nimelliskulutus 2189/t 218g/t 2189/t 218g/t
Nimellisteho 3kW 3kwW 3kW 3kW
Suutinnumero 0.85 0.81 0.74

Kaasulahteet:

matalapainesaadin.

13B/P (50) Laiteluokka: (AT, DE)
13B/P(50) : 50 mbar:n butaanikonfiguraatioiden saadin tai 50 mbar:n propaanikokoonpanojen saadin tai 50 mbar:n butaani/
propaaniseoksen saadin.

Ruuvaa letku, jossa on oikeat kierreliittimet molemmissa paissa, venttiilin vasempaan 1/4” BSP-kierteeseen. Kiinnita sopiva 50 mbar
matalapainesaadin letkun paahan. Kaytettavan letkukokoonpanon on oltava standardin DIN 4815 osan 2 tai vastaavan mukainen.

a) | Taytettava kaasupullo, enintdan 11 kg, joka tayttaa paikalliset maaraykset.
b) | CA445/CA 500 Cadac tai vastaava EN417 yhteensopiva kertakayttdpatruuna CADAC Power Pak kanssa.
Maan nimet ja lyhenteet
AE = Yhd. Arabiemiraatit AL = Albania AT = ltavalta BE = Belgia CH = Sveitsi
CZ = Tsekki DE = Saksa DK = Tanska ES = Espanja FI = Suomi
FR = Ranska GB = Iso-Britannia GR = Kreikka HR = Kroatia IT = Italia
JP = Japani KR = Korea NL = Hollanti NO = Norja PL = Puola
PT = Portugali RO = Romania RU = Vendja RS = Serbia Sl = Slovenia
SK = Slovakia SE = Ruotsi TR = Turkki ZA = Etela-Afrikka

13B/P (30), 1 3+ (28-30/37) ja | 3B/P (37), laiteluokat: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Tydnna hyvaksyttya letkua venttiilin takakappaleeseen, kunnes se on kunnolla paikallaan. Kiinnita toiseen paahan sopiva

13B/P(30) : 30 mbar:n butaanikokoonpanon séadin tai 30 mbar:n propaanikokoonpanon saadin tai 30 mbar:n butaani/
propaaniseoksen saadin.

13B/P(37) : 37 mbar:n butaanikokoonpanon saadin tai 37 mbar:n propaanikonfiguraatioiden saadin tai 37 mbar:n butaani/
propaaniseoksen saadin.

13+(28-30/37): 30 mbar butaanikokoonpanojen saadin tai 37 mbar propaanikokoonpanojen saadin.
Varmista viela kerran, etta letku on kunnolla paikallaan. Kaytettavan letkun tyypin on oltava asiaankuuluvan EN-standardin ja
paikannusvaatimuksen mukainen.
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2. Kaasunsy6ton asennus ja vaihto

Kaasunsy6tén nen

¢ Ennen kuin liitat laitteen kaasunsyottoon, varmista, etta saatimen kumitiiviste on paikoillaan ja hyvassakunnossa.

¢ Ennen kuin liitdt letkun ja saatimen laitteeseen, tarkista, etté laitteen saaténuppi on “OFF” asennossa (“*” - kddnna se kokonaan
mydtapaivaan).

¢ Suorita tama tarkistus aina, kun asennat laitteen kaasupulloon.

¢ Puhalla kaikki poly kaasunsyéttéaukosta estaaksesi suihkun mahdollisen tukkeutumisen.

¢ Kiinnita hyvaksytty letku ja saadin laitteeseen.

¢ Varmista, ettd kaasun syéttd (kaasupullo/kaasupatruuna) on asennettu hyvin ilmastoituun paikkaan, joka on kaukana kaikista
sytytyslahteista, kuten avotulesta, ja kaukana muista ihmisista.

o Alavaanna tai purista letkua. Varmista, etta se on ohjattu pois uunin rungosta, jotta estetaan lammon aiheuttama letkun huononeminen/
vaurioituminen.

¢ Varmista, etta kaasupullo on aina pystyasennossa, kytke kaasupulloon ruuvaamalla kasin tiukalle, kunnes se on taysin kiinni.

« Varmista, etta on tehty taydellinen kaasutiiviste (tarkista kaasun haju liitoksen ymparilta). Ala tarkista vuotojen varalta avotulella. Kayta vain
lamminta saippuavettd, joka on levitetty laitteen liitoksiin ja liitantoihin. Kaikki vuodot nakyvat kuplina vuotoalueen ymparilla.

¢ Jos et pysty korjaamaan kaasuvuotoa, la kayta laitetta. Jos olet epavarma, ota yhteytta lahimpaan jalleenmyyjaan.

Kaasunsyo6ton irrottaminen ja vaihtaminen
¢ Kaanna kayton jalkeen laitteen saatonuppi OFF-asentoon ja sulje kaasun syotto.
¢ Kun vaihdat tyhjaa pulloa, varmista, etta kaasupullon venttiili on kiinni
« Ala tupakoi sylinterin vaihdon aikana.
¢ lIrrota in tyhjasta sylinterista.
* Kiinnita saadin tayteen sylinteriin, katso ylla olevista ohjeista, kuinka kaasunsyottd kytketaan.
* Noudata samoja hoito- ja tarkastustoimenpiteita kuin uutta kaasupulloa asentaessasi.

Kuinka tarkistaa, onko kaasupullo tyhja

* Helpoin tapa tarkistaa, onko kaasusi vahissa, on nostaa kaasupullo.

¢ Jos kaasupullosi tuntuu mielestasi hieman kevyemmalta kuin haluaisit, pullon punnitseminen on loistava tapa nahda, kuinka paljon kaasua on
jaljella. Useimmissa sylintereissa tyhja paino on leimattu joko kaula- tai jalkarenkaaseen, ja jos leimassa ilmoitettu paino ja sylinterin paino ovat
samat, kaasu loppuu. Taman jalkeen voit arvioida jaljelld olevan kaasun maaran painoeron perusteella.

¢ Asenna laite kuvien 2a ja 2b mukaisesti

Kuva. 2a

SKOTTEL BRAAI
—_—

\ Kuva. 2b
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@ SKOTTEL PARILA
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Seuraavat pinnat myydaan myos erikseen. Tarkista paikalliselta jalleenmyyjalta, mita lisdvarusteita on saatavilla alueellasi.
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. . Paella Pan 50
. Grill 2 Braai 50 " Soft Soak 50 . (kaytetdan paistamiseen/
(kaytetaan paistamiseen/ (siivouksen helpottamiseksi) Paella)

grillaamiseen)

Skottel
(kaytetaan paistamiseen)
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4. Laitteen kaytto

Kokoaminen ja kaytté
tata laitetta, varmista, ettd kaikki osat ovat hyvassa kunnossa ja etta olet tarkastanut  kaasuvuodot ennen jokaista kayttoa ja

sytytysta.

¢ Grillilevyt voidaan yksinkertaisesti asettaa ja ne ovat kayttévalmiita. Ei vaadi kokoonpanoa.

* HUOMAUTUS: Varmista, etta kaikki suojapakkaukset ja muovi on poistettu laitteesta ennen kayttoa.

¢ Laite on suunniteltu kaytettavaksi keittoastioiden kanssa, joiden halkaisija on vahintaan 225 mm ja enintaan 450 mm.

o Ala peita tai muuta poltinpannun (F) ilmareikia pohjaosassa, koska se vaikuttaa ilmavirtaukseen jalustan sisalla oleviin varren ilmareikiin (J).
Tama puolestaan vaikuttaa laitteen suorituskykyyn ja voi johtaa epavakaaseen liekkiin.

¢ Kokoa kolmijalka, kuten kuvattu kohdassa 2.

¢ Aseta poltinpannu (F) jalustan ja kolmijalan paalle.

Skottel Braai parila

¢ Valmistaaksesi Skottel Braai grillin parilan kayttéén aseta se poltinpannuun (F) siten, ettd kolme kohdistinta (V) (Kuva 7a) asettuvat kunnolla
poltinpannun (F) kehalla oleviin vastakkeisiin varmistaen vakaan istuvuuden.

¢ Paistolampétilaa on helppo saatia omien tarpeiden mukaisesti kieramalla saadinnuppia (K) halutun lampétilan asettamiseksi. Skottel
BBQ parilan ominaisuus on, etta se tarjoaa erilamp®isia vydhykkeita (katso Kuva 7b). Tama on erityisen katevaa, koska jotkin ruokalajit
valmistuvat nopeammin kuin toiset, jolloin aiemmin valmistuneet ainekset voidaan siirtaa viiledammille alueille parilaa lammon
sailyttamiseksi silla aikaa, kun muut ruokalajit vield kypsyvat.
Grill2Braai parila

¢ Valmistaaksesi alumiinisen grilliparilan kdyttoon, aseta se rasvapannun ylaosaan varmistaen kaikkien kohdistinjalkojen tukeva asemointi.
PaellBraai
Kayttaaksesi paellapannua, se on asetettava kattilapidikkeen paalle. Ala kuumenna paellapannua isolla liekilld ilman, etta siina on ruokaa.

¢ Saada tarvittavaa lampétilaa saatamalla kaasun virtausta sdatonupista ja ala kokata.

¢ Ruoanvalmistuksen lopuksi sulje grillin venttiili ja poista paistopinta/-levy, kun se on jaahtynyt.

¢ Kayton ja puhdistuksen jalkeen pakkaa grilli kasaan seuraavaa kayttéa varten.

o Kayta tata laitetta vain vakaalla, tasaisella alustalla.
* Pitkaaikaisen varastoinnin jalkeen tarkasta yksikkd hyonteisten ja hamahakinverkkojen varalta, jotka voivat vaikuttaa kaasun virtaukseen.

Sytytys grillinsytyttimella

¢ Kylmakaynnistysta varten laite voidaan sytyttaa ylhaalta ennen halutun keittolevyn asentamista. Kun sytytat kuumaa laitetta, on suositeltavaa
tyéntaa grillin sytytin yhden polttimen alla olevista tuuletusaukoista, kunnes se on polttimen linjassa (ALA tyénna sytytinté suoraan alla
olevan suuren reian lapi). Sytyta grillin sytytin. Kun grillin sytytin on p&alla, paina ja kdanna sadténuppia vastapaivain polttimen
sytyttamiseksi

Kenraali

* Saada liekin voimakkuus halutulle tasolle saaténupin avulla kaantamalla nuppia myétapaivaan vahentaaksesi liekkia ja vastapaivaan
lisataksesi liekkia.

¢ Kayton jalkeen sulje ensin kaasupullon ohjausventtiili (jos sellainen on). Kun liekki on sammunut, sulje laitteen saatéventtiili

o Alasiirra laitetta kayton aikana. Laitteen siirtaminen palaneena ei ole turvallista, ja se voi aiheuttaa leikkauksen.

¢ Poista kaasupatruuna, kun sita ei kayteta

Locators Keskikokoinen Kuuma Viilea

Kuva 4 Kuva 5
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5. GreenGirill-keittovaihtoehdot

Useimmissa keittopinnoissa on GreenGirill-pinnoite. Tama keraaminen pinnoite on taysin PFOA-vapaa; se ei sisalla myrkyllisia aineita ja takaa
terveellisemman ruoanlaiton!

VALMISTELU JA KAYTTO

¢ Grillin “maustaminen”: Ennen kuin kaytat keittotasoa ensimmaista kertaa, voit maustaa sen niin, ettd se muodostaa ohuen suojakerroksen
keittotasolle estdmaan ruoan tarttumista. Se ei ole pakollista, mutta suosittelemme sita. Se on erittain helppoa: hiero kevyesti ruokadljya
pintaan ja laita sitten keskildmmélle 2-3 minuutiksi. Poista, anna jadhtya ja pese saippuavedella. Voitele se kevyesti 6ljylla (valitsemasi ruokadljy,
esim. auringonkukkadljy) ennen kayttda. Se on valmis [ahtéén!

¢ Huomautus: GreenGirill-pinnoite johtaa lamp&a paremmin kuin tuotteet, joissa on tavallinen (PTFE) tarttumaton pinnoite. Siksi suosittelemme
kayttdmaan vain 75 % tehosta, johon olet tottunut.

o Ala koskaan jata keittotasoa lammonlahteelle ilman 6ljya. Levita ohut kerros 6ljya talouspaperilla tai siveltimella ennen kuin asetat keittotason
lammonlahteelle. Varmista, etta olet 6ljyanyt kaikki osat niin, etta esimerkiksi BBQ-grillissa on myds kohotetut reunat.

¢ Suosittelemme paistamista auringonkukkadljyssa tai rypsioljyssa sen korkean palamispisteen vuoksi. Ol liylla voi olla suhteellisen alhainen
palamispiste, mika voi saada ainekset tarttumaan pannuun tai palamaan. Siksi emme suosittele oliividljyn kayttoa. Vinkki: ota liha tai kala
huoneenlamp&dn ennen paistamista. Tama estaa tarttumisen keittotasoon.

*  Kayta aina silikoni- ja/tai puisia keittiovalineita estaaksesi GreenGrill-pinnoitteen vaurioitumisen. Ala koskaan kayta metallitydkaluja, koska ne
voivat vahingoittaa pinnoitetta.

PUHDISTUS

*  Anna keittotason jaahtya ennen puhdistamista. Adrimmaiset lampétilan muutokset voivat aiheuttaa keittopinnan muodonmuutoksia.

¢ GreenGrill-pinnoite on “Easy Clean”. Lammin saippuavesi pehmealla sienella riittaa puhdistamaan keittopinnat GreenGrill-pinnoitteella. Valta
hankaustyynyja tai terasvillaa.

¢ Jos keittotasolla on aiemmasta kaytosta jaaneita ruokahiukkasia, ne voivat tarttua pinnoitteeseen, mika voi aiheuttaa ruskeita pilkkuja. Naissa
paikoissa ainekset voivat tarttua keittotasolle, koska pinnoitetta ei enaa tavoiteta. Varmista, ettd nama taplat on poistettu kunnolla ennen
kayttoa.

¢ Jos paellapannulla tai keittopannulla on pinttyneita tahroja tai jaamia, voit kokeilla liottaa niita yon yli kuumassa saippuavedessa tai kayttaa
“etikkamenetelmaa”: kaada kerros etikkaa pannulle ja kuumenna pannua hieman. Etikan ei tarvitse kiehua, eika se saa haihtua kokonaan.
Kaada etikka kattilasta, puhdista pannu saippuavedella ja pannu on kuin uusi. Huomaa: Kuumennetusta etikasta voi tulla epamiellyttava
haju.

* CADAC | DOMETIC Soft Soak (myydaan erikseen) on ihanteellinen lisituote yon yli liotukseen. Soft Soakia
kaytettaessa suosittelemme keittopinnan asettamista etupuoli alaspain, miké mahdollistaa maksimaalisen
liotuksen ja kuluttaa myds vahemman vetta.

* Mahdolliset pinttyneet tahrat, jotka jaavat jaljelle liotuksen jélkeen, voidaan irrottaa ja harjata pois
kayttamalla CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush -harjaa (myydaan erikseen)

¢ Kuivaa pehmeilla liinalla ja olet valmis!

HUOLTO

¢ Suosittelemme lisaamaan keittotasolle puhdistuksen jalkeen hieman 6ljya ja levittamaan sen
talouspaperilla. Oljy tiivistaa pinnan ulkoilmalta ja kosteudelta. Se myos varmistaa, etta ruoka ei pala
pintaan.

* Aseta keittotaso muovipussiin ennen kuin laitat sen sailytyspussiin, jotta sdilytyspussi pysyy puhtaana ja
oljyttomana.

¢ Sailytyspussi estaa GreenGirill-pinnoitteen ja tuotteen vahingoittumisen.

¢ Nama ovat kaytettavissa olevia kypsennysvaihtoehtoja.

Soft Soak Brush

Grillaus: Tama kypsennysvaihtoehto sopii erinomaisesti 6ljyttémaan kanan, makkaran, kyljysten, kebabin, kalan tai vihannesten grillaamiseen
Kayta grillilevya tamantyyppiseen ruoanlaittoon.

Varoitus: Huomaa, ettd kun kypsennét rasvaista lihaa, laitteeseen roiskuu rasvaa, mika voi aiheuttaa leimahduksia. Ole varovainen kasitellessasi
tamantyyppista lihaa. Kypsennyslampétiloja on helppo saataa omien tarpeidesi mukaan saatonuppia kaantamalla.

Paistaminen: Tama vaihtoehto sopii ihanteellisesti paistamiseen, kalaan, aamiaiseen, pannukakkuihin, katkarapuihin, paellaan ja vihanneksiin
Kayta tamantyyppiseen ruoanlaittoon paellapannua. Huomaa, etta koska se on matala pannu, se ei sovellu uppopaistamiseen. Helposti
puhdistettava pinta kannustaa kdyttdmaan mahdollisimman vahan rasvaa terveelliseen ruoanlaittoon.

Keittdminen: Tallaista ruoanlaittoa varten aseta kattila paikannusuriinsa varmistaen, etta se on kunnolla paikallaan. Aseta sopiva ruukku
(halkaisija vahintaan 225 mm ja enintaan 450 mm). Yksi litra vetté kiehuu noin 6 minuutissa riippuen olosuhteista, kdytetyn kattilan koosta jne.
Huomautus: Kun kaytat pienikokoisia kattiloita, ala yrita kayttaa kattiloita, joissa on muovikahvat, koska ne voivat kuumentua erittain kuumaksi.
Paella: Tama kypsennysvaihtoehto sopii erinomaisesti paellan, risottojen, pastaruokien, perinteisten aamiaisten jne. valmistukseen.

Paella Pan on valmistettu korkealaatuisesta puristetusta alumiinista, joka mahdollistaa erinomaisen Iammén jakautumisen ja sailytyksen.
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6. Puhdista

¢ On suositeltavaa puhdistaa laite jokaisen kayton jalkeen. Tama pidentaa laitteesi kayttoikaa.

¢ Anna laitteen jaghtya ennen kuin puhdistat sen.

¢ Puhdista ulkopinnat kostealla liinalla, joka on puristettu saippuaveteen.

¢ Puhdista kiukaan runko pyyhkimalla kostealla liinalla tarvittaessa hieman pesuainetta.

« ALA UPOTA VEteen, koska se paastaa vetta polttimen putkeen ja aiheuttaa laitteen toimintahairion.

¢ Grillilevy on paallystetty lujalla, kestavalla keraamisella tarttumattomalla pinnoitteella, jota on kaytetty suurella menestyksella erdissa
parhaista keittoastioista maailmassa. Siita huolimatta siitd huolehtiminen voi auttaa sinua nauttimaan ylimaaraisista vuosista terveellista,
helppoa ja tarttumatonta ruoanlaittoa.

* Vaikka keraaminen tarttumaton pinnoite on erittain kestava, se voi helposti vaurioitua metallisten keittiévalineiden kayton seurauksena. Se
on nain ollen on suositeltavaa kayttaa vain muovisia tai puisia astioita ruoanlaitossa.

¢ Anna grillin/paellan jaahtya aina ennen kuin upotat sen veteen.

¢ Varmista, ettei polttimille tai ohjaus-/valoalueelle paase vetta. Pyyhi laite tiysin kuivaksi ennen kayttoa.

o Ala kayta hankaavia puhdistusaineita, koska ne voivat vahingoittaa pintoja.

¢ Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen. Kunnostele keittotaso puhdistuksen jalkeen kevyella 6ljypyyhkeella.

o Ala kayta korkeapainehoyrylaitteita tai vesisuihkua laitteen puhdistamiseen.

¢ Huomautus: Pinttyneiden tahrojen poistamiseen voidaan kayttaa CADAC-uuninpuhdistusainetta.

¢ Anna laitteen aina jaahtya ja puhdista se ennen varastointia.

¢ Katkaise laitteen kaasunsyotto ja irrota kaasun syotto laitteesta.

o Ala koskaan sailyta laitetta kaasunsyotto kytkettyna, tama ei ole turvallinen kaytanto.

¢ Sailyta laitetta ja kaasunsy6ttod hyvin ilmastoidussa tilassa erillaan syttyvista materiaaleista. Sylinterit tulisi mieluiten varastoida ulkona eika
sen pitaisi olla kellarissa.

8. Huolto ja vianetsinta

Huolto

¢ Jos puhdistat ja huollat laitetta saannéllisesti, laitteesi kayttoika pidentyy ja ongelmien mahdollisuus vahenee.

¢ Tama laite ei vaadi maaraaikaista huoltoa.

¢ Vain valtuutettu henkil6 saa huoltaa téta laitetta.

¢ Tarkista kaasuletku ja liitdnnat saannéllisesti vuotojen varalta ja aina, kun kaasupullo taytetaan tai kiinnitetaan laitteeseen jokaisen
kayttokerran yhteydessa.

Vianetsinta
Jos liekki roiskuu tai suutin tukkeutuu:

¢ Puhdista poltinaukot ylivuotojen varalta.

¢ Suosittelemme puhdistamaan tai vaihtamaan suuttimet kuuden (6) kuukauden vélein laitteen tehokkaan toiminnan varmistamiseksi.

*  Jos laite toimii epanormaalisti varastoinnin jalkeen ja kaikki tarkastukset eivat ole poistaneet ongelmaa, suutin voi olla tukossa. Aarimmaisissa
tapauksissa tukkeutuneen suuttimen merkkina on heikompi kellertava liekki tai ei ollenkaan. Naissa olosuhteissa on tarpeen poistaa ja
tarkistaa ja puhdistaa perusteellisesti kaikki laitteeseen mahdollisesti kertyneet vieraat esineet.

¢ Tama voidaan tehda irrottamalla suuttimet tavallisilla tyokaluilla ja puhaltamalla suuttimesta lika, vaihtoehtoisesti voit ostaa uusia suuttimia
paikallisesta liikkeestasi. Ala yrita puhdistaa suutinta mekaanisesti.

Tukkeutuneen suuttimen vaihtaminen:

¢ Grillisi on varustettu tietyn kokoisella suuttimella (O) oikean kaasumaaran saatamiseksi.

e Jos suuttimen (O) reika tukkeutuu, seurauksena voi olla pieni liekki tai ei liekkia ollenkaan. Al yrita puhdistaa suutinta (O) piikilla tai muulla
vastaavalla, koska se voi vaurioittaa suutinreikaa, mika voi tehda grillista turvattoman.

¢ Suuttimen (O) vaihtaminen: Poista kolme ruuvia lampésuojalevysti. Poista lampé&suojalevy.

¢ Irrota venttiilin pohjalevy avaamalla kuusi itseporaavaa ruuvia, jotka kiinnittavat sen
jalustakoteloon ()), ja poista sitten venttiili (M) kotelosta yksinkertaisesti liu’uttamalla se ulos.

¢ Suuttimeen (O) paasee nyt kasiksi venttiillin (M) yldosassa.

¢ Ruuvaa suutin (O) irti venttiilista (M) sopivalla tydkalulla.

o Ala kayta pihteja suuttimeen, koska se voi vaurioittaa suutinta, mika tekee siita
kayttokelvottoman tai mahdottoman poistaa. Ruuvaa uusi suutin venttiiliin. Al kirista liikaa,
koska se voi vaurioittaa suutinta.

* Asenna venttiili ja pohjalevy takaisin kaanteisessa jarjestyksessa. Kun asennat venttiilia
uudelleen, varmista, ettd venttiilin kara kohdistuu jalustan kotelossa olevaan uraan.

*  Kiinnita kaasusailio takaisin osassa 2 kuvatulla tavalla.

Letkun vaihto:
¢ Letkun asennus on kuvattu luvussa 2

Kuva. 6
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9. Varaosat ja tarvikkeet

¢ Kayta aina alkuperaisia varaosia, koska ne on suunniteltu antamaan optimaalinen suorituskyky.

Tuote Tuote No Tuote Tuote No Tuote Tuote No
740-SPO30
(Suutin 85 28mbar)
740-SP028
(Suutin 81 37mbar) ’@ 8309-SP001 ‘ 8309-5P002
740-SPO15
(Suutin 74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 8309-SP005 - 8309-5P015
Paella Braai
8309-SP014
Tarvikkeet
Tuote Tuote No Tuote Tuote No Tuote Tuote No
370-EU

- 8910-100

5758

8309-100 ' 8910-900
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CADAC Europe BV takaa taten taman CADAC Europe BV-kaasulaitteen ALKUPERAISELLE OSTAJALLE kahdeksi vuodeksi materiaali- ja
valmistusvirheita vastaan ostopaivasta lukien seuraavasti:

Venttiilit: 2 vuotta
Muoviosat: Ei takuuta
Emaliosat: 2 vuotta
Painevalu: 1vuotta
Polttimet: 1vuosi

Takuu on voimassa vain, jos yksikko on koottu ja sita kdytetaan painettujen ohjeiden mukaisesti.
CADAC Europe BV saattaa vaatia kohtuullisia todisteita ostopaivasta. SIKSI OSTOKUITTI TAI -TOSITE ON SAILYTETTAVA.

Tama takuu rajoittuu sellaisten osien korjaamiseen tai vaihtamiseen, jotka osoittautuvat viallisiksi normaalissa kaytossa seka huollon ja
tarkastuksen yhteydessa on osoitettu, etta ne ovat viallisia. Ennen osien palauttamista, ota ensisijaisesti yhteyttd laitteen jalleenmyyjaan tai
toissijaisesti oppaassa mainittuun maahantuojaan. Jos CADAC Europe BV vahvistaa vian ja hyvaksyy vaatimuksen, CADAC Europe BV korvaa
tallaiset osat veloituksetta. CADAC Europe BV palauttaa ostajat ostajalle rahti tai postimaksu maksettuna.

Tama rajoitettu takuu ei kata virheita tai toimintavaikeuksia, jotka johtuvat onnettomuuksista, vaarinkaytosta, laitteen muuttamisesta,
vandalismista, virheellisestd asennuksesta tai virheellisesta yllapidosta tai huollosta tai tavanomaisen ja yllapidon suorittamatta jattamisesta,
mukaan lukien, mutta rajoittamatta vahinkoja, jotka aiheutuvat hyonteisista poltinputkissa, kuten manittu tassa kayttoohjeessa.

Rajoitettu takuu ei kata vaikeiden séaolojen, kuten rakeista, hurrikaanista, maanjaristyksista tai tornadoista johtuvaa laitteen huonontumista
tai vaurioita, joko suoraan tai ilmakehassa kemikaaleille altistumisesta.

Muita nimenomaisia takuita ei ole, paitsi tassa esitetylla tavalla. Kaikki sovellettavat myytavyytta ja kuntoa koskevat sisaltyvat takuut ovat
voimassa vain tdaman nimenomaisen kirjallisen rajoitetun takuun voimassaoloajan. Jotkut alueet eivat salli takuun keston rajoittamista, joten

tama rajoitus ei valttamatta koske sinua.

CADAC Europe BV ei ole vastuussa mistaan erityisista, epasuorista tai valillisistd vahingoista. Jotkut alueet eivat salli satunnaisten tai
vélillisten vaurioiden poissulkemista tai rajoittamista. Tama rajoitus tai poissulkeminen ei valttamatta koske sinua.

CADAC Europe BV ei valtuuta ketaan henkilda tai yritysta ottamaan sille mitaan velvoitteita tai vastuuta, joka liittyy laitteidensa myyntiin,
asennukseen, kayttdon, kaytosta poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen; eivatka sellaiset esitykset sido CADAC Europe BVia.

Tama takuu koskee vain vahittaismyynnissa myytavia tuotteita.

Nauti ja varmista CADAC Europe BV-tuotteesi pitkaikaisyys, katso kayttdoppaan puhdistus- ja huolto-osa kiinnittaen erityista huomiota
ruostumattoman teraksen hoitoon.
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~ SembollerinAgiklamas

QW Ambalaj malzemelerinin geri déniisimii! Ambalaj malzemesini miimkiin olan her yerde uygun geri
donlstm atik kutularina koyun.
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[r] DiKKAT

Ortamin yeterince havalandiriimasini saglayin. Bu gazli cihaz ortamdaki havayi (oksijeni) tiiketir. Hayati tehlike arz edebileceginden
dolayi bu cihazi havalandiriimayan bir ortamda kullanmayin. Alana daha fazla gazli cihaz ve/veya gaz kullanan donanimlar eklenirse, ek

havalandirma saglanmalidir.

ONEMLI

Cihazi bir gaz tiiplne baglamadan 6nce, cihazin kullanimina asinalik kazanmak icin bu talimatlar dikkatlice okuyun. Bu talimatlari ileride

ihtiyaciniz oldugunda basvurmak Gzere muhafaza edin.

1. Gluivenlige iliskin bilgiler

Bu talimatlar giivenliginiz icindir ve yaralanma ve/veya maddi hasar riskinden
kaginmaniza yardimci olur. Bu talimatlara uyulmamasi durumunda, tiim garantiler
gecersiz hale gelecektir.

¢ Bucihaz, BSEN 498, BS EN 484 normlariyla uyumludur.

¢ Gazli cihazlar, verimli performans icin havalandirma gerektirir ve kullanicilarin ve — 60cm
yakinlardaki diger kisilerin gtivenligi icin cihaz havalandiriimayan bir ortamda 120cm (0.6m)
kullaniimamalidir. Bu cihaz, yalnizca acik ortamda kullanilacak sekilde tasarlanmistir. (1 .2m)

¢ Cihazin kullanilacagi ortamin yeterince havalandigindan emin olun. .
¢ UYARI: ERISILEBILIR KISIMLAR COK YUKSEK SICAKLIKLARA ULASABILMEKTEDIR.

KUCUK COCUKLARI UZAK TUTUN. 9
¢ Cihazi kullanmadan énce bu talimatlari dikkatlice okuyun. « »

* YALNIZCA AGIK HAVADA KULLANIM iCiNDIR!

Montaj ve kullanim (%Ogm) 60cm
¢ Contalari hasarli veya asinmissa cihazi kullanmayin. . (0~6m)
¢ Sizinti yapan, hasarli veya diizgiin ¢calismayan bir cihazi kullanmayin.
¢ Cihaz tasirken dikkatli olun, cihazi distirmeyin. /
¢ Cihazi daima saglam bir zemin lzerinde kullanin. \d Sek.1
ek.

¢ Montaji tamamlanan cihazin sabit oldugundan ve sallanmadigindan emin olun.

* Bucihaz, sebekeli bir gaz kaynagina kurulum veya baglanti icin uygun degildir.

¢ Bucihaz kullanim sirasinda yanici maddelerden uzak tutulmalidir. Minimum emniyet mesafesi: Cihazin tGizerinde 1.2 metre Arkasinda ve
yanlarinda 600 mm (Bkz. Sek. 1).

¢ Birtencere kullanilacaksa, tencere icin 6nerilen minimum ebat 225 mm ve maksimum ebat 450 mm’dir.

«  Onerilen boyuttan daha biiyiik herhangi bir pisirme yiizeyi veya tencere kullanmayin. Pisirme yiizeylerimiz, gazin yiikselmesini saglamak
icin 6zel olarak tasarlanmistir ve bu alanin daha yakin olmasi cihazin performansini etkileyebilir.

* Cihaz Gzerinde degisiklik yapmayin, herhangi bir degisiklik tehlikeli olabilir. Cihazi kullanim amaci disinda bir amagla kullanmayin.

¢ Cihazi kullanim sirasinda yerinden hareket ettirmeyin.

¢ Cihazi, yanarken asla gézetimsiz birakmayin.

¢ Kullanim sirasinda cihazin pargalari (6zellikle briilér) 1sinacaktir. Sicak parcalara ¢iplak elle dokunmaktan kaginin. Eldiven kullanmaniz tavsiye
edilir.

Hortum

¢ Hortumu gaz haznesine baglamadan énce ve cihazi her kullanimdan énce, hortumda herhangi bir hasar veya yirtiima olup olmadigini
kontrol edin.

¢ Hortum hasarli veya asinmissa cihazi kullanmayin. Hortumu degistirin.

¢ Hortumu sikistirmayin, ezmeyin veya kivirmayin.

¢ Hortum uzunlugu 0.8 m’den az olmamali ve 1,5 m’yi gegmemelidir. Hortum hasar gérdiigiinde veya kirilma veya catlama ibareleri
gosterdiginde degistirilmelidir.

Gaz Haznesi

¢ Bucihaz yalnizca onaylanmis bir hortum ve regulatoér ile kullanilmahdir.

¢ Gazkabinin iyi havalandirilan bir ortamda (tercihen acik havada), ¢iplak alev, pilot, elektrik atesi gibi herhangi bir tutusma kaynagindan ve
diger insanlardan uzakta takildigindan veya degistirildiginden emin olun.

¢ Gaz haznelerini isidan ve alevden uzak tutun. Gaz haznesini ocak veya baska bir sicak ylizey lizerine koymayin.

¢ Yeniden doldurulabilir tipler, yakitin uygun sekilde cekilmesini saglamak icin yalnizca dik konumda kullaniimalidir. Buna uyulmamasi, gaz
haznesinden sivi bosalmasina neden olarak tehlikeli calisma kosullarina neden olabilir.

¢ Gaz haznesini cihaz calisma halindeyken ¢ikarmaya calismayin.

¢ Gaz haznesinin baglantisinin, kullanimdan sonra veya cihaz muhafaza edilecegi yere yerlestiriimeden 6nce kesilmesi gerekmektedir.

Alevin geri yanmasi

* Alevin geri gelmesi durumunda (alevin briilér veya ventiiri muhafazasi icinde tekrar yanmasi ve tutusmasi durumunda), énce gaz silindiri
tzerindeki kontrol vanasini ve ardindan cihaz vanasini kapatarak, derhal gaz beslemesini kesin. Alev séndukten sonra regiilatéri ¢ikarin ve
contanin durumunu kontrol edin; tereddiidiiniiz varsa contayi degistirin. Cihazi yeniden atesleyin.

¢ Alev strekli olarak geri yanarsa, Uriinii yetkili onarim servisinize gétirin.
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Kacaklar

¢ Cihazinizda gaz kacag (gaz kokusu) varsa, kontrol digmesini saat ydniinde “OFF” konuma cevirerek derhal gaz beslemesini kapatin ve
donanimi gaz kagaginin tespit edilip durdurulabilecegi alevsiz bir yere géturin. Cihazinizda gaz kagagi olup olmadigini kontrol etmek
istiyorsaniz, bu kontrolii agik havada gerceklestirin. Gaz sizintisini bulmak icin ates kullanmayin; sabunlu su kullanin.

¢ Tup lUzerinde gaz acik konumda ancak cihaz kontrol diigmesi acik konumda degilken vananin kuyruk pargasinda ve tlp regulator tertibatinda
sizinti olup olmadigini kontrol edin.

¢ Herhangi bir gaz sizintisin 6nlemek icin tiim gaz baglantilarinin dogru sekilde gerceklestirilmesi 5nemlidir.

* Dogru yéntem, baglanti yerine yani gaz haznesinin cihaza baglandigi yere sabunlu su uygulamaktir. Gazi agmak icin cihazin kontrol digmesini
hafifce saat yoniiniin tersine cevirin. Képiik olusuyorsa, gaz kapagi var demektir. Bu durumda gazi hemen kapatin ve gaz beslemesini cihazdan
ayirin. Tum baglantilarin dogru bir sekilde gerceklestirildigini kontrol edin. Gaz beslemesini baglamadan énce contanin yerinde ve saglam
durumda oldugunu kontrol edin. Gaz kaynagini yeniden taktiktan sonra sabunlu su ile yeni bir kontrol gerceklestirin.

¢ Gazsizintisi devam ederse, incelemesi/onarimi icin Griini yerel saticiniza gétirin.

Kullanildigr tilke DK, FI, NO, NL, SE, AT, BE, ES, FR, IE, IT, PT, PL AT, DE
DE, SI GB, CH
Cihaz kategorileri 13B/P (30) 13+ (28-30/37) 13B/P (37) 13B/P (50)
izin verilen gazlarve Butane @ 28-30mbar Butane @ 28-30mbar Butane @ 37mbar Butane @ 50mbar
isletme basinci Propane @ 28-30mbar Propane @ 37mbar Propane @ 37mbar Propane @ 50mbar
Butane/Propane karisim Butane/Propane karisim Butane/Propane karisim@
@ 28-30mbar @ 37mbar 50mbar
Nominal kullanim Butane-218g/h Butane-218g/h Butane-218g/h Butane-218 g/h
Isi girisi briit kapasitesi 3kW 3kW 3kW 3kwW
Jetsayisi 0.85 0.81 0.74

Gaz beslemesi kaynaklari:

a)

11 kg'1 gegcmeyen ve yirirlitkteki yerel yonetmeliklere uygun yeniden doldurulabilir bir gaz tiipd..

b)

CADAC Power Pak 500 ile CA445/CA 500 CADAC veya esdegeri EN417 uyumlu tek kullanimlik kartus.

Ulke Adlan ve Kisaltmalari
AE = Birlesik Arap Emirlikleri AL = Arnavutluk AT = Avusturya BE = Belgika CH = isvicre
CZ = Cek Cumbhuriyeti DE = Almanya DK = Danimarka ES= ispanya Fl = Finlandiya
FR = Fransa GB = Birlesik Krallik GR = Yunanistan HR = Hirvatistan IT= italya
JP =Japonya KR = Kore NL = Hollanda NO = Norve¢ PL = Polonya
PT = Portekiz RO =Romanya RU = Rusya RS = Sirbistan Sl = Slovenya
SK = Slovakya SE = Isveg TR = Turkiye ZA = Guney Afrika

13B/P (30), 1 3+ (28-30/37) ve | 3B/P (37), Uygulama kategorileri: (DK, FI, NO, NL, SE, AT, DE, BE, ES, FR, IE, IT, PT, GB, CH)
Onaylanmis hortumu, yerine dogru sekilde oturana kadar valfin arka pargasina itin. Diger uca uygun bir distik basing regulatori takin.
13B/P(30): 30 mbar Biitan konfigiirasyonlu regiilatér veya 30 mbar Propan konfigirasyonlu regiilatér.

13B/P(37): 37 mbar Bitan konfigiirasyonlu regiilatér veya 37 mbar Propan konfigiirasyonlu regiilatéru.

13+(28-30/37): 30 mbar Biitan konfigiirasyonlu regiilatér veya 37 mbar Propan konfigiirasyonlu regiilatér.

Hortumun dizgiin oturdugunu yeniden kontrol edin. Kullanilan hortum tipi, bulunulan bélgenin diizenlemelerine ve ilgili EN
standartlarina uygun olmalidir.

13B/P (50) Cihaz kategorisi: (AT, DE)

13B/P(50): 50 mbar Biitan konfigiirasyonlu regiilatér veya 50 mbar Propan konfigiirasyonlu regiilatér veya 50 mbar biitan/propan miks
konfigtirasyonlu regilator.

Valfin sol 1/4"” BSP disine her iki ucu dogru disli baglantilari ile donatilmis bir hortum vidalayin. Hortumun ucuna uygun bir 50 mbar
diisiik basing regdilatéri takin. Kullanilan hortum donanimi, DIN 4815 béliim 2 veya esdegeri ile uyumlu olmahidir.
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2. Gaz beslemesinin takilmasi ve degistirilmesi

Gaz kaynaginin baglanmasi

Cihazi bir gaz kaynagina baglamadan énce regilatér tizerindeki lastik contanin yerinde ve saglam durumda oldugundan emln olun.
Hortumu ve regiilatérii cihaza baglamadan énce cihaz kontrol diigmesinin (K) “OFF” konumunda oldugunu kontrol edin (“*” - kdanna se
kokonaan myétapaivaan).

Cihazi bir gaz kaynagina her bagladiginizda bu kontrolii gergeklestirin.

Olas! bir meme tikanikligini énlemek icin, gaz besleme deligindeki tozu tfleyin.

DiKKAT! Kuyruk pargasini takarken, olast bir gaz sizintisinin olusmasini dnlemek icin kuyruk pargast somununu sikarken somunun diz
tutuldugundan emin olun. Uygun bir anahtar veya el ¢arki ile sikin

Cihaza onaylanmis bir hortum ve regulatér takin.

Gaz beslemesinin (gaz tiipii/gaz kartusu) agik alev gibi herhangi bir atesleme kaynagindan ve diger insanlardan uzakta ve iyi havalandirilan
bir ortama yerlestirildiginden emin olun.

Hortumu sikistirmayin, ezmeyin veya kivirmayin. Hortumun 1si nedeniyle bozulmasini / hasar gérmesini énlemek icin ocak gévdesinden
uzaga yonlendirildiginden emin olun.

Gaz tipunin daima dik durdugundan emin olun; tipl tam olarak yerine oturana kadar elinizle vidalayarak silindire baglayin.

Tam bir gaz sizdirmazliginin saglandigindan emin olun (baglanti eklemi cevresinde gaz kokusu olup olmadigini kontrol edin). Kagaklari
ciplak atesle test etmeyin. Yalnizca ilik sabunlu su kullanin; sabunlu suyu cihazin contalarina ve baglantilarina uygulayin. Herhangi bir sizinti
durumunda, sizinti alaninda kabarciklar olusacaktir.

Gaz kagagi sorununu gidermeden, cihazi kullanmayin. Tereddiit etmeniz durumunda en yakin saticiya basvurun.

Gaz baglantisinin kesilmesi ve gaz kaynaginin degistirilmesi

Kullandiktan sonra cihazin kontrol diigmesini “OFF” konumuna getirin ve gaz beslemesini kapatin.
Bos tliptiniizii deg@istirmeniz gerektiginde tup valfindeki gaz ¢ikisinin kapali oldugundan emin olun.
Tupu degistirirken sigara kullanmayin.

Regilatori bos tipten ayirin.

Regulatéri dolu tipe takin; yukaridaki gaz kaynaginin nasil baglanacagina iliskin talimatlara bkz.
Yeni bir gaz tupt takiyormus gibi, ayni 6zen ve kontrol proseddrlerini uygulayin.

Gaz tiipiiniziin bos oldugunu nasil kontrol edersiniz?

Gazinizin az olup olmadigini kontrol etmenin en kolay yolu gaz tiipiniizi kaldirmaktir.

Gaz tipliniiziin biraz daha hafif oldugunu diistiniiyorsaniz, tiipi tartmak icinde ne kadar gaz kaldigini anlamanin harika bir yoludur. Cogu tiipin
boyun veya ayak halkasi Gizerinde bos agirlik bilgisi damgasi bulunur. Bu damgada belirtilen agirlik ile silindirinizin agirligi ayniysa, tiipiniiz
bosalmis demektir. Agirlik farkindan, tip icinde kalan gaz miktarini asagi yukari olarak tahmin edebilirsiniz.

Cihazi Sekil 2a ve 2b’deki resimdeki gibi monte edin.

\ Sek. 2b
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3. Bilesen listesi

Skottel
Tencere standi

Bralor tavasi

7 =]
=
E 9

Destek ayagi muhafazasi

Kontrol diigmesi

W
@
Q
3]
=

Grill2Braai 1zgarasi

Paella tavasi

@EOO@®EOOO®

©~

k=
@ Jetvalfi
@ valf kuyruk parcas

Sek. 3
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istege bagl Aksesuarlar. Bélgenizde nelerin bulunabilecegini gérmek icin yerel stokcunuza danisin.

>

Grill 2 Braai 50 Soft Soak 50 Paella Pan 50
(Kizartma/1zgara igin kullanilir) (daha kolay temizlik igin) (Kizartma/Paella)

Skottel
(Kizartma)
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4. Cihazin kullanimi

Montaj ve kullanim

¢ Bucihazi ¢alistinirken, litfen tim parcalarin iyi calisir durumda oldugundan ve cihazi her kullanimda yakmadan énce gaz sizintisi olup
olmadigini kontrol ettiginizden emin olun.

¢ Pisirme ylizeyleri kolayca yerlestirilebilir ve kullanima hazirdir. Montaj gerektirmez.

o LUTFEN DIKKAT: Liitfen kullanmadan énce tiim koruyucu ambalajlarin ve plastigin cihazdan gikarildigindan emin olun.

¢ Destek ayaklarinin muhafazasi () icinde bulunan havalandirmalara hava akisini etkileyeceginden, taban plakasindaki briilér tavasinin (F)
havalandirmalarini bloke etmeyin veya degistirmeyin. Béyle bir durum tirintin performansini etkiler ve kararsiz bir aleve neden olabilir.

¢ Standi bolim 2'de anlatildigi gibi monte edin.

* Brilér tavasini (F) gévde ve sehpa tertibatina yerlestirin.

¢ Skottel Braai'yi kullanima hazirlamak igin, her i konumlandiricinin (V) briilér tavasinin (F) cevresindeki dudak ile diizgiin bir sekilde
eslesmesi ve boylece dengeli bir tutus saglamasi icin bek tavasi (F) tizerine yerlestirin. techizat.

*  Pisirme sicakliklari, 1s1 derecesini ayarlamak icin kontrol diigmesi (K) cevrilerek ihtiyaca gére kolayca ayarlanabilir. Skottel BBQ'in bir ézelligi
de cesitli 1s1 bolgeleri sunmasidir. Bu, bazi besin maddeleri digerlerinden daha hizli pistiginden ve daha 6nce hazir olan besin maddelerinin
sicak tutulmast icin daha soguk alanlara tasinabileceginden ¢ok kullanishdir.

Grill2Braai icin
¢ Aluminyum izgara plakasini kullanima hazirlamak igin, aliminyum i1zgara plakasini, gtivenli bir sekilde yerlestirildiginden emin olarak bek
tavasinin tst kenarina yerlestirin.

Paella Braai igin
Paella tavasini kullanmak icin tencere desteginin tizerine yerlestirmeniz gerekmektedir. Paella tavasini icinde yiyecek yokken tam ateste
1sitmayin.

¢ Kontrol digmesinden gaz akisini ayarlayarak isiy1 gerektigi gibi ayarlayin ve pisirmeye baslayin.

¢ Pisirme islemi tamamlandiktan sonra vanayi kapatin ve soguduktan sonra pisirme ytzeyini ¢ikarin.

¢ Pisirme ve temizleme isleminden sonra, yeniden kullanim icin tGniteyi paketleyin.

Aydinlatmadan énce uyulmasi gereken énlemler.
¢ Bucihazi daima saglam bir zemin tzerinde kullanin.
¢ Cihazi uzun sire kullanmadiginizda, gaz akisini etkileyebilecek herhangi bir bécek veya ériimcek agi olup olmadigini kontrol edin.

Cihazi bir mangal cakmad kullanarak ateslemek

* Soguk calistirmada, cihaz, istenen pisirme yizeyi yerlestirilmeden énce Ustten ateslenebilir. Sicak bir cihazi yakarken, bir mangal
cakmaginin brilér altindaki havalandirma deliklerinden birinden iceri dogru, briilérle ayni hizaya gelene kadar sokularak brilérin
ateslenmesi tavsiye edilirir (Mangal cakmagini, briilér altindaki biiyiik delik icine SOKMAYIN). Mangal cakmagini atesleyin. Mangal
cakmag yanarken, briil6ri ateslemek icin kontrol diigmesine basin ve digmeyi saat yoniinin tersine cevirin.

Genel bilgiler

¢ Cihaz yandiginda, alev yogunlugu, kontrol digmesi alevi kismak i¢in saat yonlnin tersine veya artirmak igin saat yoniine gevrilerek
ayarlanabilir.

¢ Kullanimdan sonra, énce gaz silindiri tizerindeki kontrol vanasini kapatin (varsa). Alev séniince cihaz tizerindeki kontrol vanasini kapatin.

¢ Kullanimi sirasinda cihazi yerinden oynatmayin. Cihazi yanarken hareket ettirmek giivenli degildir ve alev almasina neden olabilir.

¢ Kullandiktan sonra, énce gaz tiipii tizerindeki kontrol vanasini kapatin (varsa). Alev séndigiinde cihaz tizerindeki kontrol vanasini kapatin.

Yer isaretleri

Sek. 4 Sek. 5
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5. GreenGrill Pisirme Secenekleri

Pisirme yiizeylerinin cogu GreenGrill kaplamadir. Bu seramik kaplama tamamen PFOA icermez; toksik madde icermez ve daha saglikli pisirmeyi
garanti eder!

HAZIRLIK VE KULLANIM

¢ “Seasoning” : Pisirme ytiizeyini ilk defa kullanmadan 6nce, yiizeyi, besinlerin yapismasini engelleyen ince bir koruyucu tabaka ile kaplamak icin

"seasoning” islemi yapabilirsiniz. Bu islem zorunlu olmamakla birlikte tavsiye edilir. Son derece kolaydir: Kizartma yagini ylizeye hafifce stiriin

ve ardindan orta ateste 2-3 dakika bekletin. Soguyunca, pisirme yiizeyini kullanmadan énce sabunlu suyla yikayin ve biraz sivi yagla (sectiginiz
yemeklik yag, érnegin Aycicek yag) hafifce yaglayin. Kullanima hazirdir!

¢ Not: GreenGrill kaplama, 1sty1 normal (PTFE) yapismaz kaplamali tiriinlerden daha iyi iletir. Bu nedenle alisik oldugunuz sicaklik derecesinin
yalnizca %75'ini kullanmanizi 6neririz.

¢ Pisirme ylizeyini yag olmadan asla 1st kaynaginin (izerinde birakmayin. Pisirme yiizeyini isi kaynaginin lizerine yerlestirmeden 6nce bir kagit
mutfak havlusu veya firga ile ince bir tabaka yag striin. Tim pargalari yagladiginizdan emin olun; Barbeki 1zgarasi, ytikseltilmis kenarlari da
icerir.

¢ Yanma noktasinin yiiksek olmasi nedeniyle besinleri Aycicek yagi veya kolza yaginda kizartmanizi 6neririz. Zeytinyadi nispeten dusik bir
yanma noktasina sahiptir, bu nedenle malzemelerin tavaya yapismasina veya yanmasina neden olabilir. Bu nedenle zeytinyadi kullanmanizi
onermiyoruz. PUf noktasi: Et veya baliklar kizartmadan énce oda sicakligina getirin. Boylece pisirme yiizeyine yapismazlar.

¢ GreenGirill kaplamanin zarar gérmemesi icin daima silikon ve/veya ahsap mutfak gerecleri kullanin. Kaplamaya zarar verebileceginden, asla
metal mutfak araglari kullanmayin.

TEMIZLEME

* Temizlemeden 6nce pisirme ylizeyinin sogumasini bekleyin. Asiri sicaklik degisiklikleri pisirme yiizeyinin deformasyonuna neden olabilir.

¢ GreenGrill kaplama ‘Easy Clean’ (temizlemesi kolay) tasarimlidir. GreenGrill kaplamali pisirme yiizeylerini temizlemek icin yumusak siinger ve
1lik sabunlu su yeterlidir. Ovma pedlerinden veya mutfak telinden kaginin.

* Pisirme ylzeyinde 6nceki kullanimdan kalan yiyecek pargaciklari varsa, bunlar kaplamaya yapisabilir ve bu da kahverengi lekelere neden
olabilir. Bu yerlerde, kaplamaya artik ulasilamadig icin malzemeler pisirme ylzeyine yapisabilir. Kullanmadan 6nce bu lekelerin diizgiin sekilde
cikarildigindan emin olun.

« inatgi lekeler veya kalintilar igin, sicak sabunlu suda gece boyunca bekletmeyi deneyebilir veya paella tavasi (paella pan) veya sef tavasi (chef
pan) icin “sirkeleme yéntemini” kullanabilirsiniz: Tavanin dibini sirke ile kaplayin ve tavay hafifce isitin. Sirke
kaynamamali, bilhassa da buharlasmamalidir. Tavadaki sirkeyi dokiin, tavayi sabunlu suyla yikayin; tava yeni
gibi olacaktir. Hatirlatma: Isinan sirkeden hos olmayan bir koku yukselir.

¢ CADAC | DOMETIC Soft Soak (ayri satilir), gece boyunca islatmayi kolaylastirmak icin ideal bir yardimci
arandur. Soft Soak kullanirken, maksimum islatma saglayan ve ayrica daha az su kullanan pisirme yuzeyini
ylizii asadi bakacak sekilde yerlestirmenizi 6neririz.

¢ Suda beklettikten sonra kalan inatgi lekeler, CADAC | DOMETIC Soft Soak Brush (ayri satilir) kullanilarak
gevsetilebilir ve fircalanabilir.

¢ Yumusak bir bezle tavayi kurulayin. iste bu kadar!

BAKIM

¢ Temizledikten sonra pisirme ylizeyine kagit mutfak havlusu yardimiyla biraz yag stirmenizi 6neririz. Yag,
pisirme yiizeyini dis havanin olumsuz etkilerinden ve rutubetten korur. Ayrica yiyeceklerin yanmamasini
saglar.

¢ Koruyucu kilifin temiz ve yagsiz kalmasini saglamak icin pisirme yiizeyini koruyucu kilifa koymadan énce
plastik bir torbaya koyun.

¢ Koruyucu kilif, GreenGirill kaplamasinin ve Griiniiniiziin zarar gérmesini engeller.

¢ Bunlar mevcut pisirme segenekleridir.

Soft Soak Brush

Izgara: Bu pisirme segenegi tavuk, sosis, pirzola, kebap, balik veya sebzelerin yagsiz olarak izgarasi icin idealdir. Bu pisirme tipi icin, 1zgara
telini kullanin.

Dikkat: Yagli etleri pisirirken, yagin tinite Gzerine sicramasi ile alevlenme olusabilecegini unutmayin. Bu tip etleri pisirirken litfen dikkatli olun.
Pisirme sicakliklari, 1s1 derecesini ayarlamak icin kontrol diigmesi cevrilerek ihntiyaca gére kolayca ayarlanabilir.

Kizartma: Bu secenek patates kizartmasi, balik, krep, karides, paella ve sebzeler icin idealdir. Bu tiir pisirme icin Paella Tavasini kullanin.. Sig
bir tava oldugu icin yag icinde kizartma icin uygun olmadigini liitfen unutmayin. Kolay temizlenen yiizeyi, saglikl pisirme icin minimum yag
kullanimini saglar

Kaynatma: Bu tir pisirme icin tencere standini kullanin ve tencerenin dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun. Uygun bir

tencere secin (cap1 225 mm’den az ve 450 mm’den fazla olmamalidir). Kosullara, kullanilan tencerenin boyutuna vb. bagli olarak bir litre su
yaklasik 6 dakikada kaynar.

Not: Kiiclik boyutlu tencerelerin plastik sapl olmamalarina 6zen gésterin; zira asir derecede isinabilirler.

Paella: Bu pisirme secenegdi paella, risotto, makarna, geleneksel kahvaltilar vb. hazirlamak icin idealdir. Paella Pan mikemmel 1si dagilimi ve
muhafazasi saglayan yiksek kaliteli preslenmis aliminyumdan imal edilmistir.
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6. Temizleme

¢ Cihazinizi her kullanimdan sonra temizlemeniz 6nerilir. Bdylece cihazinizin kullanim émri uzar.

¢ Cihazi temizlemeden 6nce sogumasini bekleyin.

¢ Disylizeyi temizlemek icin sabunlu suyla islatiimis nemli bir bez kullanin.

¢ Ocak govdesini temizlemek icin gerekirse biraz deterjan kullanarak nemli bir bezle silin.

*  Ocak gévdesini SU ICINE BATIRMAYIN; zira brilér igine su girebilir ve bu da cihazin arizalanmasina neden olabilir.

* lzgara plakasi, diinyanin en iyi pisirme kaplarindan bazilarinda buyiik basari ile kullanilmis olan saglam, dayanikli, seramik yapismaz bir
kaplama ile kaplanmistir. Ancak, 6zenli bir kullanim, saglikli, yapismaz ve kolay temizlenen bu yiizeyin daha uzun yillar kullaniimasina
yardimci olacaktir.

¢ Yapismaz seramik kaplama ¢ok dayanikli olmakla birlikte, metal pisirme aletlerinin kullanimi durumunda kolayca zarar gérebilir. Bu nedenle,
pisirme sirasinda sadece plastik veya tahta pisirme araclarinin kullanilmasi tavsiye edilir.

¢ Plakay suya daldirmadan énce Izgara plakasinin/Paella Tavasinin sogumasini bekleyin.

Briilériin veya pilotun/cakmak alaninin tizerine su gelmediginden emin olun. Kullanmadan énce cihazi tamamen kurulayin.

* Yizeylere zarar verebileceginden asindirici temizleyici maddeler kullanmayin.

Cihazi her kullanimdan sonra temizleyin. Temizledikten sonra pisirme ylizeyini hafifce yaglanmis bir bezle silin.
¢ Cihazi temizlemek icin yiiksek basingl buharli donanim veya su jeti kullanmayin.
* Hatirlatma: inatcl lekeler igin firin temizleyici kullanilabilir.

7. Saklama kosullan

¢ Cihazi muhafaza etmek lizere yerine kaldirmadan énce, daima sogumasini bekleyin ve temizleyin.
Cihaza giden gaz beslemesini kapatin, gaz baglantisini kesin ve gaz beslemesini cihazdan ayirin.

¢ Bir cihazi gaz baglantisini kesmeden asla muhafaza etmeyin; tehlike arz eder.

¢ Cihazi ve gaz beslemesini iyi havalandirilan ve yanict maddelerden uzakta bir ortamda saklayin. Tuplerin depolanmasi tercihen agik havada
olmalidir, tipleri asla evinizin bodrumunda MUHAFAZA ETMEYIN.

8. Bakim ve sorun ¢6zme

Bakim

¢ Ifyou clean and maintain your appliance on a regular basis, the life of your appliance will extend and the possibility of problems will
decrease.

¢ Gaz hortumunuzu ve baglantilarinizi herhangi bir gaz kagadi belirtisini tespit amaciyla diizenli olarak ve gaz tiipii her yeniden
dolduruldugunda veya her cihaza takildiginda kontrol edin.

Sorun ¢6zme
Sigrayan alev veya meme tikanmasi durumunda:

¢ Alev sicramasi durumunda briilér memelerini temizleyin. .

¢ Cihazinizin daima verimli calismasini saglamak icin memeleri alti (6) ayda bir temizlemenizi veya degistirmenizi 6neririz.

¢ Cihaz, uzun stire muhafaza edildikten sonra kullanimi durumunda, isleyis bozuklugu arz ediyorsa, memeleri tikanmis olabilir. Memenin
tikanmis oldugunu, sariya ¢alan bir alev renginden veya asiri tikanma durumunda brilériin hig alev glkmamasindan anlayabilirsiniz. Bu
durumda, cihazda birikmis olabilecek yabanci maddelerin ¢ikariimasi, cihazin iyice temizlenmesi ve kontrol edilmesi gerekecektir.

¢ Memeyi standart aletler kullanarak yuvasindan ¢ikararak ve icindeki kiri tifleyerek tahliye ederek temizleyebilir, alternatif olarak yerel
magazanizdan yeni meme satin alabilirsiniz. Memeyi mekanik yollarla temizlemeye calismayin.

Tikanmis memenin degistirilmesi:

¢ Cihaziniz, dogru gaz miktarini ayarlamak icin 6zel boyutta bir meme ile donatilmistir.

¢  Gaz puskirtme deligi tikanirsa, bu durum kiicik bir aleve veya hi¢ alev olmamasina neden
olabilir. Delige zarar verebilecegi ve cihazi glivensiz hale getirebilecedi icin memeyi igne veya
benzeri bir cihazla temizlemeye calismayin.

¢ Memeyi degistirmek icin: Alt gvde kapagindaki 3 vidayi sokiin ve kapagi cikarin.

¢ Vana taban plakasi tertibatini, onu tripod muhafazasina (]) sabitleyen alti adet kendinden
kilavuzlu vidayi sékerek cikarin ve ardindan vanayi (M) basitce disari kaydirarak muhafazadan
cikarin. Jete (O) artik vananin (M) st kismindan erisilebilir. Uygun bir anahtar kullanarak jeti (O)
vanadan (M) sokiin.

¢ Puskurtiicti Gzerinde pense kullanmayin, aksi takdirde puskurtici zarar gorebilir, bu da
puskirticiyid kullanilamaz veya cikarilmasiniimkansiz hale getirebilir. Yeni jeti valfe vidalayin.
Jete zarar verebileceginden asiri sikkmayin.

¢ Valfi ve taban plakasini, montaj sirasinin tersini izleyerek yeniden takin. Valfi yeniden takarken,
valf milinin tripod muhafazasindaki yuva ile hizalandigindan emin olun.

* Montaj talimatlarinda aciklandigi gibi gaz beslemesini yeniden baglayin

Uniteyi yeniden monte etmek igin yukaridaki prosediirii tersinden uygulayin.

Hortumun degistirilmesi:
¢ Hortumun montaji Bélim 2'te agiklanmustir.
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9. Yedek parcalar ve aksesuarlar

Optimal performans elde etmek icin, daima orijinal yedek pargalar kullanin

Yedek pargalar

Oriin Yedek Parca No Oriin Yedek Parca No Uriin Yedek Parca No
740-SP030
(Jeti 0.85 28mbar)
740-SP028
(Jeti 0.81 37mbear) ’@ 8309-5P001 ‘ 8309-SP002
740-SPO15
(Jeti 0.74 50mbar)
Skottel Braai
8309-SP006
Grill2Braai
8309-SP003 r 8309-SP005 8309.5P015
Paella Braai
8309-5P014

Uriin

Yedek Parca No Uriin Yedek Parca No Uriin Yedek Parca No
8309-100 Y - 370-EU
‘ C¢ . 8910-900 OUK
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CADAC Europe BV, isbu belgeyle, iLK ALICl'ya, bu cihazin satin alma tarihinden itibaren malzeme ve iscilik agisindan kusursuz olacagini 2 yil
garanti eder:

Vanalar: 2yl
Plastik pargalar: Garanti Yok
Emaye pargalar: 2Yil
Dokim: il
Brilorler: il

Garanti, yalnizca (inite yazili talimatlara uygun olarak monte edilir ve calistirilirsa gecerli olacaktir.

CADAC Europe BV, satin alma tarihinize iliskin makul bir kanit belgesi talep edebilir. BU NEDENLE SATIN ALMA FiSiNiZi VEYA FATURANIZI
SAKLAYIN.

Bu Sinirli Garanti, normal kullanim ve bakim kosullarinda, kusurlu oldugu kanitlanan ve inceleme neticesinde CADAC Europe BV’ tatmin
edecek sekilde kusurlu olduklari ispatlanan pargalarin onarilmasi veya degistirilmesiyle sinirli olacaktir. Herhangi bir parcayi iade etmeden
once, kilavuzunuzla birlikte teslim edilen iletisim bilgilerini kullanarak bélgenizdeki musteri hizmetleri temsilcisiyle iletisime gecin. CADAC
Europe BV kusuru onaylar ve talebi onaylarsa, bu tiir pargalari ticretsiz olarak degistirecektir. CADAC Europe BV, pargalari aliclya navlun veya
posta licreti 6nceden 6denmis olarak iade edecektir.

Bu Sinirli Garanti, kaza, kétiye kullanim, yanlis kullanim, triin tGizerinde degisiklik, yanhs uygulama, vandalizm, yanls kurulum veya
uygunsuz bakim veya onarim veya normal ve rutin bakimin yapilmamasindan kaynaklanan arizalari veya ¢alistirma zorluklarini, ayrica brilér
kanallari icinde béceklerin neden olabilecegdi sorunlari kapsamaz.

Dolu, kasirga, deprem veya hortum gibi siddetli hava kosullarindan kaynaklanan bozulma veya hasar, dogrudan veya atmosferdeki
kimyasallara maruz kalma nedeniyle renk bozulmasi bu Sinirli Garanti kapsaminda degildir.

Burada belirtilenler disinda baska higbir acik garanti yoktur ve satilabilirlik ve uygunlukla ilgili gecerli tim zimni garantiler, siire bakimindan
bu agikea belirtilen Sinirli Garanti’nin kapsami ile sinirlidir. Bazi bélgeler, zimni bir garantinin siresine dair bir sinirflamaya izin vermez, bu
nedenle bu sinirlama sizin i¢in gegerli olmayabilir.

CADAC Europe BV herhangi bir 6zel, dolayli veya miteakip zarardan sorumlu degildir. Bazi bolgeler arizi veya muteakip hasarlarin hari¢
tutulmasina veya sinirlandiriimasina izin vermemektedir, bu sinirlama veya hari¢ tutma sizin icin gecerli olmayabilir.

CADAC Europe BV, donanimin satisi, kurulumu, kullanimi, sékilmesi, iade edilmesi veya degistirilmesi ile baglantili olarak herhangi bir
kisi veya sirkete herhangi bir yiikiimliilik veya yikimlaliik dstlenme yetkisi vermez ve bu tiir temsilcilikler CADAC Europe BV agisindan
baglayici degildir.

Bu Garanti yalnizca perakende olarak satilan trtinler icin gegerlidir.
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CADAC SOUTH AFRICA
P.O.Box 43196,

Industria, 2042 South Africa
Tel: +27 11470 6600

Email: info@cadac.co.za
www.cadacsa.co.za

CADAC UK

14 Deanfield Court,

Link59 Business Park,
Clitheroe, Lancashire,
BB71QS

United Kingdom.

Tel: +44(0) 333 2000363
E:mail: info@cadacuk.com
www.cadacinternational.com

CADAC MOZAMBIQUE
Exclusive Brands Africa
492 Avenida Namaacha
Maputo, Mozambique
Tel: +258 21406254
www.cadac.co.mz

CADAC IRAN

Robin Bazarganan Carin Co.
Unit D, 6th Floor, Negin Zafar
Building, No.1327,

Shariati Street, Tehran, Iran
Tel: +98 21276 00 781

Mail: info@cadac.ir

CADAC CHINA

Room 807, Huayue International
Building, No.255 Tiangao Road,
South

Yinzhou business district,
Ningbo, China

Tel:+86 574 87723937

Email: info@cadac.com.cn

CADAC SWEDEN & NORWAY
KAMAFRITID AB

0046 36 353700
info@kamafritid.se

| A» DOMETIC

CADAC EUROPE

Ratio 26, 6921 RW Duiven
The Netherlands

Tel: +3126 319 7740

Email: info@cadaceurope.com
www.cadacinternational.com

CADAC SCANDINAVIA
Millarco International A/S
Rokhgj 26

8520 Lystrup, Denmark
Phone: +45 87 4342 00
millarco@millarco.dk
www.millarco.com

CADAC MONTENEGRO

City kvart ZIL6

81000 Podgorica, Montenegro
Tel 38220671446, 38269020063
E-mail: coca@t-com.me

CADAC DENMARK
Camper Fritid

Industrivej 11

6640 Lunderskov, Denmark
Tel.: +45 7558 5255

Email: info@camper.dk
www.camper.dk

CADAC ZIMBABWE
Exclusive Brands Africa

Unit 8 Birkenhead Park

43 Josiah Chinamano Street
Belmont, Bulawayo

Tel: +263 971 740 (Bul)

Tel: +263 479 2564 (Har)
www.cadac.co.zw

CADAC GERMANY

Ratio 26, 6921 RW Duiven

The Netherlands

Tel: +3126 319 7740

Email: inffo@cadaceurope.com
www.cadacinternational.com

CADAC Czech Rep.

ROSLER Praha spol. sr.o.
KHorkdm19/21

102 00 Praha 10 Ceska republika
Tel: +420 267188 011

Email: info@rosler.cz
www.rosler.cz

CADAC FINLAND
QOY KAMA FRITID AB
Koivuhaantie 2-4 B
01510 VANTAA
00358207920310
info@kamafritid.fi

CADAC POLAND

Kamai

Wola Batorska 461

32-007 Wola Batorska Poland
Tel: +48126351373

Email: handlowy@kamai.pl
www.kamai.pl

CADACZAMBIA

Exclusive Brands Africa Limited
7225A Kachidza Road

Light Industrial Area

Lusaka, Zambia

Tel: +260 211 842015

Tel: +260977 345034

Email: info@ebagrp.com

CADAC FRANCE

Le Viallon, 42520 Veranne
France

Tel: +33474781365

Email : info@cadaceurope.com
www.cadacinternational.com

CADAC NEW ZEALAND
Riverlea Group (Pty) Ltd

2A Maui Street, Pukete,

Hamilton 3200, New Zealand
Tel: +64 7 847 0204

Email: sales@riverleagroup.co.nz
www.riverleagroup.co.nz

CADACU.A.E.

Supreme Impex General Trading
LLC Office No. 1801-7 Latifa
Tower Sheikh Zayed Road
Dubai, UAE

CADACITALY

Brunner SRL/GMBH

via Buozzi, 8

39100 Bolzano (ltaly)

Tel: +39 0471 542900

Email: inffo@brunner.it
www.brunnerinternational.com

CADAC SOUTH EAST EUROPE
Bulevar oslobodjenja 285

Tel: +38111 339 2700

Email: sinisaj@cadac.rs
www.cadac.rs
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